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UDHEZIM
Nr. 20, daté 25.11.2010

PER ZBATIMIN E PROGRAMEVE PARAPRAKE, TE PRAKTIKAVE TE MIRA TE
HIGJIENKES, PRAKTIKAVE TE MIRA TE PRODHIMIT DHE PROCEDURAVE TE BAZUARA
NE ANALIZEN E RREZIQEVE DHE PIKAVE KRITIKE TE KONTROLLIT (HACCP) NE
STABILIMENTE USHQIMORE

Né mbéshtetje t€ nenit 102 pika 4 t€ Kushtetut€s, nenin 26 pika 5 t€ ligjit nr. 9863, daté
28.1.2008 “Pér ushqimin”,

UDHEZOIJ:

I. TE PERGJITHSHME

1. Qéllimi i kétij udhézimi ésht€ pércaktimi i procedurave pér zbatimin e praktikave t€ mira té
higjienés (PMH), praktikave t€ mira t€ prodhimit (PMP), programeve paraprake dhe procedurave té
bazuara né analizé€n e rrezigeve dhe pikave kritike té€ kontrollit (HACCP) né stabilimentet e prodhimit
dhe pérpunimit t€ ushqgimeve, kualifikimet dhe pérgjegjésité e operatorit t& biznesit ushqimor, si dhe
metodat e kontrollit zyrtar t€ procedurave t&€ HACCP-sé€ nga Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU).

2. Operatori i biznesit ushqimor harton, zbaton dhe ruan njé apo disa procedura té géndrueshme,
duke u bazuar né parimet e HACCP-sé.

3. Parimet e HACCP-sé qé pérmenden né pikén 2, jané té pércaktuara né nenin 26 t€ ligjit nr.
9863, daté 28.1.2008 “Pér ushqimin”.

Operatori i biznesit ushgimor rishikon procedurén dhe bén ndryshimet e domosdoshme, kur né
produkt, proces apo ciléndo fazé t€ prodhimit béhet njé¢ modifikim.

4. Pika 2 éshté e vlefshme vetém pér operatorin e biznesit ushqimor, i cili kryen ¢do fazé té
prodhimit, pé€rpunimit dhe shpérndarjes s¢ ushqimeve, me pérjashtim t€ prodhimit primar dhe disa
veprimtari té lidhura me té, qé pérfshijné:

a) transportin, depozitimin (ruajtjen) dhe trajtimin e produktit primar né vendin e prodhimit,
duke siguruar qé kjo nuk tjetérson né thelb natyrén e tij;

b) transportin e kafshéve té gjalla, kur &sht€ i domosdoshém pér t€ arritur objektivat e kétij
udhézimi; dhe

c) veprimtarité e transportit pér shpérndarjen e produkteve primare, né€ rastin e produkteve me
prejardhje bimore, produkteve té€ peshkut dhe t& kafshéve t& egra t€ gjahut natyra e t€ cilave nuk éshté
tjetérsuar né ményré thelbésore, nga vendi i prodhimit deri né stabiliment.

5. Operatori i biznesit ushgimor:

a) i paraget AKU-s€ prova qé vértetojné zbatimin e pikés 1 t€ kétij kreu né ményrén e kérkuar
nga autoriteti kompetent, duke marré parasysh natyrén dhe madhésiné e sipérfages sé biznesit ushqimor;

b) siguron g€ ¢do dokument qé pé€rshkruan procedurat e hartuara né€ pérputhje me pikat 1, 2, 3
dhe 4 té kétij kreu €shté€ pérditésuar né ¢do kohé.

c) ruan té gjitha dokumentet dhe t€ dhéna t€ tjera t€ regjistruara pér njé periudhé jo mé pak se
periudha e pércaktuar si jetégjaté€sia minimale e produktit ushqgimor.

6. Termat e pércaktuar né nenin 3 té ligjit nr. 9863, daté 28.1.2008 “Pér ushgimin”, kané té
njéjtin kuptim edhe né kété udhézim.

7. Sistemi HACCP-sé éshté sistematik, i bazuar né shkenc€ dhe identifikon rreziget specifike dhe
masat pér kontrollin e tyre, pér té garantuar siguriné e ushgimeve. HACCP é&shté njé mjet pér té
vlerésuar rreziget dhe pércaktuar sistemet e kontrollit, i cili fokusohet mé shumé né parandalim se né
testimin e produktit pérfundimtar.

8. Operatori i biznesit ushgimor, para zbatimit t€ planit t&¢ HACCP, vé né zbatim kérkesat
paraprake té higjien€s sé ushgimeve, si mé poshté:
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a) siguriné e ujit dhe e akullit;

b) pastértiné e sipérfageve né kontakt me ushqimet;

c¢) higjienén dhe shéndetin e personelit;

d) parandalimin e kontaminimit t€ térthortg;

e) mirémbajtjen e ambienteve pér higjienén personale;

f) mbrojtjen e ushqimeve nga falsifikuesit;

g) menaxhimin e mbetjeve;

h) procedurén e reklamimit t& produkteve dhe gjurmueshmeéria e tyre;

i) trajnimin e personelit;

j) kontrollin ndaj brejtésve;

k) etiketimin e duhur, pérdorimi dhe magazinimi i sigurt i l€éndéve toksike;

1) kontrollin e furnizuesve;

m) transportimin dhe depozitimin (ruajtjen);

9. Udhézimet pér zbatimin dhe formatin e PMH-s¢ dhe PMP-s€ pérfshijné:

a) kriteret, qé do t€ thoté, cfaré kérkohet;

b) monitorimin, q€ do t€ thot€, ¢faré, si, kur dhe kush;

c¢) veprimet korrigjuese, nése dicka shkon keq;

d) t€ dhénat, p.sh. provat fizike;

e) verifikimin, p.sh. kontrolli g€ tregon se formati funksionon.

10. Shkalla e angazhimit té drejtuesit &sht€ e domosdoshme pér zbatimin e njé sistemi efikas t€
HACCP-s€. Gjaté identifikimit té rrezigeve, vlerésimit dhe veprimtarive t€ métejshme n€ projektimin dhe
zbatimin e HACCP-s€, rénd€si t€ vecanté i jepet, n€ vecanti por jo ekskluzivisht, ndikimit t€ 1€ndéve té
para, pérbérésve, PMP-sé, rolit t€ proceseve t€ prodhimit pér t€ kontrolluar rreziget, pérdorimit té
mundshém t€ produktit pérfundimtar, kategorive t€ konsumatoréve t€ interesuar, dhe provave
epidemiologjike q€ lidhen me siguriné€ ushqimore.

11. Zbatimi i HACCP-sé rishikohet dhe béhen ndryshimet e nevojshme, kur ndodh njé
modifikim né produkt, proces apo c¢do fazé tjetér. Gjaté zbatimit t¢ HACCP éshté e réndésishme té€ genit
fleksibél kur €shté e nevojshme duke marré né konsideraté natyrén dhe madhésiné e veprimtarisé.

12. Njé sistem i pérgjithshém i HACCP-sé pérbéhet prej dymbédhjeté hapash té renditura né€ njé
vazhdimési logjike si¢ paragitet né shtojcén II t€ kétij udhézimi dhe p&rpunohet né kreun II t€ kétij
udhézimi.

II. ANALIZA E RREZIQEVE DHE PIKAVE KRITIKE TE KONTROLLIT (HACCP)

PARIMET DHE UDHEZIMET PER ZBATIMIN E TYRE

1. Grupi multidisiplinor, i quajtur ndryshe grupi HACCP, i ngritur pér HACCP-né, pérfshin té
gjithé aktorét e biznesit ushgimor qé merren me produktin, dhe kané t€ gjithé spektrin e njohurive
specifike dhe ekspertizén e duhur pér produktin e marré n€ shqyrtim, prodhimin e tij (fabrikimin,
depozitimin, shpérndarjen), konsumin dhe rreziget € mundshme qé lidhen me t€, gjithashtu, pérfshin sa
mé shumé t€ jet€ e mundur nivelet mé t€ larta t€ menaxhimit. Grupi, kur éshté e nevojshme, mund t&
asistohet nga specialisté t&€ jashtém, té cilét ndihmojn€ né zgjidhjen e problemeve té vecanta bazuar né
vlerésimin dhe kontrollin e pikave kritike.

2. Grupi pérfshin:

a) specialisté t€ cilét pércaktojné rreziget biologjike, kimike apo fizike, qé lidhen me grupe té
veganta produktesh;

b) specialisté t&€ cilét kan€ pérgjegjésiné apo kané lidhje t€ ngushté me procesin teknik té
prodhimit t€ produktit t€ marré né studim, kan€ njohuri mbi higjienén e punés, veprimtarit€ e
stabilimentit ushqimor dhe pajisjet;

c¢) ¢do person tjetér me njohuri specifike né fushén e mikrobilogjisé, higjienés apo teknologjisé
ushgimore.
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Njé person, pérmbush disa nga kéto role, duke siguruar qé t€ gjitha informacionet pérkatése t’i
vihen né dispozicion grupit dhe té pérdoren pér t€ siguruar g€ sistemi i krijuar éshté i besueshém. Kur
ekspertiza nuk €shté e mundur né stabiliment, késhillat pérfitohen nga burime té tjera (konsulencé,
udhézues té praktikave t€ mira t& higjienés etj.)

3. Identifikohet géllimi i planit HACCP. Qé¢llimi i planit HACCP &shté t€ pérshkruajé se cili
segment i zinxhirit ushqimor pérfshihet né t&, cilit proces té€ biznesit ushqimor dhe cilave kategori t&
pérgjithshme rrezigesh (biologjike, kimike dhe fizike) u adresohet.

4. Njé pérshkrim i ploté i produktit hartohet, sipas formatit né p&rputhje me modelin e paraqitur
né shtojcén III.1 té€ kétij udhézimi, i cili pérfshin informacionet pérkatése t€ sigurisé, si¢ jané:

a) Pérbérja (p.sh. 1€ndét e para, elemente pérbérése, aditivét etj.);

b) Struktura dhe karakteristikat fiziko-kimike (p.sh. i ngurté, i 1&ngét, xhel, emulsion, pé€rqgindja
e lagéshtisé, pH etj.);

c¢) Pérpunimi (p.sh. nxehja, ngrirja, tharja, kriposja, tymosja etj. dhe né ¢faré shkalle);

d) Paketimi (p.sh. hermetik, vakum, atmosferé e modifikuar);

e) Kushtet e depozitimit (ruajtjes) dhe shpérndarjes;

) Jetégjatésia e kérkuar e produktit (p.sh. “té pé€rdoret deri mé ...
datés”);

g) Udhézimet pér pérdorim;

h) Cdo kriter mikrobiologjik apo kimik, q& zbatohet.

5. Grupi i HACCP-s¢ pércakton, gjithashtu, pérdorimin e zakonshém apo t&€ pritshém té
produktit nga konsumatori dhe grupet e caktuara té konsumatoréve pér té cilét produkti éshté i destinuar.
NE raste t€ vecanta, merret parasysh pérshtatshméria e produktit pér grupe t€ vecanta konsumatorésh, si¢
jané furnizuesit e institucioneve, udhétarét etj. dhe pér grupe t€ pambrojtura té popullsisé.

6. Diagrama rrjedhése (pérshkrimi i procesit t¢ prodhimit), pavarésisht formatit t€ zgjedhur,
studiohet n€ vazhdimési dhe paraqitet n€ ményré t€ detajuar, sipas rradhés, sé bashku me té dhénat e
nevojshme teknike, pér té gjithé hapat e procesit, pérfshiré vonesat gjat€ apo ndérmjet hapave, nga
marrja e léndéve t€ para deri n€ daljen né€ treg té produktit pérfundimtar, népérmjet pérgatitjes,
pérpunimit, paketimit, depozitimit dhe shpérndarjes. Té dhénat pérfshijné, por nuk kufizohen né:

a) planimetriné e ambjenteve t€ punés dhe atyre ndihmése;

b) vendosjen dhe karakteristikat e pajisjeve;

c) rradhén e t&€ gjithé hapave t€ procesit (pérfshiré marrjen e 1€nd€ve t&é para, pérbérésve apo
aditivéve dhe vonesat gjaté apo ndérmjet hapave);

d) parametrat tekniké t€ veprimtarive (vecanérisht kohén dhe temperaturén, pérfshiré edhe
vonesat);

e) fluksin e produkteve (duke pérfshiré edhe kontaminimin e té€rthorté t€ mundshém);

f) ndarjen e zonave té pastra nga t& ndoturat (apo zonat e rrezikut t& larté/té ulét);

g) procedurat e pastrimit dhe dezinfektimit;

h) mjedisin higjenik té stabilimentit;

i) intinerarét e 1€vizjes sé personelit dhe praktikat higjienike;

j) kushtet e depozitimit (ruajtjes) dhe shpérndarjes sé produkteve.

7. Grupi multidisiplinor, pas krijimit t€ diagramés rrjedhése, bén konfirmimin n€ vend, gjaté
oréve t€ punés. Cdo devijim i véné re rezulton né njé pérmirésim t& diagramés fillestare rrjedhése pér ta
béré até t& sakte.

8. Parimi 1 i HACCP-s¢ kérkon: Identifikimin e ¢do rreziku q€ duhet t€ parandalohet,
eliminohet apo pakésohet né€ nivele t€ pranueshme (analiza e rrezikut) dhe pér zbatimin e tij merren
parasysh sa mé poshté:

a) lista e rrezigeve, duke pérdorur formatin standard té paraqitur né shtojcén III.2 t& kétij
udhézimi, bazuar né procedurat e pércaktuara mé poshté:

”

ose “t& konsumohet para
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i) listimi i té gjitha rrezigeve t¢ mundshme biologjike, kimike apo fizike g€ natyrshém priten té
shfagen né€ ¢do hap t€ procesit (duke pérfshiré€ blerjen dhe depozitimin e 1énd€ve té para dhe pérbérésve,
si dhe vonesat gjaté prodhimit);

ii) kryerja e analizés sé rrezigeve pér t’i identifikuar pér planin HACCP, rreziqget, t€ cilat jané t&
njé natyre té tillé, g€ eleminimi apo pakésimi i tyre né nivele té pranueshme éshté thelbésor pér
prodhimin e njé ushqimi t€ sigurt. Né kryerjen e analizés sé rrezigeve, t€ merren parasysh sa mé poshtg:

- mundésia e shfagjes s€ rrezigeve dhe shkalla e efekteve negative té tyre pér shéndetin;

- vlerésimi cilé€sor dhe/ose sasior i pranisé s€ rrezigeve;

- mbijetesa apo shumimi i mikroorganizmave patogjené dhe prodhimi i substancave kimike té
papranueshme né€ produktet e ndérmjetme, produktet pérfundimtare, né linjat dhe ose né mjediset e
prodhimit.

- prodhimi apo géndrueshméria né ushqime i toksinave apo produkteve té€ tjera t€ démshme té
metabolizmit mikrobial, agjentéve kimiké apo fiziké ose alergentéve;

- kontaminimi (apo rikontaminimi) me natyré biologjike (mikroorganizma, parazit€), kimike apo
fizike i 1éndéve té para, produkteve t&€ ndérmjetme ose produkteve pérfundimtare;

- kontaminimi i géllimshém.

iii) Shqyrtimi dhe pérshkrimi i masave t€ mundshme té kontrollit, nése ka, té cilat zbatohen pér
cdo rrezik.

b) Lista e masave té kontrollit, duke pérdorur formatin standard t€ paraqitur né shtojcén III. 2 t&
kétij udhézimi.

Masat e kontrollit jané ato veprime dhe veprimtari qé pérdoren pér t€ parandaluar rreziget, pér
t’i eliminuar ato apo pér té pakésuar ndikimin apo shfagjen e tyre n€ nivele t€ pranueshme. Pér t&
kontrolluar njé rrezik t€ identifikuar mund t€ nevojitet mé tepér se njé masé kontrolli dhe ndonjéheré
mund t€ kontrollohet mé tepér se njé rrezik nga njé masé e vetme kontrolli, p.sh. pasterizimi apo trajtimi
i kontrolluar né té nxeht€ ofrojné siguri té mjaftueshme té pakésimit t&€ nivelit t&¢ Salmonelés dhe
Listerias.

Masat e kontrollit mbéshteten nga procedura dhe specifikime t€ detajuara, pér té siguruar
zbatimin e tyre efikas. Pér shembull, plane t€ detajuara pastrimi, specifikime t€ sakta t&€ trajtimit né t&
nxeht€, pérgendrimet maksimale t& konservantéve t€ pérdorur né pérputhje me legjislacionin né fuqi.

9. Parimi 2 HACCP-sé kérkon “Identifikimin e pikave kritike té kontrollit né hapat né té cilat
kontrolli éshté thelbésor pér parandalimin ose eliminimin e njé rreziku apo pér ta pakésuar até né nivele
té pranueshme” dhe pér zbatimin e tij t€ merren parasysh sa mé poshtg:

a) Identifikimi i njé pike kritike pér kontrollin e njé rreziku kérkon njé pérqasje logjike. Kjo
pérqasje ndihmohet nga pérdorimi i pemés s€ vendimeve, e cila pé€rmbush kérkesat pér géllime té
regjistrit té t€ dhénave né€ pérputhje me modelin e paraqitur n¢ shtojcén II1.3.1 t€ kétij udhézimi dhe pér
géllime operacionale né pérputhje me diagramén e paraqitur né shtojcén II1.3.2 t€ kétij udhézimi. Grupi i
HACCP-s€ mund t&é pérdoré metoda té tjera bazuar né njohurit€ dhe pérvojén e tyre. Pér zbatimin e
pemés s¢ vendimeve, shqyrtohet ¢do hap i procesit i identifikuar n€ diagramén rrjedhése sipas rradhés.
Pema e vendimeve zbatohet né ¢do hap pér ¢do rrezik qé arsyeshém pritet té¢ ndodhé ose t& shfaget, dhe
pér cdo masé kontrolli t€ identifikuar. Zbatimi i pemés s€ vendimeve €shté njé proces fleksibél dhe
kérkon njohuri praktike, dhe merr né konsideraté té téré procesin e prodhimit pér t¢ shmangur, kur &shté
e mundur, pikés kritike t€¢ panevojshme. Rekomandohet trajnimi mbi zbatimin e pemés sé vendimeve.

b) Identifikimi i pikave kritike t& kontrollit kérkojné nga grupi i punés s¢ HACCP-sé:

a) Té sigurojé hartimin dhe zbatimin efektiv t€ masave pérkaté€se t€ kontrollit. Né

vecanti, nése identifikohet njé rrezik n€ njé hap ku kontrolli éshté i domosdoshém pér siguriné e

produktit dhe nuk ekziston asnjé masé kontrolli né két€ hap, apo né ndonjé hap tjetér, atéheré

produkti apo procesi modifikohet né kété hap ose né njé fazé t& méparshme apo t€ métejshme,
pér pérfshirjen e njé mase kontrolli; dhe
b) Té vendosé dhe zbatojé njé sistemi monitorimi pér ¢do piké kritike.



QENDRA

E PUBLIKIMEVE

EYRTARE
Tt

10. Parimi 3 i HACCP kérkon “Vendosjen e kufijve kritiké né pikat kritike t€ kontrollit, té cilat
ndajné pranueshmérin€ nga papranueshméria me q€llim, parandalimin, eliminimin, apo paké&simin e
rrezigeve té identifikuara” dhe pér zbatimin e tij t&€ merren parasysh sa mé poshté:

a) Cdo masé kontrolli qé lidhet me njé piké kritike con né€ pércaktimin e kufijve kritike.

b) Kufijté kritik€ regjistrohen duke pérdorur formatin standard té paraqitur né¢ shtojcén III.4, dhe
i pérkasin vlerave ekstreme té pranueshme, né lidhje me siguriné e produktit. Ato ndajné nivelet e
pranueshméris€ ndaj papranueshmérisé. Ato vendosen pér parametra t& vézhgueshém apo t€ matshém, té
cilat tregojné se pika kritike €sht€ nén kontroll. Ato bazohen né fakte thelbésore ku vlerat e zgjedhura
rezultojné n€ kontrollin e procesit.

c) Shembuj t€ kétyre parametrave jané: temperatura, koha, pH, pérqindja e lagéshtirés, niveli i
aditivéve (shtesave ushqimore), niveli i konservant€ve apo i krip€s, parametrat organo-shqisoré, té till€ si
pamja e jashtme apo struktura, etj. N& disa raste, pér t&€ zvogéluar rrezikun e tejkalimit t€ njé kufiri kritik
si pasojé e ndryshimeve té procesit, mund t€ jet€¢ e nevojshme pércaktimi i niveleve mé strikte (d.m.th.
nivele t€ synuara) pér t€ mbajtur nén kontroll kufijté kritiké.

d) Kufijté kritiké mund t€ shkaktohen nga shumé faktor€, minimalisht ata jané té barabart€ me
kérkesat rregullatore. Kur nuk merren nga standardet, rregullatore apo nga udhézuesit e praktikave té
mira higjienike, grupi i HACCP-sé provon vlefshmériné relative t€ tyre lidhur me kontrollin e rrezigeve
té identifikuara né pikat kritike té kontrollit.

11. Parimi 4 i HACCP-sé kérkon “Vendosjen dhe vénien né zbatim t€ procedurave efektive
monitoruese n€ pikat kritike t€ kontrollit”, dhe pér zbatimin e tij t€ merren parasysh sa mé poshté:

a) Nj€ pjesé e réndésishme e HACCP-sé ésht€ program i vézhgimeve ose matjeve t€ kryera né
¢do piké kontrolli, sipas formatit standard té paraqitur n€ shtojcén III.5 t€ kétij udhézimi;

b) Vézhgimet ose matjet zbulojné humbjen e kontrollit n€ pikat kritike dhe sigurojné
informacionin né kohén e duhur, né€ ményré q€ t€ ndérmerren veprimet korrigjuese. Kur éshté e mundur,
kryhen rregullime apo pérshtatje té procesit, nése rezultatet e monitorimit tregojné njé tendencé pér
humbje té kontrollit né€ njé PKK. Rregullimet kryhen pérpara se té¢ ndodhé ndonjé shmangie. T¢€ dhénat e
pérftuara nga monitorimet vlerésohen nga njé person i paracaktuar me njohurité dhe autoritetin e duhur
pér t€ kryer veprimet korrigjuese kur kérkohet;

c) Vézhgimet ose matjet kryhen n€ ményré t€ vazhdueshme ose me intervale. Kur ato nuk jané
t& vazhdueshme, &shté e nevojshme té pércaktohet njé frekuencé€ vézhgimesh apo matjesh, té cilat japin
informacion té besueshém;

d) Programi i zbatuar pérshkruan metodat, frekuencat e vézhgimeve ose matjeve dhe procedurén
e regjistrimit dhe identifikon né ¢do piké kritike:

i) Personat pérgjegjés pér kryerjen e monitorimit dhe kontrollit té tij;

ii) Kohén kur kryhet monitorimi dhe kontrolli;

iii) Ményrén si kryhet monitorimi dhe kontrolli.

e) Regjistrimet g€ mbahen pér monitorimin e PKK-ve nénshkruhen nga personi/at qé kryejné
monitorimin dhe né rastet kur béhet verifikimi i regjistrimeve, nga personi zyrtar i shoqérisé, i cili &shté
pérgjegjés pér verifikimin.

12. Parimi 5 i HACCP-sé kérkon “Vendosjen e veprimeve korrigjuese né rastet kur monitorimi
tregon se njé piké kritike kontrolli nuk &€shté nén kontroll”, dhe pér vénien e tij né zbatim t€ merren
parasysh sa mé poshté.

a) Veprimet korrigjuese planifikohen paraprakisht nga grupi i ngritur i HACCP-s€, pér ¢do piké
kritike, né ményré qé ato t€ ndérmerren pa asnjé hezitim kur vihet re ndonjé shmangie. Veprime té tilla
korrigjuese regjistrohen duke pérdorur formatin standard té pércaktuar né shtojcén III.5 t€ kétij udhézimi
dhe pérfshijné:

i) identifikimin e duhur té personit(ave) p€rgjegjés pér zbatimin e veprimit korrigjues;

ii) pérshkrimin e mjeteve dhe veprimit t¢ domosdoshém pér korrigjimin e shmangies sé
konstatuar;



Fletorja Zyrtare
e Republikés sé Shqipérisé

iii) veprimin qé kryhet né lidhje me produktet qé jané prodhuar gjaté periudhés kur procesi ka
gené jashté kontrollit;

iv) raport i shkruar pér masat e marra qé tregojné té gjith€ informacionin pérkatés (pér shembull:
data, koha, lloji i veprimit, personi qé e ka kryer, dhe kontrolli verifikues pasardhés).

b) Monitorimi tregon:

i) se parametri g€ monitorohet ka shmangie nga kufijté kritiké té pércaktuar, duke provuar
humbje té kontrollit. Eshté e domosdoshme té kryhen veprimet e duhura korrigjuese pér té rifituar
kontrollin;

ii) ndérmarrjen e masave parandaluese (kontrolli i pajisjeve, kontrolli i personelit q€ trajton
ushqimin, kontrolli i efikasitetit t¢ masave korrigjuese t€ méparshme etj.) nése ripérsériten veprimet
korrigjuese, pér té njéjtén proceduré.

13. Parimi 6 i HACCP-sé kérkon “Vendosjen e procedurave, t€ cilat kryhen rregullisht, pér té
verifikuar se masat e theksuara n€ pikat a, b, ¢, d dhe e jané zbatuar efektivisht”, dhe pér vénien né
zbatim t€ tij t€ merren parasysh sa mé poshté:

a) Grupi i HACCP-sé specifikon metodat dhe procedurat qé pérdoren pér t&€ pércaktuar nése
HACCP-s¢ funksionon n€ ményrén e duhur. Metodat pér verifikimin regjistrohen duke pé€rdorur formatin
standard sipas modelit t€ paraqitur né shtojcén II1.6 t& kétij udhézimi dhe mund té pérfshijné né vecanti
marrjen € mostrave né ményré t€ rast€sishme dhe analizimin e tyre, analiza ose teste té pérforcuara né
pikat kritike té pérzgjedhura, analiza mé t€ shpeshta té produkteve t€ ndérmjetme apo atyre
pérfundimtare, vézhgime mbi kushtet aktuale gjat€ depozitimit, shpérndarjes dhe shitjes, dhe mbi
pérdorimin aktual t€ produktit.

b) Frekuenca e verifikimit duhet t€ jet€ pércaktuar né ményré té€ pérshtatshme pér t€ konfirmuar
qé HACCP éshté efektiv. Frekuenca e verifikimeve varet nga karakteristikat e biznesit (produktet e
prodhuara, numri i punonjésve, natyra e ushqgimeve q¢ trajtohen), frekuenca e monitorimeve, pérkushtimi
i punonjésve, numri i shmangieve t&€ zbuluara né kohé dhe rreziget e pérfshira.

c¢) Procedurat e verifikimit pérfshijné:

i) Auditet e HACCP-s¢ dhe dokumentimin e tij;

ii) Inspektimi i veprimtarive;

iii) Konfirmimi q¢ PKK-t€ mbahen nén kontroll gjaté gjith€ kohés;

iv) Vlerésimi i kufijve kritiké;

v) Rishikimi i shmangieve dhe karakteristikat e produktit; veprimet korrigjuese t€ ndérmarra né
lidhje me produktin;

d) Frekuenca e verifikimeve ndikon ndjeshém né numrin e rikontrolleve ose reklamimeve t&é
domosdoshme né rastin kur zbulohet njé shmangie e cila i tejkalon kufijté kritiké. Verifikimi pérshin t€
gjitha elementet e méposhtme, por jo domosdoshmérisht né t& nj&jtén kohé:

i) Kontrollin e korrektésisé s¢ regjistrimeve dhe analizimit t€ shmangieve;

ii) Kontrollin e personit qé¢ monitoron procesin, depozitimin dhe/ose aktivitetet e transportit;

iii) Kontrollin fizik t€ procesit né monitorim;

iv) Kalibrimin e instrumenteve t€ pérdorura pér monitorimin;

e) Verifikimi realizohet nga njé person i ndryshém nga ai qé &shté pérgjegjés, pér kryerjen e
monitorimit dhe veprimeve korrigjuese. Kur disa aktivitete verifikimi nuk mund té kryhen nga veté
biznesi, verifikimi realizohet pér llogari t€ biznesit nga eksperté té jasht€ém ose palé té treta t&
kualifikuara.

f) Aktivitetet e vlerésimit, aty kur éshté e mundur, pérfshijné veprime qé konfirmojné efikasitetin
e t€ gjitha elementeve t€ planit HACCP.

g) Né raste ndryshimi, &shté i nevojshém rishikimi i sistemit, pér té siguruar g€ ai ende éshté
(ose do té jet€) i vlefshém.

h) Shembuj té ndryshimit p&rfshijné:
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i) Ndryshime né 1éndét e para t€ papérpunuara ose né produkte, kushtet e pérpunimit

(organizimi i ndérmarrjes dhe ambienteve, pajisjet e pérpunimit, programet e pastrimit dhe

dezinfektimit);

ii) Ndryshime né kushtet e paketimit, depozitimit ose shpérndarjes;
iii) Ndryshime n€¢ ményrén e pérdorimit nga konsumatori;
iv) Marrja e ¢do informacioni mbi ndonjé rrezik té ri qé lidhet me produktin.

1) Njé rishikim i till€, rezulton né njé ndryshim té procedurave té pércaktuara, sa heré éshté e
nevojshme. Ndryshimet pérfshihen plotésisht né€ sistemin e dokumentacionit dhe mbajtjes s€ t& dhénave,
pér té siguruar qé informacioni i sakté dhe i pérditésuar, €shté i arritshém.

14. Parimi 7 i HACCP-s¢ kérkon “Mbajtjen e dokumentacioneve dhe regjistrave né pérputhje
me natyrén dhe madhé&siné e biznesit ushqimor, pér té treguar zbatimin efektiv té masave té pérmendura
nga parimet 1 deri t€ 6-a” dhe pér aplikimin e tij t&¢ merren parasysh sa mé poshtg:

a) Mbajtja e t€ dhénave n€ ményré efektive dhe t€ sakté &shté thelbésore pér zbatimin e sistemit
té HACCP-sé. Procedurat e HACCP-sé dokumentohen. Dokumentimi dhe mbajtja e t€ dhénave jané té
pérshtatshme me natyrén dhe madhésiné e veprimtarisé dhe t€ mjaftueshme pér t&€ mbéshtetur biznesin qé
té verifikojé se kontrollet e HACCP-s€ jané zbatuar dhe mirémbajtur. Materialet udhézuese t&€ HACCP-sé
té hartuara prej ekspertéve (p.sh. udhézues specifiké t& HACCP-sé pér sektoré t€ vecanté), mund t&
pérdoren si pjesé e dokumentacionit, me kusht qé kéto materiale t€ pasqyrojné veprimtari t€ vecanta
ushgimore té biznesit.

b) Dokumentet t€ plotésohen dhe nénshkruhen nga personi zyrtar i kompanisé pérgjegjése pér
verifikimin.

c¢) Shembuj té dokumentimit jané:

1) Analiza e rrezikut;

ii) Pércaktimi i PKK-ve;

iii) Pércaktimi i kufijve kritiké;

iv) Modifikimet né sistemin HACCP.

d) Shembuj t€ regjistrimeve jané:

i) Aktivitetet e monitorimit t¢ PKK-ve;

ii) Shmangiet dhe veprimet korrigjuese pérkatése;

iii) Veprimet verifikuese.

e) Njé sistem i thjesht€¢ i mbajtjes s¢ t€ dhénave duhet t&é jeté efektiv dhe lehtésisht i
komunikueshém pér punonjésit. Sistemi té jet¢ i integruar né veprimtarité ekzistuese dhe t€ pérdoré
dokumentacionin ekzistues, si pér shembull fatura dérgesash dhe listat e kontrollit pér t’u regjistruar,
temperaturat e produktit. Sistemi i mbajtjes sé té dhénave qé pérmbush kérkesat e mésipérme paraqitet né
shtojcén II1.7 t& kétij udhézimi.

I1I. KUALIFIKIMET DHE PERGJEGIJESITE E OPERATORIT TE BIZNESIT

1. Operatori i biznesit ushgimor t€ sigurojé qé i gjithé personeli éshté i trajnuar dhe i
vetédijshém pér rreziget e identifikuara (nése ka té till€), pikat kritike gjaté prodhimit, depozitimit,
transportit dhe/ose procesit t& shpérndarjes dhe té masave korrigjuese, masave parandaluese, dhe
procedurave t& dokumentimit t€ zbatueshme n€ biznesin e tij/saj.

2. Operatori i biznesit ushgimor dhe tregtarét t€ sigurojné qé:

a) Personeli g€ trajton ushqgimet t&€ mbikéqyret, t€ udhézohet dhe/ose té trajnohet mbi céshtjet e
higjienés sé ushqgimit né péputhje me aktivitetin e tyre gjat€ punés;

b) Personat pérgjegjés pér zhvillimin dhe mirémbajtjen e procedurave t&¢ PMP-s¢ dhe sistemit
HACCP-s€ kan€ marré trajnimin e duhur.

3. Operatori i biznesit ushqimor té zbatojé masat higjienike specifike si mé poshté:

a) Pajtueshméri me kriteret mikrobiologjike pér produktet ushqimore né pérputhje me
legjislacionin né fuqi;

b) Procedurat e nevojshme pér t€ pérmbushur synimet né funksion té arritjes sé objektivave té
caktuara;



V. Fletorja Zyrtare
* e Republikés sé Shqipérisé

c¢) Pajtueshméri me kérkesat pér kontrollin e temperaturave pér produktet ushgimore;

d) Ruajtjen e zinxhirit ftohés;

€) Marrjen e mostrave dhe analizave laboratorike pér produktet ushgimore.

4. Operatori i biznesit ushqimor:

a) T€ sigurojné AKU-n me fakte mbi pajtueshmériné e tyre me kérkesat pé€r zhvillimin dhe
zbatimin e HACCP-s¢ né ményrén qé kérkohet prej tij, duke marré né konsideraté natyrén dhe
madhésiné e biznesit ushgimor;

b) T¢€ sigurojné se ¢do dokument g€ pérshkruan procedurat e hartuara n€ pérputhje me kérkesat e
HACCEP jané té pérditésuara né ¢cdo kohé;

c) T€ ruajné t& gjitha dokumentet dhe regjistrat lidhur me zbatimin e sistemit HACCP pér njé
periudhé jo mé pak se periudha e pércaktuar si jetégjatésia minimale e produktit ushqimor;

d) Té mbéshtesin AKU-n né kryerjen e kontrollit zyrtar pér produktet ushgimore.

5. Operatori i biznesit ushqimor, pérvec¢ informacionit q¢ kérkon sistemi i HACCP, té sigurojé
edhe njé karté teknologjike t€ ushqimeve t€ prodhuara, si mé€ poshté vijon:

a) Pérkufizimin e termit produkt ushqgimor, ku pérfshihen t€ dhéna mbi emrin e produktit, emrin
tregtar, pérbérjen e ushqimit t& gatshém dhe géllimin e p&rdorimit té tij;

b) Klasifikimin e ushqimit, si dhe karta teknologjike pérkatése qé lidhet me ushqgimet, pér
prodhimin e t€ cilave jané pé€rdorur t€ njéjtat 1€ndé t€ para t€ pap€rpunuara dhe qé nuk ndryshojné né
ményré thelbésore nga indekset;

c) Kérkesat teknike qé pérkufizojn€ 1€ndét e para t€ pérdorura, aditivét (shtesat ushgimore),
aromatizuesit, materialet e ambalazhimit dhe materiale t€ tjera, t€ nevojshme pér prodhimin dhe
ambalazhimin e ushqimit;

d) Standardet e higjienés, shéndetit dhe kriteret e cilésisé qé jané vlerésimet organo-shqisore,
fiziko-kimike, toksikologjike, mikrobiologjike, mykologjike, té cilat duhet t’i pé&rmbushé produkti
ushqgimor i gatshém;

e) Metodat p€r marrjen e mostrave dhe metodat e analizave laboratorike pér pércaktimin e
kritereve;

f) Pérshkrimi i procesit teknologjik me paraqitjen sipas radhés sé fazave dhe proceseve té
pérpunimit, faktorét dhe kushtet pér kéto veprimtari;

g) Metodat pér paketimin, etiketimin dhe mbylljen hermetike t€ ushgimeve té€ gatshme;

h) Depozitimin dhe transportin e ushqimit duke pércaktuar jetégjatésin€ dhe kushtet e veganta t&
ruajtjes dhe transportit;

i) Pérshkrimin dhe llojin e sistemit t& pérdorur pér kryerjen e kontrollit gjaté prodhimit:

i) kontrollin né€ stadin e marrjes né dorézim té léndéve té para t€ papérpunuara,
paketimin dhe materiale t€ tjera;

ii) Kontrollin teknologjik né fazat dhe proceset e prodhimit, té cilat kané rénd&si kritike
pér té garantuar ushqgime t€ sigurta;

iii) Kontrollin né fazén e shpérndarjes sé€ produktit t€ gatshém, pér pérmbushje té
standardeve.

j) Dokumentacionin, i cili shogéron ¢do parti malli té prodhuar, kur ai del né treg.

6. Cdo prodhues t&¢ mbajé njé regjistér t& dokumentacionit teknik pér ushqimet g€ ai prodhon,
sipas modelit t& paraqgitur né shtojcén IV té kétij udhézimi.

7. Operatori biznesit ushqimor qé vepron né thertore t€ sigurojé, qé procedurat e zbatuara prej
tij, n€ pérputhje me kérkesat e pérgjithshme té kétij udhézimi, t€ p&rmbushin kérkesat qé analiza e
rrezikut i pércakton si t&€ domosdoshme, si dhe kérkesat specifike t€ dhéna né pikén 8 t&€ kétij kreu.

8. Procedurat t€ garantojné qé cdo kafshé ose, sa heré &shté e nevojshme, ¢do grup kafshésh, e
pranuar né ambientet e thertores:

a) t€ identifikohet né ményrén e duhur;

b) té shogérohet nga njé informacion i duhur nga vendi i origjings;
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c) t¢ mos vijé nga ndonjé zon€ apo fermé& qé &shté subjekt i ndonjé mase ndéshkimore apo
kufizuese, pér arsye té shéndetit té kafshéve dhe atij publik, pérve¢ rasteve kur autoriteti kompetent e
lejon kété;

d) té jet€ e pastér;

e) t€ jet€ e shéndetshme, aq sa operatori i biznesit ushgimor mund té gjykojé;

f) t€ jeté né gjendje t€ kénaqshme pér sa i pérket miréqénies s€ kafshéve né momentin e
mbérritjes n€ thertore.

9. Operatori i biznesit ushqimor, né rastet € mospérmbushjes s¢ ¢do njérés nga kéto kérkesa té
dhéna né pikén 8, t€ njoftojé veterinerin zyrtar dhe t€ ndérmarré masat e duhura.

IV. METODOLOGIJIA PER KONTROLLET ZYRTARE

1. Kontrollet zyrtare té ushqimeve kryhen né€pérmjet metodave e teknikave t€ pérshtatshme, té
tilla si monitorimi, mbikéqyrja, verifikimi, auditimi, inspektimi, marrja e mostrave dhe analizimi i tyre
(testimi).

2. Kontrollet zyrtare kryhen dhe regjistrohen né pérputhje me njé proceduré t¢ dokumentuar, me
bazé riskun dhe me njé frekuencé té pé€rshtatshme, né ményré q€ t€ garantohet siguria ushqgimore duke
marré parasysh:

a) Risget e identifikuara q€ lidhen me ushqimin, bizneset ushqgimore, pérdorimin e ushqimit apo
¢do procesi, materialet, substancat, aktivitetet ose veprimtarit€ qé mund t& ndikojné siguriné e ushqimit;

b) Regjistrat e méparshém té operatorit t€ biznesit ushqimor né pérputhje me kérkesat ligjore;

c¢) Papajtueshmérité e dokumentuara t€ identifikuara nga autoritetet kompetente gjaté kontrolleve
té mé€parshme, né lidhje me kérkesat ligjore;

d) Besueshméria e ¢do kontrolli mé vete, qé tashmé &shté kryer;

e) Cdo lloj informacioni g¢ mund té tregojé ndonjé mospérputhje.

3. kontrollet zyrtare pérfshijné:

a) kontrollin e PMH;

b) kontrollin e PMP;

c¢) kontrollin e procedurave té vendosura sipas kérkesave té sistemit t¢ HACCP-s¢;

d) detyra té tjera auditimi t€ kryera pér garantimin e sigurisé ushqimore.

4. Kontrollet ¢ PMH dhe PMP-ve synojné t€ verifikojné njé zbatim dhe p&rmbushje té
vazhdueshme dhe t€ géndrueshme té aktiviteteve t&€ méposhtme nga prodhuesit e produkteve ushgimore:

a) Analizimin dhe rishikimin e informacionit lidhur me zinxhirin ushqimor;

b) Projektimi dhe mirémbajtja e ambienteve dhe pajisjeve;

c) Statusin e higjienés pér njé hap pérpara, gjaté dhe njé hap mé mbas né zinxhirin ushqimor;

d) Higjienén personale dhe gjendjen shéndetésore té personelit;

e) Trajnimin e personelit mbi procedurat e punés dhe ato higjienike;

f) Kontrollin ndaj démtuesve (parazitéve, brejté€sve dhe insekteve);

g) Siguriné e ujit;

h) Kontrollin e temperaturés sé ruajtjes sé¢ ushqimit;

i) Kontrollin e ushqimeve né fazén e marrjes né dorézim dhe t€ shpérndarjes, dhe t€ gjithé
informacionin shogérues;

5. Qéllimi i kontrollit té procedurave té vendosura sipas sistemit t&€ HACCP-sé éshté:

a) Verifikimi i zbatimit t& duhur dhe t&€ vazhdueshém i procedurave nga operatorét ushqimoré.

b) Sigurimi qé prodhimi, transporti dhe nxjerrja n€ treg e léndéve té para dhe ushgimeve me
origjiné shtazore pérmbushin kérkesat specifike dhe, qé ushqimet me origjiné shtazore:

i) T€ pérmbushin kriteret mikrobiologjike;

ii) Té pérmbushin kérkesat n¢ lidhje me mbetjet, kontaminantét dhe substancat e ndaluara;

iii) Nuk pérmbajné rrezige me natyré fizike

6. Gjaté kontrollit AKU:

a) kontrollon nése personeli dhe aktivitetet q€ ata kryejné, pér ¢do hap té prodhimit, jané€ né
pérputhje me kérkesat e vendosura nga rregulloret;
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b) kryen verifikimin e t€ dhénave té regjistruara dhe mbajtura nga kompania;

¢) merr mostra pér analizim laboratorik kur e shikon t€ nevojshme;

d) dokumenton té t€ra elementet e ekzaminuara dhe kontrolluara, si dhe pérfundimet e nxjerra
nga kontrolli.

7. AKU gjaté kontrollit té tij, mund t& kryejé teste mbi zbatimin praktik té njohurive dhe aftésive
té personelit me qéllim, pérftimin e fakteve qé, personeli respekton, kérkesat ligjore dhe procedurat e
shkruara. Rezultatet e testimit i bashkéngjiten raportit t& kontrollit.

8. Lloji dhe frekuenca e kontrollit varen nga risku i vlerésuar pér ¢do stabiliment mé vete. Si
rrjedhojé AKU vleréson rregullisht:

a) llojin dhe sasiné e 1éndéve t€ para dhe ushqimeve me origjiné shtazore dhe produkteve qé
prodhohen nga nénproduktet shtazore, t€ cilat prodhohen dhe/ose ruhen, magazinohen né stabiliment, qé
éshté nén kontroll;

b) vlerésimin dhe nivelin e rrezigeve pér ¢do hap t&€ prodhimit, dhe tregtimit t& 1€ndéve té para
dhe ushgimeve me origjin€ shtazore dhe produktet e prodhuara nga nénproduktet shtazore;

¢) pajtueshmériné me kérkesat e sigurisé ushqimore t€ regjistrave t€ mbajtur nga prodhuesi;

V. DISPOZITA TE FUNDIT

1. Pér zbatimin e kétij udhézimi ngarkohen Drejtoria e Pérgjithshme e Politikave t€ Sigurisé
Ushgimore dhe Autoriteti Kombétar i Ushqimit.

2. Ky udhézim hyn né fuqi menjéheré dhe botohet né Fletoren Zyrtare.

MINISTRI I BUJQESISE, USHQIMIT DHE
MBROJTJES SE KONSUMATORIT
Genc Ruli

ANEKSI I
FJALORTH

- “Ndotésit” ¢do agjent biologjik, fizik apo kimik, 1€nd€ e huaj apo substancé tjetér, e cila nuk i
shtohet ushqimit me géllim, e q¢ mund t€ komprometojé siguriné apo pérshtatshmériné e ushqimeve

- “Ndotje” hedhja apo shfagja e njé ndot€si n€ ushqim apo né mjedisin ushgimor.

- “Dezinfektim” pakésim i numrit t& mikroorganizmave né mjedis, me ané té€ agjenteve kimiké
dhe/ose metodave fizike, né masé g€ nuk rrezikon siguriné apo pérshtatshmériné e ushqgimeve.

- “Stabiliment” ¢do ndértes€é apo zoné né té cilén trajtohet ushqimi dhe zona pérreth nén
kontrollin e t€ njéjtés drejtori.

- “Higjiené ushqgimore” t€ gjitha kushtet dhe masat e nevojshme pér t€ garantuar siguriné dhe
pérshtatshmériné e ushqimit né t€ gjitha stadet e zinxhirit ushqimor.

- “Rrezik” njé agjent biologjik, kimik apo fizik, q¢ mund t&€ ndodhet brenda ushqimit apo njé
gjendje e ushqimit, g€ ka potencialin t€ shkaktojé pasoja negative pér shéndetin. Analiza e rrezigeve dhe
e pikave kritike té kontrollit (HACCP) - njé sistem g€ identifikon, ¢cmon dhe kontrollon rreziget e
réndésishme pér siguriné e ushgimeve.

- “Trajtuesi i ushgimeve” ¢do person g€ merret direkt me ushqimet e paketuara apo té
papaketuara, pajisjet dhe mjetet ushgimore, apo sipérfaget qé vijné né kontakt me ushgimin dhe pér
pasojé pretendohet se duhet té respektojé kérkesat e higjienés ushgimore.

- “Siguri ushgimore” sigurim se ushqimi nuk do t’i shkaktojé¢ dem konsumatorit kur pérgatitet
dhe/ose hahet né pérputhje me pérdorimin e destinuar pér té.

- “Pérshtatshméri ushqgimore” sigurim se ushqimi €shté i pranueshém pér konsum njerézor né
pérputhje me pérdorimin e destinuar.

- “Prodhim primar” hapat e zinxhirit ushqimor deri né prodhimin e léndéve té para, duke i
pérfshiré edhe ato.
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- “Kontrolloj” ndérmarr té€ gjitha veprimet e nevojshme pér té siguruar dhe ruajtur respektimin e
kritereve t€ vendosura n€ planin e analizés sé rrezigeve dhe pikave kritike t€ kontrollit (HACCP).

- “Kontroll” deklarimi nése ndigen procedurat e sakta dhe nése ploté€sohen kriteret.

- “Masé kontrolli” ¢do veprim dhe veprimtari q¢ mund t€ pérdoret pér t€ parandaluar apo
eliminuar njé rrezik pér sigurin€ ushqgimore, apo pér ta pakésuar até né njé nivel t€ pranueshém.

- “Veprim korrigjues” ¢do veprim g€ duhet t€¢ ndérmerret kur rezultatet € monitorimit né pikén
kritike té€ kontrollit (CCP) tregojné humbje kontrolli.

- “Piké kritike kontrolli (PKK)” njé hap né té cilin kontrolli mund t&€ zbatohet dhe éshté thelb&sor
pér t€ parandaluar apo eliminuar njé rrezik pér siguriné ushqimore, apo pér ta paké€suar até né njé nivel
té pranueshém.

- “Kufi kritik” njé kriter g€ ndan pranueshmériné nga mospranueshmeéria.

- “Devijim” pamundésia pér té ruajtur kufijté kritiké.

- “Diagrami i rrjedhjes” njé paragqitje sistematike e vazhdimésisé sé hapave apo operacioneve qé
pérdoren né prodhimin apo fabrikimin e njé zéri té vegcanté ushqimor.

- “Analiza e rrezigeve dhe e pikave kritike t€ kontrollit (ARPKK)” njé sistem g€ identifikon,
c¢mon dhe kontrollon rreziget qé jané t€ réndésishme pér sigurin€ e ushqimeve.

- “Plani i analizé€s s€ rrezigeve dhe pikave kritike t€ kontrollit (ARPKK)” njé dokument i
pérgatitur né pérputhje me parimet e planit t€ analiz€s s€ rrezigeve dhe pikave kritike t€ kontrollit pér té
siguruar kontrollin e rrezigeve g€ jané t€ réndésishme pér siguriné e ushqimeve né segmentin e zinxhirit
ushgimor - objekt shqyrtimi.

- “Rrezik” njé agjent biologjik, kimik apo fizik brenda zinxhirit ushqimor, apo njé gjendje e kétij
té fundit, e cila potencialisht do t€ mundej té shkaktonte pasoja negative pér shéndetin.

- “Analiza e faktoréve t€ rrezikshém”, procesi i mbledhjes dhe vlerésimit t€ informacioneve mbi
rreziget dhe gjendjet g€ réndojné praniné e tyre, pér t€ vendosur cilat jané t€ rrezikshme pér siguriné e
ushgimeve dhe pér pasojé duhet t€ adresohen né planin e analizé€s s€ rrezigeve dhe pikave kritike té
kontrollit.

- “Monitorim” akti i kryerjes s€ njé séré vézhgimesh apo matjesh té planifikuara t€ parametrave
té kontrollit, pér t€ vlerésuar nése njé pike kritike kontrolli ndodhet nén kontroll.

- “Hap” Njé piké, proceduré, veprim apo stad brenda zinxhirit ushqimor, né t€ cilin pérfshihen
1€ndét e para, nga prodhimi primar deri né konsumin pérfundimtar

- “Vlerésim” pérftimi i provave faktuese se elementet e planit t€ analizés s€ rrezigeve dhe pikave
kritike t€ kontrollit jané efikase.

- “Verifikim” aplikimi i metodave, procedurave, testimeve dhe vlerésimeve t€ tjera, se bashku
me monitorimin pér t€ pércaktuar respektimin me planin e analizés s€ rrezigeve dhe pikave kritike t&
kontrollit.

- “Audit” nénkupton njé ekzaminim sistematik e t€ pavarur me qéllim gé t€ pércaktohet nése
veprimtarité dhe rezultatet e lidhura jan€ pérputhje me pérgatitjet e planifikuara dhe nése kéto pérgatitje
jané véné né jeté né ményré efikase dhe jané t€ pérshtatshme pér t€ arritur objektivat;

- “Inspektim” nénkupton ekzaminimin e organizatave, shéndetit t& kafshéve dhe mirégenies sé
tyre, ushqimeve dhe pérpunimit t€ tyre; t€ sistemeve t€ menaxhimit e t€ prodhimit, duke pérfshiré
dokumentimin dhe analizat laboratorike t€ produktit pérfundimtar, praktikat e t&€ ushqyerit, si dhe
origjinén e destinacionin e materialeve t€ pérdorura dhe t€ produkteve pérfundimtare, pér verifikimin e
respektimit t€ kérkesave ligjore.

- “Audit nga njé pal€ e tret€ e pavarur” éshté auditi i jashtém g€ kryhet nga njé institucion
certifikimi.
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Aneksi ll: Hapat paraprak dhe parimete HACCP

1. Asambleja e ekipit multidisiplinar ( ekipi | ARPKK ) - hapat paraprak

2. Pershkrimi | produktit - hapat paraprak

3. Indentifikimi per gellimin e perdorimit- hapat paraprak

4. Ndertimi | nje diagrame rrjedhese (pershkrimi | procesit te prodhimit) - hapat paraprak

5. Vendosja e diagrames rrjedhese - hapat paraprak

6. Identifikimi | Rrezikut Potencial dhe analiza a rriskut- Parimi 1

7. Identifikimi | Pikave Kritike te Kontrollit (PKK)- Parimi 2

8. Kufijte kritik ne Pikat Kritike te Kontrollit- Parimi 3

9. Procedurat e monitorimit te Pikes Kritike te Kontrollit- Parimi 4

10. Veprimet / Masat Korrigjuese- Parimi 5

11. Procedurat e Verifikimit- Parimi 6

12. Dokumentacioni dhe mbatja e shenimeve- Parimi 7
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Aneksi lll.1: Plani | HACCP - Forma 1

Pershkrimi | Produktit

1. Emri | Produktit

2. Karakteristikat e rendesishme te produktit
te produktit perfundimtar \

' 3. Si do te perdoret produkti?

4. Paketimi

5. Koha e perdorimi

6. Ku do te shitet produkti

7. Udhezimi | etiketes

8. Kontrolli | shperndarjes se vecante

9. Udhezim per perdorimin e produktit

Data: Firma:
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Aneksi ll.3.2: Plani HACCP - Forma 3 (Parimi 2)

PEMA E VENDIMIT
Modifiko hapin,
A ekzistojne masa kontrolluese procesin ose
parandaluese? produktin
Aeshte |
Po Jo nevojshem
»> kontrolli ne kete

hap per te patur
slgqrine

A 4

A eshte projektuar hapi, vecanerisht
per te elimentuar ose zvogeluar
shfagjen e mundeshme te nje rreziku J

ne nivel te pranueshem? 0

Po

Jo

A mundet ge ndotja me
rrezikun/rreziget e indentifikuar(a)te
ndodh me shume se niveli | pranuar Jo
apo mund te rritet kjo ne nje nivel te

papranueshem?

Po

\ 4

A mundet ge nje hap | mevonshem
te eliminoje rrezikun e indentifikuar
Jo ose ta reduktoje ate ne nje nivel te

pranueshem? Po

F 3
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UDHEZIM
Nr. 21, daté 25.11.2010

MBI KERKESAT SPECIFIKE TE HIGJIENES DHE KONTROLLET ZYRTARE PER
PRODUKTET ME ORIGJINE SHTAZORE

Ky udhézim i Ministrit t€ Bujqésisé, Ushqimit dhe Mbrojtjes s€ Konsumatorit mbéshtetet né
nenin 23, paragrafét 1, 2, 3 dhe 4 t€ ligjit “Pér ushqimin” nr. 9863, daté 28.1.2008 dhe nxirret né
pérputhje me nenin 71, paragrafi 2 i t& njéjtit ligj.

UDHEZOIJ:

I. TE PERGJITHSHME

1. Qéllimi i kétij udhézimi €shté t€ pércaktojé kérkesat e higjienés t€ cilat zbatohen nga
operatorét e biznesit ushqimor né lidhje me prodhimin, pérpunimin, depozitimin dhe transportin e vezéve
dhe produkteve té tyre, kémbéve té bretkosave dhe kérmijve, yndyrat e pérpunuara dhe dhjamin shtazor,
stomakét e trajtuar, fshikéza dhe zorré, xhelatin€, kolagjen, kocka dhe produkte kockash, proteina t€
pé€rpunuara, gjak dhe produkte gjaku dhe mjalté€, si dhe organizimin, performancén, dhe dokumentimin e
kontrolleve zyrtare t€ kryera nga autoritetet kompetente mbi kéto.

2. Pér géllimin e kétij udhézimi do t€ gjejn€ zbatim pérkufizimet e pércaktuara né ligjin nr. 9863
“Pér ushqimin”, daté 28.1.2008 (OG nr. ... /..) dhe termat e méposhtém do t€ kené kéto kuptime:

a) “Vezé” quhen vezét me 1€vozhgé, me pérjashtim t€ vez€ve me 1€vozhgé t€ thyer, té€ inkubuar
ose t€ gatuara, g€ jané prodhuar nga zogjt€ e fermés dhe qé jané€ té pérshtatshme pér konsum t€
drejtpérdrejté njerézor ose pér pérgatitjen e produkteve té vezéve.

b) “Vezé t€ 1éngshme” quhet pérmbajtja e vezéve t€ papérpunuara pas hegjes s¢ 1évozhgeés.

c) “Vezg t€ krisura” quhen vezét me 1€vozhge t€ démtuar dhe membrané t€ padémtuar.

d) “Produkte vezésh” quhen produktet e pérpunuara qé pérftohen nga pérpunimi i vezéve, ose té
komponentéve t€ ndryshém, ose pérzierjes s€ vezéve, ose nga p€rpunimi i métejshém i kétyre produkteve
té pérpunuara.

e) “Qendér paketimi” quhet njé stabiliment ku vezét vlerésohen pér cilésiné dhe peshén.

f) “Kémbé bretkose” quhen pjesét e pasme t€ trupit t€ ndara nga njé prerje térthore pas
gjymtyréve t€ pérparme, pa t€ brendshme dhe pa l€kur€, t€ specieve RNA (familja Ranidae), té
paragqitura té freskéta, té ngrira ose t€ pérpunuara.

g) “Kérmij” quhen gastropodét tokésoré t€ species Helix pomatia Linne, Helix aspersa Muller,
Helix lucorum dhe speciet e familjes Achatinidae.

h) “Yndyré shtazore e trajtuar” quhet yndyra e nxjerré nga trajtimi i mishit, duke pérfshiré
kockat, e pércaktuar pér t'u pérdorur pér konsum njerézor.

i) “Dhjamé” quhet mbetja g€ pérmban proteiné, pas ndarjes s€ pjesshme t€ yndyrés dhe ujit.

j) “Xhelatin€” quhet proteina natyrale, e tretshme, xhelatinoze ose joxhelatinoze, e marré nga
hidroliza e pjesshme e kolagjenit t&€ prodhuar nga kockat, gézofi dhe l€kurat, tendinat dhe pejzat e
kafshéve (duke pérfshiré peshkun dhe mishin e shpendéve).

k) “Kolagjen” quhet produkti i bazuar né€ proteina i marré nga kockat e kafshéve, pejzat, 1€kurat
dhe tendinat i prodhuar né pérputhje me kérkesat pérkatése té kétij libri rregullash.

1) “Kolagjen i pé€rcaktuar pér t’u pérdorur pér konsum njerézor” quhet kolagjeni i pércaktuar pér
t’'u pérdorur pér konsum njerézor ose si ushqim ose i pérfshiré ose i mbéshtjellé rreth ushqimit ose
produktit gé do té konsumohet nga njerézit.

m) “Stomaké, fshikézat dhe zorré té trajtuara” quhen stomakét, fshikézat dhe zorrét qé€ i jané
nénshtruar njé trajtimi si kriposje, nxehje ose tharje pas marrjes dhe pas pastrimit.
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n) “Mjalt€” quhet substanca e émbél natyrale e prodhuar nga bletét Apis mellifera nga nektari i
biméve ose nga sekretimi i pjeséve t€ gjalla t€ biméve ose jashtéqgitja e insekteve g€ thithin bimét né
pjesét e tyre t€ gjalla, té cilat i mbledhin bletét, i transformojné duke i kombinuar me substancé specifike
té vetat, i depozitojné, dehidratojné, magazinojné dhe i léné né hoje pér t’u vjel€.

nj)“Autoritet kompetent” do t€ thoté Autoriteti Kombétar i Ushqimit dhe struktura inspektuese e
tij.

3. Pas miratimit t€ kétij udhézimi, ¢do dispozité tjet€r kombétare g€ pércakton rregulla pér té
njéjtét subjekte né njé ményré tjetér, do té€ shfugizohen.

II. KERKESAT SPECIFIKE TE HIGJIENES SE OPERATOREVE TE BIZNESIT USHQIMOR

A. Kérkesat e higjienés pér operatorét e biznesit ushgimor qé merren me vezét dhe produktet e
vezéve.

1. Operatorét e biznesit ushqimor garantojné se vezét trajtohen né pérputhje me kérkesat e
méposhtme:

a) Né ambientet e prodhuesit, dhe deri né shitjen te konsumatori, vezét mbahen té pastra, té
thata, pa aroma t€ pakéndshme, t€ mbrojtura efektivisht nga tronditjet dhe nga kontakti i drejtpérdrejté
me diellin.

b) Vezét magazinohen dhe transportohen né njé temperaturé, qé preferohet té jeté konstante, né
ményré g€ té sigurojé ruajtjen optimale t€ vetive higjienike t€ tyre. Vezét magazinohen né ambient
(ftoh€s) né€ temperaturé -0,5°C deri né +2°C. Vez€t magazinohen né ményré g€ ato t€ jené lehtésisht té
arritshme pér ekzaminim. Ekzaminimi i vezéve do t€ kryhet gjat€ dhe pas magazinimit. Mbahen t€ dhéna
ekzaminimi né ményré g€ t€ kontrollohet data e depozitimit t€ vezéve né ftohés dhe data e shpérndarjes.

c) Vezét shpérndahen te konsumatori brenda njé afati kohor maksimal prej 21 ditésh nga
prodhimi i tyre.

2. Operatorét e biznesit ushqimor sigurojné qé€ stabilimentet pér prodhimin e produkteve té
vezéve jan€ ndértuar, paraqitur dhe pajisur né meényré g€ t€ sigurojn€é ndarjen e operacioneve té
méposhtme:

a) larjen, tharjen dhe dezinfektimin e vezéve t€ papastra, ku kryhen;

b) thyerjen e vezéve, marrjen e pérbérésve té tyre dhe hegjen e pjeséve t& lévozhgés dhe
membranés; dhe

¢) Operacione t&€ ndryshme nga ato qé referohen né paragrafin a dhe b.

3. Operatorét e biznesit ushgimor g€ prodhojné vez€ njoftojné autoritetin kompetent, pér
géllimin e kontrollit, brenda 12 orésh pérpara nxjerrjes s€ vezéve né treg.

4. Vezét nxirren n€ treg pér konsum njerézor nése autoriteti kompetent qé€ ka kryer ekzaminimin
né vendin e prodhimit l€shon njé certifikaté pér lejimin e tyre pér konsum njerézor.

5. Vezét ekzaminohen vizualisht me géllim vlerésimin e pastértisé s€ sipérfages dhe formés me
ndricim (me llambé€) dhe nése €shté e nevojshme thyhen dhe ekzaminohet pérmbajtja e tyre, si dhe
ekzaminimi laboratorik pérkatés.

6. Né pérputhje me ekzaminimin, si dhe né pérputhje me rezultatet e ekzaminimit biologjik ose
ekzaminime té€ tjera, vezét vlerésohen si:

a) Higjienikisht té pérshtatshme pér t’'u pérdorur pér konsum njerézor;

b) Higjienikisht jo t€ pérshtatshme pér t’u pérdorur pér konsum njerézor;

c) Té pérshtatshme me kusht pér t’u pérdorur pér konsum njerézor; dhe

d) Higjienikisht t€ pérshtatshme pér pérpunim.

7. Higjienikisht t€ pérshtatshme pér t’u pérdorur pér konsum njerézor konsiderohen vezét qé
kané origjinén nga pula t€ shéndetshme té cilat jan€ t€ pandryshuara nga ana organoleptike.

8. Higjienikisht jo t& pérshtatshme pér t’u pérdorur pér konsum njerézor konsiderohen vezét:

a) T¢ infektuara me agjent tuberkulozi;

b) Té€ infektuara me ssp salmonela;
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c¢) Jané prodhuar nga pula té trajtuara me antibiotik€ dhe barna té tjera t€ cilat jané transportuar
te vezét ose t€ cilat kané marré substancé me efekte farmakologjike pér géllime profilaktike ose ushqyese
dhe sipas udhézimeve té prodhuesit periudha e térhegjes pér pérdorimin e tyre nuk ka kaluar ende;

d) TE€ cilat nuk korrespondojné me dispozitat e parashikuara nga legjislacioni né fuqi mbi
pérkatésiné mikrobiologjike qé duhet t& pérmbushet nga produktet e hedhura né treg;

e) Té cilat nuk korrespondojné me dispozitat e parashikuara nga legjislacioni né fuqi mbi
pesticidet dhe substancat e tjera toksike, hormonet, antibiotikét dhe mykotoksinat, qé gjenden né artikujt
ushqimoré;

f) Nése identifikohet kontaminim me radionuclide mbi nivelin e lejuar té aktivitetit;

g) Ngjyra e t€ verdhés sé€ tyre rezulton nga ngjyrues organik sintetik nga ushqimi;

h) T€ cilat jané né proces kalbjeje;

i) T€ cilat jané t€ mykura;

j) Té cilat pérmbajné njolla gjaku ose trupa t€ huaj;

k) Nése e verdha e vezés dhe albumina jané pérzier;

1) Té€ cilat kané ngjyré dhe shije t€ cuditshme;

m) Te té cilat embrioni éshté i dukshém; dhe

n) Nése ato kané gené né inkubator mé shumé se 24 or€.

9. Vezét e rosé€s dhe vezét g€ dalin nga ndonjé indikator i dyshimté i salmonelés do t€ jené té
pérshtatshme me kusht pér t’u pérdorur pér konsum njerézor.

10. Vezé té pérshtatshme higjienikisht pér pérpunim do té€ konsiderohen vezét:

a) T€ cilat jané t&€ deformuara dhe t€ krisura;

b) Te té cilat mé ndricim identifikohet se e verdha éshté zhvendosur né murin e brendshém t&
lévozhgeés;

c) Té cilat jan€ t€ papastra né njé shkallé t€ larté; dhe

d) Té cilat kané géndruar né inkubator jo mé shumé se 24 oré.

11. Operatorét e biznesit ushqimor garantojné se lénd€t e para t€ pérdorura pér t€ prodhuar
produkte vezésh jané né pérputhje mé kérkesat e méposhtme:

a) Lévozhgat e vezé€ve t€ pérdorura né prodhimin e produkteve t€ vezéve jané t€ plota dhe nuk
jané té thyera. Megjithaté, vezét e krisura pérdoren pér prodhimin e produkteve té vezéve nése
stabilimenti i prodhimit ose i gendrés sé€ paketimit i shpérndan ato direkt te stabilimenti pérpunues, ku
duhet t€ thyen sa mé paré t€ jet¢ e mundur.

b) Vezét e 1éngshme t€ marra né njé stabiliment t€ aprovuar pér at€ géllim mund t€ pérdoren si
1€ndé e paré. Vezét e 1éngshme duhet té merren né pérputhje me kérkesat e pikés 12 a, b, c, d dhe g.

12. Operatori i biznesit ushgimor garanton se t€ gjitha operacionet kryhen né ményré té tillé qé
té evitojné kontaminimin gjaté prodhimit, trajtimin dhe magazinimin e produkteve té vezéve, né vecanti
duke siguruar pé€rputhshméri me kérkesat e méposhtme:

a) Vezét nuk thyhen nése nuk jané t€ pastra dhe té thata.

b) Vezét thyhen né ményrén g€ pengon kontaminimin, né vecanti duke siguruar ndarje t€ duhur
nga veprimet e tjera. Vezét e krisura procesohen sa mé paré t€ jet€ e mundur.

c) Vezét pérvecse atyre t€ pul€s, pulés sé detit ose pulés afrikane trajtohen dhe pérpunohen
vegmas. T€ gjitha pajisjet duhet té jené t€ pastra dhe té dezinfektuara pérpara se té b&€het pérpunimi i
vezéve t€ pulave, pulave t€ detit dhe pulave afrikane.

d) Pérmbajtja e vez€ve nuk merret nga centrifugimi ose shtypja e vezéve, dhe nuk pérdoret
centrifugimi pér t€ marré mbetjet e t€ bardhave t€ vezéve nga 1€vozhgat bosh pér konsum njerézor.

e) Pas thyerjes, ¢cdo grimcé e produktit té¢ vezés i nénshtrohet pérpunimit sa mé paré té jeté e
mundur pér t€ eliminuar rreziget mikrobiologjike ose t’i reduktojé ato né njé nivel t&€ pranueshém. Njé
porcion qé nuk ésht€ pérpunuar mjaftueshém mund t’i nénshtrohet menjéheré pérpunimit né t€ njéjtin
stabiliment, nése ky pérpunim e bén at€ té pérshtatshém pér konsum njerézor. Kur njé porcion rezulton i
papérshtatshém pér konsum njerézor, ai denatyralizohet né ményré qé t€ mos pérdoret pér konsum

26



QENDRA

E PUBLIKIMEVE

EYRTARE
Tt

njerézor.

f) Pérpunimi nuk kérkohet pér t€ bardhat e vezé€ve qé do t’i nénshtrohen prodhimit t€ albuminés
s€ thaté ose t€ kristalizuar e destinuar mé pas t’i nénshtrohet trajtimit me nxehje.

g) Nése pé€rpunimi nuk kryhet menjéheré pas thyerjes, vezét e l€éngshme ruhen t€ ngrira né njé
temperaturé jo mé t€ lart€ se 4 °C. Periudha e magazinimit pérpara pérpunimit me 4°C nuk duhet t&€
kalojé¢ 48 oré. Megjithaté, kéto kérkesa nuk i aplikohen produkteve qé do t€ ¢é€mbélsohen, nése
¢€mbélsimi kryhet sa mé paré té€ jet€ e mundur.

h) Produktet q¢ nuk jané stabilizuar né ményré qé t€¢ mbahen né temperaturén e dhomés ftohen
me njé temperaturé jo mé t€ lart€ se 4 °C. Produktet pér ngrirje ngrihen menjéheré pas pérpunimit.

13. Produktet e vezéve vlerésohen t€ pérshtatshme pér konsum njerézor bazuar né ekzaminimet
organoleptike dhe kur €shté e nevojshme né ekzaminimet laboratorike.

14. Produktet e vezéve vlerésohen t€ papérshtatshme pér konsum njerézor nése:

a) Jané kontaminuar me agjent zoonotik;

b) Jané kontaminuar mekanikisht né njé ményré té tillé q€ kontaminuesit me té cilét ata jané
kontaminuar nuk mund t€ higen né€ asnjé ményré;

c¢) Jané t€ ngjyrosur ose pasterizuar me pasterizues t€ paautorizuar;

d) Ato kané tipare t€ modifikuara organoleptike;

e) Ato nuk korrespondojné me dispozitat e parashikuara né legjislacionin né fuqi né lidhje me
tiparet mikrobiologjike q€ duhet t€ p€rmbushen nga produktet e nxjerra né treg;

f) Ato nuk korrespondojné me dispozitat e parashikuara né legjislacionin né fuqi né lidhje me
pesticidet dhe substancat e tjera toksike, hormonet, antibiotikét dhe mykotoksinat, g€ jané t€ pranishme
tek artikujt ushqimoré; dhe

g) Identifikohet kontaminim me radionuklide mbi nivelin e lejuar t€ aktivitetit.

15. Operatorét e biznesit ushgimor garantojné qé specifikimet analitike t€ méposhtme jané
pérmbushur:

a) Pérgendrimi i acidit butirik 3-OH nuk kalon 10 mg/kg né 1€ndén e that€ t&€ produktit té
pamodifikuar t€ vezés.

b) Pérmbajtja e acidit laktik e 1éndés s€ paré t€ pérdorur pér t€ prodhuar produkte veze nuk
kalon 1 g/kg t€ 1€ndé€s s€ thaté. Megjithat€, pér produktet e fermentuara, kjo vleré duhet t€ jeté€ ajo e
regjistruar pérpara procesit t€ fermentimit.

c) Sasia e 1€évozhgés s€ vezés s€ mbetur, membranat e vezéve dhe ¢do grimcé tjetér né produktin
e pérpunuar té vezéve nuk tejkalon 100 mg/kg t€ produktit t& vezéve.

16. Pérvec kérkesave t€ pérgjithshme pér vulén e identifikimit t€ pércaktuar né legjislacionin né
fuqi, dorézimet e produkteve t€ vezéve t€ destinuara jo pér shitje me pakicé por pér pérdorim si njé
pérbérés né prodhimin e njé produkti tjetér, kané etiketé gé tregon temperaturén me té cilén produktet e
vezéve mbahen dhe periudhén gjaté sé cilés konservimi sigurohet.

17. NEé rastin e vezéve té l€éngshme, etiketa e referuar né€ paragrafin 1 t€ mbajé fjalét: “produkte
vezésh té papasterizuara” - trajtohet né vendin e destinacionit dhe tregon datén dhe orén e thyerjes.

18. Paketa te e cila vezét e ros€s jan€ paketuar pérmban tekstin: “Vezé rose” dhe njé njoftim qé
ato zihen pér t&€ paktén 10 minuta.

B. Kérkesat e higjienés pér operatorét e biznesit ushqimor g€ merren me kémbét e bretkosave
dhe kérmijve

1. Operatorét e biznesit ushgimor g€ pérgatisin kémbé bretkosash ose kérmij pér konsum
njerézor sigurojné pérputhshméri me kérkesat e méposhtme:

a) Bretkosat dhe kérmijté vriten né njé stabiliment té€ ndértuar dhe t€ pajisur pér até géllim;

b) Jané té regjistruar nga autoriteti kompetent né p€rputhje me kérkesat e legjislacionit né fuqi;

¢) U nénshtrohen monitorimit nga autoriteti kompetent t€ kushteve t& prodhimit dhe kontrolleve
shéndetésore né pérputhje me legjislacionin né fuqi; dhe

d) Kryejné vetém kontrolle né pé€rputhje me dispozitat e legjislacionit né fuqi.
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2. Operatorét e biznesit ushgimor sigurojné se pérgatitja e kémbéve t€ bretkosés &shté né
pérputhje me kérkesat e méposhtme:

a) Bretkosat jané therur, t’i keté dalé gjaku, pérgatitur dhe aty ku éshté e nevojshme, jané ftohur,
ngriré, pérpunuar, paketuar dhe magazinuar né stabilimentet q¢ pérmbushin kérkesat e legjislacionit né
fuqi.

b) Kémbét e bretkosés i nénshtrohen kontrolleve organoleptike t& kryera me anén e zgjedhjes sé
mostrave. Nése ekzaminimi organoleptik tregon se kémbét e bretkosés nuk jané t€ pérshtatshme pér t’u
pérdorur si konsum njerézor, ato térhigen nga tregu dhe denatyralizohen né at€ ményré g€ ato t€ mos
ripérdoren si konsum njerézor.

c) Njé dhomé e vecanté lihet ménjané pér magazinimin dhe larjen e bretkosave t€ gjalla, si dhe
pér therjen dhe hegjen e gjakut. Vdekja e bretkosave béhet vetém népérmjet therjes né njé stabiliment té
aprovuar. Bretkosat té cilat gjenden t€ vdekura pérpara therjes nuk pérdoren pér konsum njerézor.
Dhoma e vecanté pérmbush kérkesat e legjislacionit né fuqi dhe ndahet fizikisht nga dhoma e pérgatitjes.

d) Menjéheré pas pérgatitjes, kémbét e bretkosave lahen né ujé t€ rrjedhshém dhe té pijshém dhe
ftohen menjéheré né temperaturén e shkrirjes s€ akullit, t€ ngrihen né njé temperaturé t€ paktén 18°C ose
té pérpunohen.

e) Vendi ku do t€ pérpunohen kémbét e bretkosave, pércaktohen né pérputhje me rregullat e
pércaktuara né€ legjislacionin né fuqi.

f) Né pérputhje me procedurén e pércaktuar né legjislacionin né fuqi, kriteret mikrobiologjike,
duke pérfshiré planin e marrjes s€ mostrave dhe metodat e analizés, parashikohen kur €shté nevoja pér t&
mbrojtur shéndetin publik.

3. Higjienikisht t€ pérshtatshme pér konsum njerézor jan€ kémbét e bretkosés pa l€kur€, né
vecanti kémbét e bretkosés nga bretkosa e gjelbér (Rana Esculenta) dhe kémbét e bretkosés nga bretkosa
e vogél e kuqérremté (Rana Temporaria).

4. Higjienikisht t€ papérshtatshme pér t’u pérdorur pér konsum njerézor do t€ jené kémbét e
bretkosave:

a) Indi muskulor i t€ cilave (mishi) éshté kafe e errét dhe i 1éngshém ose ka eré t€ kalbézuar;

b) T€ prekura nga parazitét;

c) Q& nuk pérmbushin kriteret e pércaktuara né legjislacionin né fuqi né lidhje me tiparet
mikrobiologjike gé pérmbushen nga produktet e nxjerra né treg;

d) Q& nuk pérmbushin kriteret e pércaktuara né legjislacionin né fuqi mbi pesticidet dhe
substancat e tjera toksike, hormonet, antibiotikét dhe mykotoksinat g€ jané t€ pranishme tek artikujt
ushqimorgé;

e) Nése €shté identifikuar nése kontaminimet me radionukletidet jané mbi nivelin e lejuar té
aktivitetit.

5. Higjienikisht t€ papérshtatshme si ushqim njerézor jané kémbét e zhabave d.m.th nga
bretkosat kémbét e té cilave jané mé té shkurtra dhe ngjyra €sht€ mé e errét sesa ngjyra e kémbéve té
bretkosave té gjelbra dhe t€ kugérremta.

6. Operatorét e biznesit ushqimor garantojné se vetém kérmijt¢ e médhenj té gardhit (Heliy
pomatia) dhe speciet H. adspersa, H. arbustorium dhe H. nemoralis pérdoren si ushqim pér njerézit dhe
se pérgatitja e ké€rmijve &shté né pérputhje me kérkesat e méposhtme.

7. Pér pérgatitjen e mishit t€ kérmijve pa guaské, atyre t€ gatuar dhe té pérgatitur:

a) Né varési té shkallés sé veprimit, stabilimentet caktojné dhoma ose ambiente t€ pérshtatshme
pér:

i) magazinimin e materialeve paketuese dhe mbéshtjellése;

ii) marrjen dhe magazinimin e kérmijve té gjall¢;

iii) larjen, shpélarjen ose zierjen, hegjen e guaskés dhe prerjen;

iv) magazinimin dhe, ku éshté€ e nevojshme, pastrimin dhe trajtimin e guaskave;

v) trajtimin me nxehje t€ mishit t€ kérmijve, ku éshté e nevojshme;
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vi) mbéshtjelljen ose paketimin e mishit t€ kérmillit;

vii) magazinimin e produkteve té pérfunduara né vende té ftohta.

b) Kérmijté kontrollohen pérpara zierjes. Kérmijt€ e vdekur nuk pérgatiten pér t’u pérdorur pér
konsum njerézor. Kérmijté€ q€ vdesin jo nga therja né stabilimente nuk pérgatiten pér konsum njerézor.

¢) Kérmijt€¢ mund t€ konservohen me ngrirje. Pér ngrirjen ké€rmijté nxirren nga guaska dhe
pastrohen nga mukusi, mé pas ngrihen dhe ruhen né temperaturén jo me té larté se - 18°C.

d) Pas hegjes s€ guaskés, hepatopankreasi i hequr gjat€ pastrimit nuk pérdoret si ushqim pér
njerézit. Pas vrasjes, hepatopankreasi i kérmillit, nése éshté i pranishém ndonjé rrezik, higet dhe nuk
pérdoret pér konsum njerézor.

8. Mishi i kérmillit né guaské pérpara gatimit pérmbush kushtet e pércaktuara né lidhje me
mishin e kérmillit pa guaskeé.

9. Pér pérgatitien e kérmijve t€ konservuar stabilimentet pérmbushin kushtet e pércaktuara né
legjislacionin né fuqi.

10. Né pérputhje me procedurén e pércaktuar né legjislacionin kombétar mbi kriterin
mikrobiologjik, duke pérfshiré planet e marrjes s€ mostrave dhe metodés s€ analizés, duhet t&
pércaktohen aty ku éshté e nevojshme t€ mbrohet shéndeti publik.

11. Kérmijt€ u nénshtrohen njé ekzaminimi organoleptik, i cili kryhet me marrjen e mostrave.
Nése ky ekzaminim tregon se mund t€ jet€¢ i pranishém ndonjé rrezik, ato nuk pérdoren si ushqgim
njerézor, merren masa pér térhegjen e tyre nga tregu dhe denatyralizohen né ményré té tillé g€ ato t€ mos
ripérdoren si konsum njerézor.

12. Kérmijt€ dhe kémbét e bretkosave vendosen, paketohen, magazinohen dhe transportohen
sipas kushteve té pérshtatshme t€ higjienés t€ pércaktuara né legjislacionin né fuqi.

13. Paketimi dhe mbéshtjellja e kérmijve dhe kontejneri i kémbéve t€ bretkosave mban njé vulé
identifikimi qé pérmban detajet e méposhtme: emrin ose kodin ISO t€ vendit, t€ ndjekur nga numri i
regjistrimit t€ stabilimentit.

14. Paketimi dhe mbéshtjellja e kérmijve pa guaské ose kémbéve t€ bretkosave té€ gatuar dhe té
pérgatitur ose t€ konservuar duhet t€ mbajé emrin ose kodin ISO t€ vendit dhe numrin e regjistrimit té
stabilimentit me shkrim t€ lexueshém.

C. Kérkesat e higjienés pér operatorét e biznesit g€ merren me yndyrat shtazore t€ trajtuara dhe
dhjamin

1. Operatorét e biznesit ushqimor sigurojné se stabilimentet g¢ mbledhin ose pérpunojné 1€ndé té
paré pér prodhimin e yndyrave shtazore t€ trajtuara dhe dhjamit jané né pérputhje me kérkesat e
méposhtme:

a) Qendrat pér mbledhjen e 1éndés s€ par€ dhe transportin e métejshém pér te stabilimentet
pérpunuese pajisen me mjetet pér magazinimin e lénd€ve t€ para né njé temperaturé jo mé té€ lart€ se
7°C,;

b) Cdo stabiliment pérpunues &shté i pajisur dhe duhet t€ keté:

i) ambiente frigoriferike;

ii) dhomé shpérndarje, vetém né rast se stabilimenti i shpérndan yndyrat shtazore té trajtuara
vetém né cisterna; dhe

iii) nése €shté e nevojshme, pajisje t€ pérshtatshme pér pérgatitjen e produkteve gé konsistojné
né yndyra shtazore t€ pérpunuara t€ pérziera me artikuj té tjeré ushqimoré ose eréza;

c) Megjithaté, ambientet frigoriferike t€ kérkuara né pérputhje me paragrafét a dhe b pika (1)
nuk jané té nevojshme né€se masat pér furnizimin e léndéve t€ para garantojné se ato nuk magazinohen
ose transportohen asnjéheré pa ftohje aktive ndryshe nga sa €shté parashikuar né pikén 3 germa “d” te
kérkesat e higjienés pér pérgatitjen e yndyrés shtazore té trajtuar dhe dhjamit.

2. Operatorét e biznesit ushgimor gé pérgatisin yndyra shtazore t€ trajtuara dhe dhjamé duhet té
garantojné pérmbushjen e kérkesave t€ méposhtme.

3. Kushtet e 1éndéve té para:
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a) Merren nga kafshé té cilat jané therur né njé thertore, dhe té cilat jané konsideruar té
pérshtatshme pér t’u pérdorur si konsum pér njerézit duke ndjekur inspektimin ante-mortem dhe post-
mortem;

b) Pérbéhen nga ind dhjamor ose kockat, t& cilat jané té pastra nga gjaku ose papastértité;

c) Dalin nga stabilimente t€ regjistruara ose t&€ aprovuara né pérputhje me legjislacionin né fuqi;
dhe

d) Transportohen, dhe magazinohen deri né trajtim, né kushte higjienike dhe né njé temperaturé
té brendshme jo mé t€ lart€ se 7 °C. Megjithaté, 1éndét e para magazinohen dhe transportohen pa ftohje
aktive nése pérpunohen brenda 12 oréve pas orés g€ ato jané marr€.

4. Eshté i ndaluar pérdorimi i tretésve gjaté trajtimit.

5. Kur yndyra pér trajtim ésht€ né pérputhje me standardet e pércaktuara né paragrafin 4, yndyré
shtazore trajtuar q€ pérgatitet né pérputhje me paragrafét 3 dhe 4 rafinohet né t€ njéjtin stabiliment ose né
njé stabiliment tjetér me qéllim pérmirésimin e cilésisé sé tij fiziko-kimike.

6. Yndyra shtazore e trajtuar, né varési t€ tipit, p€érmbush standardet e méposhtme:

Ripértypésit Derri Yndyra té tjera shtazore
Dhjamé i ngrénshém Yndyré e ngrénshme Dhjamé
Dhjami derri dhe
Premier L pér Lard Other yndyra té I ngrénshém Pér pérpunim
. Tjetér . . . .
jus (1) pérpunim ?2) tjera pér
pérpunim
FFA (m/m % 0,75 1,25 3,0 0,75 1,25 2,0 1,25 3,0
acid oleik)
maksimumi
Peroxidi 4 meq/kg 4 meq/kg 6 meq/kg 4 meq/kg 4 meq/kg 6 meq/kg 4 meq/kg 10 meq/kg
maksimumi
Papastértité e Maksimumi 0,15 % Maksimumi 0,5 %
patretshme totale
Era, shija, Normal
ngjyra

- (1)Yndyra shtazore e pérpunuar e marré nga trajtimi né temperaturé t€ ulét i dhjamit té freskét
t€ zemrés, peritoneumi, veshkat, mezenteriumi i gjedhit dhe dhjamé nga dhomat e prerjes.

- (2)Yndyra shtazore e pérpunuar e marré nga indi dhjamor i derrave.

7. Dhjamérat qé do t€ pérdoren si konsum njerézor depozitohen né pérputhje me kérkesat e
méposhtme t€ temperaturés:

a) Kur dhjamérat jané trajtuar né njé temperaturé jo mé té lart€ se 70°C, ato magazinohen:

i) N€ njé temperaturé jo mé t€ lart€ se 7°C pér nj€ periudhé jo mé t€ gjaté se 24 oré; ose

ii) Né njé temperaturé jo mé té larté se -18 °C.

b) Kur dhjamérat jan€ trajtuar né njé temperaturé mé t€ larté se 70°C dhe kané pé€rmbajtje
lagéshtie 10% (m/m) ose mé shumé, magazinohen:

i) né njé temperaturé€ jo mé t€ lart€ se 7°C pér njé periudhé jo mé t€ gjaté se 48 oré ose njé
raport kohé/temperaturé q€ jep njé garanci ekuivalente; ose

ii) n€ njé€ temperaturé jo mé t€ larté se -18°C.

¢) Kur dhjamérat jané trajtuar né njé temperaturé mé t€ lart€ se 70°C dhe kané pérmbajtje
lagéshtie mé pak se 10% (m/m), nuk ka kérkesa specifike.

8. Kur autoriteti kompetent konsiderohet i pérshtatshém, operatorét e biznesit ushgimor qé
merren me import, eksport, ose hedhjen né treg garantojné se né rast se ka pasur njé shpérthim t€ njé
s€mundjeje t€ réndé ngjit€se né rajonin e origjinés brenda 12 muajve té shkuar ¢do dorézim i dhjamit ose
yndyrave té trajtuara shogérohet me njé certifikaté q€ deklaron se dhjami ose yndyrat e trajtuara i jané
nénshtruar njérit prej proceseve me nxehje si mé poshté:
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a) té paktén 70°C pér t&€ paktén 30 minuta; ose

b) t€ paktén 90°C pér t€ paktén 15 minuta; ose

¢) njé temperaturé minimale prej 80 °C né njé sistem t& vazhdueshém trajtimi;

9. Aty ku dhjami i yndyrave té€ trajtuara paketohet, paketohen né kontejneré té€ rinj dhe t€ gjitha
masat paraprake jané marré né ményré qé t€ parandalohet rikontaminimi i tyre.

10. Kur synohet transporti né sasi t¢ médha, tubat, pompat, dhe cisternat pérdoren pér
transportin e produkteve nga fabrika prodhuese ose direkt né mjetet e transportit ose te cisternat ose te
stabilimentet, jan¢ inspektuar dhe pastruar pérpara pérdorimit.

D. Kérkesat e higjienés pé€r operatorét e biznesit ushqimor g€ merren me stomaké té trajtuar,
fshikéza dhe zorré

1. Operatorét e biznesit ushqimor g€ trajtojné stomaké, fshikéza dhe zorré garantojné
pérputhshméri me kérkesat e méposhtme:

a) Zorrét e kafshéve, fshikézat dhe stomakét duhet:

i) t& rrjedhin nga kafshé té cilat jané therur né thertore, dhe t€ cilat jané t€ pérshtatshme pér t’u
pérdorur si konsum njerézor pas inspektimit ante-mortem dhe post-mortem;

ii) t& jené kriposur, trajtuar me nxehje ose thar€; dhe

iii) pas trajtimit t€ referuar né€ pikén b, q€ i nénshtrohen masave efektive pér t€ parandaluar
rikontaminimin.

b) Stomakét e trajtuar, fshikézat dhe zorrét g€ nuk mund t€ mbahen né temperaturén e ambientit
té magazinohen té ftohura duke pérdorur ambiente t€ zgjedhura pér até géllim deri né shpérndarjen e
tyre. Né vecanti, produktet g€ nuk jan€ kriposur ose tharé t€ ruhen né€ njé temperaturé jo mé t€ lart€ se
3°C.

2. Té brendshmet e kafshéve si stomakét, fshikézat dhe zorrét t€ nxirren né treg t€ shogéruara
nga njé dokument tregtar qé specifikon fabrikén e origjinés e cila ésht€¢ miratuar nga autoriteti
kompetent.

3. Té brendshmet e kafshéve si stomaku, fshikézat dhe zorrét importohen t€ shoqéruara nga njé
certifikaté e 1€shuar dhe e nénshkruar nga njé veteriner zyrtar i vendit eksportues, me tekst:

i) t€ brendshmet vijné nga fabrika t€ aprovuara nga autoriteti kompetent i vendit eksportues;

ii) té brendshmet jané pastruar, ndaré dhe ose jané kriposur ose regjur, ose si alternativé pér
kriposjen dhe regjen, jané tharé pas ndarjes;

iii) pas trajtimit né pikén b, hapa efektivé jané marré pér t€ parandaluar rikontaminimin e té
brendshmeve.

E. Kérkesat e higjienés pér operatorét e biznesit g€ merren me xhelatiné dhe kolagjen

1. Operatorét e biznesit ushqimor garantojné se xhelatina dhe kolagjeni qé pérdoret si konsum
njerézor té vijé nga stabilimente qé:

a) Jané n€ pérputhje me kushtet e pércaktuara né legjislacionin né fuqi;

b) Jané té€ regjistruara nga autoriteti kompetent;

c) I nénshtrohen mbikéqyrjes sé¢ kushteve té prodhimit nga autoriteti kompetent;

d) Kryejné njé program té vetékontrollit t€ fabrikés né pérputhje me legjislacionin né fuqi;

€) Mbajné t€ dhéna pér dy vjet mbi burimet e té gjitha 1énd€ve té para q€ hyjné dhe pér t& gjitha
produktet qé dalin;

f) Prezantojné dhe zbatojné njé sistem qé mundéson lidhjen e ¢do sasie produkti té dérguar,
dorézimet e 1éndéve t€ para g€ hyjné, kushtet e prodhimit dhe kohén e prodhimit.

2. Operatorét e biznesit ushgimor g€ prodhojné xhelatiné dhe kolagjen pér konsum njerézor
mund té pérdorin 1éndét e para si mé poshté:

i) kockat;

ii) gézofi dhe l€ékura e kafshéve ripértypése t€ mbaréshtuara né ferme;

iii) 1€kura e derrit;

iv) l1ékura e pulés;

v) tendinat dhe ligamentet;
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vi) 1évorja dhe 1€kura e kafshéve té egra; dhe

vii) l€kura dhe kockat e peshkut.

3. Pérdorimi i gézoféve dhe l€kurave €shté i ndaluar né€ rast se ato i jané nénshtruar ndonjé
procesi ngjyrosjeje, pavarésisht nése éshté pérfunduar ose jo ky proces.

4. Léndét e para té€ listuara né€ paragrafin 2 pikat (i) deri (vii) dalin nga kafshé té cilat jané therur
né njé thertore, karkasa e té€ cilave ésht€¢ e pérshtatshme pér t'u pérdorur si konsum njerézor pas
inspektimit ante-mortem dhe post-mortem.

5. Léndét e para dalin nga stabilimente t€ regjistruar ose t€ aprovuar né pérputhje me
legjislacionin né fuqi.

6. Qendrat e mbledhjes dhe ngjyrosjes mund t€ sigurojné lénd€ t€ paré pér prodhimin e
xhelatinés sé pérshtatshme pér t’u pérdorur si konsum njerézor nése autoriteti kompetent i autorizon ato
specifikisht pér kété qéllim dhe ato pérmbushin kérkesat e méposhtme:

i) Kané¢ dhoma magazinimi me dysheme té forta dhe mure t€ 1émuara q¢ mund t€ pastrohen dhe
dezinfektohen lehtésisht dhe, ku éshté e nevojshme, t€ pajisen me ambiente frigoriferike.

ii) Dhomat e magazinimit mbahen né kushte t& mira pastértie dhe riparimi, n€ ményré g€ ato té
mos pérbéjné burim kontaminimi pér 1€ndét e para.

iii) Nése 1énda e paré nuk éshté¢ né pérputhje me dispozitat né zbatim pér xhelatinén dhe
kolagjenin depozitohet dhe/ose pé€rpunohet né kéto ambiente, ndahen nga lénda e paré e caktuar pér
prodhimin e xhelatinés dhe kolagjenit gjat¢ periudhés s€ marrjes, magazinimit, pérpunimit dhe
shpérndarjes.

iv) Ato duhet t€ inspektohen nga autoriteti kompetent né intervale t€ rregullta né ményré qé té
garantojné se pikat (i), (ii) dhe (iii) po respektohen dhe té€ kontrollojné dokumentet dhe/ose certifikatat
shéndetésore té cilat lejojné gjurmimin e origjinés s¢ 1énd€s sé paré.

7. Pérdorimi i kockave t€ marra nga kafshét ripértypése t€ lindura, t€ rritura dhe t€ therura né
vendet q€ i1 pérkasin kategoris€é 4 né lidhje me statusin e riskut gjeografik BSE é&shté i ndaluar pér
prodhimin e xhelatinés.

8. Léndét e para t€ listuara né pikén (i) deri (vii) vijné nga thertoret, fabrikat e prerjes,
stabilimentet e pérpunimit t€ mishit, fabrikat e pé€rpunimit t€ kafshéve t€ egra, fabrikave pér hegjen e
dhjamit nga kockat, ngjyruesit, gendrat e mbledhjes, dyqanet e pakicés, ose ambientet prané pikave té
shitjes ku prerja dhe magazinimi i mishit dhe mishit t€ pul€s béhet me géllimin e vetém t€ furnizimit
direkt t€ konsumatorit pérfundimtar.

9. Pérdorimi i 1éndéve té para nga fabrikat g€ heqin dhjamin nga kockat e kafshéve ripértypése
pér prodhimin e kolagjenit éshté i ndaluar.

10. Transporti i 1€ndéve t€ para t€ destinuara pé€r prodhimin e xhelatinés dhe kolagjenit kryhet
sipas kushteve té pastértisé duke pérdorur mjetet e duhura t€ transportit.

11. Né vend t€ markés sé identifikimit t€ parashikuar nga legjislacioni né fuqi, njé dokument qé
tregon pércaktimin e origjinés dhe informacionin pér dorézimin shogéron 1éndét e para gjaté transportit,
kur i shpérndahen njé gendre grumbullimi ose ngjyrosjeje dhe kur i dorézohen stabilimenteve pér
pérpunimin e xhelatinés/kolagjenit.

12. Léndét e para transportohen dhe magazinohen t€ ftohta ose t€ ngrira pérvecse kur
pérpunohen brenda 24 orésh pas nisjes. Megjithaté, kockave qé i éshté hequr dhjami, té thara, té kripura
ose oseina, dhe gézofé t€ tharé dhe trajtuar me fi, si dhe gézofét dhe 1€kurat e trajtuara me alkali ose acid
mund té transportohen dhe magazinohen né temperaturén e ambientit.

13. Dhomat e magazinimit mbahen né€ kushte t€ mira pastértie dhe riparimi, né ményré g€ ato té
mos pérbéjné njé burim kontaminimi pér 1€ndét e para.

14. Gjaté transportit dhe né kohén e shpérndarjes prané gendrave t€ grumbullimit, fabrikave té
lyerjes dhe pérpunimit, 1éndét e para shogérohen nga njé dokument tregtar qé€ specifikon fabrikén e
origjinés e cila aprovohet nga autoriteti kompetent.

15. Procesi i prodhimit pér xhelatinén garanton se:
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a) I gjithé materiali kockor i ripértypésve qé merret nga kafshét e lindura, t& rritura ose té
therura né€ vendet ose rajonet e klasifikuara me mundési t€ vogél t&€ BSE-sé i nénshtrohet njé procesi i cili
garanton se éshté grimcuar imét dhe i €shté hequr dhjami me ujé té nxehté dhe &éshté trajtuar me acid
hidroklorik té holluar me pérqgendrim minimal prej 4 % dhe ph < 1,5 gjaté njé periudhe prej té paktén
dy ditésh, i ndjekur nga njé trajtim alkalinesh t€ solucionit gélgeror t€ ngopur (ph > 12,5) pér njé
periudhé prej t€ paktén 20 dit€ me njé hap sterilizues nga 138 deri 140 °C gjaté katér sekondave ose nga
cdo proces i aprovuar ekuivalent;

b) Léndét e tjera t€ para i nénshtrohen njé trajtimi me acid ose alkal, t€ ndjekur nga njé ose mé
shumé shpélarje. Ph duhet t€ rregullohet rrjedhimisht. Xhelatina nxirret me nxehje njé ose disa heré me
radhé, e ndjekur nga purifikimi me anén e filtrimit dhe sterilizimit.

16. Pasi i ésht€ nénshtruar procesit t€ listuar né paragrafin 15 (a), xhelatina mund t’i nénshtrohet
njé procesi tharjeje dhe, aty ku éshté e nevojshme, njé procesi pluhurizimi ose laminimi.

17. Pérdorimi i konservatéve, pérvecse dioksidid t€ sulfurit dhe peroksidit t€ hidrogjenit, €shté i
ndaluar.

18. Neése njé operator i biznesit ushgimor g€ prodhon xhelatiné pérmbush kérkesat g€ i aplikohen
xhelatinés qé €shté e pérshtatshme pér t’u pérdorur si konsum njerézor né lidhje me té gjithé xhelatinén
g€ ajo prodhon, mund t€ prodhojé dhe magazinojé xhelatin€ qé nuk ésht€ e pérshtatshme pér t’u pérdorur
si konsum njerézor né té njéjtin stabiliment.

19. Kolagjeni prodhohet nga njé proces qé garanton se lénda e paré€ i nénshtrohet njé trajtimi qé
pérfshin larjen, rregullimin e pH duke pérdorur acid ose alkal t€ ndjekur nga njé ose mé shumé shpélarje,
filtrim dhe shtrydhje ose nga njé proces i aprovuar ekuivalent.

20. Pasi i nénshtrohet procesit té referuar né paragrafin 19, kolagjeni mund t’i nénshtrohet njé
procesi tharjeje.

21. Nése njé operator biznesi ushqimor qé prodhon kolagjen pérmbush kérkesat qé i aplikohen
kolagjenit té pérshtatshém pér t'u pé€rdorur si konsum njerézor né€ lidhje me t€ gjith€ kolagjenin qé
prodhon, mund t€ prodhojé dhe magazinojé kolagjen qé nuk éshté i pérshtatshém pér t'u pérdorur si
konsum njerézor né t€ njéjtin stabiliment.

22. Pérdorimi i konservantéve pérvec atyre t€ lejuar sipas legjislacionit né fuqi éshté i ndaluar.

23. Operatorét e biznesit ushqimor garantojné se xhelatina dhe kolagjeni €shté né pérputhje me
kriteret mikrobiologjike dhe kufijté e mbetjeve t€ p€rcaktuara né tabelén e méposhtme. Por aty ku éshté e
nevojshme t€ arrihen produktet e déshiruara si t€ brendshme me baz€ kolagjeni, asnjé limit lagéshtie dhe
hiri nuk do t& aplikohet.

Parametrat mikrobiologjike Limiti
Totali aerobic bacteria 103/g
Coliforms (30 .C) 0/g
Coliforms 44,5 .C)0/10 g
Anaerobic sulphite-reducing

bakteria (pa prodhim gazi) 10/g
Clostridium perfringens 0/g
Staphylococcus aureus 0/g
Salmonela 0/25¢g
Mbetja Limiti

As 1 ppm

Pb 5 ppm

Cd 0,5 ppm
Hg 0,15 ppm
Cr 10 ppm

Cu 30 ppm
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Zn 50 ppm
SO:2 (Reith Williams) 50 ppm
H20: (European Pharmacopoeia

1986 (V202) 10 ppm

24. Xhelatina dhe kolagjeni g€ ésht€ i pérshtatshém pér t'u pérdorur si konsum njerézor
mbéshtillet, paketohet, magazinohet dhe transportohet sipas kushteve t& pérshtatshme t€ higjienés, né
vecanti:

a) Njé dhomé siguron magazinimin, mbéshtjelljen dhe materialet paketuese;

b) Mbéshtjellja dhe paketimi duhet t€ béhen né njé dhomé ose njé vend té caktuar pér até géllim.

25. Mbéshtjelljet dhe paketat g€ pérmbajné xhelatin€ mbajné njé marké identifikimi me t€ dhénat
e méposhtme:

a) Emrin ose kodin ISO té€ vendit, t€ ndjekur nga numri i regjistrimit t€ stabilimentit; dhe

b) T€ pérmbajé fjalét xhelatiné pér t’u pérdorur si konsum njerézor dhe datén e pérgatitjes dhe
numrin e serisé.

26. Xhelatina dhe kolagjeni shogérohen gjaté transportimit nga njé dokument tregtar, i cili
pérmban fjalét “Xhelatiné pér konsum njerézor” dhe datén e pérgatitjes d.m.th. “Koalgjen i pérshtatshém
pér t’u pérdorur si konsum njerézor” dhe datén e pérgatitjes dhe numrin e serisé.

27. Autoriteti kompetent garanton se xhelatina dhe kolagjeni i pérshtatshém pér t’u pérdorur si
konsum njerézor importohet vetém nése:

a) Vjen nga vende t€ huaja t€ cilat jané t€ aprovuara pér eksport;

b) Vjen nga stabilimente q¢ pérmbushin kushtet e pércaktuara né E, pika 1;

c) Eshté prodhuar nga 1éndé e paré qé pérmbush kérkesat e pikés 2;

d) Eshté prodhuar né pérputhje me kushtet e pércaktuara né pikat 3 dhe 4;

e) Pérmbush kriteret dhe kérkesat e pikés 23;

f) Mban né mbéshtjellése dhe paketim njé marké identifikimi q€ jep t€ dhénat e méposhtme:
referencén e kodit ISO t€ vendit t€ origjinés t€ ndjekur nga numri i regjistrimit t€ stabilimentit; dhe

g) Shogérohet nga njé certifikaté¢ e 1€shuar nga autoriteti kompetent i vendit t€ origjinés qé
vérteton kérkesat e pérmendura né pikat b, ¢, d dhe e me sipér.

28. Certifikatat e shéndetit té referuara né paragrafin 27 pika g mé sipér pérbéhet né njé fage,
dhe hartohet né gjuhén zyrtare t€ vendit t€ eksportit né shqip dhe/ose anglisht.

F. Kérkesat e higjienés pér operatorét e biznesit ushqimor qé merren me produktet e tjera me
origjiné shtazore

1. Pa cenuar ndonjé kufizim t€ caktuar né lidhje me BSE-né ose me kufizime t€ tjera mbi
ushqimin e proteiné€s ripértypése pér ripértypésit, produktet e proteinés shtazore t€ pérpunuar:

a) Pér sa i pérket tregtis€, i nénshtrohen prodhimit t¢ dokumentit ose certifikatés t& siguruar nga
legjislacioni n€ fuqi, q€ pércakton se kérkesat e legjislacionit kombétar jané pérmbushur;

b) Pér sa i pérket importeve, i nénshtrohen:

i) Prodhimit t€ njé certifikate shéndet€sore, t€ nénshkruar nga veterineri zyrtar i vendit té
origjinés qé deklaron se:

- Produktet pérmbushin kérkesat e legjislacionit né fuqi;

- Cdo masé parandaluese éshté marré pas trajtimit pér t&€ parandaluar kontaminimin e produktit té
trajtuar;

- Mostrat jané marré dhe testuar pér salmonelé kur dérgesa ka 1én€ vendin e origjinés;

- Rezultatet e kétyre testeve jané€ negative:

ii) Kontrollit t&¢ dokumenteve t& certifikatés s¢ referuar né pikén 3, pér marrjen e mostrave nga
autoriteti kompetent né€ pikén e inspektimit té kufirit:

ii.i té ¢do dorézimi té produkteve t€ dorézuara né sasi t&€ madhe;

ii.ii né rastin e dorézimit t€ produkteve té€ paketuara né fabrikén prodhuese.
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c) Léshimit pér garkullim té liré né vendin e dé€rgimit t€ proteinés shtazore té pérpunuar, pér té
provuar se rezultatet € marrjes s€ mostrave t€ kryera né pérputhje me pikén b(i) paragrafi i treté, kané
dalé negative, nése éshté e nevojshme pas ripérpunimit;

1. Rregullat kombétare qé€ ekzistojné né datén e hyrjes né fuqi té kétij libri rregullash né lidhje
mé kérkesat e aplikueshme pér sa i pérket BSE-s€ dhe skarpi pér proteina shtazore mbahet né pritje t€
vendimit né varési t€ tipit t€ trajtimit me nxehje q€ ka aft€si pér té€ shkatérruar agjentin pérgjegjés.
Tregtia dhe importi i ushqimeve t€ mishit dhe t€ kockave do t’i nénshtrohen klauzolave t€ pércaktuara né
legjislacionin né fuqi.

2. Autoriteti kompetent mund t€ kryejé marrje mostrash t€ rast€sishme t€ dérgesave né sasi té
madhe g€ e kané origjinén né€ njé vend t€ huaj nga i cili gjashté teste t€ njépasnjéshme kané rezultuar
negative. Kur gjaté njérit prej kétyre kontrolleve njé rezultat ka dal€ negativ, autoriteti kompetent i
vendit t€ origjinés informohet né ményré q€ t€ marré masat e duhur pér t€ ndrequr situatén. Kéto masa
vihen né vémendjen e autoritetit kompetent pérgjegjés pér kontrollet e importit. N€ rast t€ njé rezultati
tjetér pozitiv nga i njéjti burim, teste t€ métejshme kryhen pér té gjitha dorézimet nga i njéjti burim deri
né momentin g€ kérkesat e pércaktuara né€ fjalin€ e paré té jen€ pérmbushur.

3. Operatorét e biznesit ushqimor t€ rezultateve t€ marrjes s€ mostrave t€ kryera te t€ gjitha
dérgesat t€ cilat i jan€ nénshtruar marrjes s€ mostrave.

4. Kur njé dérgesé rezulton pozitiv ndaj salmonel€s, ose ajo éshté:

a) rieksportuar nga vendi;

b) pérdorur pér géllime t€ ndryshme nga ushqim pér kafshét, né kété rast, dérgesa mund t€ 1€ré
pikén e kontrollit kufitar ose depon € magazinimit vet€ém me kusht qé€ t€ mos pérfshihet né ushqimin e
kafshéve;

c¢) ripérpunuar né njé fabriké trajtimi t€ aprovuar né pérputhje me legjislacionin kombétar ose
cdo fabriké t€ aprovuar pér dekontaminim. Lévizja nga pika e kontrollit kufitar ose depo e magazinimit
do té kontrollohet me leje nga autoriteti kompetent dhe dérgesa nuk do t€ 1€shohet deri né momentin e
trajtimit, testimit pér salmonelé nga autoriteti kompetent dhe rezultati negativ i marré.

5. Tregtia e gjakut t€ freskét t€ thundrakéve dhe té€ shpendéve pér t'u pérdorur si konsum
njerézor i nénshtrohet kushteve t€ shéndetit t€ kafshéve qé aplikohen pér tregtimin e mishit t€ freskét té
specieve pérkatése né pérputhje me klauzolat e pércaktuara né legjislacionin né fuqi.

6. Tregtia e produkteve t€ gjakut pér t’u pérdorur si konsum njerézor i nénshtrohet kushteve té
shéndetit t€ kafshéve t€ pércaktuara né legjislacionin né fuqi né lidhje me mishin e kafshéve t€ gjahut té
rritura né fermé.

7. Importi i gjakut t€ freskét t&€ thundrakéve shtépiaké pér t’u pérdorur si konsum njerézor éshté i
ndaluar. Importi i gjakut té freskét t€ shpendéve shtépiaké pér t’'u pérdorur si konsum njerézor i
nénshtrohet kushteve shéndetésore té€ kafshéve té pércaktuara né legjislacionin né fuqi. Importet e gjakut
té pastér t€ kafshéve té gjahut té rritura né fermé pér t'u pérdorur si konsum njerézor i nénshtrohet
kushteve shéndetésore t€ kafshéve té€ pércaktuara né legjislacionin né fuqi né€ lidhje me mishin e kafshéve
té gjahut t€ rritura né fermé.

8. Importet e produkteve t€ gjakut prodhuar pér konsum njerézor, u nénshtrohen kushteve t&
shéndetit té kafshéve té aplikueshme pér produktet e mishit t€ specieve pérkatése té€ parashikuara né
legjislacionin né fuqi, pa cenuar rregullat mbi produktet proteinike shtazore té€ pérpunuara nga gjaku
referuara né pikat 4 dhe 6

G. Kérkesat e higjienés pér operatorét e biznesit ushgimor qé merren me mjalté

1. Tipat kryesoré t€ mjaltit jané si m& poshté:

a) Sipas origjinés:

i) mjalté lulesh ose mjalté nektari i marré nga nektari i biméve; dhe

ii) nektar quhet mjalti i marré kryesisht nga jashtéqitja e insekteve gjethengrénése (Hemiptera) né
pjesén e gjallé té biméve ose sekrecionet e pjeséve té gjalla t& biméve;

b) Sipas ményrés s€ prodhimit dhe/ose prezantimit:
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i) mjalté hojesh quhet mjalté i depozituar nga bletét né hojet e freskéta t€ nd€rtuara nga larvat
ose hoje t&€ holla té béra vetém nga dylli i bletéve dhe qé shiten né hoje té plota t€ vulosura ose pjesé t&
kétyre hojeve;

ii) njé hoje mjalti e preré né copa quhet mjalti g€ pérmban njé ose mé shumé pjesé€ hojesh;

iii) mjalté i tharé quhet mjalti i marré nga tharja e hojeve;

iv) mjalté i ekstraktuar quhet mjalti i marré nga centrifugimi i hojeve;

v) mjalté i presuar quhet mjalti i marré nga presimi i hojeve me ose pa aplikim té moderuar té
nxehtésis€ g€ nuk i kalon 45 °C;

vi) Mjalté i filtruar quhet mjalti q¢ merret duke i hequr léndén e huaj inorganike ose 1€éndén
organike né ményré t€ tillé qé té rezultojé heqjen e polenit.

¢) Mjalti pér gatim €shté mjalti i pérshtatshém pér pérdorim industrial si ingredient né artikuj t&
tjeré€ ushgimoré qé mé pas mund t€ pérpunohen:

i) té kené shije ose aromé té pakéndshme; ose

ii) kané filluar t€ fermentohen ose jané fermentuar; ose

iii) jané mbinxehur.

2. Kur nxirret né treg si mjalt€ ose pé€rdoret né€ ¢do produkt t€ pérshtatshém si konsum njerézor,
mjaltit nuk i shtohet ndonjé pérbérés ushqgimor, duke pérfshiré aditivé ushqimoré, dhe as aditivé té tjeré
pérvecse mjaltit. Mjalti duhet, sa mé shumé t€ jet€ e mundur, té€ jet€ pa lénd€ organike ose inorganike té
huaja né pérbérjen e tij. Me pérjashtim t€ seksionit G paragrafi b, nuk duhet t€ keté shije ose aroma t&
huaja, t€ cilat kané filluar t€ fermentohen, kané njé aciditet t€ ndryshuar artificialisht ose jan€ nxehur né
até masé q€ enzimat natyrale ose jané shkatérruar ose jané caktivizuar né ményré t€ ndjeshme.

3. Pa cenuar pikén 1 pika (b)(vi), asnjé polen ose pjes€z pé€rbérése e mjaltit nuk higet pé€rvecse
kur kjo &shté e pashmangshme né hegjen e 1éndéve t€ huaja inorganike ose organike.

4. Kur hidhet né treg si mjalté ose pérdoret né ¢do produkt t€ pérshtatshém si konsum njerézor,
mjalti pérmbush kriteret € méposhtme té pérbérjes:

a) Pérbérja e sheqerit:

i) Pérbérja e fruktozés dhe glukozés (shuma e té dyjave):

- Mjalté€ lulesh jo mé pak se 60 g/100 g;

- Nektari i mjaltit i pérzier me mjaltin e luleve jo mé pak se 45 g/100 g.

ii) Pérbérja e sukrozés:

- Né pérgjithési jo mé shumé se 5 g/100 g;

- Akacia false (Robinia pseudoacacia), alfalfa (Medicago sativa), Menzies Banksia (Banksia
menziesii), Dorézonjé (Hedysarum), eukalipt (Eucalyptus camadulensis), Eucryphia (Eucryphia lucida,
Eucryphia milliganii), Citrus spp. jo mé shumé se 10 g/100 g;

- Livando (Lavandula spp.), borage (Borago officinalis) jo mé shumé se 15 g/100 g.

b) Pérbérja e lagéshtirés:

i) né pérgjithési jo mé shumé se 20 %;

ii) shqopé (Calluna) mjalté pér gatim né pérgjithési jo mé shumé se 23 %;

iii) mjalté pér gatim nga shqopa (Calluna) jo mé shumé se 25%.

c) Pérbérja e patretshméris€ né ujé:

i) né pérgjithési jo mé shumé se 0,1 g/100 g;

ii) mjalté i presuar jo mé& shumé se 0,5 g/100 g.

d) Pércjellshméria elektrike:

i) mjalté i palistuar mé posht€, dhe pérzierje e kétyre mjalt€rave jo mé shumé se 0,8 mS/cm;

ii) nektari dhe mjalt€ géshtenjash dhe pérzierje e atyre t€ listuara mé poshté por jo mé shumé
0,8 mS/cm;

iii) pérjashtimet: pema e luleshtrydhes (Arbutus unedo), shqopa zile (Erica), eukalipti, Bliri
(Tilia spp.), shqopa e re (Calluna vulgaris), manuka (leptospermum), pema e ¢ajit (Melaleuca spp.).
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e) Acidi i liré:

i) né pérgjithési jo mé shumé se 50 ml acid pér 1000 gram;

ii) mjalt€ pér gatim jo mé shumé se 80 ml acid pér 1000 gram.

f) Aktiviteti Diastase dhe pérmbajtja hydroxymethylfurfural (HMF) t€ pércaktuara pas procesit té
pérzierjes: Aktiviteti Diastase (shkalla Schade ):

i) né pérgjithési, pérvec mjaltit pér gatim jo mé pak se 8;

i) mjalt€ me pérmbajtje t€ ulét enzime natyrale (p.sh. mjalté qitroje) dhe pérbérje
hydroxymethylfurfural (HMF) jo mé shumé se 15 mg/kg jo mé pak se 3.

g) Pérbérja hydroxymethylfurfural (HMF):

i) né pérgjithési, pérvec mjaltit pér gatim jo mé shumé se 40 mg/kg (qé i nénshtrohet klauzolave
té pikés (f), nénndarja e dyté );

ii) mjalt¢ me origjiné t€ deklaruar nga rajonet me klimé€ tropikale dhe pérzierje t€ kétyre
mjaltérave jo mé shume se 80 mg/kg.

4. Mjalti g€ pérdoret si konsum njerézor do t’i njoftohet autoritetit kompetent, pér qéllimin e
kontrollit, brenda 12 orésh pérpara nxjerrjes né treg.

5. Ekzaminimi i mjaltit béhet né ményré organoleptike dhe, kur t€ jet€ e nevojshme me testimet
laboratorike t€ duhura, dhe né varési t€ rezultatit t€ ekzaminimeve, mjalti vlerésohet si:

a) Higjienikisht i pérshtatshém pér t’u pérdorur si konsum njerézor;

b) Higjienikisht i papérshtatshém pér t’u pérdorur si konsum njerézor.

6. Mjalti éshté higjienikisht i pérshtatshém pér t’u pérdorur si konsum njerézor nése:

a) Ai rrjedh nga kolonia e bletéve g€ nuk vuajné nga ndonjé s€émundje ngjit€se e bletéve;

b) Eshté organoleptikisht i pandryshuar dhe i pérshtatshém higjienikisht.

7. Mjalti éshté higjienikisht i papérshtatshém pér t’u pérdorur si konsum njerézor nése:

a) Ai rrjedh nga zgjoi ku éshté gjetur Melissococcus plutonius, acariasis dhe Nosema apis;

b) Mblidhet nga lulet e biméve t€ specieve azalea, landér dhe dafina e malit;

c) Eshté kontaminuar mekanikisht me trupa té huaj;

d) Eshté ngjyrosur ose konservuar duke pérdorur substanca kimike t& cilat ulin thartésing;

e) Eshté i mykur;

f) Eshté prekur nga fermentimi me acid laktik ose acid acetik;

g) Ka eré dhe shije jo t€ zakonshme;

h) Nuk ésht€ né pérputhje me dispozitat e pércaktuara né legjislacionin né fuqi né lidhje mé
tiparet mikrobiologjike qé pérmbushen nga produktet e hedhura né treg;

i) Nuk €shté né€ pérputhje me dispozitat e pé€rcaktuara né legjislacionin kombétar mbi pesticidet
dhe substancat e tjera toksike, hormonet, antibiotikét dhe mykotoksinat qé jané t& pranishme né artikujt
ushgimoré;

j) Eshté i kontaminuar me radionuklide mbi nivelin e lejuar té aktivitetit.

8. Emrat e produktit t€ referuar né tipat e mjaltit pika 1, do t€ aplikohen vetém pér produktet e
pércaktuara aty dhe pé€rdoren né tregti pér pércaktimin e tyre. Kéto emra pércaktohen nga emri i thjeshté
i produktit “mjalt€¢”, pérveg rastit t€ mjaltit té€ filtruar, mjalt€ me hoje, copé hoje mé mjalté dhe mjalté
pér gatim. Megjithaté:

a) Né rastin e mjaltit pér gatim, fjalét “vetém pér gatim” vendosen né etiketé ngjitur me emrin e
produktit;

b) Pérvegse né rastin e mjaltit té filtruar dhe mjaltit pér gatim, emrat e produktit mund té
shogérohen me informacion né lidhje me:

i) Origjiné nga lulet ose bimét, nése produkti vjen té€résisht ose kryesisht nga origjina e treguar
dhe pérmban karakteristikat organoleptike, fiziko-kimike dhe mikroskopike t€ origjinés;

ii) Origjin€ rajonale, territoriale ose topografike, nése produkti rrjedh plot€sisht nga origjina e
treguar;

iii) Kritere cilésie specifike.
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9. Kur mjalti pér gatim pérdoret si pérbérés né njé artikull ushqimor té pérbéré, termi “mjalté”
pérdoret né emrin e produktit t€ ushqimit t€ pérbéré né vend té termit “mjalté pér gatim”. Megjithaté, né
listén e pérbérésve, termi si¢ éshté referuar né tipat e mjaltit 1 (c) pérdoret.

10. Vendi ose vendet e origjinés ku mjalti €shté vjelé tregohen né etiketé. Megjithaté, nése mjalti
vjen nga mé shume se njé vend ky tregues mund t€ z€vend€sohet me njé si mé poshté, sipas rastit:

a) “Pérzierje e mjaltérave t€ BE-s¢”,

b) “Pérzierje e mjaltérave jo t€ BE-s¢”,

c) “Pérzierje e mjalt€rave t&€ BE-s€ dhe jo t€ BE-sé&”.

11. Né rastin e mjaltit té filtruar dhe mjaltit pér gatim, kontejnerét, paketat dhe dokumentet e
tregtis€ ndikojn€ gart€sisht né emrin e ploté t€ produktit, si¢c referohet né tipat e mjaltit, pika 1 (b) (vi),
dhe (c).

III. KONTROLLET ZYRTARE

1. Autoriteti kompetent garanton se kontrollet zyrtare né lidhje me produktet me origjiné
shtazore t€ mbuluar nga ky udhézim ministror béhen né pérputhje me legjislacionin né fuqi.

2. Pérvec kérkesave té pérgjithshme té€ ligjit t€ ushqimit né lidhje mé praktikat e mira té
higjienés, veterineri zyrtar verifikon pérputhshmériné e vazhdueshme me procedurat e veté operatoréve
té biznesit né lidhje me cdo mbledhje, prodhim, transport, magazinim, trajtim, pérpunim dhe pérdorim
ose hegjen e produkteve me origjin€ shtazore t€ mbuluar nga ky udhézim ministror, pér té cilét
operatorét e biznesit ushqimor jané pérgjegjés.

3. Pérvec kérkesave t€ pérgjithshme té ligjit t€ ushqimit né lidhje me auditét e parimeve t€
bazuara né HACCP-sé, veterineri zyrtar kontrollon qé procedurat e operatorit garantojné, né masén e
duhur, gé produktet me origjin€ shtazore t€ mbuluar nga ky udhézim ministror:

a) nuk pérmbajné anomali ose ndryshime pato-fiziologjike; dhe

b) nuk pérmbajné ndonjé lloj kontaminimi.

4. Veterineri zyrtar verifikon respektimin e legjislacionit pérkatés né fuqi mbi mirégenien e
kafshéve, si dispozitat né lidhje me mbrojtjen e kafshéve né kohén e therjes dhe gjaté transportit.

5. Veterineri zyrtar garanton se produktet me origjiné shtazore t¢ mbuluara nga ky udhézim
ministror mbajné njé marké identifikimi t€ aplikuar nga operatori i biznesit ushqimor né pérputhje me
ligjin e ushqimit.

6. Respektimi i kérkesave higjienike té produktit kontrollohet me kontroll fizik dhe ku &shté e
nevojshme me teste laboratorike:

a) Veterineri zyrtar garanton marrjen € mostrave, si dhe garanton g€ ato jané identifikuar si¢
duhet dhe i jané dérguar laboratorit t€ duhur brenda kuadrit t€ zbulimit t€ mbetjeve t€ substancave t&
paautorizuara ose produkteve dhe kontrollit t€ substancave t€ rregulluara né pérputhje me legjislacionin
né fuqi;

b) Veterineri zyrtar garanton kryerjen e ¢do testimi tjet€r laboratorik.

7. Veterineri zyrtar regjistron dhe vleréson rezultatet e aktiviteteve t€ inspektimit:

a) Nése inspektimet shfaqin praniné e ndonjé s€émundjeje ose kushti g€ mund té preké shéndetin e
publikut ose té kafshéve, ose té€ rrezikojé miréqenien e kafshéve, veterineri zyrtar njofton operatorin e
biznesit ushqgimor;

b) Kur problemi i identifikuar lind gjaté prodhimit primar, veterineri zyrtar informon veterinerin
gé ndjek burimin e origjin€s, operatori i biznesit ushqimor pérgjegjés pér burimin e origjinés (me kusht
gé ky informacion nuk do té cenonte procedimet e métejshme ligjore) dhe, aty ku éshté e nevojshme,
autoriteti kompetent pérgjegjés pér mbikéqyrjen e mbajtjes s€ origjin€s ose zonés sé gjuetisé;

c) Nése kafshét né fjalé do té ishin mbaréshtuar né njé vend t€ treté, autoriteti kompetent ku
€shté vendosur stabilimenti duhet t€ informohet.

8. Rezultatet e inspektimeve dhe testeve regjistrohen elektronikisht ose me shkrim.

9. Kur veterineri zyrtar, gjaté kryerjes sé aktivitetit inspektues ante-mortem ose post-mortem ose
¢do lloj inspektimi tjetér dyshon praniné e ndonjé agjenti infektues, veterineri zyrtar njofton menjéheré
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autoritetin kompetent dhe merr t€ gjitha masat e nevojshme pér t€ parandaluar pérhapjen e mundshme t&
agjentit infektues né pérputhje me legjislacionin né fuqi.

10. Kur autoriteti kompetent identifikon mospérputhje me dispozitat e parashikuara né kété
udhézim, ai do t€ marré masa pér t€ garantuar se operatorét e biznesit ushqimor e ndreqin situatén. Kur
vendoset mbi marrjen e veprimeve, autoriteti kompetent mban parasysh natyrén e mospérmbushjes dhe t&€
dhénat e méparshme té operatorit t€ biznesit ushqimor né lidhje me mospérmbushjen.

11. Ky veprim do t€ pérfshijé, aty ku €shté e nevojshme, masat € mé€poshtme:

a) Vendosjen e procedurave sanitare ose ¢do veprim tjetér korrigjues t€ konsideruar té
nevojshém pér t€ garantuar siguriné e produkteve me origjin€ shtazore ose respektimin e kérkesave
ligjore pérkatése né lidhje me ushqimin, shéndetin e kafshéve ose miréqgenien e kafshéve;

b) Kufizimi ose ndalimi i hedhjes né treg, importi ose eksporti i produkteve me origjin€ shtazore;

¢) Monitorohet ose, nése éshté e nevojshme, t€ urdhérohet rithirrja, térheqja dhe/ose shkatérrimi
i ushqimit;

d) Autorizimi pér t€ pé€rdorur ushqgimin pér qéllime t€ ndryshme nga ato g€ jané synuar
fillimisht;

e) Pezullimi i operacioneve ose mbyllja e t€ gjith€é ose e njé pjesé e biznesit né fjalé pér njé
periudhé té€ pérshtatshme kohe;

f) Pezullimi ose térheqja e aprovimit ose regjistrimit t€ stabilimentit;

g) Masat pér dorézimet nga vendet e treta;

h) Cdo masé tjetér qé autoriteti kompetent e konsideron té€ pérshtatshme.

12. Autoriteti kompetent i jep operatorit né fjal€, ose njé pérfagésuesi:

a) Njoftim me shkrim pér vendimin né lidhje me veprimet qé do t€ merren né pérputhje me
pikén 12, si dhe arsyet pér két€ vendim;

b) Informacion mbi t€ drejtén e apelit kundér kétyre vendimeve dhe t€ procedurés sé
aplikueshme dhe afateve kohore.

13. Aty ku éshté e nevojshme, autoriteti kompetent njofton gjithashtu autoritetin kompetent té
vendit t€ tret€ mbi vendimin e shpérndarjes.

14. Té gjitha shpenzimet e kryera né pérputhje me kété kapitull do t’i ngarkohen operatorit
pérgjegjés t€ biznesit ushqimor.

IV. DISPOZITA TE FUNDIT

1. Pér zbatimin e kétij udhézimi ngarkohet Autoriteti Kombétar i Ushqimit.

2. Shkeljet e dispozitave t€ kétij udhézimi pérbéjné kundérvajtje administrative dhe trajtohen si té
tilla sipas pércaktimit t€ pikés “gj” t€ nenit 68 té ligjit nr. 9863, daté 28.1.2008 “Pér ushqimin”.

3. Ky udhézim hyn né fuqi 15 dit€ mbas botimit né Fletoren Zyrtare.

MINISTRI I BUJQESISE, USHQIMIT DHE

MBROJTJES SE KONSUMATORIT
Genc Ruli
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UDHEZIM
Nr. 22, daté 25.11.2010

PER KUSHTET E PERGJITHSHME DHE TE VECANTA TE HIGJIENES PER
STABILIMENTET E USHQIMIT DHE OPERATORET E BIZNESIT USHQIMOR

Né mbéshtetje t€ nenit 102 pika 4 t€ Kushtetutés, neni 23 pika 1 dhe 2 t€ ligjit nr. 9863, daté
28.1.2008 “Pér ushqimin”,

UDHEZOIJ:

I. TE PERGJITHSHME

1. Ky udhézim pércakton kushtet e pérgjithshme né fushén e higjienés sé produkteve ushqimore
pér operatorét e biznesit ushgimor, duke u mbéshtetur né vecanti né parimet e mé€poshtme:

a) mbajtja e pérgjegjésis€ kryesore pér siguriné ushqimore nga operatori i biznesit ushqimor;

b) garantimi i siguris€ ushqimore pérgjat€ gjithé zinxhirit ushqimor, duke filluar nga prodhimi
primar;

¢) mbajtja e zinxhirit ftoh€s né kushte sigurie pér ushgimet g€ nuk mund t€ magazinohen né
temperaturat e ambientit, né ményré t€ vecanté pér ato t€ ngrirat;

d) zbatimi i ploté procedurave t€ bazuara n€ parimet e sistemit HACCP, s€ bashku me aplikimin
e praktikave t€ mira té higjienés, té rris€ pérgjegjésiné e operatoréve t€ biznesit ushqimor;

e) zbatimi i manualeve t€ praktikave t€ mira si njé instrument i vlefshém pér t€ ndihmuar
operatorét e biznesit ushqimor né mbikéqyrjen e normave t€ higjienés né té gjitha hallkat e zinxhirit
ushgimor dhe né zbatimin e parimeve té sistemit HACCP;

f) pércaktimi i kritereve mikrobiologjike dhe kérkesave pér kontrollin e temperaturave mbi bazén
e njé vlerésimi shkencor t€ risqeve;

g) ushqimet e importuara u pérgjigjen t€ paktén té njéjtave standarde higjienike t€ vendosura pér
kéto produkte né Shqipéri.

2. Ky udhézim zbatohet né t€ gjitha fazat e prodhimit, pérpunimit, shpérndarjes dhe eksportit t&
ushgimeve, pa pérjashtuar kérkesat specifike né lidhje me higjienén e ushqgimeve.

3. Ky udhézim nuk zbatohet:

a) né prodhimin primar pér pérdorim vetjak;

b) né pérgatitjen, manipulimin dhe ruajtjen e ushqimeve t€ destinuara pér konsum vetjak;

¢) né furnizimin direkt, nga prodhuesi, i sasive t€ vogla t€ produkteve primare te konsumatori
pérfundimtar ose te shitésit lokalé qé furnizojné direkt konsumatorin pérfundimtar;

d) né gendrat e grumbullimit g€ pérfshihen né pérkufizimin e stabilimenteve t€ biznesit
ushqimor, vetém sepse trajtojné 1éndé t€ para pér prodhimin e xhelatinés ose té€ kolagjenéve;

4. Termat e pércaktuar né nenin 3 t€ ligjit nr. 9863, daté 28.1.2008 “Pér ushqimin”, kané té
njéjtin kuptim edhe né kété udhézim, ndérsa me termat e méposhtém do t€ nénkuptohet:

a) “Ekuivalenca” é&shté aftésia pér t€ arritur t€ nj€jt€t objektiva, si né rastin e referimeve t€
sistemeve t€ ndryshme;

b) “Kontaminim” €shté prania apo futja e njé kontaminanti;

c) “Ujé i pijshém” &sht€ ujé qé pérmbush kérkesat e cilésis€ pér t’u destinuar pér pérdorim
human;

d) “Ujé deti i pastér” éshté ujé deti apo i kripur, natyral, artificial apo i depuruar qé nuk ka
mikroorganizma, substanca qé béjné keq apo plankton detar toksik, né sasi té tillé qé t€ ndikojé direkt
apo indirekt mbi cilésiné higjienike té€ ushqimeve;

e) “Ujé i pastér” éshté ujé deti i pastér dhe ujé i émbél me njé cilési analoge;
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f) “Konfeksionimi” éshté vendosja e njé prodhimi ushgimor né€ njé mbéshtjellje apo mbajtése té
vendosur né kontakt direkt me produktin ushgimor né fjal€, i quajtur mbéshtjellje apo kontenitor;

g) “Kontejner hermetikisht i mbyllur” &sht€ mbajt€s i produkteve ushqimore q€ pérdoret pér té
ndaluar futjen e rrezigeve brenda tij;

h) “Pérpunim” &shté ¢do veprim g€ provokon njé modifikim thelbésor t€ produktit fillestar, duke
pérfshiré trajtimin termik, tymosjen, kripézimin, stazhonimin, tharjen, marinimin, ekstraktimin,
shtrydhjen apo njé kombinim t€ kétyre proceseve;

i) “Produkte t& patransformuara” jané¢ produkte ushqimore g€ nuk u jané nénshtruar njé trajtimi,
pérfshiré produktet q€ jané€ ndaré, seleksionuar, t€ béra né feta, q¢ u jané hequr kockat, t&€ griré, té
rrjepura, té copétuara, t€ prera, t€ pastruara, qé u éshté hequr 1€kura, t€ bluara, t€ mbajtura né frigorifer,
té ngrira, t€ mbingrira apo té shkrira;

J) “Produkte t&€ transformuara” jané produktet ushgimore t€ marra nga transformimi i produkteve
té patransformuara. Produktet e tilla mund t€ pé€rmbajné ingredient€ t€ nevojshém pér pérpunimin e tyre,
apo pér t’u dhéné atyre karakteristika specifike.

II. KERKESAT E PERGJITHSHME DHE SPECIFIKE NE FUSHEN E HIGJIENES

1. Operatorét e biznesit ushqimor duhet té€ garantojné qé t¢ gjitha fazat e prodhimit, pérpunimit
dhe shpérndarjes s€ ushgimeve t€ véna nén kontrollin e tyre, t€ plotésojné kérkesat higjienike t&
pércaktuara né kété udhézim.

2. Operatorét e biznesit ushgimor g€ operojné me prodhimet primare dhe veprimet g€ shogérojné
ato té listuara né shtojcén I, duhet t€ respektojné kérkesat e pérgjithshme né fushén e higjienés, si ato né
pjesén A t€ shtojcés I dhe ¢do kérkesé specifike t€ parashikuar né legjislacionin shqiptar né fuqi.

3. Operatorét e biznesit ushqimor qé kryejné t€ gjitha fazat e prodhimit, pérpunimit dhe
shpérndarjes e ushgimeve, t€ cilat vijné pas atyre t€ pérshkruara né€ pikén 2 t€ kétij kreu, duhet té
respektojné kérkesat e pérgjithshme né fushén e higjienés t¢ dhéna né shtojcén II dhe ¢do kérkesé
specifike qé€ parashikohet nga legjislacioni shqiptar né fuqi.

4. Operatoret e biznesit ushqimor, kur éshté e nevojshme, marrin masa higjienike specifike, si
mé poshté:

a) té sigurojné p€rputhshmériné e produkteve ushqimore me kriteret mikrobiologjike;

b) t€ kryejn€ procedura t€ nevojshme pér zbatimin e kérkesave té€ kétij udhézimi;

c) té sigurojné respektimin e kérkesave pér kontrollin e temperaturave t€ ushqimeve;

d) t€ kryejn€ mbajtjen e zinxhirit t€ ftohjes;

e) té kryejné marrjen dhe analizimin e mostrave.

5. Kriteret, kérkesat dhe objektivat referuar pikés 4 t&€ kétij kreu zbatohen sipas kérkesave té
legjislacionit shqiptar né fuqi.

III. ANALIZA E RREZIQEVE DHE PIKAVE KRITIKE TE KONTROLLIT

1. Operatorét e biznesit ushgimor implementojné dhe mbajné njé ose mé shumé procedura té
géndrueshme, bazuar mbi parimet e sistemit HACCP.

2. Parimet e sistemit HACCP jané t€ pércaktuara né nenin 26 t€ ligjit nr. 9863 daté 28.1.2008
“Pér ushqimin”, né rastet kur €shté béré ndonjé modifikim né produkt, proces ose né ciléndo fazé tjetér
operatori i biznesit ushqimor rianalizon procedurén dhe bén ndryshimet e nevojshme.

3. Pika 1 e kétij kreu zbatohet vetém pér operatorét e biznesit ushqimor qé kryejné ¢do fazé té
prodhimit, pérpunimit dhe shpérndarjes s€ ushqgimeve pas prodhimit primar dhe operacionet qé i
shogérojné ato pércaktuar né shtojcén I.

4. Operatorét e biznesit ushqimor:

a) sipas ményrés sé€ kérkuar prej AKU-s€, paragesin para saj prova pér pérmbushjen e kérkesave
té pikés 1, duke pasur parasysh llojin dhe madhésiné e biznesit ushqimor;

b) garantojné g€ né t€ gjitha dokumentet né t€ cilat jané t€ pérshkruara procedurat e zhvilluara né
pérputhje me kété udhézim té jené né ményré konstante t€ pérditésuara;

c¢) ruajné ¢do dokument tjetér ose regjistrim pér njé periudh€ jo mé pak se periudha e pércaktuar
si jetégjatésia minimale e produktit ushqimor.
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IV. KONTROLLET ZYRTARE, REGJISTRIMI DHE APROVIMI

Operatori i biznesit ushgimor vé né dijeni AKU-né pér ¢do stabiliment té vendosur nén kontrollin
e tij, qé kryen ¢do fazé t€ prodhimit, pérpunimit dhe shpérndarjes s€ ushgimeve me géllim regjistrimin e
kétyre stabilimenteve. Operatori i biznesit ushqimor mundéson qé¢ AKU t€ keté¢ né€ dispozicion né
vazhdimési informacione t€ pérdit€suara pér aktivitetin e tyre, duke pérfshiré c¢do ndryshim t&
réndésishém né aktivitet, si dhe ¢do mbyllje t€ stabilimenteve ekzistuese.

V. PERPUNIMI, SHPERNDARJA DHE PERDORIMI I MANUALEVE

1. Manualet e praktikave t€ mira t€ punés, t€ higjienés dhe aplikimit t€ parimeve t€ sistemit
HACCP, pasi jané pérgatitur shpérndahen né sektorét e industrisé ushqimore me géllim:

a) konsultimin me grupe t€ konsumatoréve, si dhe pérfagésues té subjekteve, interesat e t€ ciléve
mund t€ preken n€ ményré thelbésore;

b) mbajtjen parasysh t€ kodeve pérkatése t€ praktikave t€ Codex Alimentarius;

¢) mbajtjen parasysh t€ rekomandimeve t€ pércaktuara né pjesén B té shtojcés I, nése kané té
béjné€ me prodhimin primar dhe operacionet e lidhura me t€, t€ listuara né shtojcén I.

2. Manualet e praktikave t€ mira t€ higjienés ose t€ zbatimit t€ parimeve té sistemit HACCP
konsultohen me specialisté t€ fushés pérpara dérgimit pér miratim te ministri. Objekti i njé konsultimi t&€
tillé éshté té analizojé domosdoshmériné e manualeve t€ tilla, cfaré sjellin ata dhe argumentet pér trajtim,
si dhe pér t€ siguruar qé:

a) jané pérgatitur duke mbajtur parasysh pikén 2 t& kétij kreu;

b) pérmbajtja e tyre rezulton t€ jet€ funksionale pér ata sektoré€ pér t€ cilét €shté i destinuar; dhe

c) ato jané t&€ pérshtatshém si manuale né pérputhje me pikat 1, 2, 3, 4, 5 té kreut Il dhe 1, 2, 3
dhe 4 t€ kreut III t€ kétij udhézimi né sektorét dhe pér ushqimet e mbuluara.

3. Pas miratimit t€ manualeve, AKU garanton shpérndarjen e tyre te pérfagésuesit e interesuar té
biznesit ushqimor, duke pérfshiré edhe aktoré t€ tjeré t€ shoqéris€ sé€ interesuar, si shogata e grupe
konsumatorésh.

VI. IMPORTET DHE EKSPORTET

1. Né fushén e higjienés s€ ushgimeve, ushqimet e importuara duhet t€ pérmbushin kushtet e
dhéna né pikat 1 deri 5 t€ kreut II dhe 1 deri né 4 t€ kreut III, t€ kétij udhézimi dhe kérkesat e tjera qé
mund t€ burojné nga legjislacioni né fuqi né fushén e ushqimit.

2. Né fushén e higjienés s€¢ ushqimeve, ushqgimet e eksportuara ose té€ rieksportuara duhet té
pérmbushin kushtet e dhéna né pikat 1 deri 5 t€ kreut II dhe 1 deri né 4 t€ kreut III t&€ kétij udhézimi dhe
kérkesat e tjera g€ mund t€ vijné€ nga legjislacioni né fuqi né fushén e ushqimit.

VII. PERSHTATJA DHE ECURIA E SHTOJCES I DHE 11

1. Shtojcat I dhe II mund t€ ndryshohen ose pérditésohen, duke mbajtur parasysh sa mé poshté:

a) domosdoshmériné pér té béré rishikimin e pércaktimeve té shtojcés I pjesa B pika 2;

b) eksperiencén né zbatimin e sistemeve té€ bazuara né sistemin HACCP;

c) zhvillimet e teknologjisé, pasojat e tyre praktike dhe ato q€ presin konsumatorét pér sa i
pérket pérbérjes s€ ushgimeve;

d) gjykimet shkencore, né ményré t€ vecanté ato té vlerésimit té rrezigeve t€ reja;

e) kriteret mikrobiologjike dhe ndryshimet né temperaturat e ushgimeve.

2. Pa réné ndesh me kérkesat e kétij udhézimi mund té pérshtaten masa té€ vecanta, né zbatim té
kérkesave té shtojcés II.

Kéto masa t€ vecanta kané si objektiv:

i) té lejojné pérdorimin e pandaluar t€¢ metodave tradicionale né ¢farédolloj faze t€ prodhimit,
pérpunimit apo shpérndarjes sé ushgimeve; apo

ii) t& mbajné parasysh nevojat e operatoréve t€ biznesit ushgimor té vendosura né rajone, subjekt
té lidhjeve té veganta gjeografike.

NE raste té tjera, ato zbatohen vetém pér ndértimin, pér skemén dhe pajisjet e stabilimenteve.
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VIII. DISPOZITA TE FUNDIT
1. Rregullorja nr. 3, dat€ 17.3.2006 “Mbi higjienén e produkteve ushqimore”, shfugizohet.
2. Urdhri nr. 302 daté 29.7.2005 “Pér miratimin e rregullores “Mbi higjienén e produkteve
ushqimore””, shfugizohet.
3. Pér zbatimin e kétij udh€zimi ngarkohen Drejtoria e Pérgjithshme e Politikave t€ Sigurisé
Ushgimore dhe Autoriteti Kombétar i Ushqimit.
4. Ky udhézim hyn né fuqi menjéheré dhe botohet né Fletoren Zyrtare.

MINISTRI I BUJQESISE, USHQIMIT DHE
MBROJTJES SE KONSUMATORIT

Genc Ruli
SHTOJCA 1
PRODHIMI PRIMAR
PJESA A
KERKESAT E PERGJITHSHME HIGJIENIKE PER PRODHIMIN PRIMAR DHE VEPRIMET
SHOQERUESE

I. FUSHA E ZBATIMIT

1. Kjo shtojcé zbatohet né prodhimin primar dhe veprimet g€ lidhen me té€ si:

a) transporti, magazinimi dhe pérpunimi i produkteve primare né vendin e prodhimit, né kushte
gé nuk ndryshojné thelb&sisht natyrén e tyre;

b) transporti i kafshéve té gjalla, kur éshté e nevojshme pér arritjen e objektivave t& kétij
udhézimi; dhe

c¢) transporti pér dorézimin e produkteve primare, natyra e té cilave nuk &shté thelbésisht e
démtuar, nga vendi i prodhimit né njé stabiliment, né€ rast t€ produkteve me origjiné bimore, produkteve
té peshkimit dhe t€ gjuetisé.

II. KERKESA NE FUSHEN E HIGJIENES

1. Operatori i biznesit ushgimor siguron mbrojtjen e produkteve primare nga kontaminimi, duke
pasur parasysh proceset e métejshme t€ trajtimit t€ t€ cilave ai u nénshtrohet.

2. Operatori i biznesit ushqimor zbaton legjislacionin né fuqi mbi kontrollin e riskut né
prodhimin primar dhe veprimtari t€ lidhura me t€, pérfshiré:

a) masat e kontrollit, t¢ kontaminimit q€ shkaktohen nga ajri, toka, uji, ushqimet pér kafshét,
plehra kimike dhe organike, produktet mjekésore veterinere, produktet e mbrojtjes s€ biméve dhe
biocidet, si dhe ruajtjen, trajtimin dhe asgjésimin e mbetjeve; dhe

b) masat g€ lidhen me shéndetin dhe mirégenien e kafshéve dhe shéndetin e biméve qé
shkaktojné pasoja né shéndetin e njerézve, duke pérfshiré programet pér monitorimin dhe kontrollin e
zoonozave dhe agjentéve zoonotiké.

3. Operatori i biznesit ushgimor qé mbaréshton, vjel apo gjuan kafshé ose prodhon produkte
ushgimore primare me origjin€ shtazore, ndérmerr masat € méposhtme:

a) Mban pastér dhe nése &shté e nevojshme pas pastrimit, dezinfekton né ményrén e
pérshtatshme me dezinfektanté t€ miratuar, ¢cdo ambient dhe mjet qé pé€rdoret pér prodhimin primar dhe
veprimtari t€ lidhura me t€, pérfshiré ambiente dhe mjete t€ pérdorura pér ruajtjen dhe pérpunimin e
ushqimit pér kafshé;

b) Mban pastér dhe kur &shté e nevojshme pas pastrimit, dezinfekton né ményrén e pérshtatshme
pajisjet, kontejnerét, koshat, arkat apo mjetet pér géllim transporti;

c¢) Siguron, pér sa ésht€¢ e mundur, pastértiné e kafshéve t€ paracaktuara pér therje dhe até té
kafshéve té paracaktuara pér prodhim;

d) Pérdor ujé t€ pijshém ose té pastér pér té parandaluar kontaminimin;
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e) Siguron qé personeli qé merret me trajtimin e produkteve ushgimore éshté i shéndetshém dhe i
trajnuar mbi rreziget pér shéndetin e njeriut;

f) Parandalon kontaminimin g€ mund té shkaktohet nga kafshét apo démtuesit;

g) Depoziton dhe trajton mbetjet dhe substancat e rrezikshme pér té parandaluar kontaminimin;

h) Parandalon shfagjen dhe pérhapjen e s€émundjeve ngjit€se t€ transmetueshme te njerézit
népérmjet ushqimit, pérfshiré marrjen e masave parandaluese, né rastet e futjes s€ kafshéve té reja dhe i
raporton autoritetit kompetent sipas legjislacionit né fuqi, shfagjen e rasteve t€ dyshimta t¢ s€émundjeve t€
tilla;

i) Merr né konsideraté rezultatet e ¢cdo analize pérkatése, t€ kryer te mostrat e marra nga kafshét
apo mostra té tjera q€ kané réndési pér shéndetin e njerézve; dhe

j) Pérdor shtesat ushqimore né ushqimin e kafshéve dhe medikamentet veterinare né ményré
korrekte, sipas legjislacionit né fuqi.

4. Operatori i biznesit ushqimor qé prodhon ose vjel produkte me origjiné bimore, merr masat e
méposhtme:

a) Mban pastér dhe kur ésht€¢ e nevojshme pas pastrimit, dezinfekton ambientet, pajisjet,
kontejnerét, arkat, koshat, mjetet e transportit;

b) Siguron kushte t€ mira higjienike pér prodhimin, transportin dhe depozitimin, si dhe pastérti
pér produktet bimore;

c¢) Pérdor ujé té pijshém ose té pastér pér té parandaluar kontaminimin;

d) Siguron g€ personeli g€ merret me trajtimin e produkteve ushqimore €shté i shéndetshém dhe i
trajnuar mbi rreziget pér shéndetin e njeriut;

e) Parandalon kontaminimin nga kafshét dhe démtuesit;

f) Depoziton dhe trajton mbetjet dhe substancat e rrezikshme né ményré qé t€ parandalojé
kontaminimin;

g) Merr né konsideraté rezultatet e ¢do analize pérkatése, t€ kryer te mostrat e marra nga bimét
apo mostra té tjera q€ kané réndési pér shéndetin e njerézve; dhe

h) Pérdor né ményrén e duhur biocidet dhe produkte t€ mbrojtjes s€ biméve, né pérputhje me
legjislacionin né fuqi.

5. Operatori i biznesit ushqimor kryen veprime korrigjuese kur informohet pér problemet e
identifikuara gjaté kontrolleve zyrtare.

III. REGJISTRIMI I TE DHENAVE

1. Operatori i biznesit ushqimor i prodhimit primar t€ produkteve ushqgimore me origjiné
shtazore, mban dhe regjistron né ményrén e duhur dhe pér njé kohé té caktuar, té¢ dhénat né lidhje me
masat € marra pér kontrollin e rrezigeve, né pérputhje me natyrén dhe madhésin€ e biznesit ushqimor.

2. Operatori i biznesit ushqimor, me kérkesén e autoritetit kombétar t€ ushqimit u jep
operatoréve té tjeré té biznesit ushqimor g€ furnizohen prej tij, t€ dhéna sipas pércaktimit té€ pikés 3 té
késaj shtojce.

3. Operatori i biznesit ushqimor g€ mbaréshton kafshé ose prodhon produkte primare me origjiné
shtazore, mban né vecanti, té dhéna mbi:

a) Natyrén dhe origjinén e ushqimit t€ kafshéve;

b) Produktet mjekésore veterinare ose trajtime té€ tjera qé€ i kryhen kafshés, datat e kryerjes dhe
periudhat e ndérprerjes s€ tyre;

c¢) Shfagjen e sémundjeve qé¢ mund t€ ndikojé né siguriné e produkteve me origjiné shtazore;

d) Rezultatet e ¢do analize t€ kryer mbi mostrat e marra nga kafshét ose mostrat e tjera té marra
pér géllime diagnostikimi, qé kané réndési pér shéndetin e njerézve; dhe

e) Cdo raport pérkat€s mbi kontrollet e kryera te kafshét ose produktet me origjin€ shtazore.

4. Operatori i biznesit ushqimor gé prodhon ose vjel produkte bimore, mban né veganti, t€ dhéna
mbi:

a) Cdo pérdorim té biocideve apo produkteve pér mbrojtjen e biméve;
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b) Cdo rast té shfagjes sé¢ démtuesve ose sémundjeve q€¢ mund t€ ndikojné né siguriné e
produkteve me origjin€ bimore; dhe

c) Rezultatet e ¢do analize pérkatése té kryer pér mostrat e marra nga bimét ose mostra t€ tjera
g€ kané réndé€si pér shéndetin e njerézve.

PJESA B
MANUALET E PRAKTIKAVE TE MIRA TE HIGJIENES

Operatori i biznesit ushqimor zbaton praktikat e mira t€ higjienés, té€ cilat sigurojné
informacionin e duhur mbi rreziget q¢ mund té lindin gjaté prodhimit primar, si dhe veprimtarive té
lidhura me t€, si dhe sigurojné veprime pér kontrollin e rrezigeve. Kéto rrezige dhe masa pérfshijné:

a) Kontrollin e kontaminimit nga mykotoksinat, metalet e rénda dhe 1éndét radioaktive;

b) Pérdorimin e ujit, mbetjeve organike dhe plehrave kimike dhe organike;

¢) Pérdorimin e duhur t€ biocideve dhe gjurmimin e tyre;

d) Pérdorimin e duhur dhe té pérshtatshém té produkteve mjekésore veterinere dhe aditivéve té
ushqgimeve pér kafshé dhe gjurmimin e tyre;

e) Pérgatitjen, depozitimin, pérdorimin dhe gjurmueshmériné e ushqimit pér kafshé;

f) Asgjésimin e duhur té kafshéve té ngordhura, mbetjeve dhe mbetje té tjera;

g) Masat mbrojtése pér t€ parandaluar shfagjen e s€émundjeve ngjit€se t€ transmetueshme nga
ushqimi te njerézit, dhe ¢do detyrim pér t€ njoftuar AKU-né;

h) Procedurat, praktikat dhe metodat pér t€ garantuar se ushqimi prodhohet, trajtohet, paketohet,
ruhet dhe transportohet né kushte té€ pérshtatshme higjienike, pérfshiré kétu edhe pastrimin efektiv dhe
kontrollin nga démtuesit;

i) Masat né lidhje me pastértin€ e kafshéve pér therje dhe atyre t€ prodhimit;

j) Masat né lidhje me mbajtjen e t€ dhénave.

SHTOJCA 1I
KERKESA TE PERGJITHSHME TE HIGJIENES SE ZBATUESHME PER TE GJITHE
OPERATORET E BIZNESIT USHQIMOR

HYRIJE

N¢ kapitujt nga V deri XII zbatohen né t€ gjitha fazat e prodhimit, pérpunimit dhe shpérndarjes
s€ ushgimeve ndérsa né kapitujt e mbetur té€ shtojcés zbatohen si mé poshté:

- Kapitulli I zbatohet né té gjitha ndértesat e destinuara pér ushqimet, duke pérjashtuar ato né té
cilat zbatohet kapitulli III;

- Kapitulli II zbatohet né t€ gjitha lokalet né€ t€ cilat pérgatiten ushqgimet t€ trajtuara ose
transformuara, duke pérjashtuar lokalet e caktuara, si mensa tek té cilat zbatohet kapitulli III;

- Kapitulli IIT zbatohet pér ndértesat e listuara né titullin e kapitullit;

- Kapitulli IV zbatohet né t€ gjithé tipat e transportit.

KAPITULLI I
KERKESA TE PERGJITHSHME TE ZBATUESHME PER NDERTESAT E PERCAKTUARA PER
USHQIME

1. Stabilimentet ushgimore mbahen pastér dhe mirémbahen né kushte t€ mira.

2. Planimetria, projektimi, ndértimi, vendndodhja dhe madhésia e stabilimenteve ushqimore
duhet:

a) Té lejojé mirémbajtjen, pastrimin ose dezinfektimin e duhur, t€ shmangé ose t€ minimizojé
kontaminimin nga ajri dhe t€ sigurojé hapésirén e duhur t€ punés, pér t€ lejuar kryerjen né€ kushte
higjienike t€ t€ gjitha veprimtarive;
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b) T€ mbrojé nga grumbullimi i papastértive, kontaktit me materiale toksike, ndotjes nga grimca
té ngurta né ushqim dhe formimit t€ kondensimit ose mykun e mbi sipérfage;

c) T€ lejojé zbatimin e praktikave t€ mira t€ higjienés, duke pérfshiré mbrojtjen nga kontaminimi
dhe né vecanti, kontrollin nga démtuesit; dhe

d) Té sigurojé, kur éshté e nevojshme, trajtimin e ushqimit né temperaturén e kontrolluar dhe
kushtet e mjaftueshme pér ruajtjen duhur t€ produkteve ushqgimore né temperaturén e duhur, né ményré
té tillé qé t& mundésojé monitorimin dhe regjistrimin e kétyre temperaturave.

3. Stabilimentet ushgimore t€ pajisen me njé numeér t€ pérshtatshém tualetesh me shkarkues uji té
rrjedhshém dhe t€ lidhur né njé sistem efikas kanalizimi. Tualetet nuk kané dalje drejtpé€rdrejt né
ambientet ku trajtohet ushqimi.

4. Stabilimentet ushgimore zotérojné njé numér t€ pérshtatshém lavamanésh t€ vendosur dhe té
pércaktuar pér larjen e duarve. Lavamanét t€ kané ujé t€ rrjedhshém té ngrohté dhe té ftohté, detergjente
larése dhe tharje né ményré higjienike. Ambientet pér larjen e ushqimit, kur éshté e nevojshme, jané t€
veguara nga ato pér larjen e duarve.

5. Stabilimentet ushgimore té sigurojné ventilimin e pérshtatshém dhe t€ mjaftueshém mekanik
ose natyral. Shmangin kalimin mekanik t€ rrymave t€ ajrit nga njé zoné€ e kontaminuar né njé zoné té
pastér. Sistemet e ventilimit ndértohen né ményré té tillé qé filtrat dhe pjesét e tjera qé kérkojné pastrim
apo ndérrim té zévendésohen ose higen me lehtési.

6. Ambientet sanitare t€ biznesit ushqimor té kené ventilim t€ pérshtatshém natyral ose mekanik.

7. Stabilimentet ushgimore t€ kené€ ndricimin e duhur natyral ose artificial.

8. Instalimet e shkarkimeve t€ jené t&€ pérshtatshme pér funksionin q€ ato kryejné. Ato t€
projektohen dhe ndértohen pér t€ shmangur riskun e kontaminimit. Kur kanalet e shkarkimit jané
pjesérisht apo plotésisht t€ hapura, ato té projektohen né ményré té tillé g€ t€ mos lejojné kalimin e
mbetjeve nga njé zoné e kontaminuar né njé zon€ t€ pastér, vecanérisht né zona né€ té€ cilat kryhet trajtimi
pérfundimtar i ushqimit, ku ka tendencé t€ keté njé shkallé mé t€ larté risku pér konsumatorin.

9. Operatori i biznesit ushqimor siguron ambiente t€ pérshtatshme t€ ndérrimit t€ veshjeve pér
personelin.

10. Agjentét e pastrimit dhe dezinfektantét nuk ruhen né ambientet ku ruhet ushqimi.

KAPITULLI II
KUSHTE SPECIFIKE TE ZBATUESHME NE LOKALET BRENDA TE CILAVE PERGATITEN
PRODUKTET USHQIMORE, TE PERPUNUARA OSE TE TRANSFORMUARA

1. Kérkesat specifike t€ higjienés t€ zbatohen né ambientet ku pérgatitet, trajtohet ose pérpunohet
ushqimi, pérfshiré dhomat e ruajtjes para transportit. Projektimi dhe paragitja mund€sojné zbatimin e
praktikave t€ mira t€ higjienés, duke pérfshiré mbrojtjen kundér kontaminimit midis dhe gjaté
veprimtarive. Pérjashtohen nga kéto kérkesa dhomat e ngrénies dhe ato ambiente t€ specifikuara né
kapitullin III. Kérkesat specifike t€ higjienés, né vecanti:

a) Sipérfaget e dyshemesé té€ mirémbahen né kushte t€ mira pune dhe lehtésisht té pastrueshme
dhe kur éshté e nevojshme, t€ dezinfektohen. Kjo kérkon pérdorimin e materialeve t€ papérshkueshme,
jopérthithése, jotoksike dhe q& lahen me lehtési, pérvec rasteve kur operatori i biznesit ushqimor i provon
autoritetit kompetent, g€ materialet e tjera t€ pé€rdorura prej tij jané t€ pérshtatshme. Aty ku €shté e
nevojshme, dyshemet€ lejojné kullimin e pérshtatshém nga sipérfaqja;

b) Sipérfaget e mureve t€ mirémbahen né kushte t€¢ mira pune lehtésisht té pastrueshme dhe kur
€shté e nevojshme, dezinfektohen. Kjo kérkon pérdorimin e materialeve t€ papérshkueshme,
jopérthithése, g€ lahen me lehtési dhe kérkon njé sipérfage t€ lémuar deri né lart€siné e duhur pér
kryerjen e veprimtarive, pérve¢ rasteve kur operatori i biznesit ushqimor i provon autoritetit kompetent
se materialet e tjera t€ pérdorura prej tij jané t€ pérshtatshme;
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c) Tavanet (ose kur nuk ka tavane, sipérfagja e brendshme e catisé) dhe instalimet e sipérme, té
ndértohen dhe vendosen né ményré té tillé g€ t€ parandalojné grumbullimin e papastértive dhe té
zvogélojné kondensimin, rritjen e myqeve dhe rénien e papastértive té ngurta;

d) Dritaret dhe hapjet e tjera t€ ndértohen né ményré té tillé qé té parandalojné grumbullimin e
papastértive. Ato t€ cilat komunikojn€é me ambientin e jasht€m, kur ésht€ e nevojshme, t€ pajisen me
rrjeta kundér insekteve, té cilat higen lehtésisht pér pastrim. Kur hapja e dritareve shkakton kontaminim,
dritaret mbahen t€ mbyllura dhe t€ puthitura gjat€ prodhimit;

e) Dyert té jené lehtésisht t€ pastrueshme dhe aty ku éshté e nevojshme, t€ dezinfektohen. Kjo
kérkon pérdorimin e sipérfageve t€ l€émuara dhe jopérthithése, pérvec rasteve kur operatori i biznesit
ushqgimor i provon autoritetit kompetent se materialet e tjera t€ pérdorura jané té pérshtatshme; dhe

f) Sipérfaget (pérfshiré sipérfaget e pajisjeve) né zonat ku trajtohen ushqimet, né vecanti ato né
kontakt me ushgimin t¢ mbahen né€ kushte t€ pérshtatshme dhe té pastrohen me lehtési dhe kur éshté e
nevojshme t€ dezinfektohen. Kjo kérkon pé€rdorimin e materialeve t€ l€émuara, q€ lahen me lehtési,
rezistente ndaj korrozionit dhe jotoksike, pérvecse kur operatori i biznesit ushqimor i provon autoritetit
kompetent se materialet e tjera t€ pérdorura jané t€ pérshtatshme.

2. Operatori i biznesit ushqimor siguron ambiente dhe mjete t€ pérshtatshme, t€ cilat nevojiten
pér pastrimin, dezinfektimin dhe ruajtjen e veglave dhe pajisjeve t€ punés. Kéto ambiente ndértohen me
materiale rezistente ndaj korrozionit, lehtésisht té pastrueshme dhe furnizohen me ujé t€ ftohté dhe té
nxehté.

3. Operatori i biznesit ushqimor merr masat e duhura, kur €sht€¢ e nevojshme, pér larjen e
ushqgimit. Cdo lavaman ose pajisje tjetér qé shérben pér larjen e ushqimit furnizohet me ujé t€ nxehté
dhe/ose t€ ftoht€ t€ pijshém né pérputhje me kapitullin VII, mbahet pastér dhe kur éshté e nevojshme,
dezinfektohet.

KAPITULLI III
KUSHTE TE ZBATUESHME PER STRUKTURAT E LEVIZSHME DHE/OSE TE PERKOHSHME
(SI: TENDA, KIOSKA SHITJEJE, BANAKE SHITJEJE TE VETETRANSPORTUESHEM), NE
LOKALET E PERDORURA KRYESISHT SI BANIM PRIVAT, PO KU USHQIMET PERGATITEN
SIPAS RREGULLAVE PER T°U TREGTUAR DHE NE DISTRIBUTORET AUTOMATIKE

1. Kérkesat e higjienés t€ respektohen né ményré t€ pérshtatshme pér ambientet e 1€vizshme ose
té pérkohshme (si: tendat, tregjet, ose kioskat e 1évizshme), ambientet e pérdorura kryesisht si shtépi
banimi, né t€ cilat ushqgimet pérgatiten rregullisht pér nxjerrje né€ treg dhe automatet me monedhé.

2. Automatet me monedh€, pér aq kohé€ sa &éshté e zbatueshme, t€ vendosen, projektohen,
ndértohen dhe mbahen pastér dhe né kushte t€ mira pune né ményré g€ t€ evitojné rrezikun e
kontaminimit, né vecanti nga kafshét dhe démtuesit.

3. Operatori i biznesit ushgimor pér ambientet e l€vizshme ose t€ pé€rkohshme nése éshté e
nevojshme:

a) Siguron ambiente t€ pérshtatshme né ményré g€ t€ mbahet higjiena e duhur personale (duke
pérfshiré ambientet pér larje dhe tharjen higjienike té€ duarve, masa higjieno-sanitare dhe ambiente pér
ndérrimin e veshjeve);

b) Siguron qé sipérfaget né kontakt me ushqimin t€ jené né kushte t€ mira dhe lehtésisht té
pastrueshme dhe kur éshté e nevojshme, té dezinfektueshme. Kéto sipérfage t€ jené t€ 1émuara, qé lahen,
rezistente ndaj korrozionit dhe jotoksike, pérvec rasteve kur operatori i biznesit ushqimor i provon
autoritetit kompetent se materialet e tjera t€ pérdorura jané té€ pérshtatshme;

¢) Merr masat e duhura pér pastrimin dhe kur éshté e nevojshme, dezinfektimin e mjeteve dhe
pajisjeve t€ punés;

d) Merr masat e duhura dhe pastron né ményré higjienike produktet ushqimore, kur kéto té
fundit jané pjesé e veprimtaris€ zinxhir té biznesit ushgimor;

e) Siguron furnizimin me ujé té pijshém té ngrohté dhe/ose t& ftohté;
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f) Merr masat ¢ duhura dhe siguron ambientet pér depozitimin né kushte higjienike dhe
asgjésimin e substancave t€ rrezikshme ose jo t&€ ngrénshme dhe mbetjeve (t€ l€ngshme ose té ngurta);

g) Siguron ambientet e duhura ose programe pér mbajtjen dhe monitorimin e kushteve té
pérshtatshme t€ temperatur€s sé ushqimit;

h) Vendos produktet ushqgimore, né ményré té tillé g€ t€ shmangé rrezikun e kontaminimit, pér
aq sa €shté e mundur.

KAPITULLI IV
TRANSPORTI

1. Mjetet e transportit ose kontejnerét e pérdorur pér transportimin e produkteve ushqimore té
mbahen té pastra dhe né kushte t€ mira pune, pér t€ mbrojtur produktet ushqimore nga kontaminimi dhe
té projektohen dhe t€ ndértohen né ményré té tillé g€ t€ lejojné pastrimin ose dezinfektimin e duhur.

2. Enét dhe pajisjet mbajtése n€ mjetet e transportit dhe/ose kontejnerét nuk pérdoren pér
transportin e ndonjé materiali tjetér, pérve¢ produkteve ushgimore, kur kjo shkakton kontaminim.

3. Operatori i biznesit ushqimor t€ sigurojé ndarjen e pérshtatshme t€ produkteve, kur mjetet e
transportit ose kontejnerét t€ pérdoren pér transportin e ndonjé materiali tjetér, pérvec produkteve
ushgimore né t€ njéjtén kohé.

4. Operatori i biznesit ushqimor t€ sigurojé transportin e produkteve ushgimore té
paambalazhuara né formé t€ 1€ngét, kokrrizore ose pluhuri né cisterna ose kontejneré t€ paracaktuar pér
transportin e produkteve ushqimore. Kéto kontejneré té€ shénjohen, né ményré t€ dukshme dhe rezistente
ndaj fshirjes, pér t€ treguar se ato pé€rdoren pér transportin e produkteve ushqimore ose t€ shénjohen
“vetém pér produkte ushqgimore”.

5. Operatori i biznesit ushqimor té€ bé€jé pastrimin e duhur ndérmjet ngarkimeve, kur mjetet e
transportit ose kontejnerét jané pérdorur pér transportin e ndonjé materiali tjetér t€ ndryshém nga
produktet ushqgimore ose pér transportin e produkteve t€ ndryshme ushqimore, né ményré g€ t€ shmanget
risku i kontaminimit.

6. Produktet ushqimore né mjetet e transportit ose kontejneré vendosen dhe mbrohen né ményré
té tillé g€ t€ minimizohet risku nga kontaminimi.

7. Mjetet e transportit ose kontejnerét e pérdorur pér transportin e produkteve ushgimore, té
mundésojné mbajtjen e produkteve ushqimore né temperaturat e duhura dhe t€ lejojné monitorimin e
kétyre temperaturave.

KAPITULLI V
KERKESAT E HIGJIENES DHE PER PAJISJET

1. T& gjitha mjetet dhe pajisjet me té cilat bie né kontakt ushqimi:

a) Pastrohen efektivisht dhe aty ku €shté e nevojshme, dezinfektohen. Pastrimi dhe dezinfektimi
béhet pas pérfundimit t€ ¢do procesi pér t€ shmangur ¢do risk nga kontaminimi;

b) Ndértohen né ményré t€ tillé, me materiale té pérshtatshme dhe mbahen né kushte té€ mira
pune dhe mirémbajtjeje, né ményré qé t€ minimizohet ¢do rrezik kontaminimi;

c) Ndértohen me materiale t€ pérshtatshme dhe mbahen né€ kushte t€ mira pune dhe
mirémbajtjeje né ményré qé té jené t€ pastra dhe kur €shté e nevojshme, t€ dezinfektuara, me pérjashtim
té kontejneréve dhe ambalazheve té pakthyeshme;

d) Instalohen né ményré t€ pé€rshtatshme qé t€ lejojné pastrimin e tyre dhe zonave rrethuese.

2. Aty ku éshté e nevojshme, pajisjeve u shtohen mjete kontrolli né ményré qé t€ garantohet
funksionimi i rregullt.

3. Kur shtesa kimike pérdoren pér té€ parandaluar korrozionin e pajisjeve dhe kontejneréve, ato té
pérdoren né pérputhje me praktikén e miré dhe udhézimet e prodhuesit.
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KAPITULLI VI
MBETIJET USHQIMORE

1. Mbetjet ushgimore, nénproduktet e pakonsumueshme dhe mbetje té tjera t€ higen sa mé shpejt
té jeté e mundur nga dhomat ku mbahet ushqimi, pér t€ shmangur grumbullimin e tyre.

2. Mbetjet ushgimore, nénproduktet e pakonsumueshme dhe mbetje t€ tjera t€ depozitohen né
kontejneré g€ mbyllen, pérvec rasteve kur operatori i biznesit ushqgimor provon se tipa t€ tjeré
kontejnerésh ose sisteme evakuimi t€ pérdorura jané t€ pérshtatshme. Kéta kontejneré t€ jené prej
materiali t€ miré, t€ ruhen né kushte té€ pérshtatshme, t€ pastrohen lehté¢ dhe ku ésht€ e nevojshme, t&
dezinfektohen.

3. Operatori i biznesit ushgimor merr masat e duhura pér depozitimin dhe hegjen e mbetjeve
ushqgimore, produkteve té pakonsumueshme dhe mbetjeve t€ tjera. Depot e mbetjeve projektohen dhe
administrohen né€ ményré té tillé qé t€ lejojné mbajtjen pastér t€ tyre dhe kur €shté e nevojshme, jané té
mbrojtura nga kafshét dhe brejtésit.

4. Operatori i biznesit ushgimor t€ sigurojé trajtimin e mbetjeve né ményré higjienike dhe né
zbatim té legjislacionit né fuqi, duke shmangur ¢do burim kontaminimi t€ drejtpérdrejté ose jo.

KAPITULLI VII
FURNIZIMI ME UJE

1. Operatori i biznesit ushqimor t€ pérdoré njé sasi t€ mjaftueshme uji t€ pijshém sa heré éshté e
nevojshme pér t€ siguruar q€ produktet ushqimore nuk kontaminohen.

2. Ujé i pastér pérdoret pér t€ gjitha produktet e peshkut. Pé€rdoret ujé deti i pastér pér molusqe
bivalve t€ gjalla, ekinodermét, tunikatét dhe gastropodét detar€, gjithashtu, pérdoret ujé i pastér pér larje
nga jashté. Kur pérdoret Ky ujé, sigurohen mjetet e duhura pér furnizimin e tij.

3. Operatori i biznesit ushqimor, né rastet kur pérdor ujé jo t€ pijshém, pér shembull pér fikjen e
zjarrit, prodhimin e avullit, ngrirjen dhe géllime t€ tjera t€ ngjashme, siguron qarkullimin n€ njé sistem té
vecanté, t€ identifikuar. Uji jo i pijshém nuk lidhet me, ose nuk qarkullon né sistemet e ujit t€ pijshém.

4. Uji i riciklueshém i pérdorur n€ pérpunime ose si pérbérés, siguron t€ njéjtat standarde t€ ujit
té pijshém, pér t€ mos pérbéré rrezik kontaminimi dhe duhet t'u pérgjigjet t€ gjitha kérkesave té
pércaktuara pér ujin e pijshém, vetém né rast se autoriteti kompetent nuk ka verifikuar gé cilésia e kétij
uji, éshté e tillé q¢ nuk kompromenton integritetin e produkteve ushqgimore né formén e tyre té
pérfunduar.

5. Akulli g€ bie né kontakt me ushqimin ose g€ mund té kontaminojé ushqimin, pérgatitet me ujé
té pijshém ose té€ pastér, kur pérdoret pér ftohjen e t€ gjitha produkteve té peshkut. Akulli t€ prodhohet,
trajtohet dhe ruhet sipas kushteve qé e mbrojné at€ nga kontaminimi.

6. Avulli i pérdorur drejtpérdrejté né kontakt me ushqgimin t€ mos pérmbajé substanca qé
paragesin rrezik pér shéndetin ose qé shfaqin mundési pér kontaminimin e ushqimit.

7. Aty ku kryhet trajtimi termik i produkteve ushqimore t€ mbyllura né ené hermetike (né
kavanoza ose né€ kuti metalike), duhet siguruar qé uji i pérdorur pér ftohjen e kétyre enéve pas trajtimit
nuk duhet t€ p€rbéj€ burim kontaminimi pér kéto produkte.

KAPITULLI VIII
HIGJIENA PERSONALE

1. Cdo person gé€ punon né fushén e trajtimit té ushqimit ka nivel t&€ larté t€ pastértisé personale
dhe pérdor veshje t€ pérshtatshme, t€ pastra dhe kur éshté e nevojshme, veshje mbrojtése.

2. Asnjé person g€ vuan nga ndonjé sémundje ose qé €shté bartés i njé s€mundjeje q¢ mund té
transmetohet ose té€ shkaktohet nga ushqimi, pér shembull plagé t€ infektuara, infeksione t€ l€kurés, t&
fytit ose diarre, nuk lejohet t€ jet€ né kontakt me ushqimin ose t€ hyjé né njé zoné ku trajtohet ushqimi,
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nése ekziston mundésia pér kontaminim t€ drejtpérdrejté ose jo. Cdo person i prekur dhe i punésuar né
biznesin ushqgimor i cili bie né kontakt me ushqimin raporton menjéheré sémundjen ose simptomat dhe
nése €shté e mundur shkaget e tyre tek operatori i biznesit ushgimor.

KAPITULLI IX
DISPOZITA TE ZBATUESHME PER PRODUKTET USHQIMORE

1. Operatori i biznesit ushgimor nuk pranon 1éndé€ t€ para ose pérbérés t€ tjeré, pérvecse
kafshéve té€ gjalla, ose ¢cdo materiali tjetér t€ pérdorur né pérpunimin e produkteve, nése ato rezultojné té
jené, ose ka arsye pritet t€ jené, t€ kontaminuara me parazit€, mikroorganizma patogjené ose toksiké,
substanca té dekompozuara ose té€ huaja né até masé q€, edhe pasi operatori i biznesit ushqimor ka
aplikuar ruajtjen ose procedurat e pérgatitjes ose pérpunimit higjienik normal, produkti pérfundimtar do
té ishte i papérshtatshém pér konsum njerézor.

2. Léndét e para dhe té gjithé pérbérésit e tjeré g€ ruhen né njé biznes ushqimor, mbahen né
kushte t€ pérshtatshme, té€ projektuara pér té€ parandaluar prishjen e démshme dhe t’i mbrojé ato nga
kontaminimi.

3. Operatori i biznesit ushqimor mbron ushqimin né t¢ gjitha fazat e prodhimit, pérpunimit dhe
shpérndarjes, kundér ¢do kontaminimi g€ e bén até t€ papérshtatshém pér konsum njerézor, t€ démshém
pér shéndetin ose t€ kontaminuar né ményré té till€, saqé nuk konsumohen né kushte té tilla.

4. Operatori i biznesit ushgimor zbaton procedura t€ pérshtatshme pér kontrollin e démtuesve.
Gjithashtu, procedura té pérshtatshme zbatohen pér ndalimin e hyrjes sé kafshéve shtépiake né vendet ku
pérgatitet, trajtohet ose magazinohet ushqimi.

5. Léndét e para, pérbérésit, produktet gjysmé té gatshme dhe produktet e gatshme qé
favorizojné riprodhimin e mikroorganizmave patogjené ose formimin e toksinave nuk ruhen né
temperatura q¢ mund té shkaktojné rrezik pér shéndetin. Zinxhiri ftohés nuk ndérpritet. Megjithaté,
periudha t€ kufizuara jashté kontrollit t€ temperaturés lejohen pér t€ mundésuar procesin e trajtimit gjaté
pérgatitjes, transportit, ruajtjes, reklamimit dhe shérbimit t€ ushqimit, duke u siguruar qé kjo nuk
shkakton rrezik pér shéndetin. Bizneset ushqimore t€ prodhimit, trajtimit dhe paketimit t€ produkteve
ushqgimore t€ pérpunuara kané ambiente t€ pérshtatshme, t€ njé madhésie t€¢ mjaftueshme pér ruajtje té
veganté t€ 1€nd€s sé paré nga materialet e pérpunuara dhe hapésiré t€ vecanté pér ruajtje frigoriferike.

6. Kur produktet ushqimore mbahen dhe shérbehen né temperaturé té ftohté ato duhet t€ ftohen
sa mé par€ t€ jeté e mundur pas fazés s€ pé€rpunimit me ngrohje ose fazé€s sé€ pérgatitjes pérfundimtare,
nése nuk aplikohet procesi i ngrohjes, né njé temperaturé e cila t€ mos shkaktojé rrezik pér shéndetin.

7. Shkrirja e produkteve ushgimore t€ béhet né ményré g€ t€ minimizojé rrezikun e rritjes sé
mikroorganizmave patogjené¢ ose formimin e toksinave te ushqimet. Gjaté shkrirjes, ushqimet u
nénshtrohen temperaturave g€ nuk shkaktojné rrezik pér shéndetin. Kur léngjet g€ rrjedhin nga procesi i
shkrirjes paraqgesin rrezik pér shéndetin, ato kullohen sipas rregullave. Pas shkrirjes, ushqimi trajtohet né
ményré t€ tillé qé t€ minimizojé rrezikun e shfagjes s€ mikroorganizmave patogjené ose formimin e
toksinave.

8. Substancat e rrezikshme ose t€ pakonsumueshme, duke pérfshiré ushqimin pér kafshét,
etiketohen sipas rregullave dhe t€ ruhen n€ kontejneré té vecanté dhe té sigurt.

KAPITULLI X
KUSHTE TE ZBATUESHME NE PAKETIMIN DHE AMBALAZHIMIN E PRODUKTEVE
USHQIMORE

1. Materialet, g€ pérdoren pér mbéshtjellje dhe paketim, nuk duhet t€ pérb&jné burim
kontaminimi.

2. Materialet mbéshtjellése ruhen né ményré té tillé g€ té mos ekspozohen ndaj rrezikut té
kontaminimit.
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3. Veprimtarit¢ e mbéshtjelljes dhe té paketimit kryhen né ményré t€ tille qé t€ shmangin
kontaminimin e produkteve. Ku mundet, né vecanti pér rastin e pérdorimit té kutive metalike dhe
kavanozave t€ gelqit, éshté e nevojshme qé t&€ garantohet térésia e kapacitetit dhe e pastértis€ s€ tyre.

4. Materiali i ripérdorur pér mbéshtjellje dhe paketim pér produktet ushqimore €shté lehtésisht i
pastrueshém dhe aty ku éshté e nevojshme dezinfektohet.

KAPITULLI XI
TRAJTIMI TERMIK

Ushqimi i nxjerré né€ treg né kontejneré hermetikisht t€ mbyllur t€ pérmbushé kérkesat e
méposhtme:

a) Cdo proces i trajtimit me ngrohje i pérdorur pér pérpunimin e njé produkti t€ papérpunuar ose
pér té€ pérpunuar mé tej njé produkt t€ pérpunuar duhet:

i) t€ arrijé temperaturén e dhéné né c¢do pjes€ té produktit té trajtuar pér njé periudhé t€ caktuar
kohe;

ii) t&€ shmangé kontaminimin e produktit gjaté procesit.

b) Operatori i biznesit ushgimor kontrollon rregullisht parametrat kryesoré pérkatés (vecanérisht
temperaturén, presionin, mbylljen hermetike dhe mikrobiologjin€), duke pérfshiré pérdorimin e pajisjeve
automatike, n€ ményré€ qé t€ sigurojé q€ procesi i pérdorur arrin objektivat e déshiruar.

c¢) Procesi i pérdorur t€ jet€¢ né pérputhje me standardet (si: pasterizimin, temperaturén tepér té
larté ose sterilizimin).

KAPITULLI XII
TRAJNIMI

1. Operatori i biznesit ushqimor siguron:

a) Mbikéqyrjen, udhézimin dhe trajnimin e personave pérgjegjés né sektoré té€ ushqimit, mbi
céshtjet e higjienés s€ ushqimeve né pérputhje me aktivitetin e tyre t€ punés;

b) Hartimin dhe mirémbajtjen e procedurés s€¢ bazuar n€é HACCP dhe vénien né€ zbatim té
udhézimeve pérkatése nga personat pérgjegjés q¢ kané marré trajnimin e duhur;

c) Respektimin e kérkesave t€ legjislacionit né fuqi né€ lidhje me programet e trajnimit pér
personat qé punojné né sektoré t€ ushqimit.

UDHEZIM
Nr. 23, daté 25.11.2010

PER KE_RKESAT"SPECIFIKE TE HIGJIENES PER MISHIN DHE PRODUKTET E MISHIT,
DUKE PERFSHIRE PRODUKTET E MISHIT, MISHIN E GRIRE DHE MISHIN E NDARE NE
MENYRE MEKANIKE

Né mbéshtetje t€ nenit 102 pika 4 t€ Kushtetut€s, nenit 23 pika 1 dhe 2 té€ ligjit nr. 9863, daté
28.1.2008 “Pér ushqimin”,

UDHEZOIJ:

I. TE PERGJITHSHME

1. Qé€llimi i kétij udhézimi €shté t€ pércaktojé kérkesat specifike t€ higjienés té zbatueshme pér
stabilimentet e prodhimit t€ mishit, kérkesat higjienike pér transportin e kafshéve, pér thertoret,
stabilimentet e prerjes s€ mishit, ruajtjen e transportimin e mishit t€ freskét, mishit té€ griré, produkteve té
mishit dhe mishit t€ ndaré né ményré mekanike, si dhe detyrat e autoritetit kompetent, frekuencén e
kontrolleve dhe ményrat e kryerjes sé€ inspektimit para dhe pas therjes (ngordhjes) s€ kafshés.

2. Pér qéllim t€ kétij udhézimi, do t€ zbatohen pérkufizimet e pércaktuara né ligjin “Pér
ushqimin” nr. 9863/28.1.2008, dhe termat e méposhtém do té€ kené kéto kuptime:
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a) “Mish” jané pjesét e ngrénshme té kafshéve, té cilat pérmenden né pikat 2 deri né 8, duke
pérfshiré edhe gjakun.

b) “Thundrakét shtépiaké” jané gjedhét shtépiaké (duke pérfshiré speciet Bubalus dhe Bizon),
derrat, dhenté e dhité, si dhe njéthundrakeét shtépiaké.

c) “Shpendé” jané€ shpendét e mbaréshtuar né fermé, duke pérfshiré edhe shpendét g€ nuk
konsiderohen si shtépiaké, por q¢ mbaréshtohen né fermé si kafshé shtépiake, me pérjashtim t€ familjes
s€ strucit.

d) “Lagomorfét” jané lepujt, lepujt e egér dhe brejtésit barngrénés.

e) “Kafshé t€ egra gjahu” jané:

i) thundraké dhe lagomorfé t€ egér, si edhe gjitaré t€ tjeré tokésoré g€ gjuhen pér konsumim nga
njeriu dhe konsiderohen si kafshé t€ egra gjahu, sipas legjislacionit né fuqi, duke pérfshiré gjitaré qé
jetojné né territor t€ rrethuar n€ kushte lirie t€ ngjashme me ato t€ kafshéve t€ egra t€ gjahut; dhe

ii) shpend€ t€ egér gjahu q€ gjuhen pér konsumim nga njerézit.

f) “Kafshé gjahu t€ rritura n€ fermé” jan€ kafshé t€ familjes sé€ strucit t€ rritur né fermé dhe
gjitar€ tokésoré té rritur né fermé, pérvec atyre g€ pérmenden né pikén b.

g) “Kafshé t€ egra gjahu t€ vogla” jané shpendé t€ egér gjahu dhe lagomorfé€ t€ egér gjahu qé
jetojné té liré né gjendje t&€ egér.

h) “Kafshé t€ egra gjahu t€ médha” jané gjitaré tokésoré t€ egér q€ jetojné té€ liré né gjendje té
egér dhe g€ nuk i pérkasin pérkufizimit t€ kafshéve t€ egra t€ vogla té gjahut.

i) “Karkasa” éshté€ trupi i njé kafshe pas therjes dhe pérgatitjes s€ mishit pér konsum.

j) “Mish i freskét” ésht€ mishi q€ nuk i €shté nénshtruar asnjé procesi ruajtjeje pérvec ftohjes,
ngrirjes ose ngrirjes s€ shpejté, duke pérfshiré mishin e paketuar né vakum ose g€ €shté paketuar né
atmosferé t€ kontrolluar.

k) “Rropullité” ésht€ mishi i freskét, ndryshe nga ai i karkasés, qé pérfshin t€ pérbrendshmet
dhe gjakun.

1) “T€ pérbrendshmet” jan€ organet e kaviteteve torakale, abdominale dhe pelvike, si edhe
trakené e ezofagun dhe te shpendét, stomaku muskulor.

m) “Mish i griré” &sht€ mishi t€ cilit i jané hequr kockat e g€ éshté griré dhe pérmban mé pak se
1% kripé.

n) “Mish i ndaré né€ ményré mekanike” ose “MNM” éshté produkti i pérftuar nga hegja e mishit
nga qérimi i kockave ose prej skeletit t€ shpendéve, duke pérdorur mjete mekanike, me pasojé humbjen
apo modifikimin e strukturés sé€ fibrave muskulore.

0) “Produkt mishi” éshté mishi i freskét, duke pérfshiré mishin e griré né copéza, té cilit i jané
hedhur ushqgime, eréza ose aditive, ose g€ i €sht€ nénshtruar proceseve t€ pamjaftueshme pér t€
modifikuar strukturén e brendshme té fibrave muskulore t€ mishit dhe pér pasojé ka humbur vecorité e
mishit t€ freskét.

p) “Thertore” &sht€ njé stabiliment qé pérdoret pér therjen dhe pérgatitjien e métejshme té mishit
té destinuar pér konsum njerézor.

q) “Stabiliment prerjeje” &shté njé stabiliment qé pé€rdoret pér hegjen e kockave dhe/ose prerjen
€ mishit.

r) “Stabiliment trajtimi kafshésh gjahu” éshté ¢do stabiliment né t€ cilin kafshét e gjahut dhe
mishi i kafshéve t€ gjahut pas gjuetisé pérgatitet pér t’u tregtuar.

s) “Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU)” éshté autoriteti kombétar i ushgimit dhe strukturat e
tij t€ inspektimit.

II. KERKESAT SPECIFIKE TE HIGJIENES PER OPERATORIN E BIZNESIT USHQIMOR

A. INFORMACIONE MBI ZINXHIRIN USHQIMOR

1. Operatori i biznesit ushqimor qé rrit kafshé t€ destinuara pér therje siguron se informacionet
mbi zinxhirin ushgimor, té cilat pérmenden né pikat nga 2 deri 12 t€ germés “A” t€ kétij kreu,
pérfshihen, sipas rastit, né dokumentacionin lidhur me kafshét e destinuara pér therje dhe jané té
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disponueshme pér operatorin e therjes g€ pérfshihet né secilin rast.

2. Operatori i biznesit ushgimor gé drejton thertoret, sipas rastit, kérkon, merr, kontrollon dhe
vepron né bazé t€ informacioneve t€ zinxhirit ushqimor, si¢ pércaktohet né pikat 2 deri 12 t€ germés “A”
té kétij kreu, né lidhje me t€ gjitha kafshét, me pérjashtim té kafshéve té egra t€ gjahut, q€¢ dérgohen ose
paracaktohen pér t’u dérguar né thertore.

3. Operatori i biznesit ushgimor nuk pranon kafshé né thertore, nése nuk ka kérkuar dhe ka
marré informacionin pérkatés t€ siguris€ ushqimore g€ pérmbahet né dokumentacionin € mbajtur né
stabilimentin e origjinés.

4. Operatorit té biznesit ushgimor t’i jepet informacion jo mé pak se 24 oré pérpara arritjes sé
kafshéve né thertore, me pérjashtim té rasteve t€ pérmendura né pikat 11 dhe 12 t€ germés “A” t& keétij
kreu.

5. Informacionet pérkatése mbi siguriné ushqgimore, t€ cilat pérmenden né pikén 3 t€ germés “A”
té kétij kreu mbulojné, vecanérisht:

a) Gjendjen e stabilimentit t€ origjin€s ose gjendjen shéndetésore t€ kafshéve t€ zonés;

b) Gjendjen shéndetésore t€ kafshéve;

¢) Produkte mjekésore veterinare ose trajtime té€ tjera t€ pérdoruara mbi kafshét brenda njé
periudhe t€ pérshtatshme dhe me njé periudhé pritjeje mé t€ madhe se zero, s€ bashku me datat e
pérdorimit té tyre dhe ato t€ periudhave té€ pritjes;

d) Shfagjen e sémundjeve g€ mund t€ ndikojné né sigurin€ e mishit;

e) Rezultatet, nése kané lidhje me mbrojtjen e shéndetit publik, té t€ gjitha analizave t€ kryera
mbi mostrat € marra nga kafshét dhe/ose kafshét, ose mostrat e tjera t€ marra me gé€llim diagnostikimin e
s€émundjeve q€¢ mund té ndikojné né sigurin€ e mishit, duke pérfshiré mostrat e marra né kuadér t&€
monitorimit dhe kontrollit t€ zoonozave dhe mbetjeve kimike;

f) Raporte pérkatése né lidhje me inspektimet e méparshme para dhe pas therjes né vendin e
origjinés, duke pérfshiré, vecanérisht, raportet nga veterineri zyrtar;

g) Té dhénat e prodhimit, kur ato mund t€ tregojné prezencén e s€émundjeve; dhe

h) Emrin dhe adresén e veterinerit privat q¢ ndjek rregullisht vendin e origjinés.

6. Operatori i thertores t€ kontrollojé pasaportén qé shogéron njéthundrakét shtépiaké, pér t’u
siguruar g€ kafsha €shté e destinuar pér therje pér konsum njerézor. Nése ato e pranojné kafshén pér
therje, i japin pasaportén nga veterineri zyrtar.

7. Pavarésisht kérkesave t€ pikés 5 t€ germés “A” té€ kétij kreu, nuk €shté e domosdoshme qgé
operatorit té thertores t’i jepet:

a) Informacioni i kérkuar né pikén 5 t€ germés “A” t€ kétij kreu, germat “a”, “b”, “f” dhe “h”,
nése operatori €shté tashmé né€ dijeni né lidhje me két€ informacion, pér shembull, me ané té njé
marréveshjeje né fuqi apo njé skeme sigurimi té cilésis€; ose

b) Informacioni i kérkuar né pikén 5 t€ germés “A” té kétij kreu, germat “a”, “b”, “f” dhe “g”,
nése prodhuesi deklaron se nuk ekziston informacion pérkatés pér t’u raportuar.

8. Informacioni i nevojshém nuk ofrohet si njé kopje fjalé pér fjalé e dokumentacionit té vendit
té origjinés. Ai mund té jepet me ané t€ kémbimit elektronik t€ t€¢ dhénave ose né formén e njé deklarate
standarde t& nénshkruar nga prodhuesi.

9. Operatori i biznesit ushgimor gé vendos t€ pranojé kafshé né thertore pas vlerésimit té
informacioneve pérkatése mbi zinxhirin ushqimor, ia vé ato né dispozicion veterinerit zyrtar pa vonesé€
dhe me pérjashtim té parashikimeve t€ pérmendura né pikén 11 dhe 12 t€ germés “A” t€ kétij kreu, jo
mé pak se 24 or€ para arritjes s€ kafshés ose kafshéve té paracaktuara. Ai njofton veterinerin zyrtar né
lidhje me t& gjitha informacionet qé pérbéjné shqgeté€sim pér shéndetin pérpara inspektimit ante-mortem
(para therjes) s€ kafshés.

10. Operatori i biznesit ushqimor njofton menjéheré veterinerin zyrtar nése njé kafshé€ arrin né
thertore pa informacione mbi zinxhirin ushgimor ose me informacione jo t€ plota apo me informacione té
pasakta. Therja e kafshés nuk kryhet deri sa t€ lejohet nga veterineri zyrtar.

53



Fletorja Zyrtare
e Republikés sé Shqipérisé

11. Informacionet e zinxhirit ushqimor, nése Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU) e lejon,
mund t€ shogérojné kafshét me t€ cilat ato kané lidhje deri né thertore, né vend qé t€ arrijné atje 24 oré
mé pérpara, né€ rastet:

a) e kafshéve t€ familjes s¢ derrave, shpendéve ose kafshéve té€ gjahut té rritura né fermé, té cilat
u jané nénshtruar inspektimit para therjes né vendin e origjinés dhe nése ato shogérohen me njé
certifikat€ t€ nénshkruar nga veterineri, né té cilin deklarohet se ai ose ajo ekzaminoi kafshét né vendin e
origjinés dhe konstatoi se ato jané t€ shéndetshme;

b) e njéthundrakéve shtépiaké;

c) e kafshéve, té cilat jané therur né ményré urgjente, nése shogérohen nga njé certifikaté e
nénshkruar nga veterineri zyrtar, né€ t€ cilén paragqitet rezultati pozitiv i inspektimit para therjes; dhe

d) e kafshéve, t€ cilat nuk jané dorézuar né ményré t€ drejtpérdrejté nga ferma e origjin€s né
thertore.

12. Operatori i biznesit ushqimor vleréson informacionin pérkatés. Nése pranon kafshé pér
therje, ai i jep veterinerit zyrtar dokumentacionin e pérmendur né pikén 11(a) dhe (c) t€ germés “A” t&
kétij kreu. Therja apo shérbimet e tjera te kafsha nuk kryhen derisa sa veterineri zyrtar ta lejojé.

B. MISHI I THUNDRAKEVE SHTEPIAKE

1. Operatori i biznesit ushqimor gé transporton thundraké té¢ gjallé¢ drejt e né thertore t€ sigurojé,
pa cenuar legjislacionin né fuqi, pér sa i pérket mbrojtjes dhe miréqgenies sé€ kafshéve gjaté transportit,
zbatimin e kérkesave t€ méposhtme:

a) Gjat€ mbledhjes dhe transportit, kafshét trajtohen me kujdes, pa shkaktuar shqgetésime té
panevojshme.

b) Kafshét g€ paragesin simptoma sémundjeje apo g€ vijné nga tufa t€ cilat dihet se jané té
infektuara me agjenté t€ cilét cenojné shéndetin publik, transportohen né thertore vetém me lejen e
autoritetit kompetent.

2. Operatori i biznesit ushqimor siguron se ndértimi, planimetria dhe pajisjet e thertoreve né té
cilat theren thundrakét sht€piaké plotésojné kérkesat e méposhtme:

a) Thertoret duhet t€ kené stalla té pérshtatshme dhe higjienike ose nése klima e lejon, vathén ose
stallén e pritjes q€ pastrohet dhe dezinfektohet leht€. Kéto ambiente t€ jené t€ pajisura pér t'u dhéné ujé
kafshéve dhe nése éshté e domosdoshme pér t’i ushqyer ato. Kullimi i ujit t€ ndotur t€ mos cenojé
sigurin€ ushqgimore.

b) Thertoret duhet t€ kené ambiente t€ mbyllura ose nése klima e lejon, rrethime pér kafshét e
s€émura ose t€ dyshuara me kullim mé vete dhe t€ vendosura né ményré t€ tillé, q€ t€ shmangin
kontaminimin e kafshéve t€ tjera, me pérjashtim té rasteve kur Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU) i
vleréson ato si t€ panevojshme.

c) Madhésia e ambienteve t€ stallave t€ sigurojé respektimin e mirégenies s€ kafshéve.
Planimetria e tyre t€ leht€sojé inspektimet para therjes, duke pérfshiré identifikimin e kafshéve apo
grupeve t€ kafshéve.

3. Thertorja né té cilén theren thundrakét shtépiaké, pér t€ shmangur kontaminimin e mishit
duhet:

a) Té ket€ njé numér t€ mjaftueshém ambientesh, t& pérshtatshme pér veprimtarit€é qé kryhen né
té;

b) Té keté njé dhomé mé vete pér zbrazjen dhe pastrimin e stomakéve dhe zorréve, me
pérjashtim té rasteve kur Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU) autorizon ndarjen né kohé té kétyre
veprimtarive, brenda njé thertoreje t€ vecanté, rast pas rasti;

c) Té sigurojé ndarjen né€ hapésir€ ose kohé té€ veprimeve t€ méposhtme:

i) Trullosjen dhe hegjen e gjakut;

ii) Lagien me ujé t€ nxeht€, hegjen e qimeve, kruarjen dhe pérzhitjen, né rastin e kafshéve té
familjes s€ derrit;

iii) Hegjen e té€ brendshmeve dhe shérbimet e métejshme;
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iv) Trajtimin e zorréve t€ pastra dhe stomakéve.

v) Pérgatitjen dhe pastrimin e rropullive t€ tjera, veganérisht trajtimin e kok&ve té rrjepura, nése
nuk ndodh gjaté linjés sé therjes;

vi) Paketimin e rropullive; dhe

vii) Shpérndarjen e mishit;

d) Té keté instalime q€ parandalojné kontaktin ndérmjet mishit dhe dyshemeve, mureve dhe
pajisjeve, dhe

e) Té keté linja therjeje (atje ku operohet) té projektuara né ményré té tillé qé t€ lejojné
pérparimin e vazhdueshém t€ procesit t€ therjes dhe t€ shmangin ndotjet e ndérsjella midis pjeséve té
ndryshme t€ linjés sé therjes. Kur né t€ njéjtén ndértesé operohet me mé tepér se njé linjé therjeje, duhet
té ket€ ndarje t€ mjaftueshme t€ linjave pér t€ parandaluar kontaminimin e mishrave nga njéri-tjetri.

4. Thertorja né t€ cilat theren thundrakét shtépiaké duhet té keté:

a) Ambiente pér dezinfektimin e mjeteve me ujé t€ nxehté€, i cili duhet t€ jet€é me temperaturé jo
mé t€ ulét se 82°C ose njé sistem alternativ me efekt t€ njéjte.

b) Pajisje pér larjen e duarve, q€ pérdoren nga personeli g¢ merret me trajtimin e mishit té
ekspozuar, té cilat kané rubinete dhe vaska t€ projektuara pér t€ parandaluar pérhapjen e kontaminimit.

c) Ambiente t€ cilat mund t€ kycen pér depozitimin né frigorifer t€ mishit t€ bllokuar dhe
ambiente t€ tjera, t€ cilat t€ mund t€ kycen, pér magazinimin e mishit t€ shpallur si t& papérshtatshém pér
konsumim nga njerézit.

d) Njé vend té vecant¢ me ambiente dhe mjete t€ pérshtatshme pér pastrimin, larjen dhe
dezinfektimin e mjeteve t€ transportit pér kafshét e gjalla. Nuk €shté e nevojshme g€ thertorja t€ keté
kéto ambiente dhe mjete, né rastet kur Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU) e lejon g€ afér t€ keté
ambiente dhe mjete t€ autorizuara zyrtarisht.

e) Ambiente t€ cilat t€ mund t€ kycen e t€ jené t€ rezervuara pér therjen e kafshéve t€ s€émura
dhe té dyshimta. Kjo nuk éshté thelbésore nése therja ndodh né stabilimente té tjera t€ autorizuara nga
Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU) pér kété géllim, apo gjaté fundit t€ periudhés s¢ zakonshme té
therjes.

) Njé zoné t€ vecanté me géllim depozitimin e plehut apo pérmbajtjes s€ aparatit tretés.

g) Njé ambient t€ pajisur me mjete t€ pe€rshtatshme e g€ kycet ose kur éshté e nevojshme, dhomé
pér pérdorim ekskluziv t€ shérbimit veterinar.

h) Ambiente t€ pérshtatshme t€ cilat lejojné sistemimin e sigurt né terren t€ materialeve me
rrezige specifike dhe nénprodukteve té€ kafshéve ose kryen rregullimet e duhura alternative né vend.
Thertorja ka ndértesa t€ ndara e t€ sigurta pér mbledhjen dhe depozitimin e pérkohshém té€ materialeve
me rrezige specifike dhe t€ nénprodukteve t€ kafshéve, né pritje t€ largimit drejt destinacionit
pérfundimtar, né pé€rputhje me legjislacionin né fuqi.

5. Operatori i biznesit ushqimor t€ siguroje se stabilimentet e prerjes gé trajtojné mishin e
thundrakéve shtépiaké:

a) T€ jené ndértuar né ményré g€ t&€ shmangin kontaminimin e mishit, vecanérisht duke:

i) lejuar pérparimin e géndrueshém t€ veprimtarive; ose

ii) siguruar ndarjen ndérmjet zonave t€ ndryshme té prodhimit;

b) Té kené dhoma pér depozitim né€ ambiente t€ ndara t€ mishit t& paketuar dhe té papaketuar,
pérvec rasteve kur depozitohet né kohé té ndryshme ose né ményré t€ tillé q€ materiali paketues dhe
ményra e depozitimit t&€ mos pérb&jé burim kontaminimi pé€r mishin;

c) T€ kené dhoma prerjeje t€ pajisura pér té siguruar zbatimin e kérkesave t€ parashikuara né
pikat 41 deri 45.

d) T&€ kené pajisje pér larjen e duarve me rubinete t€ projektuara né ményré qé t€ parandalojné
pérhapjen e kontaminimit, pér pérdorim nga stafi i angazhuar me trajtimin e mishit t€ ekspozuar; dhe

e) T€é kené ambiente pér dezinfektimin e mjeteve me ujé t€ nxehté, né temperaturé jo mé té ulét
se 82°C ose njé sistem alternativ me efekt t€ barabarté.
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6. Operatori i biznesit ushgimor né thertore, né t€ cilat theren thundraké shtépiaké duhet té
sigurojé respektimin e kérkesave té parashtruara nga pikat 21 deri 32.

7. Therja e kafshéve nuk vonohet pa arsye, pas arritjes né thertore. Megjithaté, né rast se éshté e
nevojshme pér arsye mirégenieje, kafshéve u jepet njé periudhé clodhjeje para therjes.

8. Operatori i biznesit ushqimor né thertore duhet t€ sigurojé qé:

a) Mishi nga kafshét qé nuk pérmenden né germat “b” dhe “c” nuk pérdoret pér konsum nga
njerézit nése ngordhin né ményra té tjera pérveg therjes né thertore.

b) Vetém kafshét e gjalla t€ destinuara pér therje lejohet té€ sillen né ndértesén e thertores. Nga
ky kufizim pérjashtohen:

i) kafshét q€ u jané nénshtruar therjes s€¢ emergjencés jashté thertores né pérputhje me pikat 46
deri 55;

ii) kafshét e therura né vendin e prodhimit sipas pikave 78 deri 81;

iii) kafshét e egra té gjahut, sipas pikave nga 87 deri 95.

¢) Mishi nga kafshét g€ u nénshtrohen therjes pas njé aksidenti né€ njé thertore, mund té€ pérdoren
pér konsum nga njerézit nése gjaté inspektimit nuk konstatohen démtime t€ tjera serioze pérveg atyre té
shkaktuara nga aksidenti.

9. Kafshét ose né rastet pérkaté€se, ¢do tufé kafshésh t€ dé€rguara pér therje identifikohet né
ményré qé t€ gjurmohet origjina e tyre.

10. Kafshét duhet té jené té pastra.

11. Operatori i thertores ndjek udhézimet e veterinerit t€ caktuara nga Autoriteti Kombétar i
Ushqimit (AKU), pér té siguruar inspektimin para therjes te ¢cdo kafshe qé do t€ theret, éshté kryer né
kushtet e pérshtatshme.

12. Kafshét e dérguara né paradhomén e therjes theren pa vonesa té panevojshme.

13. Trullosja, heqja e gjakut, rrjepja, heqja e t€ pérbrendshmeve dhe shérbimet e tjera t€ mishit
té€ kryhen pa vonesa té panevojshme dhe né¢ ményré qé t€ shmanget kontaminimi i mishit, né veganti:

a) Trakeja dhe ezofagu mbeten t€ paprekura gjat€ hegjes s€ gjakut, me pérjashtim té rastit té
therjes sipas zakoneve fetare;

b) Gjaté hegjes s€ 1€kurés dhe leshit:

i) Parandalohet kontakti ndérmjet pjes€s sé jashtme té l€kurés dhe karkasés; dhe

ii) Operatorét dhe pajisjet g€ jané né kontakt me sipérfagen e jashtme t€ l1€kurés dhe leshit nuk
duhet t€ prekin mishin;

¢) Duhet t€ merren masa pér hegjen e t€ pérbrendshmeve sa mé shpejt g€ té€ jeté e mundur pas
zhgjakésimit dhe t€ merren masa pér té parandaluar derdhjen e pérmbajtjes s€ aparatit tretés gjaté hegjes
s€ t&€ pérbrendshmeve; dhe

d) Hegja e gjirit nuk duhet té€ shkaktojé kontaminimin e karkasés me qumésht apo kulloshtér.

14. Karkasat dhe pjesét e tjera té trupit t€ destinuara pér konsum nga njerézit rripen krejtésisht,
me pérjashtim t€ rastit t€ kafshéve t€ familjes sé derrit, kokéve t& dhenve, té dhive dhe té vicave, si dhe
kémbéve t€ gjedhéve, dhenve e dhive. Kokét dhe kémbét trajtohen né ményré qé t€ shmanget
kontaminimi.

15. Kafshéve té€ familjes sé€ derrit, kur nuk u higet 1€kura, t’u higen gimet menjéheré. Rreziku i
kontaminimit t&¢ mishit me ujé t& nxehté duhet t€ minimizohet. Vetém produktet e aprovuara pérdoren pér
kété veprim. Kafshét e familjes sé derrit shpélahen t€résisht mé pas me ujé té pijshém.

16. Karkasat nuk duhet t€ pérmbajné ndotje t€ dukshme me fekale. Cdo ndotje e dukshme higet
pa vonesé, me ané t€ pastrimit ose mjeteve alternative me efekt t€ barabarté.

17. Karkasat dhe rropullité nuk duhet t€ jené¢ né kontakt me dyshemen€, muret ose banakét e
punés.

18. Operatori i thertores ndjek udhézimet e autoritetit kompetent pér t€ siguruar q€ inspektimi i
té gjitha kafshéve pas therjes kryhet né kushtet e pérshtatshme, né pérputhje me legjislacionin né fuqi.
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19. Pjesét e njé kafshe t€ therur, t€ cilat jané objekt i kétij inspektimi, derisa té ket€ pérfunduar
inspektimi pas therjes, duhet:

a) Té mbeten té identifikueshme si pjesé€ qé i pérkasin njé karkase té caktuar; dhe

b) Té mos vijné né kontakt me asnjé karkas€, rropulli apo t€ pérbrendshme tjetér, duke pérfshiré
edhe ato g€ u jan€ nénshtruar njé heré inspektimit pas therjes, megjithaté, penisi hidhet menjéheré, me
kusht g€ t€ mos paraqesé asnjé démtim patologjik.

20. Té dyja veshkave u higet mbulesa prej dhjami. N€ rastin e gjedhéve, kafshéve t€ familjes sé
derrit dhe njéthundrakéve té higet edhe cipa pérreth veshkave.

21. Gjaku ose rropulli té tjera t€ disa kafshéve t€ cilat mblidhen né t€ njéjtén ené para
pérfundimit t€ inspektimit post-mortem, deklarohen t€ papérshtatshme pér konsum njerézor nése karkasa
e njé ose mé tepér kafshéve t€ pérfshira deklarohet e papérshtatshém pér konsum njerézor.

22. Pas pérfundimit t€ inspektimit post-mortem:

a) Bajamet e gjedhéve dhe njéthundrakéve higen né ményré higjienike;

b) Pjesét e papérshtatshme pér konsum njerézor t€ higen sa mé shpejt qé t€ jet¢é e mundur nga
ambientet e pastra t€ stabilimentit;

c¢) Mishi i bllokuar apo i shpallur si i papérshtatshém pér konsum njerézor dhe nénproduktet e
pangrénshme nuk duhet t€ bien né kontakt me mishin e shpallur si t€ pérshtatshém pér konsum njerézor;
dhe

d) T€ pérbrendshmet apo pjesét e té€ pérbrendshmeve g€ mbeten né karkas€, me pérjashtim té
veshkave, higen krejtésisht dhe sa mé shpejt g€ t€ jet€¢ e mundur, pérvec rasteve kur Autoriteti Kombétar
i Ushqgimit (AKU) autorizon ndryshe.

23. Mishi, pas pérfundimit t€ therjes dhe inspektimit post-mortem, ruhet né pérputhje me
kérkesat e parashikuara né pikat 42 deri 46 t€ germés “B” t€ kétij kreu.

24. Kur destinohen pér trajtim t€ métejshém:

a) Stomakét pérvélohen me ujé t€ valuar ose pastrohen;

b) Zorrét zbrazen dhe pastrohen; dhe

c¢) Kokat dhe kémbét rripen ose pérvélohen me ujé dhe u higen gimet.

25. Stabilimentet e miratuara pér therjen e specieve t&€ ndryshme t€ kafshéve apo pér trajtimin e
karkasave t€ kafshéve t€ gjahut t€ rritura né fermé dhe atyre t€ egra, t€ marrin masa pér t€ parandaluar
kontaminimin ndérmjet tyre, duke i ndaré né kohé ose né hapésiré, veprimtarité e kryera mbi speciet e
ndryshme. Ato t€ disponojné ambiente t€ ndara pé€r marrjen dhe depozitimin e karkasave t€ parrjepura té
kafshéve t€ gjahut, t&€ mbaréshtuara e t€ therura né fermé dhe pér kafshét e egra té gjahut.

26. Né thertoret g€ nuk kané ambiente t€ vecanta pér therjen e kafshéve té€ sémura ose té
dyshimta, pas therjes, ambientet dhe pajisjet pér therjen e kétyre kafshéve t€ pastrohen, lahen dhe
dezinfektohen nén mbikéqyrjen zyrtare.

27. Operatori i biznesit ushqimor té sigurojé qé prerja dhe heqja e kockave té mishit té
thundrakéve shtépiaké kryhet né pérputhje me kérkesat e parashikuara né pikat 28 deri 31 t€ germés “B”
té kétij kreu.

28. Karkasat e thundrakéve shtépiaké priten né gjysmé- apo cerekkarkasa, dhe gjysmékarkasat né
jo mé tepér se tri prerje té plota, né thertore. Prerja dhe heqja e métejshme e kockave kryhet né njé
stabiliment prerjeje.

29. Puna me mishin t€ organizohet né ményré q€ té€ parandalojé apo minimizojé kontaminimin.
Operatori i biznesit ushqimor duhet té sigurojé vecanérisht gé:

a) Mishi i destinuar pér prerje sillet né dhomat e punés né ményrén e duhur;

b) Mishi, gjat€ prerjes, hegjes s€ kockave, prerjes s€ anéve, ndarjes né feta, prerjes né kuba,
mbéshtjelljes dhe paketimit, ruhet né€ jo mé& shumé se 3°C pér t&€ pérbrendshmet dhe 7°C pér pjesét e tjera
té mishit, me ané té njé temperature ambienti prej jo mé shumé se 12°C ose njé sistemi alternativ me
efekt té barabarté; dhe
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c) Ndértesat jané t€ miratuara pér prerjen e mishit t€ specieve t€ ndryshme, t€ merren masa
parandaluese pér té shmangur kontaminimin ndérmjet tyre, duke i ndaré veprimtarit¢ mbi speciet e
ndryshme ose sipas vendit, ose sipas kohés, né rastet e nevojshme.

30. Mishi ndahet nga kockat dhe pritet para se té arrijé temperaturén e pérmendur né pikén 29
germa “b” né pérputhje me pikén 42 té germés “B” t€ kétij kreu.

31. Mishi ndahet nga kockat dhe pritet para se té arrijé temperaturén e pérmendur né pikén 29
germa “b” t€ germés “B” t€ kétij kreu, kur dhoma e prerjes ndodhet né t€ njéjtin terren me ndértesén e
therjes. Né két€ rast, mishi transferohet drejt dhomés s€ prerjes ose direkt nga ndértesa e therjes ose pas
njé periudhe pritjeje né njé dhomé ftohjeje apo dhomé frigorifer. Menjéheré sapo té jeté preré dhe, sipas
rastit, paketuar, mishi ftohet né temperaturén e pérmendur né€ piké€n 29 germa “b” t€ germés “B” t&€ kétij
kreu.

32. Operatori i biznesit ushqimor duhet t€ sigurojé se mishi i thundrakéve sht€piaké g€ jané
therur né ményré urgjente jashté thertores pérdoret pér konsum njerézor vetém nése pérmbush té gjitha
kérkesat e parashikuara né pikén 33 deri 41 t€ germés “B” t€ kétij kreu.

33. Kafsha, e cila nga piképamje té tjera ka qené e shéndetshme, por qé duhet t€ keté pésuar njé
aksident, g€ t€ parandalojé transportin e saj drejt thertores pér arsye miréqgenieje.

34. Njé veteriner kryen inspektimin e kafshés ante-mortem.

35. Kafsha e therur té€ cilés i €sht€ hequr gjaku transportohet drejt thertores né ményré higjienike
dhe pa vonesa té pajustifikueshme. Heqja e stomakut dhe e zorréve, por pa njé shérbim tjetér, kryhet né
vend nén mbikéqyrjen e veterinerit. T€ gjitha t€ pérbrendshmet e hequra shogérojné kafshén e therur
drejt thertores dhe identifikohen si pjesé qé i pérkasin asaj kafshe.

36. Kafsha vendoset né frigorifer, nése kalon mé tepér se dy oré ndérmjet therjes dhe arritjes né
thertore. Kur e lejojné kushtet klimaterike, nuk éshté e domosdoshme ftohja aktive.

37. Kafsha e therur t€ shogérohet pér né thertore me njé deklaraté nga operatori i biznesit
ushqimor qé e ka rritur at€, né t€ cilén deklarohet identiteti i kafshés dhe paraqgiten t&€ gjitha produktet
veterinare apo trajtimet e tjera t€ kryera mbi t€, datat e trajtimit dhe periudhat e ndérprerjes.

38. Kafsha e therur té shogé€rohet pér né thertore me njé deklaraté nga veterineri, né€ té cilén
regjistrohet rezultati pozitiv i inspektimit ante-mortem, data, ora dhe shkaku i therjes urgjente, si dhe
natyra e trajtimit t€ kryer nga veterineri te kafsha.

39. Kafsha e therur duhet t€ jet€ e pérshtatshme pér konsum njerézor pas inspektimit t€ kryer
post-mortem né thertore, duke pérfshiré t€ gjitha kontrollet shtesé né rastin e therjes urgjente

40. Operatori i biznesit ushgimor ndjek t€ gjitha udhézimet g€ jep veterineri zyrtar pas kryerjes
se inspektimit post-mortem né lidhje me pérdorimin e mishit.

41. Operatori i biznesit ushqimor nuk hedh né treg mishin e kafshéve t€ therura né ményré
urgjente, nése ky mish nuk mban njé vulé specifike sanitare, e cila nuk mund t€ ngatérrohet as me vulén
sanitare t€ parashikuar né pikén 24 deri 32 té kreut III germa “A”, as me vulén identifikuese té
parashikuar né legjislacionin né fuqi.

42. Operatori i biznesit ushqimor siguron depozitimin dhe transportin e mishit t€ thundrakéve
shtépiaké né pérputhje me kérkesat né vijim:

a) Me pérjashtim t€ dispozitave t€ veganta t€ cilat urdhérojné ndryshe, inspektimi post-mortem
pasohet menjéheré nga ftohja né thertore, pér t€ siguruar qé temperatura né t€ gjithé mishin té mos jeté
mé e lart€ se 3°C pér rropullit€ dhe 7°C pér mishrat e tjera. Ky proces realizohet me ané t€ njé kurbe
ftohjeje qé siguron ulje té vazhdueshme t€ temperaturés. Megjithaté, mishi mund té pritet dhe té gérohet
nga kockat gjaté ftohjes, n€ pérputhje me pikén 28 t€ germés “B” té kétij kreu.

b) Procesi i ftohjes, shogérohet me ventilim t€ mjaftueshém pér t€ parandaluar kondensimin né
sipérfagen e mishit.

43. Mishi t& arrijé temperaturén e pércaktuar né pikén 42 t€ germés “B” t€ kétij kreu dhe t&
mbetet né até temperaturé gjaté ruajtjes.
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44. Mishi arrin temperaturén e pércaktuar né pikén 42 t€ germés “B” t€ kétij kreu para
transportit dhe t€ mbetet né€ até temperaturé gjaté€ transportit. Transporti kryhet pa pérmbushur kushtet e
mésipérme né€se Autoriteti Kombétar i Ushqgimit (AKU) e lejon kété, pér t€ mundésuar prodhimin e
produkteve specifike, me kusht qé:

a) Ky transport t€ kryhet né pérputhje me kérkesat e parashikuara né ményré specifike nga
Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU), né lidhje me transportin nga njé stabiliment i caktuar né njé
tjetér; dhe

b) Mishi largohet menjéheré nga thertorja apo dhoma e prerjes né t€ njéjtin vend me até té
ndértes€s sé thertores dhe transporti nuk zgjat mé tepér se dy oré.

45. Mishi i parashikuar pér ngrirje, ngrin pa vonesa t€ pajustifikueshme, duke marré parasysh
njé periudhé maturimi para ngrirjes, né€ rastet kur éshté e nevojshme.

46. Mishi i ekspozuar depozitohet dhe transportohet mé vete nga mishi i paketuar, pérveg rasteve
kur depozitohet né kohé t€ ndryshme ose né ményré té till€é q€ materiali i paketimit dhe ményra e
depozitimit apo transportit nuk pérbén rrezik kontaminimi pér mishin.

C. MISHI I SHPENDEVE DHE LAGOMORFEVE

1. Operatori i biznesit ushqimor gé transporton shpendé dhe lagomorfé t€ gjallé pér né thertore,
té pérmbushé, pa cenuar legjislacionin n€ fuqi pér sa i pérket mbrojtjes dhe miréqgenies s€ kafshéve gjaté
transportit, kérkesat né vijim:

a) Kafshét, gjat€ mbledhjes dhe transportit, trajtohen me kujdes, pa shkaktuar shqetésime té
panevojshme.

b) Kafshét g€ paragesin simptoma sémundjeje apo g€ vijné€ nga tufa t€ cilat dihet se jané té
kontaminuara me agjenté patogjené me réndési pér shéndetin publik, lejohet té€ transportohen né thertore
vetém me lejen e autoritetit kompetent.

c) Arkat dhe mjetet standarde pér dérgimin e kafshéve né thertore t€ jené prej materiali té
pagérryeshém dhe lehtésisht t€ pastrueshém dhe t€ dezinfektueshém. Té€ gjitha pajisjet e pérdorura pér
mbledhjen dhe dérgimin e kafshéve t€ gjalla, menjéheré pas zbrazjes dhe nése €shté e domosdoshme
pérpara ripérdorimit, pastrohen, lahen dhe dezinfektohen.

2. Operatori i biznesit ushqimor siguron g€ projektimi, ndértimi, planimetria dhe pajisjet e
thertores né€ t€ cilén theren shpendé apo lagomorf€ t€ pérmbushin kéto kérkesa:

a) T€ keté njé¢ dhomé apo hapésiré t&¢ mbuluar pér pritjen e kafshéve dhe pér inspektimin e tyre
para therjes.

b) Pér té€ shmangur kontaminimin e mishit:

i) T€ keté njé numér t&€ mjaftueshém dhomash té pé€rshtatshme pér veprimet g€ do té€ kryhen;

ii) T keté njé dhomé mé vete pé€r hegjen e té pérbrendshmeve dhe kryerjen e shérbimeve t&
métejshme, duke pérfshiré shtimin e erézave né t€ gjitha karkasat e shpendéve, me pérjashtim t€ rasteve
kur Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU) autorizon ndarjen né kohé t&€ kétyre veprimeve brenda njé
thertoreje t€ caktuar apo sipas rastit;

iii) Siguron ndarjen né vend apo né kohé té€ veprimeve né vijim:

a) Trullosjen dhe hegjen e gjakut;

b) Hegjen e pendéve apo rrjepjen dhe pérvélimin; dhe

c¢) Shpérndarjen e mishit;

iv) Té keté instalime qé parandalojné kontaktin ndérmjet mishit dhe dyshemesé, mureve dhe
pajisjeve; dhe

v) T€ keté linja therjeje (atje ku veprohet) té projektuara né ményré gé lejojné pérparimin e
vazhdueshém t€ procesit t€ therjes dhe gé shmangin kontaminimin e ndérsjellé midis pjeséve t€ ndryshme
té linjés sé therjes. Kur né t€ njéjtén ndértesé funksionon mé tepér se njé linjé therjeje, té ket€ ndarje té
mjaftueshme t€ linjave pér té parandaluar kontaminimin e ndérsjellé.

c) Té keté ambiente pér dezinfektimin e mjeteve me ujé t& nxehté, i cili ofrohet me temperaturé
jo mé té ulét se 82°C, ose njé sistem alternativ me efekt t€ barabarté.

59



Fletorja Zyrtare
e Republikés sé Shqipérisé

d) Té ket€ pajisje pér larjen e duarve g€ pé€rdoren nga personeli g€ merret me trajtimin e mishit
té ekspozuar té projektuara né ményré qé t€ parandalojné pérhapjen e kontaminimit. T€ keté ambiente, t&
cilat mund t€ kycen, pér ruajtjen me ftohje t€ mishit té bllokuar dhe ambiente t€ tjera, t€ cilat mund té
kycen, pér depozitimin e mishit té deklaruar si t€ papérshtatshém pér konsum njerézor.

e) Té keté njé vend t€ vecanté me ambiente dhe mjete t€ pérshtatshme pér pastrimin, larjen dhe
dezinfektimin:

i) e pajisjeve t€ transportit, si p.sh. arkat; dhe

ii) e mjeteve t€ transportit, pérveg rasteve kur prané ekzistojné vende me ambiente dhe mjete t€
autorizuara nga Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU).

f) T€ keté ambient t€ pajisur né ményrén e duhur, g€ mund t€ kycet ose né rastet e nevojshme,
dhomé pér pérdorim ekskluziv t€ shérbimit veterinar.

g) Té keté ambiente t€ pérshtatshme t€ cilat t€ lejojné largimin e sigurt t€ nénprodukteve t€
kafshéve ose nése éshté e mundur kryhen rregullimet e duhura alternative né vend. T€ keté ambiente té
ndara e t€ sigurta pér mbledhjen dhe depozitimin e pé€rkohshém t€ nénprodukteve t€ kafshéve, t€ cilat
pritet t€ largohen drejt destinacionit pérfundimtar, sipas parashikimeve té legjislacionit né€ fuqi.

3. Operatori i biznesit ushqimor duhet t€ sigurojé g€ impiantet e prerjes qé€ trajtojn€ mishin e
shpendéve apo lagomorféve:

a) T€ jen€ ndértuar n€ ményré g€ t€ shmangin kontaminimin e mishit, vecanérisht duke:

i) lejuar pérparimin e qéndrueshém té veprimtarive; ose

ii) siguruar ndarjen ndérmjet sektoréve t€ ndryshém té€ prodhimit;

b) Té kené dhoma pér depozitimin e mishit t€ paketuar dhe t€ ekspozuar, pérve¢ rasteve kur
depozitohet n€ kohé té ndryshme, ose né ményrée té€ tillé g€ materiali i paketimit dhe ményra e depozitimit
apo transportit nuk pérbén rrezik kontaminimi pér mishin.

c) T€ kené dhoma prerjeje t€ pajisura n€é ményré g€ t€ sigurohet respektimi i kérkesave té
parashtruara né pikén 16 t€ germés “C” té€ kétij kreu.

d) T€ kené pajisje pér larjen e duarve me ¢ezma t€ dizenjuara né ményré g€ t€ parandalojné
pérhapjen e kontaminimit, pér pérdorim nga stafi i angazhuar me trajtimin e mishit t€ ekspozuar; dhe

e) T€ kené ambiente pér dezinfektimin e mjeteve me ujé t€ nxehte, i cili éshté€ né temperaturé jo
mé té ulét se 82°C, ose njé sistem alternativ me efekt té barabarté.

4. Operatori i biznesit ushqimor duhet t€ sigurojé dhoma té€ vecanta né€ stabilimentin e prerjes pér
kryerjen e njé€ prej veprimeve t€ méposhtme:

a) Hegjes s€ t€ pérbrendshmeve t€ patave dhe rosave t€ rritura pér prodhimin fua gra (foie gras),
té cilat jané pérvéluar me ujé t€ nxehté, u ésht€¢ hequr gjaku dhe u jané shkulur pendét né fermén e
rritjes; ose

b) Hegjes s€ vonuar s€ t€ pérbrendshmeve t€ shpendéve.

5. Operatori i biznesit ushgimor i cili vé né funksion thertoret né€ té cilat theren shpendé€ apo
lagomorf€, pérmbush kérkesat e méposhtme:

a) Mishi nga kafshét, gé nuk pérmenden né€ pikén b, nuk pérdoret pér konsum njerézor nése ato
ngordhin né ményra té tjera, pérvecse me therje né thertore.

b) Né thertore sillen vetém kafshé t€ gjalla té€ destinuara pér therje, me pérjashtim té:

i) shpendéve, patave dhe rosave té cilave u €sht€ vonuar hegja e t€ pérbrendshmeve e qé jané
rritur pér prodhimin fois gras dhe zogjve g€ nuk konsiderohen si shtépiaké, por gé rriten né fermé si
kafshé shtépiake dhe theren né fermé né bazé té pikés 16 t& germés “C” té kétij kreu;

ii) kafshéve té gjahut g€ jané therur né vendin e mbaréshtimit sipas pikave 3 dhe 4 t€ germés
“D” té kétij kreu; dhe

iii) kafshéve té€ egra t€ gjahut t€ vogla, né pérputhje me pikat nga 15 deri 21 t€ germés “E” t&
kétij kreu.

6. Operatori i biznesit ushqimor ndjek udhézimet e autoritetit kompetent pér t€ siguruar qé
inspektimi para therjes kryhet né kushte t€ pérshtatshme.
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7. Operatori i biznesit ushqimor, kur stabilimenti aprovohet pér therjen e specieve t€ ndryshme
apo pér trajtimin e kafshéve t€ gjahut t€ rritura né fermé dhe t€ kafshéve e vogla té egra t€ gjahut, merr
masa pér t€ parandaluar kontaminimin ndérmjet tyre duke i ndaré né kohé ose hapésiré veprimtarité e
kryera mbi speciet e ndryshme; me ambiente t€ vecanta pér marrjen dhe depozitimin e karkasave té
ratit€ve té rritur e therur né fermé, si dhe t€ kafshéve t€ vogla t€ egra té€ gjahut.

8. Kafshét e dérguara né paradhomén e therjes theren pa vonesa t€ panevojshme.

9. Trullosja, heqgja e gjakut, rrjepja apo heqja e pendéve, heqja e t€ pérbrendshmeve dhe
shérbimet e tjera t€ mishit kryhen pa vonesa t€ panevojshme pér t€ shmangur kontaminimin e mishit.
Vecanérisht merr masa pér t€ parandaluar rrjedhjen e pérmbajtjes s€ aparatit tret€s gjaté hegjes s€ té
pérbrendshmeve.

10. Operatori i biznesit ushgimor ndjek udhézimet e autoritetit kompetent pér t€ siguruar qé
inspektimi post-mortem kryhet né kushte té pérshtatshme dhe vecanérisht qé kafshét e therura t€ mund té
inspektohen si¢ duhet.

11. Pas pérfundimit t€ inspektimit post-mortem:

a) Pjesét e papérshtatshme pér konsum njerézor higen sa mé shpejt g€ té€ jeté e mundur nga
ambienti i pastér i stabilimentit;

b) Mishi i bllokuar apo i deklaruar si i papérshtatshém pér konsum njerézor dhe nénproduktet e
tij t€ pangrénshme nuk bien né kontakt me mishin e deklaruar si t€ pérshtatshém pér konsum njerézor;
dhe

c) Té pérbrendshmet apo pjesét e t& pérbrendshmeve qé mbeten né karkasé, me pérjashtim té
veshkave, higen krejté€sisht dhe sa mé shpejt g€ t€ jet€¢ e mundur, me pérjashtim t€ rasteve kur Autoriteti
Kombétar i Ushqimit (AKU) autorizon té€ kundértén.

12. Kafshét e therura, pas inspektimit dhe hegjes sé€ t€ pérbrendshmeve, t€ pastrohen dhe ftohen
menjéheré né temperaturé jo mé té€ lart€ se 4°C, pérvec rasteve kur mishi éshté preré i ngrohtg.

13. Operatori i biznesit ushqimor, kur karkasat u nénshtrohen procesit t€ ftohjes me ané té
zhytjes n€ ujé, duhet té sigurojé qé:

a) t&€ ndérmerret ¢do masé€ parandaluese pér t€ shmangur kontaminimin e karkasave, duke marré
parasysh parametrat, si: pesha e karkasés, temperatura e ujit, volumi dhe drejtimi i rrjedhés s€ ujit dhe
koha e ftohjes.

b) pajisjet zbrazen krejtésisht, pastrohen dhe dezinfektohen, sa heré qé njé gjé e tillé €shté e
domosdoshme, t€ paktén njé heré né dité.

14. Kafshét e sémura apo t€ dyshimta, si dhe kafshét e therura né zbatim t€ programeve té
crrénjosjes apo kontrollit t€ sémundjeve, nuk theren né stabiliment, pérvec rasteve t€ lejuara nga
Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU). N& até rast, therja kryhet nén mbikéqyrje zyrtare dhe
ndérmerren masa pér parandalimin e kontaminimit; ndértesa dhe pajisjet pastrohen dhe dezinfektohen
pérpara se té€ pérdoren sérish.

15. Operatori i biznesit ushqimor duhet t€ sigurojé qé prerja dhe heqja e kockave t€ mishit té
shpendéve dhe lagomorféve kryhet né ményré qé t€ parandalojé apo minimizojé kontaminimin, pér kété
géllim operatori i biznesit ushgimor té sigurojé qé:

a) Mishi i destinuar pér prerje sillet né dhomat e punés né ményrén e duhur progresive;

b) Gjat€ prerjes, heqgjes sé kockave, prerjes sé ané€ve, ndarjes né feta, prerjes né kuba,
mbéshtjelljes dhe paketimit, mishi ruhet né jo mé shumé se 4°C me ané té njé temperature ambienti prej
jo mé shumé se 12°C ose njé sistemi alternativ me efekt t€ barabart¢;

c) Kur ndértesat jané t¢ miratuara pér prerjen e mishit té specieve t€ ndryshme, merren masa
parandaluese pér t€ shmangur kontaminimin ndérmjet tyre, duke i ndaré veprimtarit€ mbi speciet e
ndryshme né kohé ose hapésiré, né rastet e nevojshme.

d) Mishi té gérohet nga kockat dhe t€ pritet para se t€ arrijé temperaturén e pérmendur né pikén
b, kur dhoma e prerjes ndodhet né té njéjtin terren me ndértesén e therjes, me kusht qé té transferohet
drejt dhomés sé prerjes, ose:

i) drejtpé€rdrejt nga ndértesa e therjes; ose
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ii) pas njé periudhe pritjeje né njé¢ dhomé ftohjeje apo dhomé-frigorifer.

e) Mishi, menjéheré sapo té jeté preré dhe sipas rastit, i paketuar, ftohet né temperaturén e
pérmendur né pikén b.

f) Mishi i ekspozuar depozitohet dhe transportohet i ndaré nga mishi i paketuar, pérveg¢ rasteve
kur depozitohet né kohé t€ ndryshme ose né€ at€ ményré qé materiali i paketimit dhe ményra e depozitimit
apo transportit t&€ mos jené burim kontaminimi pér mishin.

16. Operatori i biznesit ushqimor ther shpendét, e pérmendur né pikén 5 germa “b” t€ germés
“C” t€ kétij kreu, numri “i” n€ fermé, vetém me autorizim t€ autoritetit kompetent dhe duke plotésuar
detyrimet e méposhtme:

a) Ferma i nénshtrohet inspektimit t€ rregullt veterinar.

b) Operatori i biznesit ushgimor informon autoritetin kompetent pérpara datés dhe orés sé
therjes.

c) Ferma ka ambiente pér grumbullimin e zogjve me qéllim mundésimin e kryerjes s€¢ inspektimit
té grupit t€ ardhshém para therjes.

d) Ferma ka ndértesa t€ pérshtatshme pér therjen higjienike dhe trajtimin e métejshém té
shpendéve.

e) Ferma respekton kérkesat e miréqenies sé¢ kafshéve.

f) Shpendét e therur shogérohen né thertore me njé deklaraté nga operatori i biznesit ushqimor qé
déshmon g€ ka rritur kafshén, né t€ cilén deklarohet dhe paraqiten té gjitha produktet veterinare apo
trajtimet e tjera t€ kryera mbi kafshén, datat e kryerjes dhe periudhat e ndérprerjes, data dhe ora e
therjes.

g) Kafsha e therur shogérohet né thertore me njé certifikaté t€ l€shuar nga veterineri zyrtar apo
njé veteriner i miratuar né pérputhje me anéksin I t€ kétij udhézimi.

h) Shpendéve t€ rritur pér prodhimin e foie gras, p€rveg kérkesave t€ pikés f, t€ ciléve nuk u
jané hequr t€ pérbrendshmet, transportohen menjéheré dhe nése &€shté e domosdoshme vendosen né
frigoriferin e thertores ose impiantit t€ prerjes. Atyre u higen t€ pérbrendshmet brenda 24 oréve nga
therja nén mbikéqyrjen e autoritetit kompetent.

i) Shpendéve té ciléve u &sht€ vonuar heqja e t€ pérbrendshmeve dhe gé¢ mbahen né fermén e
prodhimit deri né 15 dité né temperaturé jo mé shumé se 4°C, u higen té pérbrendshmet né njé thertore
apo stabiliment prerjeje.

17. Operatori i biznesit ushqimor siguron qé mishi i shpendéve qé éshté trajtuar né ményré
specifike pér ruajtjen e lagéshtis€, nuk hidhet n€ treg si mish i freskét, por si produkte mishi ose pérdoret
pér prodhimin e produkteve t€ pérpunuara.

D. MISHI I KAFSHEVE TE GJAHUT TE RRITURA NE FERME

1. Dispozitat e seksionit t€ zbatohen pér prodhimin dhe hedhjen né treg t€ mishit nga gjitaré
gjahu t€ llojit dythundrake té rritur né fermé, t€ familjes s€ dreréve (Cervidae) dhe té familjes s€ derrave
(Suidae), n€ masén qé Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU) i konsideron té pérshtatshém.

2. Dispozitat e kreut II té zbatohen pér prodhimin dhe hedhjen né treg t€ mishit t€ kafshéve té
gjahut té rritura né fermé. Operatori i biznesit ushqimor siguron ambientet e duhura, té pérshtatura me
numrin e kafshéve.

3. Pavarésisht nga pika 1 dhe 2 t& germés “D” t€ kétij kreu, operatori i biznesit ushqimor mund
té theré€ kafshét e gjahut té rritura né fermé dhe thundraké té fermés, qé pérmenden né pikén 1 té germés
“D” € kétij kreu, né vendin e origjinés me autorizim t& autoritetit kompetent nése:

a) Kafshét nuk mund té transportohen, pé€r té shmangur rrezikun pér punonjésin apo pér té
mbrojtur mirégenien e kafshéve;

b) Tufa i nénshtrohet inspektimit t€ rregullt veterinar;

c) Pronari i kafshéve parashtron njé kérkesé;

d) Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU) informohet paraprakisht pér datén dhe orén e therjes
sé kafshéve;
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e) Ferma ka ambiente pér grumbullimin e kafshéve pér t&€ lejuar kryerjen e inspektimit ante-
mortem (para-therjes) té tufés;

f) Ferma ka ambiente té pérshtatshme pér therjen, hegjen e gjakut dhe kur ratit€ve duhet t’u
higen pendét, pér hegjen e pendéve té kafshéve;

g) Respektohen kérkesat e miréqenies s€ kafshéve;

h) Kafshét e therura qé u éshté hequr gjaku transportohen né thertore né ményré higjienike dhe
pa vonesa t€ panevojshme. Nése transporti zgjat mé tepér se dy oré, kafshét futen né frigorifer, nése
€shté e domosdoshme. Heqja e t€ pérbrendshmeve mund t€ kryhet né vend, nén mbikéqyrjen e njé
veterineri zyrtar apo veterineri t€ miratuar;

i) Kafshét e therura shogérohen né thertore me njé deklaraté nga operatori i biznesit ushgimor gé
ka rritur kafshén, né té€ cilén deklarohet identiteti i kafshés dhe paraqiten t€ gjitha produktet veterinare
apo trajtimet e tjera t€ kryera mbi kafshén, datat e kryerjes dhe periudhat ndérprerjes, data dhe ora e
therjes.

j) Gjaté transportit drejt stabilimentit t€ aprovuar, kafshét e therura shoqérohen nga njé
certifikaté e léshuar dhe e nénshkruar nga veterineri zyrtar apo i miratuar, né t€ cilén t€ vértetohet
rezultati pozitiv i inspektimit ante-mortem, therja e sakt€, heqja e gjakut dhe data dhe ora e therjes.

4. Operatori i biznesit ushgimor, gjithashtu, mund té€ theré bizoné né€ fermé, né pérputhje me
pikén 3 t€ germés “D” t&€ kétij kreu né raste t€ vecanta dhe me lejen e autoritetit kompetent.

E. MISHI I KAFSHEVE TE EGRA TE GJAHUT

1. Personi g€ gjuan kafshé t€ egra gjahu me géllim tregtim pé€r konsum njerézor, ka njohuri té
mjaftueshme té€ patologjisé s€ kafshéve t€ egra t€ gjahut, si dhe té trajtimit t€ kafshéve t€ egra té gjahut
dhe t€ mishit t€ tyre pas gjuetisé, pér kryerjen e ekzaminimit fillestar t¢ kafshés sé¢ egér t€ gjahut né
vend.

2. Cdo grup gjuetarésh ka t€ paktén njé person té trajnuar, i cili certifikohet nga Autoriteti
Kombétar i Ushqimit (AKU), me njohurit€é qé parashtrohen né€ pikén 1 t€ shkronjés “E” t€ kétij kreu.
Referimi “person i trajnuar” né kété shkronjé, béhet pér kété person.

3. Personi i trajnuar, gjithashtu, €shté rojtari i gjahut apo menaxheri i gjahut, nése ai apo ajo
€shté pjesé e grupit té gjuetisé apo ndodhet pikérisht né rrethinén ku zhvillohet gjuetia. Né rastin e fundit,
gjuetari i paraget kafshén e egér t€ gjahut, rojtarit t€ gjahut apo menaxherit t€ gjuetis€¢ dhe e informon até
pér cdo sjellje anormale t€ kafshés, para vrasjes.

4. Rojet e gjahut dhe menaxherét e gjahut quhen persona t€ trajnuar, kur marrin njohurit€ e
duhura, t€ cilat gjykohen si té tilla nga Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU). Trajnimi mbulon té
paktén ¢éshtjet e méposhtme:

a) Anatominé, fiziologjiné dhe sjelljen normale té kafshéve té egra t€ gjahut;

b) Sjelljen anormale dhe ndryshimet patologjike té kafshéve t€ egra té gjahut, si pasojé e
s€mundjeve, kontaminimit mjedisor apo faktoré té tjeré q€ mund té ndikojné shéndetin e njeriut pas
konsumimit;

c) Rregullat e higjienés, si dhe teknikat e sakta pér trajtimin, transportimin, hegjen e té
pérbrendshmeve etj., t€ kafshéve t€ egra t&€ gjahut pasi t€ jen€ vraré; dhe

d) Dispozitat ligjore dhe ato administrative pér shéndetin e kafshéve dhe até t€ njerézve, si dhe
kushtet higjienike gé rregullojné nxjerrjen né treg t€ kafshéve t€ egra té€ gjahut.

5. Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU) inkurajon dhe t€ mbéshtet organizatat e gjahtaréve pér
té siguruar kéto lloje trajnimesh.

6. Kafshés s¢ madhe té egér t€ gjahut, pas vrasjes, i higen stomaku dhe zorrét sa mé shpejt dhe
po té jeté e domosdoshme zhgjakésohet.

7. Mishi i kafshés sé madhe té egér té gjahut nxirret né treg, vetém nése trupi transportohet drejt
njé stabilimenti trajtimi kafshésh gjahu, pas ekzaminimit referuar né pikén 9 t€ germés “E” té kétij kreu,
sa mé shpejt qé té jeté e mundur. Organet e brendshme duhet té shogérojné trupin, si¢c pércaktohet né
pikén 10 t€ germés “E” té kétij kreu. T€ pérbrendshmet jané té identifikueshme si pjesé pérbérése e njé
kafshe té caktuar.
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8. Kafsha e egér e gjahut e madhe dhe e parrjepur, té rripet dhe t€ nxirret né treg, vetém nése:

a) pérpara rrjepjes depozitohet dhe trajtohet vegmas nga ushgimet e tjera dhe e pangriré; dhe

b) pas rrjepjes i nénshtrohet inspektimit pérfundimtar né pé€rputhje me legjislacionin né fuqi.

9. Personi i trajnuar kryen, né radhé t€ paré, ekzaminimin e trupit dhe t€ gjitha t&
pérbrendshmeve té hequra, pér té€ identifikuar ¢do shenjé karakteristike q€¢ mund t€ tregojé se mishi
paraqet rrezik pér shéndetin. Ekzaminimi t& ndodhé sa mé shpejt t€ jeté e mundur, pas vrasjes.

10. Kafsha e egér e madhe e gjahut té transportohet né njé stabiliment trajtimi kafshésh gjahu,
sipas ekzaminimit referuar n€ pikén 9 t€ germés “E” t€ kétij kreu, sipas kushteve t€ méposhtme:

a) Personi i trajnuar, nése nuk konstaton asnjé tipar anormal gjaté ekzaminimit t€ pérmendur né
pikén 9 t€ germés “E” t€ kétij kreu, nuk vé re asnjé sjellje anormale para vrasjes, dhe nuk ka asnjé
dyshim pér kontaminim mjedisor i bashkéngjit trupit t€ kafshés njé deklaraté me numér, ku deklarohen té
dhénat e sipérpérmendura. Kjo deklaraté duhet, gjithashtu, t€ tregojé datén, orén dhe vendin e vrasjes.
NEg keété rast, koka dhe té pérbrendshmet nuk shogérojné trupin, pérvec rastit té€ specieve t€ dyshuara pér
Trikinelozé (kafshét e familjes s€ derrave, njéthundrakét dhe t€ tjera), diafragma dhe koka e t€ ciléve
shogéron trupin. Megjithaté, gjahtari respekton kérkesa té tjera t€ parashikuara nga legjislacioni né fuqi,
veganérisht pér t€ lejuar monitorimin e disa mbetjeve kimike, substancave apo s€émundjeve.

b) Personi i trajnuar, qé kryen ekzaminimin, informon autoritetin kompetent pér sjelljen dhe
karakteristikat anormale, apo dyshimin pér kontaminim t€ mjedisit g€ pengon at€ t€ bé€jé njé deklarat€ né
pérputhje me pikén a. N& kété rast, koka (me pérjashtim té catallit, nockés dhe briréve) dhe t€ gjitha té
pérbrendshmet, pérve¢ stomakut dhe zorréve shogérojné trupin.

c) Né raste t€ vecanta, kur personi i trajnuar nuk éshté i disponueshém pér t€ kryer ekzaminimin
e pérmendur né pikén 9 t€ germés “E” t€ kétij kreu, koka (me pérjashtim t€ catallit, nockés dhe briréve)
dhe té gjitha t€ pérbrendshmet, pérve¢ stomakut dhe zorréve shogérojné trupin.

11. Ftohja fillon brenda njé periudhe té€ arsyeshme kohore pas vrasjes dhe i gjith€ mishi arrin
temperaturé jo mé té lart€ se 7°C. N€ rastet kur kushtet klimaterike e lejojné, ftohja aktive nuk éshté e
domosdoshme.

12. Gjaté transportit pér né stabilimentin e trajtimit t€ kafshéve t€ gjahut, ndalohet grumbullimi
né pirgje.

13. Kafshét e médha té egra t€ gjahut, t€ cilat dérgohen né njé stabiliment trajtimi kafshésh
gjahu, u paraqiten autoritetit kompetent pér inspektim.

14. Rregullat e parashikuara né pikat 27 deri 31 t& germés “B” t€ kétij kreu, zbatohen pér
prerjen dhe hegjen e kockave t€ kafshéve t€ médha t€ egra té€ gjahut.

15. Personi i trajnuar kryen njé ekzaminim pér t€ identifikuar ¢do shenjé karakteristike q¢ mund
té tregojé se mishi paraget rrezik pér shéndetin. Ekzaminimi kryhet sa mé shpejt t€ jet€ e mundur pas
vrasjes.

16. Personi i trajnuar, qé kryen ekzaminimin, informon autoritetin kompetent nése gjaté
ekzaminimit konstaton sjellje dhe karakteristika anormale pérpara vrasjes ose dyshimin pér kontaminim t&
mjedisit.

17. Mishi i kafshéve t€ egra t€ gjahut hidhet né treg vetém nése trupi transportohet drejt njé
stabilimenti trajtimi kafshésh gjahu sa mé shpejt qé t€ jet€ e mundur pas ekzaminimit t€¢ pérmendur né
pikén 16 germa “i” té germés “C” t& kétij kreu.

18. Ftohja fillon brenda njé periudhe té arsyeshme kohore pas vrasjes dhe i gjithé mishi arrin
temperaturé jo mé té lart€ se 4°C. N€ rastet kur kushtet klimaterike e lejojné, ftohja aktive nuk éshté e
domosdoshme.

19. Heqja e té pérbrendshmeve kryhet pa vonesa té panevojshme menjéheré sapo t€ arrijné né
stabilimentin e trajtimit t& kafshéve té gjahut, pérveg¢ rasteve kur Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU)
lejon gé t€ veprohet ndryshe.

20. Kafshét e vogla t€ egra t€ gjahut té cilat dérgohen né njé stabiliment trajtimi kafshésh gjahu,
i paragiten autoritetit kompetent pér inspektim.
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21. Rregullat e parashikuara né pikén 15 t€ germés “C” t&€ kétij kreu, zbatohen pér prerjen dhe
hegjen e kockave té kafshéve té€ vogla t€ egra té gjahut.

D. MISHI I GRIRE, PRODUKTET E MISHIT DHE MISHI I NDARE NE MENYRE
MEKANIKE (MNM)

1. Operatori i biznesit ushgimor, i cili drejton stabilimente g€ prodhojné mish t€ griré, produkte
mishi apo mish t€ ndaré né ményré mekanike (MNM), duhet t€ sigurojé qé ky stabiliment:

a) éshté ndértuar né ményré g€ t€ shmanget kontaminimi i mishit dhe produkteve, vecanérisht
duke:

i) lejuar pérparimin e géndrueshém t€ veprimeve; ose

ii) siguruar ndarjen ndérmjet sektoréve té ndryshém t€ prodhimit;

b) ka dhoma pér depozitimin e mishit t€ paketuar ose té€ ekspozuar dhe produkteve t€ tij, pérveg
rasteve kur depozitohet né kohé t€ ndryshme ose né ményré qé materiali i paketimit dhe ményra e
depozitimit t€ mos jen€ burim kontaminimi pér mishin ose produktet e tij;

c¢) ka dhoma t€ pajisura pér t€ siguruar respektimin e kérkesave té temperaturés qé parashikohen
né pikat 7 deri 13 t€ germés “E” té kétij kreu;

d) ka pajisje pér larjen e duarve me rubinete t€ projektuara né ményré qé té parandalojné
pérhapjen e kontaminimit, pér pérdorim nga stafi g€ merret me trajtimin e mishit t€ ekspozuar dhe
produkteve té tij; dhe

e) ka ambiente pér dezinfektimin e mjeteve me ujé t€ nxehté, né temperaturé jo mé t€ ulét se
82°C ose njé sistem alternativ me efekt t€ barabarté.

2. Operatori i biznesit ushqimor qé prodhon mish t€ griré, duhet t€ sigurojé se 1€ndét e para qé
pérdoren, plotésojné kérkesat e méposhtme:

a) kérkesat e mishit té freskét;

b) kané origjinén nga muskujt skeletiké, duke pérfshiré indet dhjamore bashkangjitur;

c¢) nuk e kané prejardhjen nga:

i) mbeturina mishi té preré né copa t€ médha apo t€ vogla (pérveg prerjeve t€ plota muskulore);

ii) mish i ndaré né ményré mekanike (MNM);

iii) mish g€ pérmban pjeséza kockash apo l1€kure; apo

iv) mish koke, me pérjashtim t€ muskujve pértypés, pjes€s jomuskulare t€ linea albes, zonés s¢
karpit dhe té tarsit, copézave té kockave dhe muskujve té€ diafragmés.

3. Operatori i biznesit ushqimor duhet t€ kontrollojé 1€ndét e para q€ hyjné né stabiliment pér té
siguruar pérputhshmériné e ploté t€ emrit t€ produktit né€ tabelén e méposhtme, me produktin
pérfundimtar. Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU) lejon hedhjen né treg t€ mishit t& grir€ qé nuk éshté
né pérputhje me kéto kritere me njé simbol identifikues, i cili nuk ngatérrohet me simbolet e parashikuara
né legjislacionin né fugqi.

Tabelé. Kriteret e pérbérjes, t€ kontrolluara sipas mesatares ditore

Pérqindja e Raporti ind lidhor:
dhjamit proteina mishi
— Mish i griré pa dhjamé <7 % <12
— Mish i griré gjedhi i papérzier <20 % <15
— Mish i griré g€ pérmban mish derri <30 % <18
— Mish i griré speciesh t€ tjera <25 % <15

4. Operatori i biznesit ushgimor qé prodhon produkte mishi té sigurojé se 1éndét e para qé
pérdoren té€ pérmbushin kéto kérkesa:

a) Mish i freskét;

b) Mish g€ pérmbush kérkesat e pikave 2, 3 t€ germés “E” té kétij kreu; dhe

c) Nése produkti i mishit nuk ka pér géllim t€ konsumohet pa iu nénshtruar mé paré trajtimit me
t€ nxehté:
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i) Mishi i pérftuar nga grirja ose copézimi i mishit g€ pérmbush kérkesat e pikave 2, 3 t€ germés
“E” t& kétij kreu me pérjashtim té germés “c” numri “i”; dhe

ii) Mishi i ndaré né ményré mekanike (MNM) gé ploté€son kérkesat e pikés 11 germa “d” t€
germés “E” té kétij kreu.

5. Lénda e paré gé pérdoret pér t€ prodhuar mishin e ndaré né ményré mekanike (MNM) té
pérmbushé kérkesat e méposhtme:

a) Plotéson kérkesat pér mishin e freskét;

b) Materialet € méposhtme nuk pérdoren pér t€ prodhuar mishin e ndaré né ményré mekanike
(MNM):

i) Pér shpendét, kémbét, 1€kura e qafés dhe koka; dhe

ii) Pér kafshét e tjera, kockat e kokés, kémbét, bishtat, femurét, tibiat, fibulat, humerusét,
radiusét dhe ulnat.

6. Pérmbajtja e kalciumit t€ mishit t€ ndaré né ményré mekanike:

a) Nuk e tejkalon 0,1% (=100 mg/100g ose 1000 ppm) t& produktit t& freskét;

b) Pércaktohet me ané t&€ njé metode t€ standardizuar ndérkombétare.

7. Operatori i biznesit ushqimor qé prodhon mish t€ griré, produkte mishi apo mish t€ ndaré né
ményré mekanike té sigurojé respektimin e kérkesave té paraqitura né két€ udhézim.

8. Puna me mishin t€ organizohet né ményré t€ tillé qé t€ parandalojé apo minimizojé
kontaminimin. P&r kété qéllim, operatori i biznesit ushqimor té sigurojé vecanérisht q¢ mishi i pérdorur:

a) T€ keté temperaturé jo mé t€ lart€ se 4°C pér shpendét, 3°C pér té pérbrendshmet dhe 7°C pér
mishrat e tjera; dhe

b) Té sillet né dhomén e pérgatitjes né ményre t€ pand€rpreré, sipas nevojave.

9. Pér prodhimin e mishit t€ griré dhe produkteve t€ mishit té€ zbatohen kérkesat e méposhtme:

a) Mishi i ngriré né ményré t€ zakonshme apo né ngrirje t€ thellé q€ pérdoret pér pérgatitjen e
mishit t€ grir€ apo produkteve t€ mishit gérohet nga kockat para se t€ vendoset né ngrirje, pérvec nése
Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU) lejon hegjen e kockave menjéheré pérpara grirjes. Mishi
depozitohet vetém pér njé periudhé té kufizuar.

b) Kur pérgatitet nga mishi i ftohur, mishi i griré pérgatitet:

i) Né rastin e shpendéve, brenda jo mé shumé se tri dit€ve nga therja;

ii) Né rastin e kafshéve t€ tjera pérve¢ shpendéve, brenda jo mé€ shumé se gjashté ditéve nga
therja; ose

iii) Né rastin e mishit t€ lopé€s dhe t€ vigit g€ u jané hequr kockat dhe ésht€ paketuar né¢ vakum,
brenda jo mé shumé se 15 ditéve nga therja.

c¢) Mishi i griré dhe produktet e mishit, menjéheré pas prodhimit, mbéshtillen ose paketohen dhe:

i) Ftohen né temperaturé té brendshme jo mé té€ lart€¢ se 2°C pér mishin e griré dhe 4°C pér
produktet e mishit; ose

ii) Ngrihen né temperaturé t€ brendshme jo mé té larté se -18°C.

iii) Kéto nivele temperature ruhen gjaté ruajtjes dhe transportit.

iv) Mishi i griré dhe produktet e mishit q¢ prodhohen nga mishi i ngriré ndalohet té vendoset pér
ringrirje.

10. Pér prodhimin dhe pérdorimin e mishit t¢ ndaré né ményré mekanike, i cili pérftohet me
teknika, qé nuk tjet€rsojn€ strukturén e kockave, qé pérdoren né prodhimin e mishit t¢ ndaré né ményré
mekanike dhe pérmbajtja e kalciumit té t€ cilit nuk éshté dukshém mé e larté se ajo e mishit t€ griré, t&
zbatohen kérkesat e méposhtme:

a) Lénda e paré, e cila zhvishet nga kockat, nuk éshté mé e madhe se:

i) shtaté dit€ kur ajo vjen nga njé thertore, pjesé e stabilimentit prodhues;

ii) pesé dité€ kur ajo vjen nga njé thertore jashté stabilimentit prodhues;

b) Né t€ gjitha rastet, karkasat e shpendéve nuk jané€ me té vjetra se tri dité.

c) Ndarja mekanike kryhet menjéheré pas hegjes sé¢ kockave.
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d) Mishi i ndaré né ményré mekanike, nése nuk pérdoret menjéheré pasi €shté pérftuar,
mbéshtillet ose paketohet e mé pas ftohet né€ temperaturé jo mé té larté se 2°C ose ngrin né temperaturé t&
brendshme jo mé lart€ se -18°C. K&to nivele temperaturash ruhen gjaté ruajtjes dhe transportit.

e) Mishi i ndaré né ményré mekanike i cili pérmbush kriteret mikrobiologjike né pérputhje me
legjislacionin né fuqi pér mishin e griré, mund t€ pérdoret n€ pérgatitjen e mishit i cili konsumohet vetém
pas pérpunimit mé t€ nxehté dhe né produktet e mishit.

f) Mishi i ndaré né ményré mekanike, i cili nuk pérmbush kriteret e pérmendura né pikén e
mund t€ pérdoret vetém pér t€ prodhuar produkte mishi t€ trajtuar né té€ nxehté né stabilimente té
miratuar né pérputhje me legjislacionin né fuqi.

11. Pér prodhimin dhe pérdorimin e mishit t€¢ ndaré né ményré mekanike, qé pérftohet me
teknika t€ tjera, pérveg atyre t€ pérmendura né pikén 10 t€ germés “E” t€ kétij kreu t€ zbatohen kérkesat
e méposhtme:

a) Lénda e paré, e cila zhvishet nga kockat, nuk ésht€ mé e madhe se:

i) shtaté dit€ kur ajo vjen nga njé thertore, pjes€ e stabilimentit prodhues

ii) pesé dit€ kur ajo vjen nga njé thertore jashté stabilimentit prodhues

b) né t€ gjitha rastet, karkasat e shpendéve nuk jané mé té vjetra se tri dité.

c¢) Ndarja mekanike kryhet menjéheré pas hegjes s€ kockave.

d) Kockat qé kané mish depozitohen dhe transportohen né temperaturé jo mé té larté se 2°C ose,
nése jan€ t€ ngrira né€ temperaturé jo mé t€ lart€ se -18°C.

e) Kockat qé¢ kan€ mish e g€ jané marré nga karkasa t€ ngrira nuk vendosen pérséri né€ ngrirje.

f) Mishi i ndaré né ményré mekanike, nése nuk pérdoret brenda njé ore, ftohet menjéheré né
temperaturé jo mé té larté se 2°C.

g) Mishi i ndaré né ményré mekanike, nése pas ftohjes, nuk pérpunohet brenda 24 oréve,
vendoset né ngrirje brenda 12 oréve nga prodhimi dhe arrin temperaturé t€ brendshme jo mé t€ larté se -
18°C brenda gjashté oréve.

h) Mishi i ndaré né ményré mekanike dhe i ngriré mbéshtillet ose paketohet para ruajtjes apo
transportit, nuk ruhet pér mé shumé se tre muaj dhe ruhet né€ temperaturé jo mé t€ lart€ se -18°C gjaté
ruajtjes dhe transportimit. N& pérfundim té afatit t€ ruajtjes ky mish nuk mund t€ pérdoret pér konsum
njerézor.

i) Mishi i ndaré né ményré mekanike, sipas pércaktimeve t€ germés “h”, mund t€ pérdoret
vetém pér t€ prodhuar produkte mishi t€ trajtuar mé t€ nxehté, né stabilimente t€ miratuara sipas
legjislacionit né fuqi.

12. Mishi i ndaré né ményré mekanike nuk ringrihet pas shkrirjes.

13. Operatori i biznesit ushqgimor t€ sigurojé pérmbushjen e kérkesave t€ pikave 14 dhe 15 té
germés “E” té kétij kreu, pérve¢ kérkesave té pé€rgjithshme t€ legjislacionit né fuqi.

14. Paketimet e paracaktuara pér furnizimin e konsumatorit pérfundimtar, qé pérmbajné mish té
griré nga shpendé ose njéthundraké apo produkte mishi t€ cilat pérmbajné mish t€ ndaré né ményré
mekanike, mbajné njé shénim né etiketé ku tregohet se kéto produkte duhet t& gatuhen me té€ nxehté para
konsumimit.

Etiketa té plotésojé kérkesat e vendimit t¢ Késhillit t¢ Ministrave nr. 1344, daté¢ 10.10.2008
“Pér miratimin e rregullave pér etiketimin e produkteve ushqimore”, si dhe t€ udhézimit nr. 2, daté
17.2.2010 “Mbi etiketimin e mishit té gjedhit dhe t€ produkteve té tij”.

15. Autoriteti Kombétar i Ushgimit (AKU) mund té lejojé nxjerrjen né treg t€ mishit t&€ griré, i
cili nuk plotéson kriteret e parashikuara né pikén 3 t€ germés “E” té kétij kreu, me njé simbol
identifikues i cili nuk ngatérrohet me simbolet e parashikuara né legjislacionin né fuqi.

16. Operatori i biznesit ushgimor t€ sigurojé qé pjesét e méposhtme t€ trupit t& kafshés nuk
pérdoren pér pérgatitjen e produkteve té mishit:

a) Organet gjenitale t&€ kafshéve femra apo meshkuj, me pérjashtim té testikujve;

b) Organet urinare, me pérjashtim té€ veshkave dhe fshikézés;

c) Kérci i laringut, trakesé dhe i bronkeve ekstra-lobulare;
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d) Syt€ dhe gepallat;

e) Veshi i jashtém dégjimor;

f) Indi brinor; dhe

g) t& shpendét, koka, me pérjashtim té lafshés mbi koké dhe veshéve, lafshés s€ gushés dhe
pjeséve t€ dala, ezofagu, zorrét dhe organet gjenitale.

17. T& gjitha llojet e mishit, pérfshiré mishin e griré dhe pérgatitjet e mishit qé pérdoren pér té
prodhuar produkte mishi, plotésojné kriteret pér mishin e freskét, por nuk ésht¢ e nevojshme té
pé€rmbushin kérkesat e tjera specifike t€ kétij seksioni.

III. KONTROLLET ZYRTARE TE MISHIT DHE PRODUKTEVE TE MISHIT

A. ORGANIZIMI DHE SHPESHTESIA E KONTROLLEVE ZYRTARE

1. Veterineri zyrtar, pérve¢ kérkesave t€ pérgjithshme t€ legjislacionit né¢ fuqi né lidhje me
kontrollet e praktikave t€ mira higjienike, verifikon zbatimin e vazhdueshém t€ procedurave t&
brendshme té operatorit t€ biznesit ushqimor né lidhje me furnizimin, transportin, ruajtjen, trajtimin,
pé€rpunimin dhe pérdorimin apo heqgjen e nénprodukteve shtazore, duke pérfshiré edhe materialet me
rrezik specifik, pér té cilat €shté pérgjegjés operatori i biznesit ushqgimor.

2. Veterineri zyrtar, pérve¢ kérkesave t€ pérgjithshme t€ legjislacionit né fuqi né lidhje me
kontrollet e bazuara né analizén e rrezigeve dhe pikave kritike t€ kontrollit (HACCP), té kontrollojé nése
procedurat e brendshme t€ operatorit t€ biznesit ushqimor garantojné, q€ mishi:

a) Nuk pérmban anomali apo ndryshime patofiziologjike;

b) Nuk mbart fekale apo ndotje t€ tjera; dhe

¢) Nuk pérmban materiale me rrezik specifik, pérvec rasteve té parashikuara né legjislacionin né
fuqi, dhe ésht€ prodhuar né pérputhje me legjislacionin né€ fuqi pér Encefalopatité Spongiforme té
Transmetueshme (TSE).

3. Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU) t€ njoftojé operatorin e biznesit ushgimor g€ kryen
shpérndarjen e kafshéve té gjalla, mbi t€ dhénat minimale pér zinxhirin ushgimor qé i dérgohet thertores,
né zbatim té pikave 2 deri 12 t€ germés “A” t€ kreut II.

4. Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU) né vendin e therjes té verifikojé se:

a) Informacionet mbi zinxhirin ushgimor komunikohen né ményré t€ vazhdueshme dhe efikase,
para shpérndarjes, ndérmjet operatorit t€ biznesit ushqimor qé ka rritur apo mbajtur kafshét dhe
operatorit té thertores;

b) Informacionet mbi zinxhirin ushgimor jané t€ vlefshme dhe té besueshme;

c) Jepen pérgjigie né lidhje me informacionet e dhéna né ndérmarrjen e origjin€s, né rastet
pérkatése.

5. Veterineri zyrtar t€ kontrolloj¢ dhe analizoj€é informacionet pérkatése nga t€ dhénat e
regjistruara t€ ndérmarrjes sé€ origjinés s€ kafshéve té destinuara pér therje duke marré parasysh rezultatet
e dokumentuara t€ kétij kontrolli dhe késaj analize kur kryen inspektimin para dhe pas therjes.

6. Veterineri zyrtar, gjaté kryerjes sé detyrave t€ inspektimit, t€ marré parasysh certifikatat
zyrtare g€ shogérojné kafshét, si dhe té gjitha deklaratat e bé€ra nga veterinerét g€ kryejné kontrolle né
nivelin e prodhimit primar, duke pérfshiré veterinerét zyrtaré dhe veterinerét e miratuar.

7. Veterineri zyrtar, kur operatori i biznesit ushqimor merr masa shtes€ pér t€ garantuar siguriné
ushgimore me ané t&€ implementimit té sistemeve té integruara, sistemeve private t€ kontrollit, certifikimit
nga njé palé e treté e pavarur apo me mjete t€ tjera dhe kur kéto masa jané dokumentuar dhe kafshét e
mbuluara nga kéto masa mund té identifikohen qarté, t€ marré parasysh kéto fakte gjat€ kryerjes sé
detyrave t€ inspektimit dhe shqyrtimit t€ procedurave t€ bazuara né HACCP (analizén e rrezigeve dhe
pikave kritike t€ kontrollit).

8. Veterineri zyrtar t€ pérdoré modelin e dokumentit qé paraqitet né¢ aneksin II pér rezultatet
pérkatése té inspektimit, t€ cilat t’'u komunikohen stabilimentit t€ origjin€s, né té€ cilén jané rritur kafshét
para therjes, né pé€rputhje me pikat 2 deri 5 t€ germés “C” t&€ kreut III.

9. NE bazé t¢ pikave 13 dhe 14 té germés “A” té kreut III:
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a) Veterineri zyrtar té kryejé inspektimin e t€ gjitha kafshéve para therjes;

b) Ky inspektim kryhet brenda 24 oréve nga arritja né€ thertore dhe mé pak se 24 oré para
therjes.

c¢) Veterineri zyrtar mund t€ kérkojé inspektim né€ ¢cdo moment tjetér.

10. Inspektimi para therjes pércakton vecanérisht nése, pér sa i pérket ¢do kafshe t€ inspektuar,
ka ndonjé shenjé:

a) Q€ mirégenia e saj &sht€ kompromentuar; ose

b) Pér ¢do gjendje e cila mund t€ ndikojé negativisht mbi shéndetin e njerézve apo té kafshéve,
duke i kushtuar vémendje t€ vecanté zbulimit s€ zoonozave dhe s€émundjeve t€ pérfshira né listén e
Organizatés Ndérkombétare pér Shéndetin e Kafshéve (OIE).

11. Veterineri zyrtar, s€ bashku me inspektimin e zakonshém para therjes, t€ kryejé njé
inspektim klinik t& t€ gjitha kafshéve q€¢ mund t€ ket€ vecuar operatori i biznesit ushqimor apo ndihmési
zZyrtar.

12. Né rastin e therjes emergjente jashté thertores dhe pér kafshét e egra t€ gjuetisé, veterineri
zyrtar né thertoren apo stabilimentin e trajtimit t€ kafshéve t€ gjahut shqyrton deklaratén gé shogéron
trupin e kafshés, e cila éshté 1éshuar nga veterineri apo personi i trajnuar posagérisht pér kété qéllim.

13. NEé rastet e parashikuara né pikat 37 deri 39 t€ germés “A” t€ kreut III dhe 1 t€ germés “B”
té€ kreut III, inspektimi para therjes mund t€ kryhet né stabilimentet e origjinés s€ prejardhjes. Né kéto
raste, veterineri zyrtar né thertore kryen njé inspektim para therjes vet€ém né rastet dhe né masén qé
konsiderohet e domosdoshme.

14. Veterineri zyrtar t€ verifikojé respektimin e legjislacionin né fuqi né lidhje me mirégenien e
kafshéve, sic jané dispozitat né lidhje me mbrojtjen e kafshéve né momentin e therjes dhe gjaté
transportimit.

15. Karkasat dhe t€ pérbrendshmet t’'u nénshtrohen inspektimit post-mortem menjéheré pas
therjes. Me gellim inspektimin e t€ gjitha sipérfageve té€ jashtme. mund té€ nevojitet trajtimi minimal i
karkasave apo té pérbrendshmeve, ose ambiente dhe pajisje t€ vecanta teknike. T’i kushtohet vémendje e
veganté zbulimit t€ sémundjeve t€ transmetueshme nga kafshét t€ njerézit (zoonozave) dhe sémundjeve t€
pérfshira né listén e Organizatés Ndérkombétare pér Shéndetin e Kafshéve (OIE). Numri i personelit té
inspektimit t€ jeté né€ pérputhje me shpejtésin€ e linjés s€ therjes qé t€ sigurojé inspektimin e duhur.

16. Veterineri zyrtar té kryejé ekzaminime t€ tjera, si kontrolli me ané t€ prekjes dhe prerjen e
pjeséve t€ karkas€s dhe t€ pérbrendshmeve, si dhe ekzaminime laboratorike, kur konsiderohet e
nevojshme pér té:

a) Nxjerré njé diagnozé definitive; apo

b) Zbuluar praniné e:

i) njé sémundjeje kafshésh,

ii) mbetjeve kimike apo ndotésve né nivele qé i kalojné ato t& parashikuarat nga legjislacioni né
fuqi;

iii) mosrespektimin e kritereve mikrobiologjike; apo

iv) faktoréve té tjeré qé mund t€ kérkojné g€ mishi té€ shpallet i papérshtatshém pér konsum
njerézor apo q€ t€ vendosen kufizime mbi pérdorimin e tij, ve¢anérisht né rastin e kafshéve t€ cilat u jané
nénshtruar therjes emergjente.

17. Veterineri zyrtar kérkon g€ karkasat e njéthundrakéve shtépiaké, gjedhéve mbi gjashté
muajsh dhe derrave shtépiaké mbi katér javésh, t’u nénshtrohen inspektimit post-mortem me ndarje pér s€
gjati né gjysmékarkasa pérgjaté shtyllés kurrizore. Nése nevojitet pér arsye té inspektimit, veterineri
zyrtar, gjithashtu, mund t€ kérkojé qé cdo koké apo karkasé té ndahet pér sé gjati. Megjithat€, pér t&
marré parasysh zakonet e vecanta t€ ngrénies, zhvillimet teknologjike apo gjendjet specifike sanitare,
Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU) mund t€ lejojé g€ karkasat e njéthundrakéve shtépiaké, gjedhéve
mbi gjasht€ muajsh dhe derrave sht€piaké mbi katér javésh t’i nénshtrohen inspektimit, pa u ndaré
pérgjysme.
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18. Gjaté inspektimit t€ merren masa pér t€ parandaluar, n€é masén mé t€ madhe t€ mundshme,
kontaminimin e mishit nga veprime, si: prekja, prerja, shpuarja apo carja.

19. Né rastin e njé therje emergjence, karkasa t’i nénshtrohet ekzaminimit pas therjes sa mé
shpejt gé t€ jet€ e mundur, né pé€rputhje me pikat 15 deri 18 t&€ germés “A” té kétij kreu para se t€
tregtohet pér konsum nga njerézit.

20. Veterineri zyrtar, né pérputhje me legjislacionin né€ fuqi pér materialet me rrezik specifik dhe
nénproduktet e tjera ushgimore, kontrollon hegjen, ndarjen dhe né rastet e duhura, vendosjen e vulés mbi
kéto produkte (vulosjen). Veterineri zyrtar t€ sigurojé g€ operatori i biznesit ushqimor ka marré té€ gjitha
masat e nevojshme pér té shmangur kontaminimin e mishit nga materiale me rrezik specifik gjaté therjes
(duke pérfshiré edhe trullosjen), dhe hegjen e materialeve me rrezik specifik.

21. Veterineri zyrtar t€ sigurojé marrjen e mostrave dhe g€ kéto mostra jané, identifikuar,
trajtuar dhe dérguar si¢ duhet né laboratorin e pérshtatshém brenda kuadrit té

a) Monitorimit dhe kontrollit t€ zoonozave dhe agjentéve zoonotiké;

b) Testimeve laboratorike t€ posagme pér diagnostifikimin e Encefalopative Spongiforme té
Transmetueshme (TSE) né pérputhje me programin pér Encefalopatité Spongiforme & Transmetueshme.

¢) Zbulimit t€ mbetjeve kimike t€ substancave apo produkteve t€ paautorizuara dhe kontrollit té
substancave té rregulluara né bazé té legjislacionit né fuqi; dhe

d) Zbulimit t€ s€émundjeve t€ listé€s s€ Organizatés Ndérkombétare pér Shéndetin e Kafshéve.

22. Veterineri zyrtar, gjithashtu, t€ sigurojé qé t&€ kryhen t€ gjitha testimet e tjera t€ nevojshme
laboratorike.

23. Veterineri zyrtar mbikéqyr vulosjet sanitare dhe vulat e pérdorura.

24. Veterineri zyrtar t€ sigurojé, vecanérisht, se:

a) Vula sanitare aplikohet vetém te kafshét (thundrakét shtépiaké, gjitarét e gjahut t€ rritur né
ferm€, me pérjashtim t€ lagomorféve, dhe kafshét e médha t€ egra t€ gjahut) q€ u jan€ nénshtruar
inspektimit para dhe pas therjes né pérputhje me két€ urdhér dhe kur nuk ka arsye pér ta shpallur mishin
té papérshtatshém pér konsum njerézor. Megjithaté, vula sanitare mund té aplikohet pérpara se t€ jené t&
disponueshme rezultatet e ekzaminimeve pér trikinelozé, nése veterineri zyrtar €shté i sigurt q¢ mishi nga
kjo kafshé do t€ hidhet né treg vetém nése rezultati €shté i kénagshém; dhe

b) Vulosja sanitare kryhet né sipérfagen e jashtme té karkasés, duke stampuar vulén me bojé apo
me vulosje t€ nxehté, dhe né ményré t€ tillé q€, nése karkasat priten né gjysmékarkase apo ¢erekkarkase,
apo nése karkasat priten né tri pjesé, ¢do pjes€ t€ mbajé nga njé vulé sanitare.

25. Vula sanitare éshté njé vulé né formé vezake, t€ paktén 6,5 cm e gjeré me 4,5 cm e larté, e
cila mban informacionet vijuese me karaktere plotésisht t& lexueshme:

a) Emrin e shtetit, ¢ mund t€ shkruhet i plot¢ me shkronja t€ médha ose t€ paragqitet si njé kod
prej dy shkronjash, sipas standardit pérkatés t€ Organizatés Ndérkombétare t€ Standardizimit (ISO);

b) Emrin e garkut né t€ cilin ndodhet thertorja, qé shkruhet i plot€ me shkronja t€ médha; dhe

¢) Numrin e aprovimit té thertores.

26. Shkronjat jané té paktén 0,8 cm té larta dhe numrat t€ pakt€n 1 cm t€ lart€. Pérmasat dhe
karakteret e vulés mund té€ zvogé€lohen, me autorizim té autoritetit kompetent, pér vulosjen sanitare té
gengjave, kecave dhe derrkucéve.

27. Ngjyrat e pérdorura pér vulosjen sanitare duhet t€ jené t€ lejuara né bazé t€ legjislacionit né
fuqi pér pérdorimin e substancave ngjyruese t€ produkteve ushgimore.

28. Vula sanitare mund t€ pérfshijé njé t€ dhéné t€ veterinerit zyrtar q€ ka kryer inspektimin
sanitar té mishit.

29. Mishi i kafshéve té therura né ményré urgjente jashté thertores mban njé vulé sanitare
speciale, e cila nuk mund t€ ngatérrohet as me vulén sanitare t€ parashikuar né pikat 25 deri 28 té germés
“A” té kétij kreu, as me vulén identifikuese t€ parashikuar né legjislacionin né fuqi.
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30. Mishi nga kafshét e egra t€ gjahut qé nuk jan€ rrjepur nuk mund t€ mbajé vulé sanitare,
pérvec rasteve kur nése, pas rrjepjes né njé stabiliment trajtimi kafshésh gjahu, i €shté nénshtruar
inspektimit post-mortem dhe €shté shpallur i pérshtatshém pér konsum nga njerézit.

31. Kérkesat pér vulén aplikohen pa cenuar rregullat e shéndetit t¢ kafshéve pér vulosjen
sanitare.

32. Ndihmésit zyrtaré mund t€ ndihmojné veterinerin zyrtar né t€ gjitha detyrat, né bazé té
kufizimeve g€ vijojné dhe té gjitha rregullave specifike t€ paraqgitura né kreun III germa “B”.

33. Ndihmésit zyrtaré, né lidhje me detyrat e kontrollit, munden vetém t€ mbledhin informacione
né lidhje me praktikat e mira higjienike dhe né bazg té procedurave t€¢ HACCP (analiz€s s€ rrezigeve dhe
pikave kritike t& kontrollit).

34. Ndihmeésit zyrtaré, né€ lidhje me inspektimin para therjes dhe kontrollet né lidhje me
miréqenien e kafshéve, munden vetém té€ b&jné njé kontroll fillestar té kafshéve dhe té ndihmojné me
detyra krejtésisht praktike.

35. Veterineri zyrtar, pér sa i pérket inspektimit pas therjes, t€ kontrollojé rregullisht punén e
ndihmésve zyrtaré dhe né rastin e kafshéve g€ i jané nénshtruar therjes emergjente jasht€ thertores, té
kryejé inspektimin personalisht.

36. Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU) té sigurojé q€ t€ pakt€n njé veteriner zyrtar éshté i
pranishém:

a) N¢ thertore, gjat€ gjith€ kohés s€ inspektimit para dhe pas therjes; dhe

b) Né stabilimente trajtimi kafshésh gjahu, gjaté inspektimit post-mortem.

37. Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU) mund ta pérshtaté két€ pérqasje né€ disa thertore dhe
stabilimente trajtimi kafshésh gjahu, t€ identifikuara né bazé t€ njé analize rreziku dhe né pérputhje me
kriteret e parashikuara n€ legjislacionin né fuqi. N& kéto raste:

a) Veterineri zyrtar nuk €shté e nevojshme té jeté i pranishém gjaté kohés s€ inspektimit ante-
mortem né thertore, nése:

i) Njé veteriner zyrtar apo njé veteriner i miratuar ka kryer inspektimin ante-mortem né
stabilimentin e origjinés, ka kontrolluar informacionet mbi zinxhirin ushqimor dhe i ka komunikuar
rezultatet e kontrollit ndihmésit zyrtar né thertore,

ii) Ndihmési zyrtar né€ thertore €shté i sigurt qé informacionet mbi zinxhirin ushqimor nuk
paragesin ndonjé problem t€ mundshém pér siguriné ushqimore dhe se gjendja e pérgjithshme
shéndetésore dhe miréqgenia e kafshéve €shté e kénaqshme; dhe

iii) Veterineri zyrtar nuk ka asnjé dyshim se ndihmési zyrtar i kryen kéto kontrolle né ményrén e
duhur.

b) Veterineri zyrtar nuk ka nevojé t€ jet€ i pranishém né ¢do moment gjaté inspektimit post-
mortem nése:

i) Njé ndihmészyrtar kryen inspektimin post-mortem dhe vecon ménjané mishin me anomali dhe
té gjithé mishin tjetér nga e njéjta kafshé,

ii) Veterineri zyrtar mé pas inspekton té gjithé két€ mish, dhe

iii) Ndihmési zyrtar dokumenton procedurat dhe konstatimet e tij né njé¢ ményré gé t’i mundésojé
veterinerit zyrtar t€ jeté i sigurt se pérmbushen standardet.

c) Megjithaté, né€ rastin e shpendéve dhe lagomorféve, ndihmési zyrtar mund té€ eliminojé mishin
me anomali dhe, né€ bazé t& kreut II germat “B” dhe “D”, nuk &éshté e nevojshme qé veterineri zyrtar té
inspektojé t€ gjithé kété mish.

38. Pérqasja e parashikuar né pikén 37 germa “b” t€ germés “A” t€ kétij kreu nuk vlen pér:

a) Kafshét gé u jané nénshtruar therjes emergjente;

b) Kafshét qé dyshohet se kané ndonjé sémundje apo gjendje e cila mund t€ ndikojé negativisht
shéndetin njerézor;

¢) Gjedhét nga tufa pér t€ cilat nuk éshté deklaruar zyrtarisht se nuk kané tuberkuloz;

d) Gjedhét, dhenté dhe dhité nga lopé pér té€ cilat nuk éshté deklaruar zyrtarisht se nuk kané
brucelozé;
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e) NE rastin e shfagjes s€ njé sémundjeje né mishin e kafshéve me prejardhje nga zona ndaj té
cilave éshté vendosur kufizim si pasojé e shfagjes s¢ sémundjeve.

f) Kur kontrolle mé t€ rrepta jané t€ domosdoshme pér t€ mbajtur nén kujdes sémundje té
shfaqura rishtas ose s€mundje gé jané objekt i masave t€ vecanta nga shteti.

39. Autoriteti Kombétar i Ushgimit (AKU) t€ sigurojé qé njé veteriner zyrtar, ndihmészyrtar apo
veterineri i miratuar &shté i pranishém kur punohet me mishin né stabilimentet e prerjes, pér arritjen e
objektivave t€ kétij udhézimi.

B. PERMBAIJTJA DHE OBJEKTET E KONTROLLEVE ZYRTARE

40. Karkasat dhe té pérbrendshmet e gjedhéve nén moshén gjashtéjavéshe t’u nénshtrohen
procedurave vijuese té€ inspektimit post-mortem:

a) Inspektimit me ané t€ shikimit t€ kok&s dhe qafés, ekzaminimit dhe prerjes kirurgjikale té
limfonodujve retropharyngiales; inspektimit t€ gojés dhe grykéve; palpimit t€ gjuhés; heqjes s€ bajameve;

b) Inspektimit me ané t€ shikimit t€ mushkérive, trakesé¢ dhe ezofagut; palpimit t¢ mushkérive;
prerjes kirurgjikale dhe ekzaminimit t€ limfonodujve t€ bronkeve dhe mediastinit (Lnn. Bifucationes,
eparteriales dhe mediastinales). Trakeja dhe degét kryesore té bronkeve hapen pé€r sé gjati dhe
mushkérité priten né njé€ t€ tret€n e tyre t€ pasme, né ményré perpendikulare me akset e tyre kryesore;
kéto prerje kirurgjikale nuk jané t¢ domosdoshme kur mushkérit¢ pérjashtohen nga konsumimi pér
njerézit;

c¢) Inspektimit me ané t€ shikimit t€ perikardit dhe zemrés, e cila pritet pér sé gjati, né ményré qé
té hapen ventrikujt dhe pritet népérmjet septumit ndérventrikular;

d) Inspektimit me ané té shikimit t€ diafragmés;

e) Inspektimit me ané t€ shikimit t€ mélcis€ dhe limfonodujve hepatiké dhe pankreatiké (Lnn.
portales); palpimit dhe nése €shté e nevojshme prerjes kirurgjikale t€ mélcisé dhe limfonodujve té saj;

f) Inspektimit me ané t€ shikimit t€ aparatit gastrointestinal, mesenterit, limfonodujve gastriké
dhe atyre mesenteriké (Lnn. Gastrici, mesenterici, craniales dhe caudales); palpimit dhe nése éshté e
domosdoshme, prerjes kirurgjikale té€ limfonodujve gastriké dhe mesenteriké;

2) Inspektimit me ané t€ shikimit dhe nése €shté e nevojshme, palpimit t€ shpretkés ose prerjes
kirurgjikale;

h) Inspektimit me ané t€ shikimit t€ veshkave; nése éshté e nevojshme, prerjen kirurgjikale té
veshkave dhe limfonodujve renalé (Lnn. Renales);

i) Inspektimit me ané t& shikimit t€ pleurés (cipés sé mushkérive) dhe peritoneumit;

j) Inspektimit me ané t€ shikimit dhe palpimit t€ zonés s€ kérthiz€s dhe artikulacioneve. Né rast
dyshimi pritet dhe hapen zona e kérthizés dhe artikulacionet; 1éngu sinovial ekzaminohet.

41. Karkasat dhe té pérbrendshmet e gjedhéve me moshé mbi gjasht€javéshe t’u nénshtrohen
procedurave t€ inspektimit post-mortem, si mé poshté:

a) Inspektimit me ané t€ shikimit té kokés dhe qafés, ekzaminimin dhe prerjen e limfonodujve
submaksilaré, retrofaringalé dhe parotidalé (retropharyngiales, mandibulares dhe parotidei); ekzaminimit
té maseteréve t€ jashtém, né t€ cilét kryhen dy prerje kirurgjikale paralel me nofullén e poshtme, dhe
maseteréve t&€ brendshém (muskujve t€ brendshém pterigoidal€), qé priten pérgjaté njé plani. Gjuha
lirohet pér té lejuar njé inspektim té€ detajuar me ané t€ shikimit t€ gojés dhe grykés dhe ajo veté
inspektohet me sy dhe t& preket. Bajamet higen;

b) Inspektimit me ané t€ shikimit t& trakes€¢ dhe ezofagut; ekzaminimit me ané t€ shikimit dhe
palpimit t&€ mushkérive; prerjes kirurgjikale dhe ekzaminimit t¢ limfonodujve té€ bronkeve dhe mediastinit
(Lnn. Bifucationes, eparteriales dhe mediastinales). Trakeja dhe degét kryesore té bronkeve hapen pér sé
gjati dhe mushkérité priten né€ njé té tretén e tyre t€ pasme, perpendikular me akset e tyre kryesore; kéto
prerje kirurgjikale nuk jané t¢ domosdoshme kur mushkérit€ pérjashtohen nga konsumi pér njeréz;

c¢) Inspektimit mé ané té shikimit t& perikardit dhe zemrés, e cila pritet pér sé gjati, né ményré qé
té hapen ventrikujt dhe té pritet nép€rmjet septumit ndérventrikular;

d) Inspektimit me ané té shikimit t& diafragmés;
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e) Inspektimit me ané té shikimit dhe palpimit t€ mélcis€é dhe limfonodujve hepatiké e
pankreatiké (Lnn. portales); prerjes kirurgjikale t€ sipérfages gastrike t€ mélgisé dhe né bazén e lobit
kaudat pér t€ ekzaminuar duktet biliare;

f) Inspektimit mé ané t€ shikimit t€ aparatit gastrointestinal, mesenterit, limfonodujve gastriké
dhe atyre mesenteriké (Lnn. Gastrici, mesenterici, craniales dhe caudales); palpimit dhe nése éshté e
domosdoshme, prerjes kirurgjikale t&€ limfonodujve gastriké dhe mesenteriké;

g) Inspektimit mé ané t€ shikimit dhe nése €shté e nevojshme, palpimit t€ shpretkés ose prerjes
kirurgjikale;

h) Inspektimit me ané t€ shikimit t€ veshkave; prerjes kirurgjikale, nése €shté e nevojshme, té
veshkave dhe limfonodujve renalé (Lnn. Renales);

i) Inspektimit me ané t€ shikimit t€ pleurés dhe peritoneumit;

j) Inspektimit me ané t€ shikimit t€ organeve gjenitale (me pérjashtim t€ penisit, nése éshté hequr
mé par€).

k) Inspektimit me ané té shikimit dhe nése &shté e nevojshme, palpimit dhe prerjes kirurgjikale té
gjirit dhe limfonodujve t€ tij (Lnn. Supramammarii), te lopét, ¢cdo gjysmégjiri hapet me njé prerje té
gjaté, t& thellé, deri t€ sinuset laktifere dhe limfonodujt e gjirit priten, pérvec rasteve kur gjiri
pérjashtohet nga konsumimi njerézor.

42. Karkasat dhe t€ pérbrendshmet e dhenve dhe dhive t’u nénshtrohen procedurave vijuese té
inspektimit post-mortem:

a) Inspektimit me ané t€ shikimit t€ kokés pas rrjepjes dhe né rast dyshimi, ekzaminimit té
limfonodujve submaksilar€, retrofaringalé dhe parotidalé. Duke mos cenuar rregullat pér shéndetin e
kafshéve, kéto ekzaminime nuk jané t€ domosdoshme nése Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU) éshté
né gjendje t€ garantojé se koka, duke pérfshiré gjuhén dhe trut€, do té pérjashtohet nga konsumi
njerézor;

b) Inspektimit me an€ t€ shikimit t€ mushkérive, trakes¢ dhe ezofagut; palpimit t€ mushkérive
dhe limfonodujve t€ bronkeve dhe mediastinit; né rast dyshimi, kéto organe dhe limfonoduj priten dhe
ekzaminohen;

c) Inspektimit me ané t€ shikimit té perikardit dhe zemrés; né rast dyshimi, zemra pritet dhe
ekzaminohet;

d) Inspektimit me ané t€ shikimit t€ diafragmés;

e) Inspektimit me ané té shikimit t€ limfonodujve hepatiké e pankreatiké; palpimit t€ mélcisé dhe
limfonodujve té saj; prerjes kirurgjikale t€ sipérfages gastrike t€ mélgisé pér t€ ekzaminuar duktet biliare;

f) Inspektimit me ané té shikimit t€ aparatit gastrointestinal, mesenterit dhe limfonodujve gastriké
dhe atyre mesenteriké;

g) Inspektimit me ané t€ shikimit dhe nése éshté e nevojshme, palpimit t€ shpretkés;

h) Inspektimit me ané t€ shikimit té veshkave; nése €shté e nevojshme, prerjes kirurgjikale té
veshkave dhe limfonodujve renalé;

i) Inspektimit me ané té shikimit té pleurés dhe peritoneumit;

j) Inspektimit me ané té shikimit t€ organeve gjenitale (me pérjashtim té penisit, nése éshté hequr
mé paré);

k) Inspektimit me ané té shikimit té gjirit dhe limfonodujve té tij;

1) Inspektimit me ané t& shikimit dhe palpimit t€ zonés s€ kérthizés dhe artikulacioneve té
kafshéve té€ reja né moshé. Né rast dyshimi, zona kérthizore pritet dhe hapen artikulacionet; ekzaminohet
1€ngu sinovial.

43. Karkasat dhe t€ pérbrendshmet e njéthundrakéve sht€piaké t’u nénshtrohen procedurave
vijuese t€ inspektimit post-mortem:

a) Inspektimit me ané t€ shikimit t€ kokés dhe pas lirimit t€ gjuhés, té qafés, palpimit dhe, nése
nevojitet, prerjes kirurgjikale té limfonodujve submaksilaré, retrofaringalé dhe parotidalé. Gjuha lirohet
pér té lejuar njé inspektim t€ detajuar me ané t€ shikimit t€ gojés dhe grykéve dhe ajo veté ekzaminohet
dhe palpohet. Bajamet higen;
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b) Inspektimit me ané té€ shikimit t€ mushkérive, trakesé dhe ezofagut; palpimit t¢ mushkérive;
palpimit dhe nése nevojitet, prerjes kirurgjikale t€ limfonodujve t€ bronkeve dhe mediastinit. Trakeja dhe
degét kryesore t€ bronkeve hapen pér sé€ gjati dhe mushkeérité priten né njé t€ tretén e tyre t€ pasme,
perpendikular ndaj boshteve té tyre kryesore; megjithaté, kéto prerje kirurgjikale nuk jané t€
domosdoshme kur mushkérité pérjashtohen nga konsumi njerézor.

c¢) Inspektimit me ané té shikimit t& perikardit dhe zemrés, e cila pritet pér sé gjati, né ményré qé
té€ hapen ventrikujt dhe pritet mespérmes septumit ndérventrikular;

d) Inspektimit me ané té€ shikimit t€ diafragmeés;

e) Inspektimit me ané t€ shikimit dhe, nése &sht¢ e nevojshme, prerjes kirurgjikale té
limfonodujve hepatiké e pankreatiké;

f) Inspektimit me ané té shikimit t€ aparatit gastrointestinal, mesenterit dhe limfonodujve gastriké
dhe atyre mesenteriké; prerje, nése éshté e nevojshme, e limfonodujve gastriké dhe atyre mesenteriké;

2) Inspektimit me ané t€ shikimit dhe nése éshté e nevojshme, palpimit t&€ shpretkés;

h) Inspektimit me ané t€ shikimit t€ veshkave; prerjes kirurgjikale, nése €shté e nevojshme, té
veshkave dhe limfonodujve renalg;

i) Inspektimit me ané t€ shikimit t€ pleurés dhe peritoneumit;

j) Inspektimit me ané t€ shikimit t€ organeve gjenitale t&¢ hamshoréve (me pérjashtim té€ penisit,
nése €shté hequr mé par€) dhe t€ pelave;

k) Inspektimit me ané t€ shikimit t€ gjirit dhe limfonodujve t€ tij dhe nése éshté e nevojshme,
prerje e limfonodujve t€ ndodhur mbi gjoks;

1) Inspektimit me ané t¢ shikimit dhe palpimit t€ zonés sé kérthizés dhe artikulacioneve té
kafshéve té€ reja né moshé. Né rast dyshimi, zona kérthizore pritet dhe hapen artikulacionet; ekzaminohet
1éngu sinovial.

m) T€ gjithé kuajt ngjyré gri apo t€ bardhé inspektohen pér melanozé dhe melanoma me ané té
ekzaminimit t€ muskujve dhe limfonodujve (Lnn. Subrhomboidei) t€ supeve nén kércin skapular, pasi t€
jeté liruar pjesa e ngjitjes s€ njérit sup. Veshkat ekspozohen dhe ekzaminohen me ané t€ prerjes
kirurgjikale mes pér mes té gjithé veshkes.

44. Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU), pavarésisht parashikimeve t€ pikave 10 deri 14 té
germés “A” té kétij kreu, mund t€ vendosé qé derrat e destinuar pér therje t’i nénshtrohen inspektimit
ante-mortem né stabilimentin t€ origjin€s. Né kété rast, therja e njé tufe derrash né€ njé stabiliment i
origjinés mund t€ autorizohet vetém nése:

a) Shogérohen nga certifikata shéndetésore e parashikuar né aneksin III, dhe

b) Respektohen dispozitat e pikave 7 deri 11 t€ germés “B” t€ kétij kreu.

45. Inspektimi ante-mortem né stabilimentin e origjin€s pérfshin:

a) Kontrolle mbi regjistrat apo dokumentacionin né ndérmarrje, duke pérfshiré informacionet
mbi zinxhirin ushqgimor;

b) Ekzaminimin e derrave, pér t€ pércaktuar nése:

i) Kané ndonjé s€mundje apo gjendje e cila mund t’u transmetohet kafshéve apo njerézve me ané
té trajtimit apo ngrénies s€ mishit, ose sillen, individualisht apo kolektivisht, n€ ményré g€ tregon se
mund té shfaget njé s€émundje e till¢;

ii) Tregojné ¢rregullim té sjelljes sé pérgjithshme apo shenja sémundjeje g€ mund ta b&jé mishin
té papérshtatshém pér konsum njerézor; ose

iii) Ka t& dhéna apo arsye pér té dyshuar se mund té pérmbajné mbetje kimike mbi nivelet e
parashikuara né legjislacionin né fuqi, apo mbetje kimike nga substanca t€ ndaluara.

46. Njé veteriner zyrtar apo veteriner i miratuar kryen inspektimin ante-mortem né stabilimentin
e origjinés. Derrat dérgohen direkt né therje dhe nuk pérzihen me derrat e tjeré.

47. Inspektimi ante-mortem né thertore éshté i nevojshém t€ mbulojé vetém:

a) Njé kontroll t€ identifikimit t€ kafshéve; dhe
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b) Njé kontroll pér té siguruar nése rregullat e miréqenies s€ kafshéve jané respektuar dhe nése
ka shenja se ekziston ndonjé lloj gjendjeje g¢ mund té ndikonte negativisht shéndetin e njerézve apo t&
kafshéve. Kété kontroll mund ta kryejé njé ndihmészyrtar.

48. Kur derrat nuk theren brenda tri ditéve nga léshimi i certifikatés shéndetésore t€ parashikuar
né pikén 6 germa “a” t€ germés “A” t€ kétij kreu:

a) Riekzaminohen dhe 1éshohet njé certifikaté e re shéndetésore, nése derrat nuk jané larguar nga
stabilimenti i origjinés pér né thertore;

b) Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU) mund t€ lejoje therjen, nése derrat jané tashmé né
rrugé drejt thertores apo kan€ arritur, pasi t€ jet€ ¢cmuar arsyeja e vones€s, me kusht qé derrat t’i
nénshtrohen njé inspektimi t€ métejshém veterinar ante-mortem.

49. Karkasat dhe t€ pérbrendshmet e derrave, me pérjashtim t€ atyre qé pérmenden né pikén 12
té germés B t€ kétij kreu, u nénshtrohen procedurave t€ inspektimit si mé¢ poshté:

a) Inspektimit me ané t€ shikimit t€ kokés dhe qafés, prerjes kirurgjikale dhe ekzaminimit té
limfonodujve submaksilaré; inspektimit me ané t€ shikimit t€ gojés, grykéve dhe gjuhés;

b) Inspektimit me an€ t€ shikimit t€ mushkérive, trakes¢ dhe ezofagut; palpimit t€ mushkérive
dhe limfonodujve t€ bronkeve dhe mediastinit. Trakeja dhe degét kryesore t€ bronkeve hapen pér sé gjati
dhe mushkeérit€ priten n€ njé t€ tretén e tyre t€ pasme, perpendikular me akset e tyre kryesore; kéto
prerje kirurgjikale nuk jané t&¢ domosdoshme kur mushkérité pérjashtohen nga konsumi njerézor;

c) Inspektimit me ané t€ shikimit t€ perikardit dhe zemrés, e cila pritet pér sé gjati, n€ ményré qé
t€ hapen ventrikujt dhe pritet népé€rmjet septumit ndérventrikular;

d) Inspektimit me ané té€ shikimit t€ diafragmeés;

e) Inspektimit me ané té shikimit t€ mélcisé dhe limfonodujve hepatiké e pankreatiké;

f) Palpimit t€ mélcisé dhe limfonodujve t€ saj;

2) Inspektimit me ané t€ shikimit t€ aparatit gastrointestinal, mesenterit, limfonodujve gastriké
dhe atyre mesenterik€; palpimit dhe, nése €sht€ e nevojshme, prerjes kirurgjikale t€ limfonodujve
gastriké dhe atyre mesenteriké;

h) Inspektimit me ané t€ shikimit dhe nése €shté e nevojshme, palpimit t€ shpretkés;

i) Inspektimit me ané t€ shikimit t€ veshkave; prerjen kirurgjikale, nése éshté e nevojshme, e
veshkave dhe limfonodujve renalé (Lnn. Renales);

Jj) Inspektimit me ané t€ shikimit t€ pleurés dhe peritoneumit;

k) Inspektimit me ané t€ shikimit t€ organeve gjenitale (me pérjashtim t€ penisit, nése €shté
hequr mé paré€);

1) Inspektimit me ané t€ shikimit t€ gjirit dhe limfonodujve té tij;

m) Prerjes kirurgjikale t€ limfonodujve mbi gjoks te dosat;

n) Inspektimit me ané t€ shikimit dhe palpimit t€ zonés sé€ kérthizé€s dhe artikulacioneve té
kafshéve té reja né mosh€. N€ rast dyshimi, zona kérthizore pritet dhe hapen artikulacionet.

50. Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU), né bazé té€ t€ dhénave epidemiologjike apo té
dhénave té tjera nga stabilimenti i origjinés, mund t€ vendosé qé derrat e majmur, té strehuar nén kushte
té kontrolluara strehimi n€ sisteme t€ integruara prodhimi qysh prej 1énies s€ quméshtit t€ nénés, kané
nevojé t’u nénshtrohen vetém inspektimit me ané t€ shikimit, né disa apo né t€ gjitha rastet e pérmendura
né pikén 18 té germés “B” t€ kétij kreu.

51. Autoriteti Kombétar i Ushgimit (AKU), pavarésisht parashikimeve t€ pikave 10 deri 14 té
germés “A” t€ kétij kreu, mund t€ vendosé q€ shpendét e destinuara pér therje t’u nénshtrohen
inspektimit ante-mortem né stabilimentin e origjin€s. N& até rast, therja e njé tufe zogjsh nga njé thertore
mund té autorizohet vetém nése:

a) Shogérohen nga certifikata shéndetésore e parashikuar né€ aneksin III, dhe

b) Respektohen dispozitat e pikave 14 deri 17 t€ germés “B” té kétij kreu.

52. Inspektimi ante-mortem né stabilimentin e origjinés t€ pérfshijé:

a) Kontrolle mbi regjistrat apo dokumentacionin né stabiliment, duke pérfshiré informacionet
mbi zinxhirin ushqimor;
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b) Inspektimin e tufés pér t€ pércaktuar nése zogjté:

i) Kané ndonjé sémundje apo gjendje e cila mund t’u transmetohet kafshéve apo njerézve me ané
té trajtimit apo ngrénies s€ mishit, ose sillen n€ ményré g€ tregon se mund t€ shfaget njé sémundje e tillg,

ii) Tregojné ¢rregullim té sjelljes sé pérgjithshme apo shenja sémundjeje q¢ mund ta béjé mishin
té papérshtatshém pér konsum njerézor, ose

iii) Paragesin té dhéna apo arsye pér té dyshuar se mund té€ pérmbajné mbetje kimike mbi nivelet
e parashikuara né legjislacionin né fuqi, apo mbetje kimike nga substanca t€ ndaluara.

53. Njé veteriner zyrtar apo veteriner i miratuar t€ kryejé inspektimin ante-mortem né
stabilimentin e origjinés.

54. Inspektimi ante-mortem né thertore €shté e nevojshme t€ mbulojé vetém:

a) Njé kontroll t¢ identifikimit t€ kafshéve; dhe

b) Njé kontroll pér té siguruar nése rregullat e miréqgenies s€ kafshéve jané respektuar dhe nése
ka shenja se ekziston ¢do 1lloj gjendjeje q¢ mund t€ ndikonte negativisht shéndetin e njerézve apo té
kafshéve. Kété kontroll mund ta kryejé njé ndihmészyrtar.

55. Kur zogjté nuk theren brenda tri ditéve nga léshimi i certifikaté€s shéndetésore té€ parashikuar
né pikén 13 germa “a” té€ germés “B” t€ kétij kreu:

a) Riekzaminohet dhe 1éshohet njé certifikaté e re shéndetésore, nése tufa nuk éshté larguar nga
stabilimenti i origjinés pér né thertore;

b) Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU) mund t€ lejojé therjen, nése tufa éshté tashmé né rrugé
drejt thertores apo ka mbérritur, pasi t€ jet€ vlerésuar arsyeja e vones€s, me kusht g€ tufa t€
riekzaminohet.

56. Veterineri zyrtar, kur inspektimi ante-mortem nuk kryhet né stabilimentin e origjinés, kryen
njé inspektim tufe né thertore.

57. Zogjté nuk mund t€ theren pér konsum njerézor nése shfaqin simptoma klinike t€ ndonjé
s€mundjeje. Megjithaté, therja e kétyre zogjve né linjén e therjes mund t€ kryhet né fund t€ procesit t€
zakonshém t€ therjes, né€se jan€ marré masa pér t€ shmangur rrezikun e pérhapjes s€ organizmave
patogjené dhe pér t€ pastruar e dezinfektuar ambientet menjéheré pas therjes.

58. NE rastin e shpendéve t€ mbaréshtuar pér prodhimin e fua gra dhe t€ shpendéve t€ ciléve u
€shté vonuar heqja e té pérbrendshmeve, qé jané therur né ndérmarrjen veterinare t€ prejardhjes,
inspektimi ante-mortem kryhet né pérputhje me pikat 14 dhe 15 t€ germés “B” t€ kétij kreu. Karkasat té
cilave nuk u jané hequr té pérbrendshmet dérgohen né thertore apo né impiantin e prerjes t€ shoqéruara
me njé certifikat€ konform modelit t€ paraqitur né aneksin I.

59. T& gjithé zogjté u nénshtrohen inspektimit post-mortem né pérputhje me pikat 16 deri 20 té
germés A t€ kétij kreu. Gjithashtu, veterineri zyrtar t€ kryejé personalisht kontrollet e méposhtme:

a) Inspektimin ditor t€ t€ pérbrendshmeve dhe kaviteteve té trupave nga njé kampion pérfagésues
i zogjve;

b) Njé inspektim té detajuar t&€ njé kampioni té zgjedhur rastésisht, nga ¢cdo ngarkesé€ zogjsh me
té njéjtén prejardhje, t€ pjeséve t€ zogjve apo té gjithé zogjve t€ shpallur t&€ papérshtatshém pér konsum
njerézor pas inspektimit post-mortem; dhe

¢) Cdo hetim t& métejshém g€ nevojitet kur ka arsye pér t€ dyshuar se mishi nga zogjt€ né fjalé
do t€ mund té ishte i papérshtatshém pér konsum njerézor.

60. Né rastin e shpendéve t€ mbaréshtuar pér prodhimin fua gra dhe t€ shpendéve gé u jané
hequr t& pérbrendshmet me vonesé, t€ marra né ndérmarrjen e origjinés, inspektimi post-mortem pérfshin
njé kontroll t€ certifikat€s qé shogéron karkasat. Kur kéto karkasa transportohen direkt nga ndérmarrja e
origjinés drejt njé stabilimenti prerjeje, inspektimi post-mortem kryhet né stabilimentin e prerjes.

61. Kérkesat e parashikuara né pikat 13 deri 22 t&€ germés B t& kétij kreu pér shpendét jané té
vlefshme pér lagomorfét mutatis mutandis t€ rritur né€ ferma.

62. Autoriteti Kombétar i Ushqgimit (AKU), pavarésisht parashikimeve t€ pikave 10 deri 14 té
germés A t€ kétij kreu, vecanérisht kur respektohen plotésisht pikat nga 1 deri 4 t€ germés D t&€ kreut II,
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mund té autorizojé q€ inspektimi ante-mortem té kryhet né nd€rmarrjen e origjinesés. N& kété rast, njé
veteriner zyrtar apo njé veteriner i miratuar duhet té€ kryejé njé€ inspektim ante-mortem.

63. Inspektimi ante-mortem né ndérmarrjen e origjinés t€ pérfshijé kontrolle mbi regjistrat apo
dokumentacionin né stabilimentin e origjinés, duke pérfshiré informacionet mbi zinxhirin ushqimor.

64. Kur inspektimi ante-mortem ndodh jo mé voné se tri dit€ para mbérritjes s€ kafshéve né
thertore, dhe kafshét dérgohen t€ gjalla né thertore, inspektimi ante-mortem né thertore duhet t€ mbulojé
vetém:

a) Njé kontroll t¢ identifikimit t€ kafshéve; dhe

b) Njé kontroll pér té€ siguruar nése rregullat e miréqgenies s€ kafshéve jané respektuar dhe nése
ka shenja se ekziston ndonjé 1lloj gjendjeje g€ mund t€ ndikonte negativisht shéndetin e njerézve apo té
kafshéve.

65. Njé certifikaté konform modelit t€ aneksit III, shogéron kafshét e gjalla té inspektuara né
ndérmarrjen veterinare. Kafshét e inspektuara dhe t€ therura né ndérmarrjen veterinare i shogéron njé
certifikat€ konform modelit t€ paraqitur né¢ aneksin IV.

66. Pavarésisht parashikimeve t€ pikés 27 t€ germés B t€ kétij kreu, modeli i certifikatés sé
paraqitur né Aneksin V mund t€ pérdoret pér transportimin e thundrakéve joshtépiaké t€ rritur né fermé,
nga ferma drejt thertores.

67. Inspektimi i kafshéve t€ rritura né fermé pérfshin palpimin dhe kur konsiderohet e
domosdoshme prerjen kirurgjikale t€ atyre pjes€ve t€ kafshés q€ u jan€ nénshtruar cilitdo ndryshimi ose
dyshohen pér ¢do arsye tjetér.

68. Procedurat e inspektimit post-mortem q€ pérshkruhen pér gjedhét dhe dhenté, derrat
shtépiaké dhe shpendét shtépiaké, aplikohen pér speciet korresponduese té kafshéve té gjahut té rritura né
fermé.

69. Veterineri zyrtar né thertore, kur kafshét jané therur né stabilimentin e origjinés, kontrollon
certifikatén g€ i shogéron.

70. Kafshét e egra t€ gjahut inspektohen sa mé shpejt t€ jet€ e mundur pas pranimit né
stabilimentin e trajtimit t€ kafshéve t€ egra.

71. Veterineri zyrtar duhet t€ marré parasysh deklaratén apo informacionet qé ka ofruar personi i
trajnuar mbi kafshén e gjuajtur né pé€rputhje me legjislacionin né fuqi.

72. Veterineri zyrtar, gjat€ inspektimit post-mortem, t€ kryejé:

a) Njé ekzaminim me ané t€ shikimit t€ karkasés, kaviteteve t€ saj dhe né rastet e duhura té
organeve, me qéllim:

i) Gjetjen e t€ gjitha anomalive qé nuk vijné€ si pasojé e procesit t€ gjuajtjes. Pér két€ géllim
diagnoza mund t€ bazohet mbi ¢do informacion g€ personi i trajnuar ka ofruar né lidhje me sjelljen e
kafshés para se t€ vritej;

ii) T€ kontrollojé qé ngordhja nuk u shkaktua pér arsye té tjera pérvec gjuetisé. Nése nuk mund
té béhet asnjé vlerésim vetém né bazé té ekzaminimit, kryhet njé inspektim mé i gjeré né laborator;

b) Njé inspektim té anomalive organoleptike;

c¢) Palpimin e organeve, né rastet e duhura;

d) Kur ka shkaqe serioze pér t€ dyshuar mbi praniné e mbetjeve kimike apo ndoté€sve kryen njé
analiz€ me marrje mostre, pér mbetje kimike g€ nuk rezultojné nga procesi i gjuetisé, duke pérfshiré
edhe ndotésit e mjedisit. Kur né bazé t€ kétyre dyshimeve kryhet njé inspektim mé i gjeré mbi njé ose
disa nga kafshét, veterineri pret deri sa t&€ keté pérfunduar inspektimi para se t€ vlerésojé t€ gjitha kafshét
e gjahut gé jané vraré gjaté njé gjuetie, ose ato pjesé qé dyshohet se paragesin té njéjtat anomali;

e) Ekzaminim pér karakteristika g€ tregojné se mishi paraget njé rrezik pé€r shéndetin, duke
pérfshiré:

i) Sjellje jonormale ose ¢rregullim té gjendjes s€ pérgjithshme t€ kafshés sé gjall€, si¢ raportohet
nga gjuetari;

ii) Praniné e pérhapur t€ tumoreve apo absceseve gé prekin organe t€ brendshme apo muskuj t&
ndryshém;
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iii) Artritin, orkitin, ndryshime patologjike t€ mélcisé apo shpretkés, inflamacion t€ zorréve apo
t€ zonés sé kérthizés;

iv) Prani t€ trupave t€ huaj qé nuk rezultojné nga procesi i gjuetisé né€ kavitete trupore, stomak,
zorré apo né uriné, ku membranave pleurale apo peritoneumit u ka ikur ngjyra (kur t€ pérbrendshmet
pérkatése jané té€ pranishme);

v) Praniné e parazitéve;

vi) Formimin e njé sasie t€ rénd€sishme gazrash né aparatin gastrointestinal me ¢ngjyrosje té
organeve t€ brendshme (kur kéto t€ pérbrendshme jané t€ pranishme);

vii) Anomali t€ dukshme t€ ngjyrés, konsistencés apo aromés sé indit muskulor apo organeve,

viii) Plage t€ hapura koh& mé par€;

ix) Dobésim dhe/ose edemé t€ pérgjithshme apo t€ lokalizuar;

x) Ngjitje t€ pleurés apo t€ peritoneumit t€ kohéve té€ fundit; dhe

xi) Ndryshime t€ tjera t&¢ médha e t€ dukshme.

73. Kur veterineri zyrtar e kérkon, shtylla kurrizore dhe koka ndahen pér sé gjati.

74. Né rastin e kafshéve té€ vogla té egra t€ gjahut, q¢ nuk u jané hequr t€ pérbrendshmet
menjéheré pas vrasjes, veterineri zyrtar kryen njé inspektim post-mortem mbi njé kampion pérfagésues t&
té gjitha kafshéve t€ paraqitura pér kontroll. Kur inspektimi shfaq njé sémundje té transmetueshme te
njeriu apo ciléndo nga karakteristikat e pérmendura né pikén 34 germa “e” t€ germés “B” t€ kétij kreu,
veterineri zyrtar kryen mé shumé kontrolle mbi t€ gjitha kafshét e paraqitura pér kontroll pér té
pércaktuar nése duhet t€ deklarohet i papérshtatshém pér konsum njerézor apo, nése karkasa duhet té
inspektohet né ményré individuale.

75. NE rast dyshimi, veterineri zyrtar mund t€ kryejé ¢do prerje dhe inspektim t€ métejshém té
pjeséve pérkatése té kafshéve, t€ cilat jané t&€ domosdoshme pér t€ nxjerré njé diagnozé pérfundimtare.

76. S€ bashku me rastet e parashikuara né pikat 25 dhe 26 t€ germés C t€ kétij kreu, mishi qé
gjaté inspektimit post-mortem paraget ciléndo nga karakteristikat e pérmendura né pikén 34 germa “e” t€
germés “B” t€ kétij kreu shpallet i papérshtatshém pér konsum nga njerézit.

C. VEPRIMET PAS KONTROLLEVE

1. Veterineri zyrtar regjistron dhe vleréson rezultatet e aktiviteteve t€ inspektimit.

2. Kur:

a) Inspektimet nxjerrin né pah praniné e s€émundjeve apo gjendje g€ mund t€ ndikojé negativisht
shéndetin publik apo até té kafshéve, apo t€ komprometojé mirégenien e kafshéve, veterineri zyrtar
informon operatorin € biznesit ushqimor.

b) N¢ rast se problemi i identifikuar ka lindur gjaté prodhimit primar, veterineri zyrtar informon
veterinerin q€ kujdeset pér stabilimentin e origjinés, operatorin e biznesit ushqimor qé pérgjigjet pér
stabilimentin e origjinés (me kusht qé kéto informacione nuk do t€ pengonin procedimet ligjore pasuese)
dhe né rastet e duhura, autoritetin kompetent pérgjegjé€s p€r mbikéqyrjen e stabilimentit té origjinés sé
zonés s€ gjuetisé.

3. Rezultatet e inspektimeve dhe testeve regjistrohen né formé elektronike ose me shkrim.

4. Kur veterineri zyrtar, gjaté kryerjes s€ inspektimit ante-mortem apo post-mortem apo ¢do
veprimtarie tjetér inspektimi, dyshon pér prezencén e njé agjenti infektues, veterineri zyrtar lajméron
menjéheré autoritetin kompetent dhe té dy marrin té gjitha masat paraprake t€ nevojshme pér té
parandaluar pérhapjen e mundshme té agjentit infektues, né pérputhje me legjislacionin né fuqi.

5. Veterineri zyrtar té verifikojé se kafshét nuk theren nése operatori i thertores nuk ka marré
dhe kontrolluar informacionet pé€rkat€se mbi zinxhirin ushgimor.

6. Veterineri zyrtar mund t€ lejojé qé kafshét té theren né thertore, qofté edhe nése
informacionet pérkat€se mbi zinxhirin ushgimor nuk disponohen. N& kété rast, t€ gjitha informacionet
pérkatése mbi zinxhirin ushqgimor jepen para se karkasa té miratohet pér konsum njerézor. Né pritje té
njé vendimi pérfundimtar, kéto karkasa dhe t€ pérbrendshmet lidhur me to duhet t€ depozitohen vegmas
nga mishi tjetér.
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7. Pavarésisht nga parashikimet e pikés 7 té€ germés C t€ kétij kreu, kur informacionet pérkatése
mbi zinxhirin ushgimor nuk vihen né dispozicion brenda 24 oréve nga arritja e kafshés né thertore, i
gjithé mishi i asaj kafshe shpallet i papérshtatshém pér konsum njerézor. Nése kafsha nuk €shté therur
akoma, theret vecmas nga kafshét e tjera.

8. Pér t€ eliminuar rreziget shéndetésore t€ njerézve apo t€ kafshéve, kafshét nuk mund t€
pranohen pér therje, pérvegse né pérputhje me procedurat e parashikuara né legjislacionin né fuqi, kur té
dhénat e regjistruara, dokumentacioni apo informacionet e tjera shogéruese tregojné se:

a) Kafshét vijné nga njé stabiliment i origjin€és apo zoné né té cilén éshté ndaluar 1€vizja apo ka
kufizime t€ tjera pér arsye g€ lidhen me shéndetin e kafshéve apo até€ publik;

b) Nuk jané respektuar rregullat pér pérdorimin e produkteve mjekésore veterinare; apo

c¢) Ekziston ¢do gjendje tjetér e cila do t€ mund té ndikonte negativisht né shéndetin njerézor apo
até t€ kafshéve;

9. Nése kafshét jan€ q€¢ mé par€ t€ pranishme né thertore, vriten ve¢mas dhe shpallen té
papérshtatshme pér konsum njerézor, duke marré masa parandaluese pér t€ ruajtur siguriné e shéndetit
publik dhe atij t€ kafshéve. Sa here g€ veterineri zyrtar e konsideron t€ nevojshme, kryen kontrolle
zyrtare né stabilimentin e origjinés.

10. Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU) t€ ndérmarré veprimet e duhura nése zbulon se té
dhénat e regjistruara, dokumentacioni apo informacionet e tjera shogéruese nuk korrespondojné me
gjendjen e vérteté t€ stabilimentit t€ origjin€s apo me gjendjen e vérteté té kafshéve, apo nése synohet
qéllimisht mashtrimi i veterinerit zyrtar. Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU) ndérmerr veprime ndaj
operatorit té biznesit ushgimor i cili €shté pérgjegjés pér stabilimentin e origjinés sé kafshéve, apo ¢do
personi tjetér t& pérfshiré. Kéto veprime mund t€ konsistojné vecanérisht né kontrolle shtesé.

11. Veterineri zyrtar t€ verifikoj€é g€ operatori i biznesit ushqimor e kryen detyrén sipas
legjislacionit né fuqi pér t€ siguruar q€ kafshét e pranuara pér therje pér konsum njerézor jané
identifikuar si¢ duhet. Veterineri zyrtar siguron se kafshét, identiteti i t€ cilave nuk ésht€ plotésisht i
sigurt, theren vecmas dhe shpallen t€ papérshtatshme pér konsum njerézor. Kurdoheré qé veterineri
zyrtar e konsideron t€ domosdoshme, kryen kontrolle zyrtare né stabilimentin e origjinés.

12. Kur kané pérparési shgetésimet né lidhje me miréqgenien e kafshéve, kuajt mund t€ theren né
thertore edhe nése nuk jané ofruar informacionet e kérkuara né ményré t€ ligjshme né lidhje me
identitetin e tyre. Megjithat€é, kéto informacione duhet t€ ofrohen para se karkasa t€ shpallet e
pérshtatshme pér konsum njerézor. Kéto kérkesa vlejné, gjithashtu, né rastin e therjes urgjente t€ kuajve
jashté thertores.

13. Veterineri zyrtar té verifikojé qé operatori i biznesit ushqgimor e kryen detyrén né pérputhje
me legjislacionin né fuqi, pér t€ siguruar se kafshét qé kané 1€kurén, gézofin apo leshin né gjendje té tillé
sa t€ ekzistojé njé rrezik i papranueshém pér ndotje mishi gjat€ therjes, nuk theren pér konsum njerézor
nése nuk jané pastruar mé paré.

14. Kafshét me njé sémundje apo gjendje g€ mund t€ transmetohet té kafshét apo njerézit
népérmjet trajtimit apo ngrénies sé mishit dhe né pérgjithési, kafshét qé paragesin shenja klinike t&
sémundjeve sistemike apo dobésimit, nuk theren pér konsum njerézor. Kéto kafshé theren ve¢mas, né
kushte t€ tilla gé t€ mos ndoten kafshét apo karkasat e tjera dhe shpallen t€ papérshtatshme pér konsum
njerézor.

15. Therja e kafshéve qé dyshohet té kené s€mundje apo gjendje g€ mund t€é ndikojé né ményré
negative né shéndetin e njerézve apo té kafshéve, shtyhet pér mé voné. Kéto kafshé u nénshtrohen
ekzaminimit t& detajuar ante-mortem né ményré qé t€ nxirret njé diagnoz€. Gjithashtu, veterineri zyrtar
mund t€ vendosé se duhet t€ kryhet marrja e mostrave dhe ekzaminimet laboratorike pér t€ plotésuar
inspektimin post-mortem. Nése €shté¢ e domosdoshme, kafshét theren vegmas ose né fund té therjes
normale, duke marré t€ gjitha masat € nevojshme parandaluese pér t€ shmangur infektimin e mishrave t&
tjera.
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16. Kafshét g€ mund t€ pérmbajné mbetje kimike t€ produkteve mjekésore veterinare né sasi mé
té larta se nivelet e parashikuara nga legjislacioni né fuqi apo mbetje kimike t€ substancave t€ ndaluara,
trajtohen konform legjislacionit né fuqi.

17. Veterineri zyrtar té caktojé kushtet né té cilat trajtohen kafshét né bazé t€ njé skeme specifike
pér zhdukjen apo kontrollin e njé sémundje specifike, si bruceloza apo tuberkulozi, apo té€ agjentéve
zoonotiké, si salmonela, nén mbikéqyrjen drejtpérdrejté té tij. Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU)
pércakton kushtet né t€ cilat mund té theren kafshét. Kéto kushte kané si gé€llim minimizimin e
kontaminimit t&€ kafshéve t€ tjera dhe t€ mishit t€ kafshéve t€ tjera.

18. Kafshét qé paraqiten pér t’u therur né njé thertore, si rregull i pérgjithshém, theren né té.
Megjithaté, né€ kushte t€ jasht€zakonshme, p.sh. ndonjé avari e ambienteve té therjes, veterineri zyrtar
mund t€ lejojé dérgimin e tyre direkt né njé thertore tjetér.

19. Kur rregullat lidhur me mbrojtjen e kafshéve gjat€ momentit t€ therjes apo vrasjes nuk
respektohen, veterineri zyrtar verifikon nése operatori i biznesit ushqimor merr menjéheré masat e
nevojshme korrigjuese dhe parandalon pérséritjen.

20. Veterineri zyrtar ndérmerr veprime imponuese né ményré proporcionale dhe progresive, té
cilat variojn€ g€ nga l€shimi i udhézimeve deri né ngadalésimin dhe ndalimin e prodhimit, né vartési té
natyrés dhe seriozitetit t& problemit.

21. NEé rastet e duhura, veterineri zyrtar njofton autoritetet kompetente né lidhje me problemet e
mirégenies.

22. Kur veterineri zyrtar zbulon se rregullat né lidhje me mbrojtjen e kafshéve gjaté
transportimit nuk respektohen, ai merr masat e nevojshme né pérputhje me legjislacionin né fuqi.

23. Ndihmési zyrtar lajméron menjéheré veterinerin zyrtar dhe, nése €shté e domosdoshme né
raste urgjence, ndérmerr masat e nevojshme qé pérmenden né pikat 215 deri 218 deri sa t€ mbérrijé
veterineri zyrtar kur:

a) Kryen kontrolle pér mirégenien e kafshéve né bazé t€ pikave nga 33 deri 39 té germés A té
kétij kreu; dhe

b) Kéto kontrolle identifikojné mosrespektim t€ rregullave pér mbrojtjen e kafshéve.

24. Mishi shpallet i papérshtatshém pér konsum njerézor, nése:

a) E ka prejardhjen nga kafshé t€ cilat nuk u jan€ nénshtruar inspektimit para therjes, me
pérjashtim t€ kafshéve t€ egra t€ vrara né gjueti;

b) E ka prejardhjen nga kafshé, t€ pé€rbrendshmet e t€ cilave nuk u jané nénshtruar inspektimit
pas therjes;

¢) E ka prejardhjen nga kafshé qé jané t€ vdekura para therjes, té lindura t€ vdekura, t€ palindura
apo t€ therura nén moshén shtatéditéshe;

d) E ka prejardhjen nga prerja e pjeséve té qelbézuara;

e) E ka prejardhjen nga kafshé qé u nénshtrohen kufizimeve si pasojé e njérés prej sémundjeve té
pérmendura né aneksin VI, pérve¢ nése respektohen dispozitat e kétij udhézimi dhe mishi i &éshté
nénshtruar njérit prej trajtimeve t€ pérmendura né aneksin VI;

f) E ka prejardhjen nga kafshé té€ prekura nga njé sémundje e pérgjithésuar, si septicemia e
pérgjithshme, piemia, toksemia apo viremia;

g) Nuk ésht€ né pérputhje me kriteret mikrobiologjike t€ vendosura né bazé t€ legjislacionit né
fuqi pér té pé€rcaktuar nése ushqimi mund t€ vendoset né treg;

h) Paraget infestim parazitologjik t€ pérhapur apo t€ padukshém, i cili nuk lejon ndarjen efikase
dhe té ploté té pjesé€ve té infektuara t&€ karkasave, pérvec nése né kété urdhér parashikohet ndryshe;

i) Pérmban mbetje kimike apo ndotés mbi nivelet e parashikuara né legjislacionin né fuqi. Cdo
tejkalim i nivelit pérkatés ka si pasojé kryerjen e analizave shtesé€ né rastet e pérshtatshme;

j) E ka prejardhjen nga kafshé apo karkasa qé pérmbajné mbetje kimike substancash t€ ndaluara
apo kafshésh g€ jané trajtuar me substanca t€ ndaluara;
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k) Pérbéhet nga mélcia dhe veshka té kafshéve mé t€ médha se dy vje¢, nga zona né té cilat
implementimi i planeve t€ miratuara né pérputhje me legjislacionin né fuqi ka nxjerré né pah pérhapje té
gjeré t€ metaleve t€ rénda né mjedis;

1) Eshté trajtuar né ményré té paligjshme me substanca dezinfektuese;

m) Eshté trajtuar né ményré té paligjshme me rreze jonizuese apo rreze ultraviolet;

n) Pérmban trupa t€ huaj (me pérjashtim, né rastin e kafshéve t€ egra té€ gjahut, t€ materialit t&
pérdorur pér té€ gjuajtur kafshén);

0) Tejkalon nivelet maksimale t€ radioaktivitetit t€ lejuar né bazé t€ legjislacionit né fuqi;

p) Paraget ndryshime patofiziologjike, anomali né konsistenc€, gjakrrjedhje t€ pamjaftueshme
(me pérjashtim té kafshéve t€ egra t€ gjahut), apo anomali organoleptike, vecanérisht njé eré e theksuar
seksuale;

q) E ka prejardhjen nga kafshé tejet t&¢ dobésuara, struktura muskulore e té cilave ka pésuar
ndryshime degjenerative;

r) Pérmban materiale me rrezik specifik;

s) Paraget ndotje me balté, fekale apo ndotje t€ tjera;

t) Nuk éshté zhgjakésuar si¢ duhet, q¢ mund t€ paraqesé rrezik pér shéndetin publik apo até té
kafshéve, pér shkak t€ gjendjes shéndetésore t€ cilésdo kafshé nga e cila vjen, apo t€ kontaminimit t&€
shkaktuar gjat€ procesit té therjes;

u) Sipas mendimit t€ veterinerit zyrtar, pas ekzaminimit t€ t€ gjitha informacioneve pérkatése,
mishi mund t€ pérbéjé njé rrezik pér shéndetin publik apo até té kafshéve, apo pér ¢do arsye tjetér éshté i
papérshtatshém pér konsum njerézor.

25. Veterineri zyrtar mund té caktojé kérkesa né lidhje me pérdorimin e mishit t€ marré prej
kafshéve t€ therura né ményré urgjente jasht€ thertores.

D. RREZIQE SPECIFIKE

1. Kontrollet zyrtare t€ kryera né lidhje me Encefalopatité Spongiforme t€ Transmetueshme
marrin parasysh kérkesat e programit pér Encefalopatité Spongiforme té Transmetueshme dhe kérkesat e
tjera t€ legjislacionit né fuqi.

2. Procedurat e inspektimit pas therjes qé pérshkruhen né pikat 2, 3 dhe pikat nga 6 deri 12 t&
germés B t€ kétij kreu jané kérkesat minimale pér ekzaminimin e cisticerkozés te gjedhét mbi gjashté
javésh dhe te derrat. Gjithashtu, mund té pérdoren testime specifike serologjike. Né rastin e gjedhéve
mbi gjashté javésh, prerja kirurgjikale e maseteréve gjaté inspektimit pas therjes nuk éshté e detyrueshme
kur pérdoret njé test serologjik specifik. E njéjta gjé vlen kur gjedhét mbi gjasht€ javésh jané rritur né njé
fermé nén kontrollin veterinar, e cila €shté vértetuar zyrtarisht se nuk ka cisticerkozé.

3. Mishi i infektuar me cisticerkozé shpallet i papérshtatshém pér konsum njerézor. Megjithaté,
kur kafsha nuk €shté infektuar pérgjith€sisht me cisticerkozé, pjesét e painfektuara mund t€ shpallen t&
pérshtatshme pér konsum njerézor pasi t’u jené nénshtruar njé trajtimi té€ ftohté.

4. Karkasat e derrave (shtépiaké, gjahu té rritur né fermé dhe gjahu t€ egér), njéthundrakéve dhe
specieve t€ tjera, té€ prekshme nga trikineloza, ekzaminohen pér trikinelozé né pé€rputhje me legjislacionin
né fuqi.

5. Mishi nga kafshét e infektuara me trikinea shpallet i papérshtatshém pér konsum njerézor.

6. Né rastet e duhura, njéthundrakét ekzaminohen pér kérrnjoté (Glanders). Ekzaminimi pér
kérrnjotén (Glanders) t€ njéthundrakét pérfshin njé ekzaminim té kujdesshém t€ membranave mukoze nga
trakeja, laringu, kavitetet hundore dhe sinuset dhe degézimet e tyre, pas ndarjes sé€ kokés né€ plan mesatar
dhe ekscizionit (hegjes) sé septumit t¢ hundés.

7. Mishi nga kuajt e diagnostikuar me kérrnjoté€ shpallet i papérshtatshém pér konsum njerézor.

8. Kur kafshét kané reaguar ndaj tuberkulinés né ményré pozitive apo né ményré té€ paqarté pér
té nxjerré konkluzione, apo nése ka shkage pér t€ dyshuar pér infeksion, ato theren mé vete nga kafshét e
tjera, duke marré masa parandaluese pér t¢ shmangur rrezikun e infektimit t€ karkasave t€ tjera, té linjés
sé therjes dhe t€ personelit té pranishém né thertore.
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9. I gjithé mishi i kafshéve te té cilat inspektimi pas therjes ka shfaqur lezione té lokalizuara
tuberkulare né disa organe apo zona t&€ karkasés, shpallet i papérshtatshém pér konsum nga njeriu.
Megjithaté, kur gjendet njé lezion tuberkulozi né gjéndrat limfatike t€ vet€ém njé organi apo pjesé té
karkasés, vetém organi apo pjesa e karkasés qé €shté prekur dhe gjéndrat limfatike qé kané lidhje me té
shpallen si t€ papérshtatshme pér konsum njerézor.

10. Kur kafshét kané reaguar ndaj testit té brucelozés né ményré pozitive apo né ményré té
paqarté pér t€ nxjerré konkluzione, apo nése ka shkaqge pér t€ dyshuar pér infeksion, ato theren mé vete
nga kafshét e tjera, duke marré masa parandaluese pér t€ shmangur rrezikun e infektimit t€ karkasave té
tjera, té€ linjés sé therjes dhe té personelit t€ pranishém né thertore.

11. Mishi nga kafshét né€ t€ cilat inspektimi pas therjes ka nxjerré né pah lezione, t€ cilat tregojné
infeksion akut me brucelozé, shpallet i papérshtatshém pér konsum nga njeriu. Né rastin e kafshéve qé
reagojné ndaj testit t€ bruceloz€s né ményré pozitive apo né ményré t€ paqarté pér t€ nxjerré
konkluzione, gjiri, aparati gjenital dhe gjaku deklarohen si t€ papérshtatshme pér konsum njerézor, edhe
nése nuk gjendet asnjé lezion i tillé.

IV. DISPOZITA TE FUNDIT

Urdhri nr. 292, dat€¢ 12.6.2006 mbi miratimin e rregullores “Mbi kushtet shéndetésore pér
prodhimin dhe vendosjen né treg t€ mishit t€ freskét ”, shfugizohet.

Urdhri nr. 15, daté 15.1.2007 mbi miratimin e rregullores “Mbi kérkesat e prodhimit dhe
vendosjes né treg t€ mishit t€ griré dhe produkteve t€ mishit ”, shfuqgizohet.

Aneksi I i urdhrit nr. 1, daté 8.1.2007 “Mbi miratimin e rregullores qé pércakton normat
specifike pér organizimin e kontrolleve zyrtare mbi produktet me origjin€é shtazore t€ destinuara pér
konsum human”, shfuqgizohet.

Ky udhézim hyn né fuqi menjéheré dhe botohet né Fletoren Zyrtare.

MINISTRI I BUJQESISE, USHQIMIT DHE

MBROJTJES SE KONSUMATORIT
Genc Ruli
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ANEKSI I
MODEL I CERTIFIKATES SHENDETESORE PER SHPENDE QE SYNOHEN PER PRODHIMIN E
FOIS GRAS DHE SHPENDET QE IU JANE HEQUR TE PERBRENDSHMET ME VONESE NE
NDERMARRJEN VETERINARE TE PREJARDHIJES

CERTIFIKATE SHENDETESORE
pér shpendé qé synohen pér prodhimin e fois gras dhe shpendét qé u jané hequr té pérbrendshmet

me vonesé né ndérmarrjen veterinare té prejardhjes

Shérbimi kompetent:

Nr.:

1. Identifikimi i karkasave g€ nuk u jané hequr t€ pérbrendshmet:

Specia':

Numri i kafshéve:

2. Prejardhja e karkasave g€ nuk u jan€ hequr té€ pé€rbrendshmet

Adresa e stabilimentit t€ origjin€s:

3. Destinacioni i karkasave g€ nuk u jané hequr t€ pérbrendshmet

Karkasat q€ nuk u jané hequr t€ pérbrendshmet do t€ transportohen né kété€ stabiliment prerje:

4. Deklaraté
Uné i nénshkruari, sa mé poshté, deklaroj se:

- Karkasat g€ nuk u jané hequr t€ pérbrendshmet, t€ pérshkruara sa mé sipér, jané zogj té
ekzaminuar para therjes né stabilmentin e origjinés t€ lartpérmendur né orén (ora) mé
(data) dhe u konstatua se jané t€ shéndetshém,;

- Té dhénat e regjistruara dhe dokumentacioni lidhur me kéto kafshé p&rmbushin kérkesat e
ligjshme dhe nuk ndalojné therjen e zogjve.

U krye né

(vendi)
me:

(data)
Vula

(nénshkrimi i veterinerit zyrtar)

! Eshté pérkthyer specie (=njéjés) dhe jo speciet, sepse species ka kuptim dhe pér njéjés dhe pér shumés.
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ANEKSI II
MODEL I DOKUMENTIT PER KONTROLLET ZYRTARE NE STABILIMENTIN E PRODHIMIT
TE MISHIT

1. Té dhéna identifikimi

a) Stabilimenti i origjinés (p.sh. pronari apo menaxheri)

Emri/numri

Adresa e ploté

Nr. telefoni

b) Numrat e identifikimit (bashkéngjisni njé listé t€ vecant€)

Numri i kafshéve gjithsej (sipas species)

Probleme identifikimi (nése ka)

c¢) Identifikimi i kopesé/tufés/kafazit (nése éshté e mundur)

d) Specia e kafshés/Lloji i kafshés

e) Nr. i referencés i certifikatés shéndetésore

2. Konstatimet para ngordhjes

a) Miréqgenia

Numri i kafshéve t€ prekura

Lloji/kategoria/mosha

Vérejtje (p.sh. kafshim bishti)

b) kafshét u dorézuan té€ pista

¢) konstatimet klinike (sémundje)

Numri i kafshéve t€ prekura

Lloji/kategoria/mosha

Vérejtje

Data e inspektimit

d) Rezultatet laboratorike?

3. Konstatimet post-mortem

a) Konstatime (makroskopike)

Numri i kafshéve t€ prekura

Lloji/kategoria /mosha

Organi apo vendi i prekur i kafshés
(kafshéve)

2 Mikrobiologjike, kimike, serologjike etj. (pérfshini rezultatet bashkangjitur).
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Data e therjes

b) Sémundja (mund t€ pérdoren kode?)

Numri i kafshéve t€ prekura

Lloji/kategoria/mosha

Organi ose vendi i prekur i kafshés
(kafshéve)

Karkasé e shpallur pjesé€risht apo totalisht e
papérdorshme (shénoni arsyen)

Data e therjes

¢) Rezultatet laboratorike

d) Rezultate t€ tjera (p.sh. parazité, sende t€ huaja etj.)

e) Konstatime lidhur me miréqgenien (p.sh. kémbé t€ thyera)

4. Informacione shtesé

5. Té dhénat e kontaktit

a) Thertorja (numri i aprovimit)

Emri

Adresa e ploté

Nr. telefoni

b) Adresa elektronike, nése disponohet

6. Veterineri zyrtar (shkruani emrin me shkronja kapitale), nénshkrimi dhe vula

7. Data

8. Numri i fageve bashkangjitur kétij formulari:

3 Autoriteti Kombétar i Ushqimit (AKU) mund té paraqesé kodet vijuese: kodi A pér sémundje t€ listés OIE; kodet B100
dhe B200 pér céshtje lidhur me miréqenien, neni 49 dhe C100 deri né C290 pér vendime lidhur me mishin, neni 73
paragrafi 1 (a) deri né (u). Nése &shté e nevojshme, sistemi i kodimit mund t€ pérfshijé nénndarje té tjera (p.sh. C141 pér
njé sémundje t& lehté t&é pérgjithésuar, C142 pér njé s€mundje mé t€ réndé etj.). Nése pérdoren kode, duhet t€ vihen
menjéheré né dispozicion t€ operatoréve t€ ndérmarrjeve ushqimore me njé shpjegim té pérshtatshém té kuptimit té tyre.
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pérmendur mé sipér né orén

ANEKSI III
MODEL I CERTIFIKATES SHENDETESORE PER KAFSHE TE GJALLA TE TRANSPORTUARA
NGA STABILIMENTI I ORIGJINES DREJT THERTORES

Certifikaté shéndetésore

pér kafshé té gjalla té transportuara nga stabilimenti i origjinés drejt thertores

Shérbimi kompetent:

Nr.:

1. Identifikimi i kafshéve:

Specia:

Numri i kafshéve:

Vula identifikuese:

2. Prejardhja e kafshéve:

Adresa e stabilimentit t€ origjin€s s€ kafshéve:

Identifikimi i stabilimentit (fakultativ):

3. Destinacioni i kafshéve:

Kafshét do té transportohen né kété thertore:

Me kéto mjete transporti:

4. Informacione t€ tjera pérkatése:

5. Deklaraté

Uné i nénshkruari, sa mé poshté, deklaroj se:

- Kafshét e lartpérmendura u ekzaminuan pérpara therjes né stabilimentin e origjinés té

shéndetshme;
- Té dhénat e regjistruara dhe dokumentacioni lidhur me kéto kafshé pérmbushin kérkesat ligjore
dhe nuk ndalojné therjen e kafshéve.
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ANEKSI IV
MODEL I CERTIFIKATES SHENDETESORE PER KAFSHET E THERURA NE STABILIMENT

Certifikaté shéndetésore
pér kafshé té therura né stabiliment

Shérbimi kompetent:

Nr.:

1. Identifikimi i kafshéve:

Specia:

Numri i kafshéve:

Vula identifikuese:

2. Prejardhja e kafshéve:

Adresa e stabilimentit t€ origjin€s:

Identifikimi i stabilimentit(fakultativ):

3. Destinacioni i kafshéve:

Kafshét do té transportohen né kété thertore:

Me kéto mjete transporti:

4. Informacione t€ tjera pérkatése:

5. Deklaraté
Uné, i nénshkruari sa mé poshté, deklaroj se:
Kafshét e lartpérmendura u ekzaminuan pérpara therjes né stabilimentin e origjinés t€ pérmendur

mé sipér né orén (ora) mé (data) dhe u konstatua se jané té
shéndetshme;
Ato u therén né stabilimentin né orén (ora) mé (data) dhe therja e hegja e gjakut

u kryen saktésisht.
Té dhénat e regjistruara dhe dokumentacioni lidhur me kéto kafshé pérmbushin kérkesat ligjore
dhe nuk ndalojné therjen e kafshéve.

U krye né:

(vendi)
me:

(data)
Vula

(nénshkrimi i veterinerit zyrtar)
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ANEKSI V
MODEL I CERTIFIKATES SHENDETESORE PER LEPUJ GJAHU TE RRITUR NE FERME, TE
TRANSPORTUAR NGA FERMA DREJT THERTORES

Certifikaté shéndetésore
pér lepuj gjahu té rritur né fermé, té transportuar nga ferma drejt thertores

Shérbimi kompetent: Nr.:

1. Identifikimi i kafshéve:

Specia:

Numri i kafshéve:

Vula identifikuese:

2. Prejardhja e kafshéve:

Adresa e stabilimentit t€ origjin€s:

3. Destinacioni i kafshéve:

Kafshét do té transportohen né kéto thertore:

Me kéto mjete transporti:

4. Vértetim
Uné, i nénshkruari sa mé poshté, veterineri zyrtar, me ané t€ kétij dokumenti deklaroj se kafshét
e lartpérmendura iu nénshtruan inspektimit ante-mortem né stabilimentin e origjinén s€ mésipérme né

orén dhe datén dhe u konstatua se jané té shéndetshme.

U krye né:

meé:

(nénshkrimi i veterinerit zyrtar)
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TRAJTIME PER TE ELIMINUAR DISA RREZIQE TE KAFSHEVE LIDHUR ME MISHIN
Sémundja
Trajtimi i Mishit (*) Semunfi_]a ¢ | Ethet Klasike Sefnund‘]et ].Ethet . Murtaja e Sémundja e Influenca Murtaja e
aftés e vesiculare te afrikane té e e . 4 . s dhenve dhe
S té derrave gjedhéve njukaséll aviare .
epizotike derrave derrave dhive
a) Trajtim i nxehté né njé kontejner t&€ mbyllur
hermetikisht me vleré FO prej 3,00 ose mé + + + + + + + +
shumé (**)
b) Trajtimi i nxehté né njé temperaturé
minimale prej 70°C, e cila duhet té arrihet né + + + 0 + + + +
té gjithé mishin
¢) Trajtimi i nxehté né njé temperaturé
minimale prej 80°C, e cila duhet t& arrihet né + + + + + + + +
té gjithé mishin
d) Trajtim i nxehté né€ njé kontejner t&€ mbyllur
hern.l'eml?lstlt né te paktén 60°C pér minimumi n + n n + ) ) n
4 oré, gjaté té cilit temperatura né gendér
duhet t€ jeté t€ paktén 70 °C pér 30 minuta
e) Fermentimi dhe maturimi natyral prej jo mé
pak se nént¢ muaj pér mishin pa kocka, qé
pérfundon né karakteristikat e méposhtme: + + + + + 0 0 0
Njé vleré prej jo mé shumé se 0,93 ose njé
vleré€ pH prej jo mé shumé se 6,0
f) I njéjti trajtim si né pikén (e) mé sipér,
vetém se mishi mund t€ pérmbajé kocka (¥) + + + 0 0 0 0 0
g) Sallami: trajtim né pérputhje me kriteret qé
do té p.é.ércaktoh.en‘ nga procedu're’l e‘nenit 12(2) + + + 0 + 0 0 0
pas nj¢ mendimi nga Komisioni Shkencor
pérkatés

* Ose pseudomurtaja e shpendéve.
% Ose gripi i shpendéve.
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h) Proshuta ¢ dhe fileta: trajtimi pérfshin
fermentimin natyral dhe maturimin gjaté t€
paktén 190 ditéve pér proshutat dhe 140 ditéve
pér filetat

i) Trajtim i nxehté g€ siguron njé temperaturé
gendrore prej t€ pakt€n 65 °C arrihet pér
kohén e nevojshme pér t€ pérftuar njé vleré + 0 0 0 0 0 0 +
pasteurizimi (pv) té barabarté me 40 apo edhe
mé shumé

+ njihet efikasiteti; O nuk njihet efikasiteti;

(*) duhet t€ merren t€ gjitha masat e nevojshme pér t€ shmangur kontaminimin e ndé€rsjell€;

(**) FO éshté rezultati i kalkuluar mbi sporet e baktereve. Njé vleré FO prej 3,00 do t&€ thoté se pika mé e ftoht¢ né produkte €shté nxehur mjaftueshém pér té
arritur t€ njéjtin efekt vrasés si até t€ 121° C (250 °F) brenda tri minutave me nxehje dhe ftohje t€ menjéhershme.

® Né origjinal: Ham = 1. Kofshé derri (pjesa prapa gjurit). 2. Proshuté.
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UDHEZIM
Nr. 25, daté 25.11.2010

PER KUSHTET HIGJIENIKE DHE KONTROLLET PER MOLUSQET E GJALLA
BIVALVORE, PESHKUN DHE PRODUKTET E PESHKIMIT

Né mbeéshtetje t€ nenit 102 pika 4 e Kushtetutés dhe nenit 23 paragrafét 1, 2, 3 dhe 4 t€ ligjit nr.
9863, daté 28.1.2008 “Pér ushqimin”, Ministri i Bujgésisé, Ushqimit dhe Mbrojtjes s€¢ Konsumatorit

UDHEZON:

KREU I
TE PERGJITHSHME

1. Objekt i kétij udhézimi éshté pércaktimi i kushteve té pérgjithshme té higjienés s€¢ zbatueshme
né té gjitha fazat e prodhimit, pérpunimit, ruajtjes dhe transportit t€ molusqgeve t€ gjalla bivalvore, e né
ményré analoge, pér ekinodermét (1€kurégjémborét) e gjallé, tunikatet e gjalla, gasteropodét (kérmillorét)
e gjallé detare dhe produktet e peshkimit, si dhe organizimi dhe zbatimi i kontrolleve zyrtare nga
autoriteti kompetent, duke u bazuar né kérkesat e rregulloreve t€ BE-s€, nr. 853/2004 dhe nr. 854/2004.

2. Pérkufizimet e ligjit nr. 9863, daté 28.1.2008 “Pér ushqimin”, t€ jené t€ zbatueshme né kété
udhézim, ndérsa termat e méposhtém kane kéto kuptime:

a) “Molusge bivalvore” quhen molusqet dyvalvéshe filtérushqyese.

b) “Biotoksina detare” quhen substancat helmuese t€ akumuluara nga molusqget bivalvore, si
rezultat i ushqimit me plankton qé pérmban toksina.

¢) “Trajtim” quhet magazinimi i molusgeve té gjalla bivalvore g€ vijné nga zonat e prodhimit té
klasit A, gendrat e purifikimit ose gendrat e shpérndarjes né ené mbajt€se ose ¢do stabiliment tjet€r qé
pérmban ujé deti, ose né vendndodhjet natyrore, pér t€ hequr rérén, baltén apo papastértit€ pér t€ ruajtur
ose p€rmirésuar cilésité organoleptike dhe pér t€ garantuar g€ ato t€ jané né njé gjendje t€ miré€ jet€sore
pérpara se t€ ambalazhohen ose paketohen.

d) “Mbledhés” quhet ¢do person fizik ose juridik g¢ mbledh molusge t€ gjalla bivalvore me ¢do
mjet nga njé zoné mbledhjeje me géllim trajtimin dhe hedhjen né treg.

e) “Zoné prodhimi” quhet ¢do det, grykéderdhje ose zoné lagunore g€ pérmban ose shtrate
natyrore t€ molusgeve bivalvore, ose pika t€ pérdorura pér kultivimin e molusqeve bivalvore dhe nga té
cilat merren kéto molusge.

f) “Zoné ndérrimi” quhet ¢do det, grykéderdhje, ose zoné lagunore me kufi t€ pé€rcaktuar qarté
nga bova ujore, pika kufizuese ose ¢do mjet tjetér t€ géndrueshém dhe té€ pérdoren vetém pér purifikimin
natyral té molusqeve té gjalla bivalvore.

g) “Qendér shpérndarjeje” quhet ¢do stabiliment né toké ose né det pér mbledhjen, trajtimin,
larjen, pastrimin, klasifikimin, ambalazhimin dhe paketimin e molusqeve t€ gjalla bivalvore pér konsum
njerézor.

h) “Qéndér purifikimi” quhet ¢do stabiliment me ené qé furnizohen me ujé deti té€ pastér, né té
cilat vendosen molusget e gjalla bivalvore pér aq kohé sa éshté e nevojshme pér t€ hequr ndotjet né
ményré qé ato té jené té pérshtatshme pér konsum njerézor.

i) “Zhvendosje” quhet transferimi i molusgeve t€ gjalla bivalvore né zonat e prodhimit pér kohén
e nevojshme g€ nevojitet pér uljen e ndotjes né ményré qé ato t& béhen t€ pérshtatshme pér konsum
njerézor. Kjo nuk pérfshin operacionin specifik t€ transferimit t€ molusgeve bivalvore pér te zonat mé t&
pérshtatshme pér rritjen apo shéndoshje té¢ métejshme.

j) “Produktet e peshkimit” quhen té gjitha kafshét e ujit t€ kripur ose té €émbél (me pérjashtim té
molusqeve té€ gjalla bivalvore, ekinodermat e gjalla, tunikatet e gjalla, gastropodét e gjallé detaré dhe té
gjithé gjitarét, zvarranikét, dhe bretkosat) g€ jané ose t€ egra ose t€ zbutura duke pérfshiré edhe t€ gjithé
format, pjesét dhe produktet e ngrénshme t€ kafshéve t€ tilla.
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k) “Pajisje t€ fabrikés” quhet ¢do pajisje né bordin e anijes né t&€ cilat produktet e peshkut t’u
nénshtrohen njérit ose disa prej operacioneve t&€ méposhtme té shogéruara nga ambalazhimi ose paketimi
dhe nése do t€ jeté e nevojshme ftohja ose ngrirja: filetimi, prerja né feta, hegje té l€kurés, hegje t&
guaskés, thithja, grirja, ose pérpunimi.

1) “Pajisje ngrirése” quhet ¢do pajisje né bordin e anijes qé pérdoret pér té€ ngriré produktet e
peshkut, aty ku t€ jet€ e pérshtatshme pas njé pune paraprake heqja e gjakut, hegja e kokave, hegja e té
pérbrendshmeve dhe heqja e luspave dhe aty ku té€ jeté e nevojshme t€ ndjekur nga ambalazhimi dhe
paketimi.

m) “Produktet e peshkut t€ ndara mekanikisht” quhet ¢cdo produkt i marré nga heqja e mishit nga
produktet ushgimore t€ tij duke pérdorur mjete mekanike g€ sjellin si rezultat humbje apo modifikim té
strukturés s€ mishit.

n) “Produktet e freskéta t€ peshkimit” quhen produktet e papé€rpunuara té€ peshqve té cilat mund
té jené peshk i plote ose t€ pérgatitura duke pérfshiré produktet e paketuara me vakuum ose me njé
atmosferé t€ modifikuar, q€ nuk i jané né€nshtruar njé trajtimi pér t€ garantuar ruajtje tjetér pérveg
ngrirjes.

0) “Produktet e pérgatitura t€ peshkut” quhen produktet e papérpunuara t€ peshkut té cilat u jané
nénshtruar njé operacioni, i cili ka prekur térésiné e tyre anatomike si¢ &shté heqgja e t€ pérbrendshmeve,
hegja e kokés, prerja né feta, filetimi dhe copétimi.

p) “Produktet e pérpunuara té€ peshkut” quhen produktet e pérpunuara té cilat vijné si rezultat i
pérpunimit t€ produkteve t€ peshkut ose si rezultat i pérpunimit t€ métejshém té€ produkteve té€ pérpunuara
mé paré.

q) “Parazit i dukshém” quhet ¢do parazit apo grup parazitésh qé€ ka pérmasé ngjyré ose strukturé
qé dallohet garté nga indet e peshkut.

r) “Inspektim vizual” quhet ekzaminimi jo shkatérrues i peshkut apo produkteve té€ peshkut me
ose pa mjete zmadhuese optike dhe né kushte t€ mira ndricuese pér shikimin e njeriut duke pérfshiré po
té jeté e nevojshme edhe ndrigues.

s) “Ekzaminimin me anén e drités” quhet kontrolli i peshkut té sheshté ose filetave t€ peshkut t&
mbajtur ato pérball€ drités né njé dhomé t€ errét pér t€ identifikuar parazitét.

KREU II
KERKESA SPECIFIKE TE HIGJIENES PER STABILIMENTET DUKE PERFSHIRE MJETET,
TRAJTIMIN E MOLUSQEVE TE GJALLA BIVALVORE DHE PRODUKTEVE TE PESHKIMIT

SEKSIONI I
KERKESAT SPECIFIKE TE HIGJIENES PER MOLUSQET E GJALLA BIVALVORE

1. Ky seksion zbatohet pér molusqet e gjalla bivalvore, me pérjashtim t€ dispozitave mbi
purifikimin. Ky seksion zbatohet, gjithashtu, pér ekinodermét e gjall€, tunikatet e gjalla dhe gasteropodét
detar€.

2. Pikat nga 1 deri né 33, kreu II, seksioni I zbatohen pér kafshét té mbledhura nga zonat e
prodhimit gé autoriteti kompetent ka klasifikuar sipas pikés 1 deri né pikén 6 t& kreut III, seksioni I.,
pika 34 e kétij seksioni zbatohet edhe pér pectinidae t€ mbledhura jashté kétyre zonave.

3. Pikat 26, 27, 28, 31, 32, 33 dhe 34 e kétij seksioni zbatohen, gjithashtu, edhe pér tregtimin
me pakicé.

4. Kérkesat e kétij seksioni i shtohen atyre t€ paraqgitura né udhézimin e Ministrit pér kérkesat e
pérgjithshme higjienike pé€r operatorét e biznesit ushgimor qé pérfshijné t€ gjitha stadet e prodhimit,
pérpunimit dhe shpé€rndarjes sé produkteve me origjiné shtazore dhe né veganti:

a) N& rastin e operacioneve t€ cilat zhvillohen pérpara ardhjes s€¢ molusgeve bivalvore t€ gjalla
né njé gendér shpérndarjeje purifikimi ato plotésojné kérkesat e kreut II, t€ kétij udhézimi;
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b) Né rastin e operacioneve té tjera ato i shtohen kérkesave t&€ kreut III, té kétij udhézimi.

5. Molusget e gjalla bivalvore hidhen né€ treg pér shitje me pakicé vet€ém népérmjet njé
stabilimenti té shpérndarjes, ku duhet té vendoset njé shenjé identifikimi né€ pérputhje me pikat 29, 30
dhe 31 t& kétij seksioni.

6. Operatori i biznesit ushqimor pranon ngarkesa molusgesh t€ gjalla bivalvore vetém nése jané
plotésuar kérkesat e dokumentacionit t€ pércaktuar né pikat 7 deri 12 t€ kétij seksioni.

7. Sa heré€ g€ operatori i biznesit ushqimor 1€viz ngarkesa molusqesh t€ gjalla bivalvore nga njé
stabiliment né tjetrin i gjithé procesi duke pérfshiré edhe mbérritjen e tyre te njé stabiliment shpérndarjeje
apo njé stabiliment pérpunimi, duhet t€ shogérohet me njé dokument regjistrimi, si dhe numrin e
ngarkesés s€ partis€ s€ molusqgeve.

8. Dokumenti i regjistrimit duhet t€ jet€¢ né gjuhén shqipe dhe duhet t€ pérmbajé t€ paktén
informacionin e méposhtém:

a) N€ rastin kur njé ngarkes€¢ me molusqe t€ gjalla bivalvore dérgohet nga njé zoné prodhimi:

i) Identitetin dhe adresén e mbledhésit;

ii) Datén e mbledhjes;

iii) Vendndodhjen e zonés s€ prodhimit té€ pérshkruar né ményré sa mé praktike t¢ mundshme ose
me t€ paktén kodin e zonés;

iv) Gjendjen shéndetésore t€ zonés s€¢ prodhimit;

v) Specien dhe sasiné e molusgeve té€ gjalla bivalvore;

vi) Destinacionin e ngarkesés.

b. Né rastin kur ngarkesa e molusqgeve t€ gjalla bivalvore dérgohet nga njé zoné ndérrimi,
dokumenti i regjistrimit duhet t€ pérmbajé t€ paktén informacionet sipas germés “a”, si dhe
informacionet e méposhtme:

i) Vendndodhja e zonés s¢€ ndérrimit (vivariumit);

ii) Kohé-géndrimin né kété zoné-ndérrimi (vivarium).

c. Né rastin kur ngarkesa e molusqeve t€ gjalla bivalvore dérgohet nga njé gendér purifikimi,
dokumenti i regjistrimit duhet t€ pérmbajé t€ pakt€n informacionet sipas germés “a” dhe informacionet e
méposhtme:

i) Adresén e gendrés s€ purifikimit;

ii) Kohézgjatjen e purifikimit;

iii) Datat né té cilat ngarkesa ka hyré dhe ka dalé nga gendra e purifikimit.

9. Operatori i biznesit q¢ dérgon ngarkesat e molusqeve t€ gjalla bivalvore té€ plotésojé
dokumentin e regjistrimit né ményré qé dokumenti té jeté lehtésisht i lexueshém dhe i pandryshueshém.

10. Operatori i biznesit ushqgimor i cili merr ngarkesa vendos njé vulé me daté né dokumentin e
marrjes s€ ngarkesés ose regjistron datén e dokumentit né njé ményré tjetér.

11. Operatori i biznesit ushgimor mban njé kopje té dokumentit té regjistrimit pér ¢do ngarkesé
té marré dhe t€ dérguar, pér té paktén 12 muaj pas marrjes apo dérgimit.

12. Dokumentet e regjistrimit nuk jané t€ nevojshme me autorizim té autoritetit kompetent né
rastet kur:

a) Stafi i mbledhjes s¢ molusqeve t€ gjalla bivalvore operon, gjithashtu, edhe né gendrén e
shpérndarjes, gendrén e purifikimit, zonén e sigurisé ose stabilimentit t€ pérpunimit, i cili merr molusqet
e gjalla bivalvore; dhe

b) Autoriteti kompetent supervizon t€ gjitha stabilimentet e pérfshira.

13. Mbledhésit mund t€ mbledhin molusqge t€ gjalla bivalvore vetém nga zonat e prodhimit me
vendndodhje t€ pandryshuar dhe kufij g€ autoriteti kompetent ka klasifikuar si té pérshtatsh€ém né
bashképunim me operatorin e biznesit ushgimor si t€ klasés A, B ose C né pérputhje me pikén 1 deri né
pikén 6 té kreut III seksioni I.

14. Operatori i biznesit ushgimor mund t€ hedhé né treg, drejtpérdrejt pér konsum njerézor,
molusqe té gjalla bivalvore t€ mbledhura nga zonat e prodhimit té klasit A vetém nése ato pérmbushin
kérkesat e pikés 27 t€ kétij seksioni.
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15. Operatori i biznesit ushqimor mund t€ hedhé né treg, drejtpérdrejt pér konsum njerézor té
molusgeve té€ gjalla bivalvore t&€ mbledhura nga zona e prodhimit t€ klasit B vetém pasi ato té jené trajtuar
me metodat e lejuara né pérputhje me pikén 18 t€ kétij seksioni, né njé gendér purifikimi, ose pas
zhvendosjes.

16. Operatori i biznesit ushgimor mund t€ hedhé né treg drejtpérdrejt pé€r konsum njerézor
molusget e gjalla bivalvore t¢ mbledhura nga njé zoné prodhimi té klasit C vetém pasi t€ jené zhvendosur
gjaté njé periudhe t€ gjaté kohore né pérputhje me pikén 21 t& kétij seksioni.

17. Pas purifikimit apo zhvendosjes molusget e gjalla bivalvore nga zonat e prodhimit t€ klasit B
ose C duhet té plotésojé kérkesat e pikés 26 t€ kétij seksioni. Megjithaté, molusqget e gjalla bivalvore nga
zona t€ tilla té cilat nuk i jan€ nénshtruar purifikimit ose qéndrimit n€ njé vivarium, mund t€ dérgohen né
njé stabiliment transformimi, ku duhet t’i nénshtrohen njé trajtimi pér eliminimin e mikroorganizmave
patogjene (nése €shté rasti, heqja paraprake e rér€s, baltérave, ose mukusit né t€ njéjtin ose né njé
stabiliment tjetér).

18. Metoda té€ lejuara t€ trajtimit, t€ cilave i referohet pika 14 e kétij seksioni jané:

a) Sterilizimi né kontejneré t€ mbyllur hermetikisht; dhe

b) Trajtimi né t€ nxehté ku pérfshihen:

i) Zhytja né ujé t€ valuar pér periudhén q€ duhet né ményré qé té rritet temperatura e brendshme
e mishit t€ molusqgeve deri né jo mé pak se 90 gradé dhe t€ mbajé két€ temperaturé minimale pér njé
periudhé jo mé pak se 90 sekonda;

ii) Pjekja pér 3 deri né 5 minuta n€ njé hapésiré t€ mbyllur ku temperatura té€ jet€ nga 120 deri
né 160 gradé celsius dhe presioni t€ jet€ 2 deri né 5 kilogramé pér centimetér katroré t€ ndjekur nga
hegja e guaskave dhe ngrirja e mishit né njé temperaturé t€ pandryshueshme prej -20 grad€ celsius né
gendér té masés;

iii) Pjekje me avull nén presion né njé hapésiré t€ mbyllur t€ pérmbushé kérkesa t€ lidhura me
kohén e gatimit dhe temperaturén e brendshme té mishit t&€ molusqeve t€ pérmendura mé sipér te pika i.
Dubhet té pérdoré njé metodologji té vlefshme. Procedura t€ bazuara né parimet e HACCP-sé t€ zbatohen
sakt€ né ményré qé t€ verifikohet shpérndarja uniforme e nxehtésise.

19. Operatori i biznesit ushgimor nuk prodhon ose grumbullon molusqge t€ gjalla bivalvore, né
zonat t€ cilat nuk jané klasifikuar nga autoriteti kompetent apo nuk jané t€ pérshtatshme pér arsye
shéndetésore. Operatori i biznesit ushqimor merr né konsideraté ¢do 1loj informacioni gé ka t€ béjé me
pérshtatshmériné e zonave pér prodhim dhe mbledhje, duke pérfshiré kétu dhe informacionin e pérfituar
nga kontrollet e veté operatorit dhe té€ autoritetit kompetent. Ky informacion té€ pérdoret, sidomos
informacionet g€ kané t€ béjné me mjedisin dhe kushtet atmosferike, pér t€ pé€rcaktuar trajtimin e duhur
g€ i duhet béré€ partive t€ mbledhura.

20. Operatori i biznesit ushqgimor i cili mbledh molusqget e gjalla bivalvore, apo i pérpunon
menjéheré pas mbledhjes, plotéson kérkesat e méposhtme:

a) Teknikat e mbledhjes dhe pérpunimit t€ métejshém nuk duhet t€ shkaktojné ndotje apo té
démtojné guaskat ose l€kurén e molusqgeve t€ gjalla bivalvore, ose gé nuk duhet t€ ¢ojné né njé ndryshim
rrénjésor duke ndikuar késhtu né€ pérshtatshmérin€ e tyre pér trajtimin me purifikim, pérpunim apo
zhvendosje. Operatori i biznesit ushgimor né ményré t€ vecanté:

i) Duhet t€ mbroje molusget e gjalla bivalvore nga shtypja, gérryerja ose vibrimi;

ii) Nuk duhet t€ ekspozojé molusqget e gjalla bivalvore né temperatura té larté;

iii) Nuk duhet t€ rizhysé molusqet e gjalla bivalvore n€ ujé i cili shkakton kontaminim shtesé€; dhe

iv) Gjat€ trajtimit né pika natyrore, i pérdor vet€ém né zona té cilat autoriteti kompetent i ka
klasifikuar té klasés A.

b) Mjetet e transportit duhet t€ lejojné drenazhim t€ pérshtatshém, duhet té€ jené té pajisura pér té
garantuar kushtet mé té mira té mundshme t€ mbijetesés dhe t€ garantojné mbrojtje efikase ndaj ndotjes.

21. Operatori i biznesit ushgimor i cili zhvendos molusget e gjalla bivalvore té€ pérmbushe
kérkesat e méposhtme:

94



QENDRA

E PUBLIKIMEVE

EYRTARE
Tt

a) Operatori i biznesit ushgimor pérdor vetém ato zona g€ jané aprovuar nga Autoriteti
kompetent pér t€ zhvendosur molusget e gjalla bivalvore. Bovat apo pikat e tjera fikse t€ identifikojné
qarté kufijt€ e zonave. Distanca, mes zonave té zhvendosjes nga njéra-tjetra dhe zonave t€ zhvendosjes
nga zonat e prodhimit, duhet t€ jeté e bollshme né ményré qé t€ minimizohet rreziku i pérhapjes sé
ndotjes;

b) Kushtet pér zhvendosje t€ garantojné kushtet optimale pér purifikim. Né veganti operatori i
biznesit ushqimor duhet:

i) Té pérdoré teknika t€ trajtimit t&€ molusqeve té gjalla bivalvore t€ cilat jané t€ destinuara pér
zhvendosje, g€ lejojné vazhdimin e aktivitetit t€ ushqyerjes me filtér pas zhytjes né ujéra natyrore;

ii) Nuk duhet t€ zhvendosin molusget e gjalla bivalvore me njé dendési e cila nuk lejon
purifikimin;

iii) T€ zhys€ molusqget e gjalla bivalvore né ujé deti né zonat e sigurisé pér njé periudhé kohore té
pérshtatshme, né varési nga temperatura e ujit, periudhé kjo e cila t€ jeté jo mé pak se dy muaj, té
pérjashtohen rastet kur autoriteti kompetent vendos pér njé periudhé mé t& shkurtér né bazé t¢ analizés sé
riskut nga operatori i biznesit ushgimor; dhe

iv) T€ garantojé ndarje t€ bollshme t€ pikave brenda zonave t€ zhvendosjes pér t€ parandaluar
pérzierjen e ngarkesave;

v) Té pérdoré sistemin “all in-all out” (t€ gjithé¢ brenda, t€ gjithé jasht€) né ményré g€ njé
ngarkesé e re t€ mos hyjé€ brenda para se e gjithé tufa e méparshme té€ jeté hequr plotésisht;

c¢) Operatori i biznesit ushgimor i cili menaxhon zonat e zhvendosjes duhet t€ mbajé té¢ dhéna té
pérhershme t€ burimit t€ molusgeve t€ gjalla bivalvore, t€ periudhave t€ zhvendosjes, t€ zonave té
zhvendosjes qé jané pérdorur dhe té detinacionit pasues t€ ngarkesés pas zhvendosjes, t€ dhéna kéto té
cilat jané objekt inspektimi nga autoriteti kompetent.

22. Vendndodhja e stabilimenteve né toké duhet t€ jeté e sigurt nga pérmbytjet e baticave dhe
démtimet e tjera t€ zonave rrethuese.

23. Enét mbajtése dhe kontejnerét e magazinimit duhet t€ plotésojné kérkesat e méposhtme:

a) Sipérfaget e brendshme t€ jené t€ l€muara, t€ rezistueshme, hermetike dhe lehtésisht t€
pastrueshme;

b) T€ ndértohen né ményrée té€ tillé qé t€ lejojné drenazhimin e ploté t€ ujit;

¢) Cdo piké e furnizimit me ujé t€ pozicionohet né ményré t€ atillé, pér t€ shmangur ndotjen e
furnizimit me ujé.

24. Né gendrat e purifikimit, enét t€ cilat pérdoren pér purifikim, t€ jené té€ pérshtatshme pér
volumin dhe llojin e produkteve qé do té purifikohen.

25. Operatori i biznesit ushqimor qé purifikon molusqget e gjalla bivalvore té plotésojé kérkesat si
mé poshté:

a) Pérpara se t€ fillojé purifikimi, molusget e gjalla bivalvore té pastrohen nga balta dhe
papastértit€ e mbledhura, duke pérdorur ujé t€ pastér;

b) Operacioni i sistemit t€ purifikimit t€ lejojé q€ molusqget e gjalla bivalvore ta rimarrin shpejt
veten e t€ mbajné€ konstant aktivitetin e ushqimit filtrues, t€ eliminojné ndotjen nga ujérat e zeza, t€ mos
ndoten s€rish dhe t€ jené né gjendje t€ mbajné vitalitetin e tyre né kushte t€ pérshtatshme pas purifikimit
pér ambalazhim, magazinim dhe transport pérpara se té hidhen né treg;

c) Sasia e molusqeve té gjalla bivalvore q€ do t€ purifikohen nuk duhet t€ kalojé kapacitetin e
gendrés sé purifikimit. Molusqget e gjalla bivalvore purifikohen né ményré t€ vazhdueshme pér njé
periudhé kohore t€ mjaftueshme pér té arriré standardet shéndetésore t& pikés 27 té€ kétij seksioni dhe
kriteret mikrobiologjike t€ adoptuara né pérputhje me legjislacionin né fuqi;

d) Né rastin kur njé basen purifikimi pérmban disa parti t€ ndryshme molusqgesh t€ gjalla
bivalvore ata veté duhet t€ jen€ t€ s€ njéjtés specie dhe trajtimi duhet shtriré né€ funksion té periudhés s¢
kérkuar nga partia e molusqgeve g€ ka nevojé pér purifikim mé t€ gjaté;

95



V. Fletorja Zyrtare
* e Republikés sé Shqipérisé

e) Enét e pérdorura pér té mbajtur molusget e gjalla bivalvore né sistemet e purifikimit duhet té
jené t& ndértuara né ményré té atillé qé lejojné ujin e pastér té detit té rrjedhé né to. Trashésia e shtresave
té molusqgeve t€ gjalla bivalvore nuk duhet t€ pengojé hapjen e guaskave gjaté purifikimit;

f) Asnjé krustace, peshk apo specie tjet€r detare nuk duhet t&€ mbahet né té njéjtén ené né té cilén
molusqet e gjalla bivalvore purifikohen;

g) Cdo pako qé¢ pérmban molusqge t€ gjalla bivalvore té purifikuar qé i dérgohet gendrés sé
shpérndarjes, duhet t€ keté njé etiketé e cila certifikon q¢ molusqet jané purifikuar.

26. Operatori i biznesit ushgimor i cili vepron si gendér shpérndarjeje duhet t€ plot€sojé kérkesat
e méposhtme:

a) Pérpunimi i molusqgeve té€ gjalla bivalvore, sidomos trajtimi, mbéshtjellja dhe paketimi, nuk
duhet té shkaktojé ndotjen e produktit apo t€ cenojné gjallériné e molusqeve;

b) Para shpérndarjes, guaskat e molusgeve t€ gjalla bivalvore lahen plotésisht me ujé t€ pastér;

¢) Molusget e gjalla bivavlore duhet t€ vijné nga:

i) njé zoné€ prodhimi e klasés A; ose

ii) njé zon€ qéndrimi; ose (vivarium)

iii) njé gqendér purfikimi; ose

iv) njé gendér tjetér shpérndarjeje.

d) Kérkesat e parashtruara né paragrafét a dhe b t€ zbatohen, gjithashtu, edhe pér gendrat e
shpérndarjes qé gjenden né anije peshkarexhé. Molusqet e trajtuara né gendra té€ tilla duhet t€ jené t€
zonave t€ prodhimit t€ klasés A ose t€ njé zone qéndrimi ose vivariumi.

27. Operatori i biznesit ushqimor té garantojé pérputhjen e kriterit mikrobiologjik t€ miratuar né
pérputhje me legjislacionin né fuqi. Operatori i biznesit ushgimor t€ sigurojé se molusqget e gjalla
bivalvore t€ hedhura né treg pér t’u pérdorur si ushqim pér njerézit pérmbushin standardet e méposhtme:

a) T€ kené karakteristika organoleptike t&€ produktit t€ freskét dhe vital, duke pérfshiré guaska pa
papastérti, reagim t€ menjéhershém né mbylljen e kapakéve dhe sasi normale t€ 1éngut intravalvar;

b) Nuk duhet t€ kené biotoksina detare né sasi totale (e matur né t€ gjith€ trupin ose ¢do pjesé té
ngrénshme ve¢mas) qé€ tejkalojné limitet e méposhtme:

i) Pér toksinén paralitike PSP (Paralytic Shellfish Poison): 800 ug/kg;

ii) Pér toksinén amnesike ASP (Amnesic Shellfish Poison): 20 mg/kg té acidit domoik;

iii) Acid okadaik, dinophysitoksina e pektenotoksina pérfshiré: 160 ug té;

iv) Yesotoksine: 1 mg té ekuivalentit yesotoksine/kg ;

v) Azaspiracidi: 160 pg té€ ekuvalentit azaspiracid/kg.

28. Ostriket duhet t€ ambalazhohen ose t&€ paketohen me pjesén konkave t€ guaskés (e lugét) té
kthyer poshté.

29. Paketat pér shitje me pakicé t&€ molusqeve t€ gjalla bivalvore duhet t€ jené t€ mbyllura dhe té
mbeten t€ mbyllura pas largimit nga zona e shpérndarjes dhe deri sa t’i paraqgiten pér shitje konsumatorit
pérfundimtar.

30. Etiketa, duke pérfshiré markén e identifikimit, duhet t&€ jet€ prej materiali té
papérshkrueshém nga uji.

31. Pérveg kérkesave t€ pérgjithshme pér markat e identifikimit pjesé e legjislacionit né fuqi, né
etiketé duhet té€ jeté dhe informacioni i méposhtém:

a) speciet e molusgeve bivalvore (emri i pérgjithshém dhe emri shkencor); dhe

b) data e pakektimit, qé pérfshin t&€ paktén dit€n dhe muajin.

NEé bazg t€ legjislacionit né€ fuqi, termi i ruajtjes minimale z€vendésohet me frazé€n “kéto kafshé
shiten vetém té gjalla”.

32. Shitési me shumicé t€ ruajé pér t€ paktén 60 dité etiketén e ngjitur mbi ¢do ambalazh té
molusgeve t€ gjalla bivalvore gé nuk jané ambalazhuar né paketa pér shitje me pakicé pér konsumatorét,
pas ndarjes s€ pérbérésve.
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33. Operatori i biznesit ushqimor, qé ruan dhe transporton molusqe té gjalla bivalvore, siguron
g€ ato té ruhen né temperatura g€ nuk kané efekt t&€ kundért mbi sigurin€ dhe vitalitetin e tyre.

34. Molusget e gjalla bivalvore nuk duhet té rizhyten, ose té sprucohen me ujé pasi ato té jené
paketuar pér shitje me pakicé dhe t€ kené dalé nga qendra e shpérndarjes.

35. Operatori i biznesit ushqimor g€ grumbullon pektinidae jashté nga zonat e prodhimit té
klasifikuara ose g€ trajton té tilla pektinidae, t’1 pérmbahet kérkesave t€ méposhtme:

a) Pektinidae-t nuk duhet t€ nxirren né treg nése nuk jan€ mbledhur dhe trajtuar né pérputhje me
pikén 21 t&é kétij seksioni, dhe t€ plotésojné standardet e pércaktuara né, pikén 27 té€ kétij seksioni si¢
vértetohet nga njé sistem autokontrolli;

b) Pérvec késaj, t€¢ dhénat nga programet zyrtare t€ monitorimit t’i mundésojné autoritetit
kompetent klasifikimin e fundeve t€ detit aty ku duhet, né bashképunim me operatorin e biznesit
ushqimor. Dispozitat e pikave 13-18 té kétij seksioni t€ aplikohen né analogji ndaj pektinidae-ve;

c¢) Pektinidae-t nuk duhet t€ nxirren né treg pér konsum njerézor pérvegse me anén e njé ankandi
peshku, njé gendre shpérndarjeje ose njé stabilimenti transformimi. Kur trajton pektinidae, operatori i
biznesit ushqimor g€ administron kéto stabilimente duhet t€ informojé autoritetin kompetent, dhe, pér sa i
pérket gendrave té shpérndarjes, t€ pérputhen me kérkesat pérkatése t€ pikave 22 - 26 t€ kétij seksioni;

d) Operatori i biznesit ushqgimor qé trajton pektinidae duhet t€ pérmbushé:

i) Kérkesat e dokumentuara té€ pikave 5 deri 11 t€ kétij seksioni kur t€ jeté e zbatueshme. Né kété
rast, dokumentet e regjistrimit t€ tregojné qart€ vendndodhjen e zonés ku mblidhen pektinidae; ose

ii) Kérkesat e pikave 30, 31, 32 t& kétij seksioni né¢ lidhje me markén identifikuese dhe etiketén,
pér sa i pérket pektinidae-ve t€ paketuara dhe pektinidae-ve t€ ambalazhuara, nese ambalazhimi siguron
mbrojtje ekuivalente me até té€ paketimit.

SEKSIONI I
KERKESA HIGJIENIKE SPECIFIKE PER PRODUKTET E PESHKIMIT

1. Ky seksion nuk do t€ zbatohet pér molusqet bivalvore, ekinodermét, tunikatet dhe
gasteropodét detaré kur nxirren né treg t€ gjallé. Me pérjashtim t€ pikave nga 5 deri né 27 t€ kétij
seksioni, ai zbatohet pér kafshé té tilla, t€ cilat nuk nxirren né treg t€ gjalla, n€ raste té tilla ato t€ merren
né pérputhje me seksionin I t€ kreut II t& kétij udhézimi.

2. Pikat 27 deri 39 me pérjashtim t€ pikés 33 té€ kétij seksioni, zbatohen, gjithashtu, edhe pér
pikat e shitjes me pakicé.

3. Kérkesat e kétij seksioni suplement pércaktohen né legjislacionin né€ fuqi dhe vecanérisht:

a) Né rastin e stabilimenteve, pérfshiré anijet, g¢ merren me prodhimin primar dhe veprimet
shogéruese té plotésojné kérkesat e shtojcés I t€ udhézimit t&€ Ministrit t€ Bujgésis€, Ushqimit dhe
Mbrojtjes s€¢ Konsumatorit qé pércakton kushtet e pérgjithshme dhe té veganta t€ higjienés pér
stabilimentet e ushqgimit dhe operatorét e biznesit ushqimor.

b) NE rastin e stabilimenteve té tjera, duke pérfshiré anijet, ato té plotésojné kérkesat e shtojcés
IT t€ udhézimit t€ Ministrit t&€ Bujqésisé, Ushqimit dhe Mbrojtjes s€ Konsumatorit qé pércakton kushtet e
pérgjithshme dhe t€ vecanta t€ higjienés pér stabilimentet e ushqimit dhe operatorét e biznesit ushgimor.

4. N¢ lidhje me produktet e peshkimit:

a) Prodhimi parésor t€¢ mbulojé mbaréshtimin, peshkimin dhe mbledhjen e produkteve té gjalla té
peshkimit me pikésynimin e hedhjes né treg; dhe

b) Operacionet e lidhura pérfshijné ¢farédo lloj operacioni gé tregohet mé poshté, nése kryhen né
bordin e anijeve t€ peshkimit: therje, zhgjakésim, prerja e kokés, evisherimi, hegja e fletéve, ftohja dhe
konfeksionimi; ato pérfshijné edhe:

i) Transportin dhe magazinimin e produkteve t€ peshkimit, natyra e t€ cilave né thelb nuk éshté
ndryshuar, duke pérfshiré produktet e gjalla té€ peshkimit, brenda fermave akuakulturés né toké; dhe

ii) Transportin e produkteve t€ peshkimit natyra e té cilave né€ thelb nuk éshté ndryshuar, duke
pérfshiré produktet e gjalla té peshkimit, nga vendi i prodhimit te stabilimenti i paré i destinacionit.
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5. Operatori i biznesit ushgimor duhet t€ sigurojé se:

a) Anijet e pérdorura pér zé€nien e produkteve t€ peshkimit nga mjedisi i tyre natyral, ose pér t’i
trajtuar dhe pérpunuar ato pas kapjes, t€ pérputhen me kérkesat strukturore dhe kérkesave t€ pajisjeve t&
paraqitura né pikat 6 deri 16 t& kétij seksioni; dhe

b) Operacionet e kryera né bordin e anijeve t€ jené né pé€rputhje me pikat 17 deri 23 té kétij
seksioni.

6. Anijet t€ projektohen dhe ndértohen né ményré té tillé qé nuk shkaktojné kontaminim té
produkteve me ujé t€ ndotur, ujéra t€ zeza, tym, karburant, vaj, graso ose substanca t€ tjera t€ démshme.

7. Sipérfaget me té cilat produktet e peshkut bien né kontakt t&€ jené me material t€ pérshtatshém
rezistent ndaj gérryerjes e cila t€ jet€ e 1€muar dhe e lehté pér t’u pastruar. Shtresa e sipérfages t€ jeté e
forté dhe jotoksike.

8. Pajisjet dhe materialet e pérdorura pér pérpunimin e produkteve t€ peshkimit t€ pérbéhen nga
material rezistent ndaj gérryerjes té cilat t€ jené t€ lehta pér t’u pastruar dhe dezinfektuar.

9. Kur anijet kané njé depozité uji pér ujin e p€rdorur me produktet e peshkut, ajo duhet té
vendoset né njé pozicion g€ shmang kontaminimin e furnizimit me ujé.

10. Anijet e projektuara dhe t€ pajisura pér ruajtjen e produkteve t&€ peshkut pér mé€ shumé se 24
oré, t& jené t€ pajisura me mbajtése (stiva), cisterna ose kontejner pér ruajtjen e produkteve té peshkimit
né temperaturat e dhéna né pikat 41 42, 43 té kétij seksioni.

11. Mbajtéset té jené t€ veguara nga pjesét ndarése t€ motorit dhe nga strehimet e ekuipazhit me
ané t€ mureve ndarése té€ cilat t€ jené t€ mjaftueshme pér té parandaluar ¢do kontaminim té produkteve té
peshkut té stivosur. Mbajtéset dhe kontejnerét e pérdorur pér ruajtje t€ prodhimeve té€ peshkut té
garantojné ruajtjen e tyre sipas kushteve higjienike t€ kénaqshme dhe kur nevojitet, t€ sigurojné g€ uji i
shkriré nuk mbetet né kontakt me produktet.

12. Né anijet e pajisura pér ftohjen e produkteve t€ peshkimit né ujé té€ ftohté t€ pastér deti,
cisternat t€ kené pajisje pér t€ arritur njé temperaturé uniforme né t€ gjithé cisternat. Pajisje t€ tilla t&
arrijné njé shkallé ftohjeje e cila t€ garantojé q€ masa e peshkut dhe uji i pastér i detit t€ arrijn€ jo mé
shumé se 3°C gjashté oré pas ngarkimit dhe jo mé shumé se 0°C pas 16 orésh dhe t€ lejojé monitorimin,
ku té jeté e nevojshme regjistrimi i temperaturés.

13. Anijet frigorifer (ngrirés):

a) Duhet t€ kené pajisje ngrirje me kapacitet t€ mjaftueshém pér t€ ulur me shpejtési
temperaturén pér t€ arritur njé temperaturé bazé jo mé shumé se -18°C né gendér t€ mas€s sé produktit;

b) Duhet t€ kené pajisje frigoriferike me kapacitet t€ mjaftueshém pér t€ mbajtur produkte
peshkimi né ambientet e magazinimit né jo mé shumé se -18°C. Ambientet € magazinimit t€ jené té
pajisura me njé aparat pér regjistrimin e temperaturés né njé vend ku t€ lexohet lehté€. Sensori i
temperaturés t€ vendoset né zonén e mbajtjes (stivés) ku temperatura éshté¢ mé e larté; dhe

c¢) Duhet t€ plotésojé kérkesat pér anijet e projektuara dhe t€ pajisura pér ruajtjen e produkteve té
peshkimit pér mé tepér se 24 oré t€ paraqgitura né pikén 11 t€ kétij seksioni.

14. Anijet fabriké t€ kené t€ paktén:

a) Njé zoné grumbullimi t€ rezervuar pér imbarkimin e produkteve t€ peshkimit né€ bord, té
projektuar, pér t€ lejuar g€, ¢do marrje e njépasnjéshme t€ jet€ e ndaré. Kjo zoné t€ jeté e lehté pér t'u
pastruar dhe e projektuar po ashtu pér t€ mbrojtur produktet e peshkimit nga dielli dhe nga ¢do burim
kontaminimi;

b) Njé sistem higjienik transportues pér produktet e peshkimit nga zona marrése né zonén e
punés;

c¢) Reparte pune t¢ mjaftueshme t&€ médha pér pérgatitjen higjienike dhe pé€rpunimin e produkteve
té peshkut, t€ lehta pér t’u pastruar dhe dezinfektuar, si dhe t€ projektuara dhe t€ pérshtatura né ményré
té tillé gé t€ pengojné ¢do kontaminim té produkteve;
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d) Repartet e ruajtjes (magazinimit) pér produktet e peshkimit t& jené mjaftueshém t€ médha, dhe
té projektuara né ményré qé t€ jené t€ lehta pér t’'u pastruar. Nése njésia e pérpunimit t€ mbeturinave
vepron né bord, njé mbajtés i vecanté t&€ projektohet pér magazinimin e mbeturinave té tilla;

e) Njé lokal t€ destinuar pér magazinimin e materialeve t¢ ambalazhimit e cila té jeté e ndaré nga
ambientet pér pérgatitjen dhe pérpunimin e produktit;

f) Pajisje t€ vecanta pér hegjen e mbeturinave ose t€ produkteve t€ peshkut té€ cilat té jené té
papérshtatshme pér konsumin njerézor t€ hidhen menjéheré né det ose, kur rrethanat e kérkojné késhtu,
té hidhen né€ njé cisterné t€ mbyllur, t€ papérshkueshme nga uji t€ rezervuar pér kété qéllim. Nése
mbeturinat magazinohen dhe pé€rpunohen né bord me synim higjienizimin e tyre, t€ caktohen ambiente t€
ndara pér kété qéllim;

g) Njé depozité uji té€ vendosur né njé pozicion qé shmang kontaminimin e furnizimit me uj€; dhe

h) Pajisjen e larjes s¢ duarve, pér t’u pérdorur nga stafi i angazhuar né trajtimin e produkteve té
peshkut t€ ekspozuar, t€ jené projektuar me rubinet, pér t€ parandaluar pérhapjen e kontaminimit.

15. Anijet fabriké né bordin e t€ cilave gatuhen, ngrijné dhe paketohen krustacét dhe molusqet,
nuk kan€ nevojé té plot€sojné kérkesat e pikés 14 t€ kétij seksioni nése asnjé formé tjetér e trajtimit dhe
pérpunimit realizohet né bordin e anijeve té tilla.

16. Anijet fabriké té cilat ngrijn€ produktet e peshkimit duhet t€ kené pajisje té cilat plotésojné
kérkesat pér anijet frigorifer (ngrirése) t€ paraqitura né pikén 13, germat “a” dhe “b” té€ kétij seksioni.

17. Kur pjesét e anijes ose kontejnerét pérdoren, pér ruajtjen e produkteve t€ peshkimit ato té
mbahen t€ vecuara, pastér dhe t€ mirémbahen né kushte t€ mira. Vecanérisht ato nuk duhet t&
kontaminohen nga karburanti ose uji ¢ hyn né anije.

18. Sapo té jeté e mundur pas ngarkimit né bord, produktet e peshkimit duhet t€ vendosen né
vend t€ mbrojtur nga kontaminimet, veprimi i diellit apo ¢do burimi tjet€r nxehtésie né fazén e larjes, uji
i pérdorur duhet t€ jeté ujé i pijshém apo nése éshté rasti ujé i pastér.

19. Produktet e peshkimit trajtohen dhe ruhen né ményré té tillé g€ t€ parandalojné démtimet.
Operatorét t€ pérdorin mjete t€¢ mprehta, pér t€ zhvendosur peshq t€¢ médhenj ose peshk i cili mund t’i
démtojé ata, duke siguruar q€ mishi i produkteve t€ mos démtohet.

20. Produktet e peshkimit, pérvec atyre qé mbahen t€ gjalla, u nénshtrohen ftohjes sa mé shpejt
té jet€ e mundur, pasi t€ ngarkohen né€ bord. Megjithat€é, kur ftohja nuk €shté e mundur, produktet e
peshkut shkarkohen né toké sa mé shpejt qé té jet€ e mundur.

21. Akulli g€ pérdoret pér ftohjen e produkteve t€ peshkimit duhet t€ prodhohet nga uji i pijshém
ose uji i pastér.

22. Kur peshkut i higet koka ose té brendshmet né bord, operacione té€ tilla duhet t€ kryhen sa
mé shpejt té jeté e mundur pas kapjes, né kushte higjienike dhe produktet duhet té lahen menjéheré dhe
plotésisht me ujé té pijshém ose ujé té pastér. N€ ato raste kur organet e brendshme dhe pjesét pérbéjné
rrezik pér shéndetin publik zhvendosen sa mé shpejt t€ jet¢ e mundur dhe mbahen t€ ndara nga produktet
e caktuara pér konsumin e njerézve. Mél¢ité dhe vezét e peshkut té caktuara pér konsumin e njerézve té
ruhen né akull, né njé temperaturé e cila i afrohet asaj té€ shkrirjes sé akullit, ose té ngrirjes.

23. Kur praktikohet ngrirja né tretésiré kripe e té€ gjithé peshkut t€ caktuar pér konservim, té
arrihet njé temperaturé prej jo mé shumé se - 9°C pér produktin. Uji i kripur nuk duhet t€ pérbéjé njé
burim kontaminimi pér peshkun.

24. Operatori i biznesit ushqimor pérgjegjés pér shkarkimin dhe zbarkimin e produkteve t&
peshkut duhet:

a) Té sigurojé se pajisjet e shkarkimit dhe zbarkimit qé bien né kontakt me produktet e peshkimit
té jené ndértuar me material t€ leht€ pér t’u pastruar dhe dezinfektuar dhe t€ mbahet né gjendje t€ miré
riparimi dhe pastértie; dhe

b) Té shmangé kontaminimin e produkteve t€ peshkimit gjaté shkarkimit dhe zbarkimit, né
vecanti

i) T€ kryejé me shpejtési veprimtarité e shkarkimit dhe zbarkimit;
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ii) T€ vendosé produktet e peshkut pa vonesé né njé ambient t€ mbrojtur né temperaturén e
specifikuar né€ pikén 44 té kétij seksioni; dhe

iii) Té mos pérdoré pajisje dhe praktika qé shkaktojné déme té panevojshme te pjesét e
ngrénshme té produkteve t€ peshkimit.

25. Operatori i biznesit ushgimor pérgjegjés pér ankandin dhe tregjet e shitjes me shumicé ose
pjesé té tyre, ku produktet e peshkimit nxirren pér shitje t€ garantojé pérputhshmériné me kérkesat si mé
poshté vijon:

a) i) Né kéto vende t€ ket€ pajisje q€¢ mbyllen me ¢elés pér depozim frigoriferik t€ produkteve
peshkimit q¢ mbahen né vézhgim dhe pajisje qé kycen pér depozitimin e produkteve t€ peshkut té
deklaruara té papérshtatshme pér konsumin e njerézve;

ii) Nése autoritetet kompetente kérkojné qé né kéto vende duhet t€ keté njé pajisje t&
pérshtatshme qé kycet ose, kur nevojitet, dhomé e cila pérdoret ekskluzivisht nga autoritetet kompetente.

b) Né kohén e nxjerrjes ose magazinimit té produkteve t€ peshkimit:

1) Ambientet nuk duhet t€ pérdoren pér géllime té€ tjera;

ii) Mjetet qé shkarkojné tymra t€ cilat démtojné cilésiné e produkteve t€ peshkut nuk duhet t&
kené hyrje tek ambientet;

iii) Personat g€ hyjné tek ambientet nuk duhet t€ kené kontakt me kafshé té tjera: dhe

iv) Ambientet t€ jené t€ ndricuara miré pér t€ lehtésuar kontrollin zyrtar.

26. Kur ftohja nuk éshté e mundur né bordin e anijes, produktet e freskéta t€ peshkut, pérvecse
atyre t€ gjalla, kalojné né ngrirje sa mé shpejt t€ jet€ e mundur pas shkarkimit né toké dhe té
magazinohen né njé temperaturé e cila i afrohet asaj té akullit t€ shkriré.

27. Operatori i biznesit ushqimor duhet t€ bashképunojé me autoritet kompetente pérkatése né
ményré qé t’u lejojé atyre kryerjen e kontrolleve zyrtare né pérputhje me dispozitat né fuqi, vecanérisht
pér sa i pérket ¢do procedure t€ njoftimit pé€r shkarkimin e produkteve t€ peshkimit, g€ autoriteti
kompetent i vendit, flamuri i t€ cilit valévitet n€ anije ose autoriteti kompetent i Republikés s¢ Shqipérisé
(si vend né t€ cilin shkarkohen produktet e peshkut) e konsideron t€ nevojshme.

28. Kur produktet e freskéta dhe t€ paambalazhuara nuk shpérndahen, largohen, pérgatiten ose
pé€rpunohen menjéheré, pasi arrijné né njé stabiliment né€ toké, t€ magazinohen (ruhen) nén akull né
pajisje t€ pérshtatshme. Akulli duhet t€ shtohet, aq shpesh sa té jeté e nevojshme. Produktet e freskéta té
peshkut t€ ambalazhuar mbahen né frigorifer né€ njé temperaturé e cila i afrohet asaj t€ akullit t€ shkrir€.

29. Operacionet, si heqja e kokés dhe evisherimi duhet t€ kryhen duke respektuar normat
higjienike. Kur &sht€ e mundur nga ana teknike dhe tregtare, evisherimi duhet t€ praktikohet sa mé shpejt
té jeté e mundur pas zénies apo zbarkimit. Produktet duhet t€ lahen me imtési me ujé t€ pijshém apo né
bord t€ anijeve, me ujé t€ pastér pas kétyre operacioneve.

30. Operacionet si filetimi dhe prerja duhet t€ kryhen né ményré g€ t€ evitohet kontaminimi apo
prishja e filetave dhe e fetave. Filetat dhe fetat nuk duhet t€ rrin€ mbi tavolinén e puné€s mé shumé se
koha e kérkuar pér pérgatitjen e tyre. Ato duhet té konfeksionohen dhe paketohen dhe duhet t€ vendosen
né frigorifer pér ftohje sa me shpejt pasi jané pérgatitur.

31. Kontejnerét qé¢ pérdoren pér shpérndarjen ose magazinimin e produkteve t€ freskéta té
peshkut t€ pérgatitura dhe té papaketuara t€ ruajtur nén akull duhet t€ garantojné g€ uji i shkriré t€ mos
jeté né kontakt me produktet.

32. Produktet e freskéta t€ peshkut, t€ plota dhe t€ pastruara nga té brendshmet, t€ transportohen
dhe magazinohen né ujé t&€ ftoht€ né bordin e anijes. Ato, gjithashtu, t¢ vazhdojné t€ transportohen né ujé
té ftoht€ pas zbarkimit dhe nga impiantet e akuakulturés deri né arritjen né stabilimentin e paré né toké qé
kryen cfarédolloj aktiviteti t€ ndryshém nga transporti dhe seleksionimi.

33. Stabilimentet né toké té cilat ngrijné produktet e peshkut duhet t€ kené pajisje té€ cilat té
plotésojné kérkesat e paraqitura pér anijet ngrirése né pikén 13 germat “a” dhe “b”.

34. Operatori i biznesit ushgimor qé pé€rpunon produktet e peshkimit t€ ndara mekanikisht té
sigurojé pérputhjen me kérkesat e méposhtme:
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a) Lénda e paré e pérdorur té plotésojé kérkesat né vijim:

i) peshqit e ploté dhe halat pas filetimit t€ pérdoren pér té€ prodhuar produkte t€ peshkimit té
ndara mekanikisht;

ii) t& gjitha 1€ndét e para t€ jené pa té€ pérbrendshme.

b) Procesi i pérpunimit t€ ploté€sojé kérkesat né vijim:

i) ndarja mekanike té realizohet menjéheré pas filetimit;

ii) nése pé€rdoren peshq t€ plot€, ata mé paré t€ pastrohen nga aparati treté€s dhe t€ lahen;

iii) pas prodhimit, produktet e peshkimit t€ ndara mekanikisht t€ ngrihen sa mé shpejt qé té jeté e
mundur ose t€ pérfshihen né€ njé produkt t€ caktuar pé€r ngrirje ose pér njé trajtim stabilizues.

35. Produktet e méposhtme té peshkimit t€ ngrihen né njé temperaturé jo mé shumé se -20°C né
té gjitha pjesét e produktit pér jo mé pak se 24 oré€. Ky trajtim aplikohet n€ produktet 1€nd€ e paré ose né
produktin pérfundimtar, qé jané:

a) Produktet e peshkimit g€ konsumohen t€ gjalla ose pothuajse t€ gjalla;

b) Produktet e peshkimit pjesé e specieve né vijim, nése ato u nénshtrohen njé procesi tymosjeje
né t€ ftohté ku temperatura e brendshme e produktit nuk ésht€ mé e larté se 60°C:

i) Clupea harengus (haringa);

ii) Scomber scombrus (skumer);

iii) Sprattus sprattus (sprati);

iv) Salmo salar (salmon) dhe salmoni i pagésorit i akuakulturés dhe i egér.

c¢) Produktet e peshkimit t€ kriposura ose t€ marinuara, nése pérpunimi nuk €shté i mjaftueshém
pér té shkatérruar larvat e nematodeve.

36. Operatori i biznesit ushqimor nuk ka nevojé té kryejé trajtimin e kérkuar sipas pikés 34 té
kétij seksioni nése:

a) Té dhénat epidemiologjike t&€ disponueshme tregojné se zonat e peshkimit t€ origjinés nuk
paragesin njé rrezik shéndeti n€ lidhje me praniné€ e parazit€éve; dhe

b) Autorizohet nga autoriteti kompetent.

37. Produktet e peshkimit t€ shogérohen nga njé¢ dokument nga prodhuesi, gé tregon trajtimin qé
ato u jané nénshtruar, kur nxirren né treg, referuar pikés 35 té kétij seksioni, duke pérjashtuar rastin kur
furnizojné konsumatorin final.

38. Operatori i biznesit ushgimor qé gatuan krustacét dhe molusqet, t€ garantojé pérputhjen me
kérkesat e méposhtme:

a) Ftohja e shpejté t¢ ndjeké gatimin. Uji i pérdorur pér kété géllim té jeté ujé i pijshém, ose ujé
i pastér né bordin e anijes. Nése nuk pérdoret metodé tjetér e ruajtjes, ftohja vazhdohet deri né njé
temperaturé e cila i afrohet temperaturés s€ akullit t& shkriré.

b) Hegja e guaskave dhe e shtresés mbéshtjellése duhet té kryhet né kushte higjienike, duke
shmangur kontaminimin e produktit. Kur operacione té tilla realizohen me doré, punonjésit i kushtojné
vémendje t€ vecanté larjes s€ duarve té tyre.

c) Pas hegjes sé guaskave dhe lévozhgave, produktet e gatuara t€ ngrihen menjéheré, ose té
ftohen sa mé shpejt g€ t€ jet€ e mundur né temperaturén e paraqitur né pikén 44 t&€ kreut II, seksioni II.

39. Pérveg sigurimit t€ pérputhshméris€ me kriteret mikrobiologjike té pérshtatura né pérputhje
me legjislacionin né fuqi, operatori i biznesit ushqgimor té garantojé, q€ né varési t€ natyrés sé produktit
ose specieve, kur produktet e peshkut hidhen né treg pér konsumin njerézor t€ plotésojné standardet e
paraqitura n€ kété udhézim:

a) Karakteristikat organoleptike t€ produkteve té peshkimit. Operatori i biznesit ushgimor kryen
njé ekzaminim organoleptik t€ produkteve t€ peshkimit. Vecanérisht, ky ekzaminim duhet t€ garantojé qé
produktet e peshkimit pérputhen me cdo kriter t& t€ genit i freskét;

b) Histamina. Operatori i biznesit ushqimor garanton g€ limitet né lidhje me histaminén nuk
duhet t€ tejkalohen;

c) Azoti i pagéndrueshém total. Produktet e papérpunuara té peshkut nuk duhet t€ nxirren né
treg, nése testet kimike zbulojné qé limitet né€ lidhje me ABVT ose TMA-N jané tejkaluar;

101



Fletorja Zyrtare
e Republikés sé Shqipérisé

d) Parazite. Operatori i biznesit ushgimor garanton qé produktet e peshkut t’u jené nénshtruar njé
ekzaminimi viziv pér zbulimin e parazitéve pérpara se t€ nxirren né treg. Ato nuk duhet t€ nxjerrin né
treg pér konsum njerézor produktet e peshkimit, té cilat jané dukshém té infestuar me parazité;

e) Toksina t& démshme pér shéndetin e njeriut:

i) Nuk duhet té hidhen né treg produktet e peshkimit t€ marra nga peshq helmues té kétyre
familjeve: Tetradontidae, Molidae, Diodontidae, Canthigasteridae;

ii) Produktet e peshkimit té cilat pérmbajné biotoksina, si¢c &shté ciguaterotoksina ose toksinat
muskul-paralizuese nuk duhet t€ nxirren né treg. Megjithat€, produktet e peshkut qé merren nga
molusqget bivalvore, ekinodermét, tunikatet dhe gasteropodét detaré vendosen né treg vetém nése jané
prodhuar né pérputhje me seksionin I t€ kétij kreu dhe pérputhen me standardet e pikés 27 germa “b”
kreu II seksioni I t€ kétij udhézimi.

40. Operatori i biznesit ushgimor garanton g€ 1énda e paré e pérdorur pér pérgatitjen e vajit té
peshkut pér konsum njerézor t€ pérputhet me kriteret e méposhtme:

a) nxirren nga produktet e peshkut t€ cilat jané gjetur si t€ pérshtatshme pér konsumin njerézor;

b) vijné nga stabilimente, duke pérfshiré anijet, t€ miratuara né pérputhje me kété urdhér;

c¢) transportohen dhe magazinohen derisa t€ pérpunohen né kushte higjienike.

41. Kontejnerét né t&€ cilét produktet e freskéta t€ peshkimit mbahen nén akull duhet t€ jené
rezistent€ ndaj ujit dhe t€ garantojné€ g€ uji i shkriré nuk éshté né kontakt me produktet.

42. Blloget e ngrira t€ pérgatitura né bordin e anijeve duhet t€ jené t€ mbéshtjella né ményré té
pérshtatshme pérpara zbarkimit.

43. Kur produktet e peshkut mbéshtillen né bordin e anijeve té peshkimit, operatori i biznesit
ushgimor garanton se materiali mbéshtjellés:

a) nuk éshté burim kontaminimi;

b) magazinohet n€ at€ ményré q€ nuk i ekspozohet riskut t€ kontaminimit;

c) nése synohet pér ripérdorim, €shté i lehté¢ pér t’'u pastruar dhe kur t€ jet€ e nevojshme,
dezinfektohet.

44. Operatori i biznesit ushqimor g€ magazinon (ruan) produktet e peshkimit garanton pérputhjen
me kérkesat e méposhtme:

a) Produktet e freskéta t€ peshkimit, produktet e peshkimit t€ shkrira dhe t€ papérpunuara,
produktet e gatuara dhe t€ ftohura nga krustacét dhe molusqet, duhet t€ ruhen né njé temperaturé qé€ €shté
e afért me até té akullit g€ shkrin.

b) Produktet e ngrira t€ peshkimit duhet t€ ruhen né njé temperaturé jo mé té€ larté se -18°C né té
gjitha pjesét e produktit; megjithaté, peshku i plot€ i ngriré€ i ruajtur né tretésiré kripe, destinuar pér
prodhimin e konservave duhet t€ ruhet n€ njé temperaturé jo mé t€ lart€ se -9°C.

c¢) Produktet e peshkimit q¢ mbahen té gjalla t€ ruhen né njé temperaturé, né ményré g€ mos keté
efekt t€ kundért pér siguriné e ushqimit ose vitalitetin e tyre.

45. Operatori i biznesit ushgimor qé transporton produktet e peshkimit t€ garantojé pérputhjen
me kérkesat e méposhtme, né vecanti:

a) Gjaté transportit, produktet e peshkimit t€ ruhen né temperaturén e kérkuar, vecanérisht:

i) Produktet e freskéta té peshkimit, produktet e peshkimit t& shkrira, t€ papérpunuara, dhe
produktet e gatuara dhe t€ ftohura nga krustacét dhe molusqget, t¢ ruhen né njé temperaturé qé €shté e
afért me até té akullit g€ shkrin.

ii) Produktet e ngrira té peshkimit, me pérjashtim t& peshkut t€ ngriré né ujé me kripé qé synohet
pér prodhimin e konservave, t€ ruhen gjaté transportit n€ njé temperaturé konstante jo mé té larté se -
18°C né t€ gjitha pjesét e produktit, mundésisht me luhatje mbi temperaturén e lejuar jo mé t€ larta se
3°C.
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b) Operatori i biznesit ushqimor nuk duhet t€ pérmbushé paragrafin e germés “ii”, kur produktet
e ngrira t€ peshkut transportohen nga njé depozité frigoriferike pér te njé stabiliment i aprovuar, ku
shkrihen pas mbérritjes me géllim pérgatitjen dhe/ose pérpunimin, nése udhétimi €shté i shkurtér dhe
nése lejohet nga autoriteti kompetent.

c) Nése produktet e peshkimit ruhen né akull, uji i shkrirjes s€ akullit nuk duhet t€ mbetet né
kontakt me produktet.

d) Produktet e peshkimit gé do t€ nxirren né treg t€ gjalla t€ transportohen né ményré té tillé qé
t& mos kené efekt t€ kundért pér siguriné e ushqimit dhe gjallériné e tyre.

KREU III
KONTROLLET ZYRTARE NE LIDHJE ME MOLUSQET E GJALLA BIVALVORE DHE
PRODUKTET E PESHKIMIT

SEKSIONI I
KONTROLLI ZYRTAR I PRODHIMIT DHE NXJERRJA NE TREG E MOLUSQEVE TE
GJALLA BIVALVORE

1. Autoriteti kompetent fikson vendndodhjen dhe kufijté e zonave té€ prodhimit dhe ato t€ ruajtjes
s€ molusgeve té gjalla pas vjeljes (vivariumet), t€ klasifikuara nga veté€ ai.

2. Autoriteti kompetent klasifikon zonat e prodhimit nga t€ cilat ai autorizon mbledhjen e
molusqgeve t€ gjalla bivalvore n€ njé nga tri kategorité sipas nivelit t€ kontaminimit nga fekalet. Autoriteti
kompetent e kryen kété né bashképunim me operatorin e biznesit ushgimor.

3. Autoriteti kompetent klasifikon si zoné té€ klasit A, zonat nga t€ cilat molusqget e gjalla
bivalvore mblidhen pér konsum direkt njerézor. Molusqget bivalvore t€¢ marra nga kéto zona duhet té
pérmbushin standardet e shéndetit pér molusget bivalvore t€ pércaktuara né pikén 27 kreu II, seksioni I.
Molusget bivalvore t€ gjalla nuk duhet t’i kalojné nivelet (ato t€ matura népérmjet provés s€ numrit mé t&
mundshém né pesé provéza dhe tri hollime) t€ 230 E. Coli pér 100 g pulpe dhe Iéngu intervalvar.

4. Autoriteti kompetent klasifikon si zoné t€ klasit B, zonat nga té cilat mblidhen molusget e
gjalla bivalvore, por g€ nxirren né treg pér konsum njerézor vetém pas trajtimit n€ njé gendér purifikimi
ose né njé vivarium né¢ ményré qé€ t€ pérmbushin standardet ushqimore t€ referuara né pikén 3 t€ kétij
seksioni. Molusget bivalvore t€ gjalla nuk duhet t’i kalojné nivelet (ato t€ matura népérmjet provés sé
numrit mé t€ mundshém né pesé provéza dhe tri hollime) t€¢ 4600 E. Coli pér 100 g pulpe dhe léngu
intervalvar.

5. Autoriteti kompetent klasifikon si pjesé té klasit C zonat nga té cilat molusqet e gjalla
bivalvore mund t€ mblidhen, por mund t€ hidhen n€ treg vetém pas njé periudhe t€ gjat€ géndrimi né
vivariume me géllim qé té kénaqin kérkesat sanitare nga ku ato té pikés 3 t& kétij seksioni. Molusqet
bivalvore t€ gjalla t€ késaj klase nuk duhet t’i kalojné nivelet (ato t€ matura népérmjet provés s€ numrit
mé t€ mundshém né pesé provéza dhe tri hollime) t&¢ 46 000 E. Coli pér 100 g pulpe dhe léngu
intervalvar.

6. Nése autoriteti kompetent vendos né parim t€ klasifikojé njé zon€ prodhimi ose zoné nderrimi
(vivarium), ai duhet:

a) Té béjé njé inventar t&€ burimeve t€ ndotjes me origjiné njerézore ose shtazore t&€ mundshme
pér t’u béré njé burim kontaminimi pér zonat e prodhimit;

b) Té ekzaminojé sasité e ndotésve organik t€ cilét ¢lirohen gjat€ periudhave t€ ndryshme té vitit,
sipas ndryshimeve sezonale si t€ popullatave njerézore dhe atyre shtazore né zonat e kapjes, parashikimet
e shirave, trajtimin e ujit té ndotur etj.;

c) T€ pércaktojé karakteristikat e qarkullimit t€ ndotésve mbi bazén e ecurisé s€ rrymés, té
batimetrisé, dhe té ciklit t& baticave dhe té zbaticave né zonén e prodhimit;

d) T€ ndértojé njé program kampionimi né zonén prodhuese té€ molusgeve bivalve, i cili té
bazohet né analizén e t€ dhénave t€ pérftuara dhe mbi njé numér kampionésh, shpérndarja gjeografike e
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pikave té kampionimit dhe frekuenca e kampionimit t€ garantojné g€ rezultatet e analizave jané
pérfagésuese pér zonén e marré né€ vlerésim.

7. Klasifikimi i zonave té€ prodhimit dhe vivariumeve t€ monitorohet periodikisht me qéllim
verifikimin:

a) Q& t€ mos jené béré copétime rreth origjin€s, vendit nga vijné dhe destinacionit t€ molusgeve
bivalve té gjalla;

b) Cilésis€ mikrobiologjike e molusgeve té gjalla bivalvore né lidhje me zonat prodhuese dhe
vivariumet;

c) Pér prezencén e planktoneve toksine - prodhuese né ujérat e prodhimit dhe té vivariumit dhe
biotoksinave né€ molusqget e gjalla bivalvore; dhe

d) Pér praniné e kontaminuesve kimiké né molusqget e gjalla bivalvore.

8. Autoriteti kompetent zbaton pikén 7 germat “b”, “c” dhe “d” té€ kétij seksioni, duke hartuar
plane kampionimi pér t€ béré kontrolle né intervale té rregullta, ose me bazé rast pas rasti, nése periudhat
e mbledhjes jané t€ c¢rregullta. Shpérndarja gjeografike e pikave t€ kampionimit dhe frekuencat e tij té
garantojné g€ rezultatet e analizave jané pérfagésuese pér zonén e marré né vlerésim.

9. Planet e kampionimit pér t€ kontrolluar cilésiné mikrobiologjike t€ molusgeve t€ gjalla
bivalvore duhet t€ marrin parasysh:

a) Ndryshimet e mundshme t€ kontaminimit fekal; dhe

b) Parametrat e referuar né pikén 6 t€ kétij seksioni.

10. Planet e kampionimit pér t€ kontrolluar praniné e planktoneve toksiné - prodhuese né€ zonat
prodhuese dhe vivariumet, si dhe pér biotoksina né molusqet e gjalla bivalvore t€ marrin vecanérisht
parasysh ndryshueshmérin€ e prezencés sé planktoneve té cilat pérmbajné biotoksina detare. Kampionimi
pérfshin:

a) Kampionim periodik pér t€ zbuluar ndryshimet né€ pérbérjen e planktoneve g€ pérmbajné
toksina dhe shpérndarjen gjeografike t&€ tyre. Kur rezultatet sugjerojné njé grumbullim t€ toksinave né
mishin e molusgeve procedohet me kampionim intensiv;

b) Testet biologjike t€ toksicitetit, periodike t& pérdoren pér molusqet, nga zonat e prekura mé
shumé nga kontaminimi.

11. Frekuenca pér kampionim, pér analizat e biotoksinave né molusqe, €sht€ si rregull i
pérgjithshém, javore, t€ pakt€n né periudhén né t€ cilat lejohet mbledhja. Kjo frekuencé t€ reduktohet né
zona specifike, ose pér lloje t€ vecanta t&¢ molusqeve, nése njé vlerésim i riskut té€ toksinave né molusqe
dhe fitoplanktone sugjeron njé rrezik t€ pakét té toksicitetit. Ajo t€ shtohet kur njé vlerésim i tillé
sugjeron se kampionimet e pérjavshme nuk do t€ jené t€ mjaftueshme. Vlerésimi i riskut t€ rishihet
periodikisht mé géllim qé té€ vlerésojé riskun e biotoksinave g€ ndeshen né€ molusqet e gjalla bivalve nga
kéto zona.

12. Nése jané vérejtur gjurmé t€ akumulimit t€ biotoksinave, né njé grup speciesh gé jetojné né
té njéjtén zoné, njéra nga speciet e molusqeve me nivelin mé t€ lart€ t€¢ ndjeshmérisé pér sa i takon
akumulimit mund té pérdoret né cilésiné e indikatorit, duke bé€ré t€ mundur shfrytézimin e té gjitha
specieve t€ grupit nése nivelet e biotoksinave t€ species ¢ bén punén e indikatorit jané nén limitet e
pérshkruara. Kur nivelet e biotoksinave t€ species qé shérben si indikator jané mbi limitet e pérshkruara,
mbledhja e specieve té tjera nga zona lejohet vetém nése analizat mé t€ fundit mbi speciet e tjera tregojné
gé niveli i tyre, i toksinave mbetet nén limitet e pércaktuara.

13. Né lidhje me monitorimin e planktoneve, kampionimet duhet t€ jené pérfagésuese té kolonés
sé€ ujit dhe t€ sigurojné informacionin pér pranin€ e specieve toksike, si dhe prirjen e popullatés. Nése
zbulohet ndonjé ndryshim né popullatat toksike t€ cilat na drejtojné te grumbullimet toksike, frekuencat e
kampionimit t€ molusgeve do té shtohen ose do té mbyllen paraprakisht zonat e vendosura derisa t&
merren rezultatet e analizave toksike.

14. Planet e kampionimit pér t€ kontrolluar pranin€ e kontaminuesve kimiké t€ mundésojné
zbulimin e ¢do tejkalimi t€ niveleve t€ pércaktuara né legjislacionin né fugqi.
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15. Kur rezultatet e kampionimit tregojné se standardet shéndetésore pér molusqget jané tejkaluar
ose g€ ato jané njé rrezik pér shéndetin njerézor, autoriteti kompetent mbyll zonat prodhuese t€ tyre dhe
ndalon mbledhjen e molusqeve t€ gjalla bivalve. Megjithaté, autoriteti kompetent mund t& riklasifikojé
njé zoné prodhuese si t€ klasés A, B ose C nése ajo ploté€son kriteret pérkatése té pércaktuara né pikén 1
deri né pikén 6 t€ kétij seksioni dhe nuk paraget asnjé rrezik tjetér pér shéndetin njerézor.

16. Autoriteti kompetent rihap njé zoné prodhuese t€é mbyllur nése standardet shéndetésore pér
molusqet edhe njé heré pérputhen me legjislacionin né fuqi. Nése pér shkak t€ pranis€ s€ planktoneve ose
niveleve t&€ shtuara té biotoksin€s né molusqe, autoriteti kompetent mbyll njé zoné€ prodhimi, t€ paktén dy
rezultate t€ njépasnjéshme nén vlerat limit t€ pércaktuara, t€ ndara t€ pakt€n n€ 48 oré, jané t€ nevojshme
pér ta rihapur até. Autoriteti kompetent t€¢ marré parasysh informacionin mbi tendencén e planktoneve
kur merr két€ vendim. Kur atje ka t€ dhéna té€ forta pér dinamikén e toksicitetit pér njé zoné t€ dhéné dhe
pse jané té€ disponueshme t¢ dhénat e fundit pér prirjen né rénie t€ toksicitetit, autoriteti kompetent
vendos té rihapé zonén né prani t€ rezultateve t€ cilat jan€ nén vlerat limite t€ marra nga njé kampionim i
vetém.

17. Autoriteti kompetent monitoron zonat e prodhimit t€ klasifikuara nga té cilat ésht€ e ndaluar
mbledhja e molusqeve bivalvore ose ku ka vendosur kushte t¢ vecanta t¢ mbledhjes sé molusqgeve
bivalvore, né ményré g€ t€ evitojé tregtimin e produkteve t€ démshme pér shéndetin human.

18. Pérve¢ monitorimit t€ zonave prodhuese dhe t€ vivariumeve té referuara né pikén 7 t& kétij
seksioni t€ ndértohet njé sistem kontrolli duke pérfshiré analizat laboratorike pér t€ verifikuar pérputhjen
e operatorit t€ biznesit ushqimor me kérkesat pér produktin pérfundimtar né t€ gjitha fazat, e prodhimit,
pérpunimit dhe shpérndarjes. Ky sistem kontrolli t€ verifikojé g€ nivelet e biotoksinave detare dhe
kontaminuesve t€ mos i tejkalojné kufijté e siguris€é dhe qé cilésia mikrobiologjike e molusgeve t€ mos
jeté rrezik pér shéndetin njerézor.

19. Autoriteti kompetent:

a) Ndérton dhe mban njé list€ t€ pérditésuar t€ zonave t€ miratuara prodhuese dhe vivariumeve
me detaje t€ vendndodhjes dhe kufijve té tyre, si dhe klasa né t€ cilén zona €shté klasifikuar, nga té cilat
merren molusget e gjalla bivalvore né pérputhje me kérkesat e kétij udhézimi. Kjo list€ iu komunikohet
paléve té interesuara t€ prekura nga ky udhézim, si¢ jané prodhuesit, grumbulluesit dhe operatorét e
gendrave purifikuese dhe gendrave t€ shpérndarjes;

b) Informon menjéheré palét e interesuara t€ prekura nga ky udhézim, sic jané prodhuesit,
grumbulluesit dhe operatorét e gendrave purifikuese dhe t€ gendrave t€ shpérndarjes, rreth ¢cdo ndryshimi
té vendndodhjes, kufijve ose klasés s€ njé zone prodhuese, ose mbylljes s€ saj, qofté ajo e pérkohshme
ose pérfundimtare; dhe

c) Vepron né kohé kur kontrollet e késhilluara né két€ udhézim tregojné se njé zoné prodhimi
duhet t€ mbyllet ose riklasifikohet ose mund té rihapet.

20. Pér t€ vendosur mbi klasifikimin, hapjen dhe mbylljen e zonave t€ prodhimit, autoriteti
kompetent t€ marré parasysh rezultatet e kontrollit g€ jané kryer nga operatori i biznesit ushgimor ose
organizatat qé pérfaqésojné operatorin e biznesit ushqimor. Né kété rast, autoriteti kompetent té keté
caktuar laboratorin pér kryerjen e analizave dhe po t€ jeté e nevojshme, kampionimi dhe analizat, té
ndigen né pérputhje me njé protokoll qé autoriteti kompetent dhe operatori i biznesit ushqimor dhe
organizatat e lidhura me to, bien dakord.

21. Kontrollet zyrtare lidhur me pektinidaet e mbledhura jasht€ zonave prodhuese t€ klasifikuara
kryhen né ankandet e peshkut, gendrat e shpérndarjes dhe né stabilimentet prodhuese. Kontrolle t€ tilla
zyrtare t€ verifikojné pérputhjen me standardet shéndetésore pér molusqet e gjalla bivalve té pércaktuara
né pikén 27 kreu II seksioni I, si dhe né pérputhje me kérkesat e tjera té pikés 35 kreu II, seksioni I.
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SEKSIONI II
METODAT TESTUESE TE NJOHURA PER ZBULIMIN E BIOTOKSINAVE DETARE

1. Metodat analitike t€ méposhtme pé€rdoren nga autoriteti kompetent pér t€ kontrolluar
pérputhshmériné mé limitet e pércaktuara né pikén 27, kreu II, seksioni I dhe kur duhet, nga operatori i
biznesit ushqimor. Né pérputhje me legjislacionin né fuqi, elementet e z€vendésimit, rafinimit dhe
reduktimit t€ merren parasysh kur pérdoren metodat biologjike.

2. Toksina paralitike nga molusqet (PSP) g€ pérmbahet né pjesét e ngrénshme t€ molusqgeve
(gjithé trupi ose ¢do pjesé e ndaré e ngrénshme) t€ zbulohet né pérputhje me metodén testuese biologjike
ose me ndonjé metod€ tjetér t€ pranuar ndérkombétarisht. E ashtuquajtura metoda Lawrence té€ pérdoret,
gjithashtu, si njé metodé alternative pér zbulimin e atyre toksinave, t€ cilat jan€ publikuar né metodén
zyrtare AOAC 2005.06 (toksinat helmuese paralitike te guaska).

3. Nése rezultatet kundérshtohen, metoda referencé té jet¢ metoda biologjike.

4. Pikat 2 dhe 3 té kétij seksioni t€ rishihen né€ aspektin e pérmbushjes s€ suksesshme té
harmonizimit t€¢ hapave zbatues t€ metodés Lawrence nga Laboratori i Referencés Komunitare pér
biotoksinat detare.

5. Pérmbajtja totale e toksinés amnezike né molusqe (ASP) né pjesét e ngrénshme t€ molusqeve
(gjithé trupi ose né ndonjé pjesé e ndaré e ngrénshme) t€ zbulohet duke pé€rdorur metodén kromatografike
(HPLC) té 1éngut ose ndonjé metodé tjetér t€ njohur. Nése rezultatet kundérshtohen, metoda referencé t€
jeté metoda HPLC.

6. Metodat biologjike:

a) Njé séré procedurash t€ bioprovés te minjt€, q€ ndryshon né porcionet e testit
(hepatopankreasi ose i gjithé trupi) dhe né tret€sit e pérdorur pér ekstraktimin dhe purifikimin, t&
pérdoren pér zbulimin e toksinave detare si¢ referohet né pikén 27 germa “b” nénpikat III, IV, V, kreu
II, seksioni I. Ndjeshméria dhe pérzgjedhja t€ varen nga zgjedhja e tret€sve té pérdorur pér ekstraktimin
dhe purifikimin dhe kjo t€ merret parasysh kur merret njé vendim mbi metodén g€ do t€ pérdoret me
géllim qé t€ mbulohen t€ gjitha llojet e toksinave.

b) Mund té pérdoret vetém njé mi pér provén biologjike ku pérfshihet ekstraktimi i acetonit pér
té zbuluar acidin okadaik, dinophysitoksinen, pektenotoksinen dhe yessotoksinen. Kjo prové mund té
p€rmbyllet, nése €sht€ e nevojshme, me likuid/me pjes€marrjen e likuidit me ethyl acetat/ujé ose
dichlormethan/ujé pér t€ larguar ndérhyrjet e mundshme. Zbulimi i Azarspiracid né nivelet e duhura
népérmjet mjeteve t€ késaj procedure duhet t€ pérfshijé si pjesé e testit, pérdorimin e t€ gjithé trupit, acid
okadaik, dinophysitoksina e pektenotoksina.

¢) Tre minj t€ pérdoren pér ¢do test. Kur dy nga té€ tre minjté ngordhin brenda 24 oréve nga
momenti i inokulimit me njé ekstrakt té barabart¢ me 5g hepatopankreas ose 25g pér t€ gjithé trupin, ky
té konsiderohet njé rezultat pozitiv pér praniné e njé ose mé shumé toksinave, si¢ referohet né pikén 27
germa “b” nénpikat III, IV, V t& kreut II, seksioni I né nivelet e pércaktuara.

d) Njé standardizim bioprove te miu me ekstraktin e acetonit t€ ndjekur nga ndarja
léng/pjes€marrja e léngut me diethylether mund t€ pérdoret pér zbulimin e acidit okadaik,
dinophysistoksins, pectenotoksins dhe azaspiracids por nuk mund t€ pérdoret pér zbulimin e
yessotoksines, sepse humbja e késaj toksine mund t€ ndodhé gjat€ faz€s ndarése. T€ pérdoren tre minj
pér cdo test. Kur dy nga t€ tre minjt€ ngordhin brenda 24 oréve t€ vaksinimit me njé ekstrakt t& barabarté
me 5g hepatopankreas ose 25g pér té€ gjithé trupin, ky t€ konsiderohet njé rezultat pozitiv pér praniné e
acidit okadaic, dinophysistoxins, pectenotoxins dhe azaspiracids, si n€ nivelet e pércaktuara mé lart, né
pikén 27 germa “b” nénpikat III dhe V té kreut II, seksioni I.

e) Mi pér provén biologjike mund t€ pé€rdoret pér zbulimin e acidit okadoik, dinophysitoksins
dhe azaspiracidet. Duhet t€ pérdoren tri kavje pér ¢do test. Pérgjigja me diarre né njé prej tre minjve
duhet t€ konsiderohet rezultat pozitiv pér pranin€ e acidit okadoik, dinophysitoxins dhe azaspiracids né
nivelet e pércaktuara me lart né pikén 27 germa “b” nénpika III e kreut II, seksioni I.
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7. Metodat zbuluese alternative:

a) Njé séré metodash si¢ jan€ kromatografia likuide e performancés sé lart¢ (HPLC) me zbulues
fluorimetrik, kromatografia likuide (LC), spektometri i masés (SM), immunoprovat dhe testimet
funksionale, si¢ €shté testi i ndalimit t€ fosfatazés, mund té pérdoren si prové shtesé ose alternative né
metodat testuese biologjike, duke siguruar se si vetém apo dhe t€ kombinuara ato t€ zbulojné t€ paktén
analogét e méposhtém, t€ cilét nuk jané mé pak efektivé se metodat biologjike dhe se zbatimi i tyre
siguron njé nivel t€ barabarté t&€ mbrojtjes s€ shéndetit publik:

i) acidi okadoik dhe dinophysistoksin; faza e hidrolizés mund t€ kérkohet pér t€ zbuluar praniné
e DTX3;

ii) pectenotoksins: PTX1 dhe PTX2;

iii) pectenotoksin: YTX, 45 OH YTX, homo YTX dhe 45 OH homo YTX;

iv) azaspiracids: AZA1l, AZA2, AZA 3.

b) Nése analogé té rinj t€ réndésishém pér shéndetin publik jané zbuluar, ato t€ pérfshihen né
analiza;

c) Standardet t€ jen€ t€ gatshme pérpara analizave kimike t€ mundshme. Toksiciteti total té
llogaritet duke pérdorur faktorét konvertues bazuar né té€ dhénat toksike t€ vlefshme pér cdo toksiné.
Karakteristikat e realizimit t€ kétyre metodave t€ pércaktohen pas sanksionimit, duke ndjekur njé
protokoll ndérkombétar té€ miratuar;

d) Metodat biologjike t€ z€vendésohen nga metoda zbuluese alternative sa mé shpejt si né rastin e
materialeve e referencés pér zbulimin e biotoksinave detare t€ pérshkruara né kété seksion.

SEKSIONI III
KONTROLLI ZYRTAR I PRODHIMIT DHE NXJERRJES NE TREG TE PRODUKTEVE TE
PESHKIMIT

1. Kontrolli zyrtar i prodhimit dhe nxjerrjes né treg t€ produkteve t€ peshkimit t& pérfshijé
vecanérisht:

a) njé kontroll t&¢ vazhdueshém mbi kushtet higjienike t€ zbarkimit dhe shitjes sé paré;

b) inspektimin né intervale t€ rregullta mbi anijet dhe stabilimentet né toké, duke pérfshiré
ankandet e peshkut dhe tregjet e shitjes me shumicg, pér t€ verifikuar, vecanérisht:

i) atje ku €shté e nevojshme, nése jané plotésuar kushtet pér miratim;

ii) produktet e peshkut trajtohen né ményré korrekte;

iii) nése pérputhen me kérkesat higjienike dhe t€ temperaturés; dhe

iv) pastértiné e stabilimenteve, duke pérfshiré anijet, ambientet dhe pajisjet e tyre, dhe higjienén
e stafit; si dhe

c) kontrollet mbi kushtet e magazinimit dhe t€ transportit.

2. Gjithsesi, kontrolli zyrtar i anijeve sipas pérmbajtjes sé pikés 3 té kétij seksioni:

a) Té kryhet kur anijet ankorohen né njé port detar t& Republikés sé¢ Shqipérisé;

b) Té kryhet né t€ gjitha anijet q€ shkarkojné produktet e peshkut né Republikén e Shqipérisé,
pavarésisht nga flamuri.

3. a) Né rastin e kontrollit t€¢ njé anijeje fabriké ose ngrirése né€ té€ cilén valévitet flamuri
shqiptar, kontrolli t¢ kryhet me synimin pér miratimin e anijes dhe autoriteti kompetent t€ kryejé
kontrollet né ményré té tillé g€ t€ pérputhet me kérkesat pér miratimin e stabilimentit t€ pércaktuara né
legjislacionin né fuqi, vecanérisht né kufijt¢ e kohés t€ njé miratimi t& till€. Nése €shté e nevojshme,
autoriteti kompetent té€ kontrollojé anijen edhe gjaté kohés g€ ajo éshté né€ det apo edhe kur ajo €shté né
portin e njé shteti tjetér.

b) Kur autoriteti kompetent i ka dhéné anijes miratimin me kusht né pérputhje me kérkesat pér
miratimin e stabilimenteve t€ pércaktuara né€ legjislacionin né fuqi, autoriteti kompetent t¢ autorizojé njé
autoritet kompetent t€ njé vendi tjetér, i cili &sht€ né listén e vendeve nga t€ cilat importi i peshkut
lejohet, pér t€ kryer njé kontroll tjetér me synimin pér t€ dhéné miratimin e plot¢ ose miratime

107



V. Fletorja Zyrtare
* e Republikés sé Shqipérisé

kushtézuese. Nése €shté e nevojshme, autoriteti kompetent t€ kontrollojé anijen gjat€ kohés g€ €shté né
det ose kur éshté né€ port né njé vend tjetér.

4. Kur autoriteti kompetent autorizon autoritetin kompetent t€ njé vendi tjet€r pér t€ kryer
kontrollet né emér t€ tij né pé€rputhje me pikén 3 t€ kétij seksioni, té¢ dy autoritet kompetente t& bien
dakord me kushtet g€ drejtojné kéto kontrolle. K&to kushte té€ garantojn€ veganérisht g€ autoriteti
kompetent i Shqipéris€é merr pa vonesé, raporte mbi rezultatet e kontrolleve dhe mbi ndonjé mospérputhje
té€ dyshuar, késhtu g€ i jepet mundésia pér t€ marré masat e nevojshme.

5. Kontrollet zyrtare t€ produkteve t€ peshkut pérmbledhin té€ paktén elementet € méposhtme:

a) Ekzaminimet organoleptike

Kontrollet organoleptike t€ rastésishme t€ kryhen né t€ gjitha fazat e prodhimit, pé€rpunimit dhe
shpérndarjes. Njé qéllim i kétyre kontrolleve éshté té verifikojé pérputhjen me kriteret e freskisé té
vendosura né pérputhje me legjislacionin né fuqi. Vecanérisht, kjo pérfshin verifikimin, né t€ gjitha fazat
e prodhimit, pérpunimit dhe shpérndarjes, qé produktet e peshkimit t€ paktén t&€ kap€rcejné nivelet
minimale t€ kriterit t€ t€ genit i freskét t€ vendosura né pérputhje me legjislacionin né fuqi.

b) Treguesit e freskisé

Kur ekzaminimet organoleptike shfaqin ndonjé dyshim né lidhje me freskin€ e produkteve té
peshkut, kampionet t€ merren dhe t’u nénshtrohen testeve laboratorike pér té€ pércaktuar nivelin e azotit
bazik volative total (ABVT) dhe nitrogenit trimethylamine (TMA-N).

Autoriteti kompetent t€ pérdoré kriterin e pércaktuar sipas legjislacionit né fuqi.

Kur ekzaminimet organoleptike japin shkak pér t€ dyshuar praniné e kushteve t€ tjera t€ cilat
mund t€ ndikojné mbi shéndetin njerézor, merren kampionet e duhura pér géllime verifikimi.

c) Histamina: Testet e rast€sishme pér histaminén t€ kryhen pér té€ verifikuar pé€rputhjen me
nivelet e lejuara t€ pércaktuara sipas legjislacionit né fuqi.

d) Mbetjet dhe kontaminuesit: Marréveshje monitoruese vendosen pér t€ kontrolluar nivelet e
mbetjeve dhe kontaminuesve né pérputhje me legjislacionin né fuqi.

e) Kontrollet mikrobiologjike: Kur €shté e nevojshme, kontrollet mikrobiologjike t€ kryhen né
pérputhje me rregullat pérkatése dhe kriteret e pércaktuara sipas legjislacionit né fuqi.

f) Parazitét: Testet e rast€sishme t€ kryhen pér té€ verifikuar pérputhjen né legjislacionin né fuqi
mbi parazitét.

g) Produktet helmuese t€ peshkimit: Kontrollet kryen pér t€ garantuar qé produktet e méposhtme
té peshkimit t€ mos nxirren né treg:

i) Peshqit helmues t€ familjeve t€ méposhtme g€ nuk duhet t€ nxirren né treg: Tetraodontidae,
Molidae, Diodontidae dhe Canthigasteridae; dhe

ii) Produktet e peshkimit g€ pérmbajné biotoksina, si¢ €shté Ciguatera ose toksina té tjera t&
démshme pér shéndetin njerézor. Megjithaté, produktet e peshkut qé rrjedhin nga molusqet bivalvore,
ekinodermét dhe gastropodét e detit t€ nxirren né treg nése jané prodhuar sipas seksionit t€ paré té€ késaj
pjese dhe né pérputhje me standardet e pércaktuar né€ pikén 27 germa “b”, t€ kreut II seksioni I.

6. Produktet e peshkimit deklarohen t€ papérshtatshme pér konsumin njerézor nése:

a) Kontrollet organoleptike, kimike, fizike ose mikrobiologjike ose kontrollet pér parazité kané
treguar se ato nuk jan€ né pé€rputhje me legjislacionin pérkatés né fuqi;

b) Ato pérmbajné né pjesét e konsumueshme té tyre kontaminues ose mbetje mé shumé se limitet
e pércaktuara né legjislacionin né fugi ose/apo pérmbajné ndotés apo mbetje, né sasi té tillé g€ pérthithja
e llogaritur e tejkalon dozén ditore apo javore t€ pranueshme pér njeriun;

¢) ato rrjedhin nga:

i) peshqit helmues;

ii) produktet e peshkimit té cilat nuk pérputhen me pikén 5 germa “g” t€ kétij seksioni né lidhje
me biotoksinat; ose

iii) molusget bivalvore, ekinodermét, tunikatet ose gastropodét e detit, t€ cilat pérmbajné
biotoksina detare né sasi totale duke tejkaluar limitet maksimale t€ parashikuara nga legjislacioni né fuqi.
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d) autoriteti kompetent duhet t€ konsiderojé se ato pérbéjné njé rrezik pér shéndetin publik ose t&
kafshéve ose t€ jené pé€r ndonjé arsye tjetér t€ papérshtatshme pér konsumin njerézor.

SEKSIONI IV
DETYRIMET PER OPERATORIN E BIZNESIT USHQIMOR DHE AUTORITETIN KOMPETENT
NE LIDHJE ME KONTROLLIN E PRODUKTEVE TE PESHKIMIT

1. Inspektimi vizual t€ kryhet mbi njé numér pérfagésues kampionesh. Personat e ngarkuar té
stabilimenteve né toké dhe personat e kualifikuar né bordin e anijeve fabriké t€ pércaktojné shkallén dhe
frekuencén e kontrolleve né bazé t€ referencave sipas llojit t€ produkteve t€ peshkimit, origjinés
gjeografike t€ tyre dhe pé€rdorimin e tyre. Gjaté prodhimit, inspektimi vizual i peshkut g€ i jané hequr té
brendshmet t€ kryhet nga persona t€ kualifikuar mbi pjesén (kavitetin) abdominal, mél¢ité dhe vezét e
peshkut t€ caktuar pér konsumin njerézor. N€ varési t€ sistemit t€ pérdorur pér hegjen e t€ brendshmeve,
inspektimi vizual t€ kryhet:

a) NE€ rastin e hegjes s€ t€ brendshmeve me doré, né ményré t€ vazhdueshme nga manipuluesi né
kohén e hegjes sé t&€ brendshmeve dhe larjes;

b) Né rastin e hegjes mekanike t€ t€ brendshmeve, pérmes zgjedhjes s€ kampionéve t€ kryer me
njé numeér pérfagésues t&€ kampioneve té€ cilat jané jo mé pak se 10 peshq pér ¢cdo grumbull.

2. Inspektimi vizual i filetave té€ peshkut dhe pjeséve t€ ndara né€ copa t€ peshkut kryhet nga
persona té kualifikuar gjaté pastrimit dhe pas filetimit dhe copétimit. Kur njé inspektim individual €shté i
pamundur pér shkak t€ madhésisé s€ filetave, njé plan kampionimi t€ hartohet dhe t€ mbahet né
dispozicion pér autoritetin kompetent né pérputhje me pikén 27 t€ kreut II seksioni II. Kur shikimi
kundér drit€s i filetave t€ jet€ i nevojshém nga piképamja teknike, ai t€ pérfshihet né programin e
zgjedhjes sé¢ kampionéve.

3. Produktet e papérpunuara t€ peshkimit t€ cilat u pérkasin kategorisé s€ specieve t€ renditura
né pikat 7, 8, dhe 9 t€ kétij seksioni konsiderohen si t€ papérshtatshme pér konsumin njerézor kur
vlerésimi organoleptik ka ngritur dyshime pér freskiné e tyre dhe kontrollet kimike nxjerrin se limitet
TVB-N t& méposhtme tejkalojné:

a) 25 mg azot/100 g t€ mishit pér speciet e referuara né€ pikén 7 t€ kétij seksioni;

b) 30 mg azot/100 g t€ mishit pér speciet e referuara né pikén 8 t€ kétij seksioni;

¢) 35 mg e azot/100 g t&€ mishit pér speciet e referuara né€ pikén 9 t€ kétij seksioni.

Metoda e referencés qé pérdoret pér té€ kontrolluar limitin e TVB-N té pérfshijé distilimin e njé
ekstrakti t& deproteineizuar nga acidi perklorik.

4. Distilimi si¢ referohet né pikén 3 t& kétij seksioni kryhet duke pérdorur aparatet t€ cilat
pérputhen me kérkesat né pikén 13 té kétij seksioni.

5. Metodat e zakonshme t€ cilat pérdoren pér té kontrolluar limitin € TVB-N jané si mé poshté
vijon:

a) Metoda mikrodifuzion t€ pérshkruar nga Conway dhe Byrne (1933);

b) Metoda e distilimit direkt t€ pérshkuar nga Komiteti Codex Alimentarius mbi peshkun dhe
produktet e peshkut (1968);

c¢) Distilimi i njé ekstrakti i deproteineizuar nga acidi trikloracetik (Komiteti Codex Alimentarius
mbi peshkun dhe produktet e peshkut, 1968).

6. Kampioni t€ konsistojé né rreth 100 g mish, t€ marra nga t€ paktén nga tri pika t€ ndryshme té
cilat bashkohen me ané t€ bluarjes. Laboratorét zyrtaré€ t& pé€rdorin si njé ¢éshtje té¢ zakonshme, metodén
referencé t€ referuar mé lart. Kur rezultatet jané té dyshimta ose né rastin e mosmarréveshjeve lidhur me
rezultatet e analizave té€ kryera me ané té njé prej metodave t€ zakonshme, vet€ém metoda referencé t€
pérdoret pér té kontrolluar rezultatet.

7. Sebastes spp., Helicolenus dactylopterus, Sebastichthys capensis.

8. Speciet t€ cilat i pérkasin familjes Pleuronectidae (me pérjashtim té halibut: Hippoglossus

spp.).
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9. Salmon salar, specie t€ cilat i pérkasin familjes Merlucciidae, specie té€ cilat i pérkasin
familjes Gadidae.

10. Kjo metodé duhet t€ pé€rshkruajé njé proceduré referencé pér identifikimin e pérgendrimit té
azotit TVB-N te peshku dhe produktet e peshkut. Kjo proceduré té jeté e zbatueshme te pérgendrimet
TVB-N nga 5 mg/100 g deri te t€ paktén 100 mg/100 g.

11. “Pérgendrimi TVB-N” do t& thoté pérmbajtja e azotit né bazat azotike t€ pagéndrueshme
(lehtésisht i avullueshém né presion dhe temperaturé normale) si¢ €shté pércaktuar nga procedurat e
pérshkruara. Pérgendrimi t€ shprehet né mg/100g. Bazat azotike t€ pagéndrueshme t€ nxirren nga njé
kampion duke pérdorur njé solucion prej 0,6 mol acidi perklorik. Pas alkalizimit, ekstrakti t¢ kalojé né
distilim me avull dhe komponentét e bazés sé pagéndrueshme pérthithen nga njé acid prités. Pérgendrimi
TVB-N t€ pércaktohet nga titrimi i bazave t€ absorbuara.

12. Pérveg rasteve kur tregohet ndryshe, duhet t€ pé€rdoret shkalla e reagjentit kimik. Uji duhet
té jeté i distiluar ose i demineralizuar dhe t€ paktén i t€ njé€jté€s pastérti. Pérvec rasteve kur tregohet
ndryshe, “solucioni” do t€ thoté njé solucion ujor si mé poshté vijon:

a) Solucioni i acidit perklorik = 6 g/100 ml;

b) Solucioni sodium hidroksid = 20 g/100 ml;

¢) Solucioni standard acid hidroklorik 0,05 mol/1 (0,05 N);

d) Shénim. Kur pérdorni njé aparat automatik distilimi, titrimi t€ kryhet me njé solucion standard
acidi hidroklorik prej 0,01 mol/1 (0,01 N);

e) Solucioni acid borik = 3 g/100 ml;

f) Agjent silici antishkumézues;

2) Solucion fenolftaliné = 1 g/100 ml 95 % etanol;

h) Solucion lakmues (lakmues miks Tashiro) 2 g metil-i kuq dhe 1 g metil-blu t€ jené tretur né 1
000 ml 95 % etanol.

13. Mjetet dhe aksesorét

a) Njé grirés mishi pér t€ prodhuar njé masé t€ mjaftueshme homogjene mish peshku té griré;

b) Pérzierés me shpejtési t€ larté me njé shpejtési midis 8 000 dhe 45 000 rrotullime/min;

c) Filtér tubular, me diametér 150 mm, filtrim i shpejté;

d) Shishe pér uthull ose vaj, 5 ml, e shkallézuar me 0,01 ml;

e) Aparat pér distilim me avull. Aparati duhet t€ jet€ n€ gjendje t€ rregullojé sasi t€ ndryshme té
avullit dhe t€ prodhoje njé sasi konstante avulli pértej njé periudhe kohe t€ dhéné. Ajo duhet té garantojé
qé gjat€ shtimit t€ substancave alkalizuese bazat e lira rezultante nuk mund t€ ikin.

14. Zbatimi

Paralajmérim. Kur t€ punohet me acid perklorik, i cili éshté shumé gérryes, duhet treguar
kujdesi i nevojshém dhe duhet t€ merren masa parandaluese. Kampionet nése gjithcka éshté¢ e mundshme
té pérgatiten sa mé shpejt t€ jeté e mundur pas mbérritjes s€ tyre, né pérputhje me udhézimet e
méposhtme:

a) Pérgatitja e kampionit. Kampioni g€ t€ analizohet duhet t€ copétohet me kujdes duke pé&rdorur
njé grirése mishi si¢ éshté¢ pérshkruar né pikén 13(a) t€ kétij seksioni. Saktésisht 10 g +/- 0,1 g e
kampionit t€ copétuar t€ peshohet brenda njé kontejneri t€ pérshtatshém. Kjo pérzihet me 90,0 ml
solucioni acidi perklorik, sic &shté specifikuar né pikén 12(a) t€ kétij seksioni e homogjenizuar pér dy
minuta me njé pérzierés si¢ pérshkruhet né pikén 13(b) té kétij seksioni dhe mé pas t€ filtrohet. Ekstrakti
i marré né kété ményré té mbahet pér t€ paktén shtaté dit€ né njé temperaturé péraférsisht midis 2°C dhe
6°C.

b) Distilimi me avull. 50,0 ml i ekstraktit t€ marré né pérputhje me pikén (a) té vendoset brenda
njé aparati pér distilim me avull si¢ pérshkruhet né pikén 13(e) t€ kétij seksioni. Pér njé kontroll té
mévonshém né alkalizimin e ekstraktit t€ shtohen disa pika fenolftaliné si¢ specifikohet né pikén 12 (f) té
kétij seksioni. Pasi shtohen pak pika agjenti silici antishkumézues, 6,5 ml solucion sodium hidroksidi si¢
specifikohet né pikén 12 (b) té kétij seksioni t€ shtohet né ekstrakt dhe distilimi me avull fillon
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menjéheré. Distlimi me avull té rregullohet né ményré qé 100 ml distilim prodhohet né 10 minuta. Gypi i
distilimit t€ rrjedhshém t€ futet n€ njé marrés me 100 ml solucion acid borik si¢ specifikohet né pikén 12
(d) t& kétij seksioni nga t€ cilat t€ shtohen tri nga pes€ pikat t€ solucionit lakmues, si¢ pérshkruhet né
pikén 12(g) t€ kétij seksioni. Pas sakt€sisht 10 minutash, distilimi pérfundon. Gypi i distilimit té
rrjedhshém t€ zhvendoset nga marrési dhe t€ lahet me ujé. Bazat e pagéndrueshme g€ pérmbahen te
solucioni marrés pércaktohen nga titrimi me solucionin standard hidroklorik, si¢c specifikohet né pikén
12(c) té kétij seksioni. PH né pikén e fundit do té jeté 5,0 + 0,1.

c) Titrimi kérkon analiza té dyfishta. Metoda e aplikuar t€ jet€ e sakté nése diferenca midis
analizave t€ dyfishta €shté jo mé e madhe se 2 mg/100 g.

d) Prova e bardhé, té kryhet njé test sic pérshkruhet né germén “b”. Né vend té ekstraktit, té
pérdoret 50,0 ml solucion acid perklorik, si¢c éshté specifikuar né pikén 12(a) t€ kétij seksioni.

15. Llogaritja e TVB-N

Nga titrimi i solucionit marrés me acid hidroklorik, si né€ pikén 12(c) t€ kétij seksioni,
pérgendrimi TVB-N té llogaritet duke pérdorur ekuacionin e méposhtém:

TTVB-n (shprehur né mg/ 100 g mostér)= (V1-V0) x 0.14 x 2 x100 /M;

V1= Volumi i 0.01 mol solucion acid hydrochloric n¢ ml pér mostér;

V0= Volumi i 0.01 mol solucion acid hydrochloric né ml pér provén e bardhé;

M = Pesha e kampionit né g.

16. Shénime

a) Té kérkohen analiza t¢ dyfishta. Metoda e aplikuar té jet€¢ e sakté nése diferenca midis
analizave t€ dyfishta €shté jo mé e madhe se 2 mg/100 g.

b) Té€ kontrollohen pajisjet me solucion distilues t&€ NH4Cl t& barabarté me 50 mg TVB-N/100g.

c) Standardi devijues i riprodhueshméris€ Sr=1,20 mg/100g. Standardi devijues i
krahasueshmérisé SR = 2,50mg/100 g.

KREU IV
DISPOZITAT PERFUNDIMTARE

1. Shkelja e dispozitave t€ kétij udh€zimi jané subjekt i parashikimit t&€ germés “gj” neni 68,
“Shkelje administrative” t& ligjit nr. 9863, daté 28. 1. 2008 “Pér ushqimin”.

2. Ky udhézim shfugizon aneksin I dhe aneksin II t€ rregullores sé miratuar me urdhrin e
Ministrit t€ Bujgésisé, Ushqimit dhe Mbrojtjes sé¢ konsumatorit nr. 183, daté 25.5.2007 “Pér miratimin e
rregullores “Mbi rregullat specifike t€ higjienés pér ushgimet me origjiné shtazore””, si dhe aneksin II
dhe III t& rregullores sé miratuar me urdhrin e Ministrit t¢ Bujqésisé, Ushqimit dhe Mbrojtjes sé
Konsumatorit nr. 1 dat€¢ 8.1.2007 “Pér miratimin e rregullores g€ pércakton normat specifike pér
organizimin e kontrolleve zyrtare mbi produktet me origjin€ shtazore t€ destinuara pér konsum human”.

Ky udhézim hyn né fuqi menjéheré dhe botohet né Fletoren Zyrtare.

MINISTRI I BUJQESISE, USHQIMIT DHE

MBROIJTJES SE KONSUMATORIT
Genc Ruli
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